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Use the food processing attachment
to chop, slice, shred and chip.

before using your Kenwood
attachment

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging including the
plastic blade covers from the knife
blade. Take care the blades are
very sharp. These covers should
be discarded as they are to protect
the blade during manufacture and
transit only.

safety

® The blades and cutting plates are
sharp, handle with care. Hold the
knife blade by the finger grip at the
top away from the cutting edge,
both in use and when cleaning.

® Keep hands and utensils out of the
bowl whilst the mixer is connected
to the power supply.

® Never use your fingers to push food
down the feed tube. Always use the
pusher/s supplied.

® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts
o after use
o before cleaning

® Always remove the knife blade before
pouring contents from the bowl.

® Never remove the lid from the
attachment until the blade or cutting
plate has completely stopped.

® \When slicing/shredding or chipping,
don't let the bowl fill up as far as the
cutting plate: empty it regularly.

® Should excessive vibration occur
when using this attachment, either
reduce the speed or stop the
machine and remove the contents.
Never use a damaged attachment.
Get it checked or repaired.

Refer to your main kitchen machine
instruction book for additional safety
warnings.

® This appliance conforms to EC

directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

knife blade

Use the knife blade to chop raw and
cooked meat, cooked eggs,
vegetables, nuts, patés and dips and
to also make crumbs from bread
and biscuits. It can also be used to
make shortcrust pastry and crumble
toppings.

Don't chop ice cubes or other hard
foods, such as spices, they may
damage the attachment.

Don’t use the knife blade to mix
heavy loads such as bread dough
otherwise you may damage your
attachment or machine. Use the
dough hook in the food mixer.

Don’t blend liquid ingredients as they
may leak from around the lid. A
liquidiser is available for this purpose.
However, when puréeing soups etc.,
drain solids, blend and then return to
the liquid.



slicer/shredder/chipper

Use the slicer/shredder to slice or
shred fruit, vegetables and cheese
and the chipper to cut vegetables eg
potatoes and fruit.
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pushers: large and small
feed tube

attachment lid

knife blade

attachment bowl
connector

thick slicer/shredder
thin slicer/shredder

thin (julienne style) chipper
extra-coarse shredder
part number 707347
rasping plate

part number 639150
standard chipper

part number 705753
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before using for the first
time
1 Wash the parts see ‘cleaning’

to use the knife blade

1 Lift off the medium speed outlet
cover @.

2 Place the connector onto the outlet
with the triangle V' facing towards
you and turn clockwise until it locks
into position.

3 Place the bowl onto the connector
ensuring that the grooves in the bow!
fit over the corresponding lugs on
the connector.

4 Place the knife blade in the
attachment bowl.
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Cut the food up and place into the
bowl ensuring it is evenly distributed.
Fit the lid onto the bowl and turn
until the indicating arrows align. The
lid can be fitted in four different
positions.

If you experience difficulty in
fitting the lid, remove the
attachment and switch on the
mixer briefly. Refit the
attachment.

Fit the pushers.

Switch on. Use speeds 2 to 4 and
process until the desired result has
been achieved.

Switch off and remove the
attachment.

10 Unplug after use.

hints

Cut food up before placing into the
bowl. Meat, bread, vegetables and
other foods of a similar texture
should be cut into cubes
approximately 2cm/3/4 in. Biscuits
should be broken into pieces and
added down the feed tube whilst the
machine is operating.

If you want to blend soups, drain the
ingredients and add the solids to the
bowl. Process and then add back to
the liquid.

When making pastry, use firm fat cut
into 2cm/% in cubes from the fridge.
Mix with the flour until breadcrumb
stage is reached. Gradually add
sufficient water down the feed tube
to form a dough. Switch off
immediately ingredients combine
together.

Take care not to over process when
using the knife blade.



® Use the K beater in the mixing bowl
to mix cakes - you'll get better resuilts.

maximum capacities
® pastry (flour weight) 300g (1002)
® meat 3409 (1202)

to use the
slicer/shredder/chipper

To buy a cutting plate not included in
your pack, call Kenwood Spares
Department 0870 2413653.

what the cutting plates do

slicer/shredders

Plates (7) and (® are reversible: one
side slices, the other side shreds.
You can slice cheese, carrot, potato,
cabbage, cucumber, courgette,
beetroot, onion. You can shred
cheese, carrot, potato and foods of
a similar texture. Your chosen
cutting side must be
uppermost.

thin (julienne style) chipper 9
This plate cuts potatoes for Julienne
style French fries and firm
ingredients for salads, garnishes,
casseroles and stir fries (eg carrot,
swede, courgette and cucumber).

extra coarse shredder
coarsely shreds cheese and carrot.

rasping plate (@) grates parmesan
cheese and potato for German
potato dumplings.

—

standard chipper ® cuts
potatoes for thin French fries and
firm ingredients for salads and dips
(eg swede, cucumber).

Lift off the medium speed outlet
cover @.

Place the connector onto the outlet
with the triangle V' facing towards
you and turn clockwise until it locks
into position.

Place the bowl onto the connector
ensuring that the grooves in the bowl
fit over the corresponding lugs on
the connector.

Place the cutting plate onto the
connector drive. Your chosen cutting
side must be uppermost. Handle
the cutting plates with care -
they are extremely sharp.
Hold the plates by the centre
grip.

Fit the lid onto the bowl, feed tube
towards the back then press down
and turn clockwise until the
indicating arrows line up @.

If you experience difficulty in
fitting the lid, remove the
attachment and switch on the
mixer briefly. Refit the
attachment.

Choose which feed tube you want to
use. The pusher contains a smaller
feed tube for processing individual
items or thin ingredients.

to use the small feed tube
First put the large pusher inside the
feed tube.

to use the large feed tube

Use both pushers together.

Put the food into the feed tube.



8 Switch on and push down evenly
with the pusher - never put your
fingers in the feed tube. For
most operations use speed 1 or 2. If
more power is required increase to
speed 3.

® At the completion of the processing
operation, raising and lowering the
pusher several times may help to
reduce the amount of food left on
the cutting plate.

9 Switch off and unplug.

hints

® Use fresh ingredients.

® Don’t cut food up too small. Fill the
width of the large feed tube fairly full.
This prevents the food from slipping
sideways during processing.
Alternatively, use the small feed tube.

® \When using a chipper plate, place
thin ingredients horizontally.

® \When slicing or shredding: food
placed upright comes out shorter
than food placed horizontally.

® After using a cutting plate there will
always be a small amount of waste
on the plate or in the food.

cleaning

® Always switch off and unplug before
removing the attachment from the
kitchen machine.

® Dismantle the attachment fully before
cleaning.

® Never immerse the connector in
water, wipe over with a damp cloth.

® \Nash remaining parts in hot soapy
water, then dry thoroughly. Take care
as the blades and cutting plates are
sharp. Alternatively wash in the
dishwasher (top rack only).

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOQOD repairer.

UK
If you need help with:

® using your appliance

® servicing or repairs (in or out of
guarantee)

@ call Kenwood customer care on
023 9239 2333.

® spares and attachments

@ call 0870 2413653.
other countries

® Contact the shop where you bought
your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.



IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.
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Gebruik het keukenmachinehulpstuk @
om te hakken, plakken te snijden, te

raspen en te snipperen.

voor u het Kenwood-hulpstuk i

gaat gebruiken

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \/erwijder al het
verpakkingsmateriaal, waaronder de
plastic beschermers van het
mesblad. Pas op, de bladen zijn
zeer scherp. Deze beschermers
kunnen worden weggeworpen,
aangezien ze uitsluitend bestemd zijn
om het mesblad gedurende
fabricage en vervoer te beschermen.

veiligheid o

® De bladen en snijschijven zijn
scherp, hanteer ze zorgvuldig. Houd
het mesblad vast aan de vingergreep
bovenaan en uit de buurt van het
snijviak, zowel bij gebruik als bij
reinigen.

® Houd uw handen en
keukengereedschap uit de kom,
wanneer de mixer op het lichtnet is
aangesloten.

® Gebruik nooit uw vingers om voedsel
in de invoerkoker te duwen. Gebruik
altijd de bijgeleverde stamper.

® Zet het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact:
o alvorens onderdelen aan te °

brengen of te verwijderen

o na gebruik
o voor het schoonmaken

® \erwijder altijd eerst het mesblad
voordat u de inhoud uit de kom giet.

Haal het deksel pas van het hulpstuk
wanneer het mes of de snijschijf
volledig stilstaat.

Als u plakken gaat snijden, gaat
raspen of snipperen, laat de kom
dan niet tot aan de snijschijf
opvullen: de kom regelmatig legen.
Als bij gebruik van dit hulpstuk de
machine overmatig gaat trillen,
verminder dan de snelheid of stop
de machine en verwijder de inhoud.
Gebruik nooit een beschadigd
hulpstuk. Laat het nakijken of
repareren.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing
voor het keukenapparaat voor
aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.

Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

mesblad

Gebruik het mesblad om rauw en
gekookt viees, gekookte eieren,
groenten, noten, paté en dips fijn te
hakken en ook om brood en koekjes
te verkruimelen. Het kan ook worden
gebruikt voor het maken van
zandgebakdeeg en kruimelige
bovenlagen.

Gebruik het mesblad niet om
ijsblokjes of andere harde
voedingsmiddelen, bijvoorbeeld
kruiden, fijn te hakken; dit kan het
hulpstuk beschadigen.



® Gebruik het mes niet om een zware
massa zoals brooddeeg te mengen;
dit kan het hulpstuk of de machine
beschadigen. Gebruik de deeghaak
in de voedselmixer.

® Gebruik het hulpstuk niet om
vloeibare ingrediénten te mengen,
aangezien ze via het deksel kunnen
weglekken. Voor dit doel is een
blender verkrijgbaar. Wanneer u
echter dikke soep enz. maakt, zeef
dan de vaste ingrediénten, maak ze
fiin in de blender en voeg ze weer
toe aan het vioeibare deel.

Schijven voor plakken snijden,
raspen en shipperen

Gebruik de snij-/raspschijven om
fruit, groenten en kaas in plakken te
snijden of fijn te raspen en de
snipperschijf om groente,
bijvoorbeeld aardappelen, en fruit te
versnipperen.

verklaring

stampers: groot en klein
vulschacht

deksel

mesblad

kom

koppelstuk

grove snij-/raspschijf

fiine snij-/raspschijf

fiine snipperschijf (julienne)
extragrove raspschijf
onderdeelnummer 707347
raspschijf
onderdeelnummer 639150
standaard snipperschijf
onderdeelnummer 705753
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voorafgaand aan het eerste
gebruik
1 Was de onderdelen af, zie ‘reinigen’

gebruik van het mesblad

1 Til de afdekking van het aansluitpunt
voor de medium snelheid op @.

2 Plaats het koppelstuk zo op het
aansluitpunt dat de driehoek /' naar
u gericht is en draai naar rechts tot
het op zijn plaats vastklikt.

3 Zet de kom op het koppelstuk en
zorg er daarbij voor dat de groeven
in de kom over de uitsteeksels op
het koppelstuk passen.

4 Breng de borgstang in positie.

5 Snijd het voedsel in stukken en leg
ze in de kom; zorg dat het voedsel
gelikmatig verdeeld is.

6 Zet de deksel op de kom en draai
tot de indicatiepijlen tegenover elkaar
staan. De deksel kan op vier
verschillende manieren op de kom
gezet worden.

® Als u problemen hebt om de
deksel op de kom te passen,
verwijdert u het hulpstuk en
zet u de mixer korte tijd aan.
Zet het hulpstuk weer op de
mixer.

7 Breng de stampers aan.

8 Schakel de machine aan. Gebruik
snelheden 2 tot 4 en verwerk het
voedsel totdat het gewenste
resultaat is verkregen.

9 Schakel de machine uit en verwijder
het hulpstuk.

10Na gebruik de stekker uit het
stopcontact nemen.



tips

® Snijd het voedsel in stukken alvorens
het in de kom te plaatsen. Viees,
brood, groenten en andere
voedingsmiddelen met een
vergelijkbare textuur moeten in
blokjes van ongeveer 2 x 2cm
worden gesneden. Koekjes moeten
in stukken worden gebroken en via
de vulschacht worden toegevoegd
terwijl de machine loopt.

® Als u soep wilt mengen, de vaste
ingrediénten uitzeven en in de kom
plaatsen. Na verwerking voegt u ze
weer toe aan het vioeibare deel.

® Bij het maken van gebaksdeeg
gebruikt u vast vet uit de koelkast
dat u in blokjes van 2 x 2 cm snijdt.
Vermeng met het bloem totdat het
deeg kruimelig wordt. Voeg via de
vulschacht geleidelijk voldoende
water toe om het deeg te vormen.
Schakel uit zodra de ingrediénten
combineren.

® Zorg dat u bij gebruik van het
mesblad het voedsel niet te lang
verwerkt.

® Gebruik de K-klutser in de mengkom
om cakemixen te maken; dit geeft
betere resultaten.

maximumcapaciteit

® gebaksdeeg (gewicht van het bloem)
300 g (10 02)

® viees 340 g (12 02)

gebruik van de schijven
voor plakken snijden,
raspen en snipperen

wat met de snijschijven kan
worden gedaan

Schijven voor plakken
snijden/raspen

Schijf @ en ® zijn omkeerbaar: de
ene kant voor snijden, de andere
voor raspen. U kunt er kaas, wortel,
aardappel, kool, komkommer,
courgette, bieten en ui mee
opsnijden. U kunt er kaas, wortel,
aardappel en voedingsmiddelen met
een vergelijkbare textuur mee
raspen. De gewenste snijkant
moet boven liggen.

fijne (julienne) snipperschijf (9
met deze schijf kunnen aardappelen
worden gesneden tot frites in de
Juliennestijl en tevens hardere
ingrediénten voor salades,
garneringen, ovenschotels, stir-
fry/roerbakken (bijvoorbeeld wortels,
koolraap, courgette en komkommer).

extragrove raspschijf (0 grof
raspen van kaas en wortels.

raspschijf @) raspen van
Parmezaanse kaas en aardappelen
voor Duitse aardappelbolletjes.

standaard snipperschijf @ met
deze schijf kunnen aardappelen
worden gesneden tot dunne frites en
tevens hardere ingrediénten voor
salades en dips (bijvoorbeeld
koolraap, komkommer).



Til de afdekking van het aansluitpunt
voor de medium snelheid op @.
Plaats het koppelstuk zo op het
aansluitpunt dat de driehoek V' naar
u gericht is en draai naar rechts tot
het op zijn plaats vastklikt.

Zet de kom op het koppelstuk en
zorg er daarbij voor dat de groeven
in de kom over de uitsteeksels op
het koppelstuk passen.

Zet de snijschif op de drijffas van het
koppelstuk. De snijkant die u
geselecteerd heb moet zich
bovenaan bevinden. Ga
voorzichtig met de
snijschijven om, ze zijn erg
scherp. Houd de schijven bij
de greep in het midden vast.
Zet de deksel op de kom, met de
vulopening naar achteren gericht ;
duw het deksel naar beneden en
draai het naar rechts tot de
indicatiepijlen tegenover elkaar staan
0.

Als u problemen hebt om de
deksel op de kom te passen,
verwijdert u het hulpstuk en
zet u de mixer korte tijd aan.
Zet het hulpstuk weer op de
mixer.

Beslis welke vulschacht u wilt
gebruiken. De stamper bevat een
kleinere vulschacht voor het
verwerken van afzonderlijke stukken
of dunne ingrediénten.

gebruik van de kleine
vulschacht

Zet eerst de grote stamper in de
vulschacht.
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gebruik van de grote
vulschacht

Gebruik beide stampers tezamen.
Voeg de voedselingrediénten toe via
de vulschacht.

Schakel de machine aan en duw de
ingrediénten gelijkmatig omlaag met
de stamper - nooit uw vingers in
de vulschacht steken. In de
meeste gevallen kunt u snelheid 1 of
2 gebruiken. Als meer vermogen
nodig is, verhoog dan de snelheid
naar 3.

Nadat u klaar bent met de
verwerking van het voedsel, kunt u
de hoeveelheid voedsel op de
snijschijf verminderen door de
stamper een paar keer op en neer te
bewegen.

Uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact nemen.

tips

Gebruik verse ingrediénten.

Snijd het voedsel niet te fijn. Vul de
grote vulschacht over de hele
breedte. Dit voorkomt dat voedsel
tijdens de verwerking opzij glipt.

U kunt als alternatief de kleine
vulschacht gebruiken.

Plaats bij gebruik van de
snipperschijf eventuele dunne
ingrediénten horizontaal.

Bij het in plakken snijden of raspen:
ingrediénten die rechtop worden
geplaatst worden kleiner gesneden
dan horizontaal geplaatste
ingrediénten.

Na gebruik van de snijschijf zal er
altijd een kleine hoeveelheid snijafval
op de plaat of in het voedsel
achterblijven.



reinigen

® Schakel het apparaat altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voor u het hulpstuk uit de
keukenmachine verwijdert.

® Haal het hulpstuk volledig uit elkaar
voor u het reinigt.

® Dompel het koppelstuk nooit in
water onder. Veeg het met een
vochtige doek af.

® \Was alle andere onderdelen in heet
zeepsop en droog ze daarna
zorgvuldig af. Wees voorzichtig: het
mes en de snijschijven zijn scherp. U
kunt deze onderdelen ook in de
afwasmachine wassen (op het
bovenrek).

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie
kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Utilisez votre accessoire préparateur
culinaire pour hacher, émincer, raper
et couper en lamelles.

avant d’utiliser votre
accessoire Kenwood

Lisez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Retirez tous les emballages, y
compris les housses en plastique
protégeant la lame.
Particulierement tranchantes,
les lames doivent étre
maniées avec précaution. Ces
housses doivent étre jetées car elles
servent uniquement a protéger la
lame pendant le processus de
fabrication et de transport.

sécurité
® | es lames et disques sont
tranchants, maniez-les avec
précaution. Tenez la lame par la
partie supérieure prévue a cet effet,
a distance du bord tranchant, a la
fois lors de son utilisation et de son
nettoyage.
Conservez les mains et tout ustensile
hors du bol lorsque le batteur est
branché sur I'alimentation électrique.
N'utilisez jamais vos doigts pour pousser
la nourriture dans le tube d’alimentation.
Utilisez toujours le poussoir fourni.
Eteignez et débranchez I'appareil :
O avant 'assemblage ou le retrait
d’accessoires
o apres chaque utilisation
O avant le nettoyage
Retirez toujours la lame avant de
verser le contenu du bol.

12

Ne retirez jamais le couvercle de
I’accessoire avant I'arrét total de la
lame ou du disque de coupe.
Lorsque vous émincez/rapez ou
coupez en lamelles, ne laissez pas le
bol se remplir jusqu’au disque :
videz-le régulierement.

En cas de vibration excessive lors de
I'utilisation de cet accessoire,
réduisez la vitesse ou arrétez
I’appareil et retirez-en le contenu.
N’utilisez jamais un accessoire
endommagé. Faites-le verifier ou
réparer.

Référez-vous au guide d’utilisation
de votre robot combiné principal
pour obtenir des avertissements de
sécurité supplémentaires.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au reglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

lame

Utilisez la lame pour hacher la viande
crue et cuite, les ceufs durs,
légumes, noix, noisettes, patés et
mousses de hors d’ceuvre, ainsi que
pour émietter le pain et les biscuits.
Elle peut également étre employée
pour la préparation d’une pate
brisée et d’une pate de crumble.

Ne hachez pas les glagons ou autres
aliments durs, tels que les épices, ils
risqueraient d’endommager
I’accessoire.



® N'utilisez pas la lame couteau pour
travailler des ingrédients lourds, tels
que la pate a pain, vous risqueriez
d’endommager votre Accessoire ou
appareil. Utilisez le crochet pétrisseur
dans le mélangeur.

Ne mélangez pas des ingrédients
liquides car ils pourraient fuir des
rebords du couvercle. Un mixeur est
disponible a cette fin. Cependant,
pour la préparation de soupes, etc.,
onctueuses, égouttez les ingrédients
solides, réduisez-les en purée et
reversez-les dans le liquide.

disque éminceur/rapeur/a
couper

Utilisez un disque éminceur/rapeur
pour émincer et raper les fruits,
légumes et fromages, et un disque a
couper pour couper les légumes (ex.
. pommes de terre) et fruits.

légende

poussoirs : grand et petit
tube d’alimentation
couvercle de I'accessoire
lame

bol de I'accessoire

raccord

disque éminceur/rapeur épais
disque éminceur/rapeur fin
disque a couper en julienne
disque a raper gros
numéro de piece 707347
grille a raper

numéro de pieéce 639150
disque a frites

numéro de piece 705753

OOEPOPOO®O®EO
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1

avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

Lavez les différents éléments de
I'appareil : voir ‘nettoyage’

utilisation de la lame

1

Retirez le cache protégeant la sortie
vitesse moyenne en le soulevant @.
Placez le raccord sur la sortie en
orientant le triangle \/ vers vous et
en tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre, jusqu’a ce
qu’il s’enclenche dans la bonne
position.

Placez le bol sur le raccord en vous
assurant que les rainures du bol
s’adaptent bien aux pattes du
raccord correspondantes.

Levez la barre de verrouillage en
position.

Coupez les aliments et placez-les
dans le bol, en vous-assurant qu’ils
sont uniformément répartis.
Installez le couvercle sur le bol et
tournez jusqu’a ce que les fléches
soient alignées. Le couvercle peut
étre installé dans quatre positions
différentes.

Si vous rencontrez des
difficultés pour installer le
couvercle, retirez ’accessoire
et allumez le batteur quelques
instants. Replacez
Paccessoire.

Mettez les poussoirs en place.
Mettez I'appareil en marche. Utilisez
les vitesses 2 a 4 et actionnez
jusgu’a obtention du résultat
souhaité.



9 Eteignez I'appareil et retirez
I'accessoire.
10Débranchez apres utilisation.

utilisation d’un disque
éminceur/rapeur/a
couper

conseils

® Coupez les aliments avant de les
placer dans le bol. La viande, le
pain, les légumes et autres aliments
de consistance similaire doivent étre
coupés en dés d’environ 2 cm. Les
biscuits doivent étre cassés en
morceaux et déversés dans le tube
d’alimentation pendant que I'appareil
est en marche.

® Sij vous souhaitez préparer des
soupes onctueuses, égouttez les
ingrédients solides et placez-les
dans le bol. Réduisez-les en purée,
puis reversez-les dans le liquide.

® | ors de la préparation de pétisseries,
utilisez des matieres grasses de
consistance ferme coupées en dés
de 2 cm apres avoir été sorties du
réfrigérateur. Mélangez-les a la farine
jusqu’a obtention d’une consistance
sableuse. Ajoutez progressivement
par le tube d’alimentation une
quantité suffisante d’eau pour
obtenir une péate. Eteignez I'appareil
des que les ingrédients forment une
pate homogene.

® \fillez a ne pas trop prolonger le
temps d’action lors de I'utilisation de
la lame.

® Utilisez le batteur en K dans le bol
de mélange pour la préparation de
géateaux ; vous obtiendrez ainsi de
meilleurs résultats.

capacités maximales
® patisserie (poids en farine) 300 g
® viande 340 g
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action des disques

disques éminceurs/rapeurs
Les disques @ et (® sont réversibles
: un cbté émince, I'autre rape. Vous
pouvez émincer fromages, carottes,
pommes de terre, choux,
concombres, courgettes, betteraves,
oignons. Vous pouvez raper
fromages, carottes, pommes de
terre et autres aliments de
consistance similaire. La face de
coupe choisie doit étre
tournée vers le haut.

disque a couper en julienne 9
Ce disque coupe les pommes de
terre en julienne, ainsi que les
aliments de consistance ferme pour
la préparation de salades, garnitures,
plats mijotés et sautés (ex. :
carottes, rutabagas, courgettes et
concombres).

disque a raper gros (0 rape
gros les fromages et carottes.

grille a raper () rape le fromage
parmesan et les pommes de terre
pour la préparation de boulettes de
pommes de terre.

disque a frites @ coupe les
pommes de terre en frites fines, ainsi
que les aliments de consistance
ferme en batonnets pour les salades
et mousses de hors d’ceuvre (ex. :
rutabagas, concombres).



1 Retirez le cache protégeant la sortie
vitesse moyenne en le soulevant @.

2 Placez le raccord sur la sortie en
orientant le triangle V' vers vous et
en tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre, jusqu’a ce
qu’il s’enclenche dans la bonne
position.

3 Placez le bol sur le raccord en vous
assurant que les rainures du bol
s’adaptent bien aux pattes du
raccord correspondantes.

4 Placez le disque de coupe sur I'axe

d’entrainement du raccord. La face

de coupe choisie doit étre tournée
vers le haut. Manipulez les
disques de coupe avec
précautions - ils sont
extrémement tranchants.

Tenez les disques par leur

poignée centrale.

Installez le couvercle sur le bol en

orientant le tube d’alimentation vers

I'arriere, puis appuyez et tournez

dans le sens des aiguilles d’'une

montre, jusqu’a ce que les fleches
soient alignées @.

Si vous rencontrez des

difficultés pour installer le

couvercle, retirez ’accessoire
et allumez le batteur quelques
instants. Replacez

Paccessoire.

Choisissez le tube d’alimentation

que vous souhaitez employer. Le

poussoir contient un tube
d’alimentation de plus petite taille
pour la préparation d’ingrédients fins
ou a l'unité.
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utilisation du tube
d’alimentation de petite taille
Placez tout d’abord le grand
poussoir dans le tube d’alimentation.
utilisation du tube
d’alimentation de grande taille
Utilisez les deux poussoirs
ensemble.

Placez les aliments dans le tube
d’alimentation.

Mettez I'appareil en marche et
enfoncez de maniére réguliére a
I’aide du poussoir. Ne mettez
jamais les doigts dans le tube
d’alimentation. Pour la plupart
des opérations, utilisez les vitesses 1
ou 2. Si une puissance
supplémentaire est nécessaire,
augmentez jusqu’a la vitesse 3.

A la fin du processus de mixage,
lever et abaisser le poussoir &
plusieurs reprises peut aider a
réduire la quantité d’aliments
attachés au disque de coupe.
Eteignez et débranchez I'appareil.

conseils

Utilisez des ingrédients frais.

Ne coupez pas les aliments en dés
de trop petite taille. Essayez de
remplir au mieux la largeur du tube
d’alimentation de grande taille, afin
d’éviter que les aliments ne
s’affaissent d’'un cété pendant la
préparation.

Vous pouvez également choisir
d’utiliser le tube d’alimentation de
petite taille.

Lors de I'utilisation d’un disque a
couper, placez les ingrédients fins
horizontalement.



® Pour émincer ou raper : les aliments
placés verticalement ressortent plus
courts que ceux placés
horizontalement.

® Apres I'utilisation d’un disque, il reste
toujours une faible quantité de
déchet sur le disque ou dans les
aliments.

nettoyage

® Fteignez toujours I'appareil et
débranchez-le avant de retirer
I’accessoire du robot combiné.

® Démontez complétement
I’accessoire avant de le nettoyer.

® N'immergez jamais le raccord dans
I’eau. Essuyez-le avec un chiffon
humide.

® | avez les autres éléments dans de
I'eau chaude savonneuse et séchez-
les soigneusement. Faites attention,
les lames et les disques de coupe
sont tranchants. Vous pouvez
également les laver au lave-vaisselle
(panier supérieur uniquement).

service apres-vente

® Sj le cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

® |'entretien ou les réparations
Contactez le magasin ol vous avez
acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE
2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit &tre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
I'administration communale ou auprés
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources.Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.
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Bevor Sie die Bedienungsanleitung lesen, bitte Deckblatt mit
lllustrationen auseinander klappen

Der Kichenmaschinenvorsatz kann
zum Hacken, in Scheiben schneiden,
Reiben und Schnitzeln verwendet
werden.

Bevor Sie lhr Kenwood-
Zusatzgerat benutzen

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese zur
spéateren Benutzung auf.

Entfernen Sie die gesamte
Verpackung, einschlieBlich
Messerabdeckungen aus Plastik,
vom Messer. Vorsicht: die
Messer sind sehr scharf. Diese
Abdeckungen kénnen weggeworfen
werden, denn sie dienen lediglich als
Messerschutz wahrend der
Herstellung und beim Transport.

Sicherheit

® Die Messer und Schneidscheiben

sind scharf und mussen deshalb

vorsichtig gehandhabt werden.

Messer im Gebrauch und beim

Reinigen am Fingergriff auf der

Oberseite halten, entfernt von der

Schneidkante.

Geben Sie weder Hande noch

Utensilien in die RUhrschissel des

Mixers, wenn dieser eingeschaltet

ist.

Driicken Sie niemals Lebensmittel mit den

Fingern in den Einflllschacht. Vlerwenden

Sie stets den/die mitgelieferten Stopfer.

Schalten Sie das Gerat aus bzw. ziehen Sie

den Netzstecker:

o vor dem Anbringen bzw. Entfernen von
Teilen

O nach dem Gebrauch

© vor der Reinigung
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Vor dem Ausschitten des Inhalts
aus der Schussel Messer immer erst
entfernen.

Deckel erst nach komplettem
Stillstand der Messer und
Schneidplatten abnehmen.

Beim Schneiden/Reiben oder
Schnitzeln nicht warten, bis die
Schssel bis zur Schneidscheibe
geflllt ist: regelmaBig entleeren.
Wenn im Gebrauch dieses Vorsatzes
extrem starke Vibrationen auftreten,
Geschwindigkeit reduzieren oder
Maschine anhalten und Inhalt
entfernen.

Verwenden Sie niemals ein
beschadigtes Zubehér. Uberpriifen
oder reparieren lassen.

Beachten Sie weitere
Sicherheitshinweise in der die
Bedienungsanleitung lhrer
Klchenmaschine.

Das Gerét entspricht der EG-
Richtlinie 2004/108/EG und der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27/10/2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berthrung
zu kommen.

Messer

Messer zum Hacken von rohem und
gekochtem Fleisch, gekochten Eiern,
GemUse, Nussen, Patés und Dips
sowie zum Reiben von Brot und
Keksen verwenden. Es kann auch
zum Zubereiten von Mirbeteig und
Streuseln verwendet werden.

Keine Eiswdirfel oder andere harte
Nahrungsmittel, wie z.B. Gewdrze,
hacken; sie kdnnten den Vorsatz
beschadigen.



® Schneidmesser niemals fir schwer
zu bearbeitende Nahrungsmittel wie
Brotteig verwenden; das Geréat oder
Zubehdr konnte beschadigt werden.
Knethaken im Mixer dazu
verwenden.

® Keine flissigen Zutaten mixen, denn
sie kdnnten um den Deckel herum
auslaufen. Fur diesen Zweck ist ein
Purierer erhaltlich.
Beim Pdrieren von Suppen usw.
Feststoffe abgieBen, mixen und
wieder in die Flussigkeit geben.

Schneidplatte/Reibe/
Schnitzelwerk

Mit der Schneidplatte/Reibe kdnnen
Sie Frichte, Gemise und Kase in
Scheiben schneiden oder reiben,
wahrend Sie mit dem Schnitzelwerk
GemUse wie z.B. Kartoffeln und
Frichte klein schneiden kénnen.

—
[}

«Q
)
>
o
D

Schieber: gro3 und klein
Einflllrohr

Vorsatzdeckel

Messer

Vorsatzschissel
Verbindungssttick

Dicke Schneidscheibe/Reibe
Dinne Schneidscheibe/Reibe
Diinnes Schnitzelwerk (Julienne)
Extra grobe Reibe

Teil Nr. 707347

Reibplatte

Teil Nr. 639150
Standard-Schnitzelwerk

Teil Nr. 705753

OOEPOPOO®O®EO
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Vor dem ersten Gebrauch
® \Naschen Sie die Teile (siehe
‘Reinigen’).

Verwendung des Messers

1 Abdeckung @ fur den Anschluss der
mittleren Geschwindigkeit
abnehmen.

2 Verbindungsstlck auf den Anschluss
aufbringen, so dass das Dreieck \V/
zu lhnen zeigt und im Uhrzeigersinn
drehen, bis es einrastet.

3 Schussel auf das Verbindungsstlick
aufsetzen, dabei aber sicherstellen,
dass die Vertiefungen der Schissel
in die auf dem Verbindungsstuick
befindlichen Gegenstlicke passt.

4 Heben Sie den Riegel in die richtige
Stellung.

5 Zerkleinern Sie die Nahrungsmittel
grob und geben Sie diese,
gleichmaBig verteilt, in die Schissel.

6 Geben Sie den Deckel auf die
Schussel und drehen Sie diesen bis
die Pfeile Gbereinstimmen. Der
Deckel kann in vier verschiedenen
Positionen aufgesetzt werden.

® Sollten Sie Schwierigkeiten
haben den Deckel
aufzusetzen, nehmen Sie das
Zubehdbrteil ab und schalten
den Mixer ganz kurz ein.
AnschlieBend Zubehdrteil
wieder aufsetzen.

7 Bringen Sie die Schieber an.

8 Schalten Sie die Maschine an.
Verwenden Sie Geschwindigkeit 2
bis 4 und verarbeiten Sie das
Schneidgut so lange, bis das
gewlnschte Resultat erreicht ist.



9 Schalten Sie die Maschine ab und
entfernen Sie den Vorsatz.

10Ziehen Sie nach dem Gebrauch den
Stecker aus der Steckdose.

Tipps

® Schneiden Sie die zu bearbeitenden
Zutaten klein, bevor Sie sie in die
Schussel flllen. Fleisch, Brot,
GemUse und andere Lebensmittel
ahnlicher Struktur sollten in ca. 2 cm
groBe Wiirfel geschnitten werden.
Kekse sollten in Stlicke gebrochen
und bei laufender Maschine durch
das Einflllrohr eingeflllt werden.

® \Wenn Sie Suppen plrieren wollen,
gieBen Sie die Zutaten ab und fullen
die festen Bestandteile in die
Schussel. Purieren Sie die
Bestandteile und vermischen Sie sie
anschlieBend wieder mit der
Flussigkeit.

® \Wenn Sie Teig zubereiten wollen,
verwenden Sie festes Fett aus dem
Kuihlschrank und schneiden es in 2
cm groBe Wirfel. Mischen Sie die
Fettwirfel mit dem Mehl, bis sich
Streusel bilden. Geben Sie nach und
nach so viel Wasser durch das
Einflllrohr zu, bis ein Teig entsteht.
Schalten Sie die Maschine sofort ab,
sobald eine zusammenhangende
Teigkugel entstanden ist.

® Achten Sie darauf, die Zutaten bei
Verwendung des Messers nicht zu
lange zu verarbeiten.

® \erwenden Sie den K-Schneebesen
in der Mixerschissel fir Kuchenteige
— damit erzielen Sie bessere
Ergebnisse.
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Maximales Fassungsvermogen

® Teig (Mehlgewicht) 300 g
® Fleisch 340 g

Verwendung von
Schneidscheibe/Reibe/S
chnitzelwerk

Funktion der Schneidscheiben

Schneidscheiben/Reiben

Die Scheiben @ und ®) sind auf
beiden Seiten verwendbar: eine
Seite schneidet, die andere reibt.
Sie kdnnen Kase, Mohren,
Kartoffeln, Kohl, Gurken, Zucchini,
rote Bete oder Zwiebeln in Scheiben
schneiden. Sie kdnnen Kése,
Mobhren, Kartoffeln oder andere
Lebensmittel mit einer &hnlichen
Struktur reiben. Die gewiinschte
Seite der Scheibe muss oben
liegen.

Diinnes Schnitzelwerk
(Julienne) ®

Diese Scheibe schneidet Kartoffel in
dinne Pommes frites und feste
Zutaten fUr Salate, Garnituren,
Kasserollen und Pfannengerichte in
dunne Streifen (z.B. Mohren, Ruben,
Zucchini und Gurken).

Extra grobe Reibe (0 Zum
Grobreiben von Kase und Méhren.
Raspelplatte () Raspelt
Parmesan und Kartoffeln fur
Kartoffelknddel.
Standard-Schnitzelwerk ©@
Schneidet Kartoffeln fur Pommes
frites und feste Zutaten fur Salate
und Dips (z.B. Ruben, Gurken).



—

Abdeckung @ fir den Anschluss der
mittleren Geschwindigkeit
abnehmen.

Verbindungsstlick auf den Anschluss
aufbringen, so dass das Dreieck ¥V
zu lhnen zeigt und im Uhrzeigersinn
drehen, bis es einrastet.

Schissel auf das Verbindungssttick
aufsetzen, dabei aber sicherstellen,
dass die Vertiefungen der Schissel
in die auf dem Verbindungssttick
befindlichen Gegenstlicke passt.
Setzen Sie die Schneidplatte auf die
Verbindungswelle. Die von lhnen
gewahlte Schneidseite muss nach
oben zeigen. Gehen Sie mit den
Schneidplatten vorsichtig um
- sie sind sehr scharf. Halten
Sie diese am Haltegriff in der
Mitte.

Deckel auf die Schussel geben, die
Zufuhréffnung ist hinten, driicken Sie
nach unten und drehen Sie den
Deckel im Uhrzeigersinn, bis die
Pfeile Ubereinstimmen @.

Sollten Sie Schwierigkeiten
haben den Deckel
aufzusetzen, nehmen Sie das
Zubehorteil ab und schalten
den Mixer ganz kurz ein.
AnschlieBend Zubehbrteil
wieder aufsetzen.

Wahlen Sie das gewiinschte
Einfullrohr aus. Der Schieber enthalt
ein Kleineres Einfullrohr fur die
Verarbeitung einzelner Zutaten oder
fUr diinne Zutaten.

Verwendung des kleinen
Einfiillrohrs

Stecken Sie zuerst den groBen
Schieber in das Einfllirohr.
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Verwendung des groBen
Einfiillrohrs

Verwenden Sie beide Schieber
zusammen.

Legen Sie die Zutaten in das
Einfulirohr.

Schalten Sie die Maschine an und
drlcken Sie die Zutaten gleichmaBig
mit dem Schieber nach unten —
stecken Sie niemals die
Finger in das Rohr. FUr die
meisten Vorgange reicht
Geschwindigkeit 1 oder 2. Wenn
mehr Kraft bendtigt wird, sollten Sie
die Geschwindigkeit auf 3 erhohen.
Nach Beendigen des
Zerkleinerungsprozesses kann durch
mehrfaches Anheben und wieder
Absenken des Schiebers die noch
auf dem Schneidmesser befindliche
Nahrungsmittelmenge reduziert
werden.

Schalten Sie die Maschine ab und
ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

Tipps

Verwenden Sie frische Zutaten.
Schneiden Sie die Zutaten nicht zu
klein. Fullen Sie das groBe Einflillrohr
Uber seine Breite fast vollstéandig.
Dies verhindert, dass Zutaten beim
Verarbeiten an der Seite entlang
gleiten kénnen.

Alternativ kénnen Sie das kleine
Einflllrohr verwenden.

Wenn Sie eine Schnitzelscheibe
verwenden, sollten Sie diinne
Zutaten horizontal einlegen.



® \\Venn Sie Zutaten in Scheiben
schneiden oder reiben wollen:
aufrecht stehende Zutaten sind nach
dem Schneiden/Reiben kirzer als
horizontal liegende Zutaten.

® Bej der Verwendung einer
Schneidplatte bleiben immer kleine
Reste auf der Scheibe oder bei den
Zutaten zurlck.

Reinigen

® Die Kiichenmaschine immer
abschalten und den Netzstecker
ziehen, bevor Sie das Zusatzgeréat
von der Maschine nehmen.

® Das Zusatzgerat vor dem Reinigen
komplett auseinandernehmen.

® \/erbindungsstlck niemals in Wasser
tauchen, nur mit feuchtem Tuch
abwischen.

® Die Ubrigen Teile in heiBem
Seifenwasser waschen und gut
abtrocknen. Achtung: die Klingen
und Schneidscheiben sind scharf.
Alternativ dazu kdnnen Sie, aber nur
den oberen Teil, in der Spllmaschine
waschen.

Kundendienst und
Service

® Fin beschadigtes Netzkabel darf aus
Sicherheitsgriinden nicht selbst
repariert werden, sondern muf von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Hinweise zur:
® \erwendung lhres Kenwood Gerates
® \Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Ihrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

® (estaltet und entwickelt von

Kenwood GB.
® Hergestellt in China.
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WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmull
entsorgt werden.

Es muss zu einer drtlichen
Sammelstelle fir Sondermdill oder zu
einem Fachhandler gebracht werden,
der einen Ricknahmeservice anbietet.
Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerates vermeidet magliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die
durch eine nicht vorschriftsmaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem
ermdglicht dies die Wiederverwertung
der Materialien, aus denen das Geréat
hergestellt wurde, was erhebliche
Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt.
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Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

Usare I'accessorio robot per tagliare,
affettare, sminuzzare e per tagliare a
bastoncino.

prima di usare il vostro
accessorio Kenwood

Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Togliere tutto il materiale di
imballaggio, comprese le protezioni
in plastica dalla lama. Fare
attenzione: le lame sono
molto affilate. Gettare le
protezioni, in quanto sono studiate
unicamente per proteggere la lama
in fase di produzione e durante il
trasporto.

sicurezza

® | e lame e i dischi di taglio sono
molto affilati — maneggiarli con cura.
Tenere la lama dalla presa per le dita
sulla parte alta, lontano dal filo di
taglio, sia durante I'uso che per la
pulizia.

® Non inserire le mani o altri utensili nel
recipiente del mixer se prima non si
¢ tolta la spina dalla presa di
corrente.

® Non usare mai le dita per spingere
gli alimenti nel tubo di riempimento.
Servirsi sempre dell’apposito
accessorio (pressatore).

® Spegnere 'apparecchio e staccare la
spina:
O prima di inserire o rimuovere parti

accessorie

o dopo I'uso

o prima della pulizia
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® Estrarre sempre la lama prima di
versare gli alimenti dalla vaschetta.
Non togliere mai il coperchio
dall’accessorio prima che la lama o il
disco di taglio si sia completamente
fermato.

Quando si affetta/sminuzza o si
taglia a bastoncino, non lasciare mai
che la vaschetta si riempia fino al
disco di taglio: svuotarla a intervalli
regolari.

In caso di eccessiva vibrazione
durante 'uso dell’accessorio, ridurre
la velocita oppure fermare
I’apparecchio e svuotarlo.

Non usare mai un accessorio
danneggiato. Farlo controllare o
riparare.

Per le avvertenze supplementari di
sicurezza, consultare le istruzioni per
il robot da cucina principale.

Questo apparecchio € conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

lama

Usare la lama per tagliare carni
crude e cotte, uova sode, verdure,
frutta secca, pate e salse, e inoltre
per pangrattato e biscotti sbriciolati.
E anche possibile usare la lama per
fare la pasta frolla e per sbriciolare
guarnizioni e condimenti.

Non lavorare cubetti di ghiaccio o
altri alimenti di consistenza troppo
elevata come le spezie, che
altrimenti potrebbero danneggiare
I’accessorio.



® Non usare la lama a coltello
dell’apparecchio per lavorare miscele
molto dense, come impasti per il
pane, altrimenti si rischia di
danneggiare I'accessorio o
I'apparecchio. Utilizzare invece il
braccio impastatore.

® Non frullare ingredienti liquidi, poiché
il coperchio potrebbe perdere.
Utilizzare invece un frullatore.
Tuttavia, nel caso di passati di
verdura, ecc. € possibile scolare gli
ingredienti solidi, frullarli e poi
aggiungerli nuovamente al brodo.

Dischi
affetta/sminuzzatutto/per
tagliare a bastoncino

Usare i dischi per
affettare/sminuzzare per frutta,
verdura e formaggio; usare il disco
per tagliare a bastoncino per le
verdure (es. patpate) e per la frutta.

componenti

spingitori: grande e piccolo
tubo introduttore

coperchio dell’accessorio
lama

vaschetta dell’accessorio
connettore

disco per affettare/sminuzzare
Spesso

disco per affettare/sminuzzare
sottile

disco per tagliare a bastoncino
disco per sminuzzare extra-grosso
art. n. 707347

disco per grattugiare

art. n. 639150

disco standard per patatine
art. n. 705753

® 0PO®O®OO

CIC)

® ©

prima di usare ’accessorio
per la prima volta

1 Lavare i componenti — vedere alla
voce ‘pulizia’.

per usare la lama

1 Sollevare e togliere il coperchio
dall’attacco a media velocita @.

2 Inserire il connettore sull’attacco,
tenendo il triangolo V rivolto verso di
voi, quindi ruotarlo in senso orario
fino a bloccarlo in posizione.

3 Inserire il recipiente sul connettore,
verificando che le sue scanalature
vadano a sovrapporsi alle sporgenze
corrispondenti sul connettore.

4 Sollevare in posizione la barra di
blocco.

5 Tagliare gli ingredienti a pezzetti e
versarli nel recipiente, distribuendoli
in modo uniforme.

6 Mettere il coperchio sul recipiente e
ruotarlo fino ad allineare le frecce
indicatrici. Il coperchio € inseribile in
quattro diverse posizioni.

@ In caso di difficolta nel
chiudere il coperchio, togliere
P ioe ndere per
qualche istante il mixer. Ora
installare nuovamente
Paccessorio.

7 Installare gli spingitori.

8 Accendere I'apparecchio. Usare le
velocita da 2 a 4 e lavorare dli
ingredienti fino ad ottenere il risultato
desiderato.

9 Spegnere I'apparecchio e togliere
I’accessorio.

10Dopo I'uso, disinserire I'apparecchio
dalla presa elettrica.

24



consigli

® Tagliare gli ingredienti prima di
versarli nella vaschetta. Nel caso di
carni, pane, verdure e altri cibi di
consistenza simile, tagliarli a cubetti
di 2 cm circa. Spezzettare i biscotti e
aggiungerli nel tubo introduttore con
I’apparecchio gia in funzione.

® Per fare i passati di verdura, scolare
gli ingredienti e aggiungere prima gli
ingredienti solidi nella vaschetta.
Lavorarli e poi aggiungerli
nuovamente al brodo.

® Per gli impasti, usare burro o
margarina duri, dal frigorifero, a
cubetti di 2 cm. Miscelare insieme
alla farina fino ad avere una
consistenza sbriciolata. Ora versare
gradualmente nel tubo introduttore
acqua sufficiente per formare un
impasto. Spegnere immediatamente
I’apparecchio non appena gli
ingredienti si sono amalgamati.

® Fare attenzione a non lavorare
eccessivamente gli ingredienti
quando si usa la lama.

® Usare la frusta a K all’interno della
vaschetta per miscelare I'impasto
per le torte. Cosi facendo, infatti,
otterrete risultati migliori.

capacita massime
® impasto (peso della farina) 300g
® carni 3409
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per usare i dischi
affetta/sminuzzatutto e
per tagliare a bastoncino

funzione dei dischi di taglio

dischi per
affettare/sminuzzare

| dischi @ e ® sono utilizzabili su
ambo i lati: un lato affetta mentre
I'altro sminuzza. E possibile affettare
formaggio, carote, patate, verze,
cetrioli, zucchine, barbabietole e
cipolle. Inoltre, permette di
sminuzzare formaggio, carote,
patate e ingredienti di consistenza
simile. Il lato di taglio
desiderato deve trovarsi in
alto.

disco per patatine a
fiammifero (9

Taglia le patate per le patatine a
fiammifero e inoltre ingredienti duri
per insalate, guarnizioni, spezzatini e
verdure saltate in padella (es. carote,
cavoli, zucchine e cetrioli).

disco per sminuzzare extra-
grosso () sminuzza
grossolanamente formaggio e
carote.

disco per grattugiare ()
grattugia parmigiano e patate, per
fare gli gnocchi alla tedesca.

disco standard per tagliare a
bastoncino ©) taglia le patate per
patatine sottili e inoltre ingredienti
duri per insalate e pinzimonio, come
cavoli e cetrioli.



Sollevare e togliere il coperchio
dall’attacco a media velocita @.
Inserire il connettore sull’attacco,
tenendo il triangolo V/ rivolto verso di
voi, quindi ruotarlo in senso orario
fino a bloccarlo in posizione.

Inserire il recipiente sul connettore,
verificando che le sue scanalature
vadano a sovrapporsi alle sporgenze
corrispondenti sul connettore.
Collocare il disco di taglio
sull’attacco del connettore. Il disco
selezionato deve avere il lato
tagliente rivolto verso I'alto.
Maneggiare con cura i dischi
di taglio, che sono molto
affilati. Tenere i dischi di
taglio dal supporto centrale.
Mettere il coperchio sul recipiente,
tenendo il tubo di introduzione verso
la parte retrostante, quindi premere
verso il basso e ruotare in senso
orario, fino ad allineare le frecce
indicatrici @.

In caso di difficolta nel
chiudere il coperchio, togliere
r ioe ndere per
qualche istante il mixer. Ora
installare nuovamente
Paccessorio.

Scegliere il tubo introduttore da
usare. Lo spingitore contiene un
tubo piu piccolo, per lavorare cibi
singoli o ingredienti sottili.

per usare il tubo introduttore
piccolo

Prima inserire lo spingitore grande
nel tubo introduttore.

per usare il tubo grande
Usare insieme entrambi gli spingitori.
Mettere gli ingredienti nel tubo
introduttore.

8 Accendere 'apparecchio ed

esercitare pressione continua sullo
spingitore — non mettere mai le
dita nel tubo introduttore. Nella
maggior parte dei casi & sufficiente
usare la velocita 1 o 2, tuttavia se
occorre piu potenza passare alla
velocita 3.

Al termine della lavorazione, alzando
e abbassando alcune volte il
dispositivo spingitore puo facilitare il
distacco degli ingredienti dal disco di
taglio.

Spegnere I'apparecchio e disinserirlo
dalla presa elettrica.

consigli

Usare ingredienti freschi.

Non tagliare gli ingredienti a pezzetti
troppo piccoli. Riempire quasi del
tutto il tubo introduttore grande: in
questo modo si impedisce che gli
ingredienti scivolino ai lati durante la
lavorazione.

Alternativamente, usare il tubo
introduttore piccolo.

Quando si utilizza un disco per
tagliare a bastoncino, tenere
orizzontali gli ingredienti sottili.
Quando si affetta o si sminuzza, gli
ingredienti inseriti in verticale saranno
piu corti di quelli inseriti in
orizzontale.

Dopo aver usato un disco di taglio,
nel piatto oppure negli alimenti
lavorati si noteranno sempre residui.



pulizia

® Spegnere sempre I'apparecchio e
disinserire la spina dalla presa
elettrica prima di staccare
I’accessorio dal robot da cucina.

® Smontare completamente
I’accessorio prima di pulirlo.

® Non immergere mai il connettore in
acqua: pulirlo passandolo con un
panno inumidito.

® | avare i restanti componenti in
acqua saponata calda e asciugare a
fondo. Fare molta attenzione: le lame
e i dischi di taglio sono affilati.
Alternativamente, lavare in
lavastoviglie (solo nel cestello
superiore).

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.
Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

® manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si €
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare 'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto € riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracoes

Utilize o acessério de
processamento de alimentos para

cortar em bocados ou fatias, picar e

cortar em palitos.

antes de utilizar o seu
acessorio Kenwood

® | eia atentamente estas instrugdes e

guarde-as para consulta futura.

® Desembale completamente o
aparelho, incluindo as protec¢des
pléasticas das laminas. Tenha
cuidado pois as laminas sao
muito afiadas. As proteccoes

devem ser descartadas pois servem

apenas para proteger as laminas
durante o fabrico e em transito.

seguranca

® As |aminas e discos de corte séo
afiados, por isso manuseie-os com
cuidado. Segure na pega das
laminas, pela parte superior da
mesma, mais afastada das arestas
de corte, tanto ao utilizar como ao
limpar.

® Mantenha as maos e os utensilios
longe da taca sempre que a
misturadora se encontrar ligada.

® Nao utilize os dedos para empurrar
os alimentos no tubo de
alimentacéo. Utilize sempre o(s)
calcador(es) fornecido(s).

® Desligue o aparelho e retire a ficha
do cabo de alimentacdo da tomada
de parede:
O antes de instalar ou retirar as

pecas

O apos a utilizagéo
O antes das operagdes de limpeza
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Retire sempre as laminas antes de
vazar o contelido da taga.

Nunca retire a tampa do acessorio
até que a lamina ou a placa de corte
se encontrem totalmente
imobilizadas.

Ao cortar/picar ou cortar em palitos,
n&o deixe a taga encher até ao nivel
do disco: despeje-a regularmente.
Se ocorrer vibragao excessiva ao
utilizar este acessorio, reduza a
velocidade ou pare a maquina e
retire o contetdo.

Nunca utilize um acessorio
danificado. Mande-o verificar ou
reparar.

Consulte o livro de instrugdes do
seu aparelho principal de cozinha
para mais informacdes sobre avisos
de seguranca.

Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

laminas

Utilize as laminas para cortar carne
crua ou cozida, ovos cozidos,
legumes, nozes, améndoas, patés e
dips e também para ralar pao e
bolachas. Podem também ser
utilizadas para preparar massa
amanteigada e coberturas para
crumbles.

Nao pique cubos de gelo ou outros
alimentos duros, tais como
especiarias, pois poderdo danificar o
acessorio.



® Nao utilize a lamina de corte para
misturar quantidades pesadas tais
como massa de pao, pois podera
danificar o seu acessorio ou a
maquina. Utilize o gancho para
massa fornecido com o misturador
de alimentos.

® Nao misture ingredientes liquidos
pois estes poderao verter em volta
da tampa. Existe um liquidificador
para esta finalidade.
Contudo, ao preparar sopas, etc.,
escorra o liquido, misture os
ingredientes solidos na maquina e
torne a junta-los ao liquido.

discos para
corte/picado/corte em palitos
Utilize o disco para corte/picado
para cortar ou picar fruta, legumes e
queijo e o disco para cortar em
palitos para cortar legumes, por
exemplo batatas, e fruta.

descricao

empurradores: grande e pequeno
tubo de alimentagao

tampa do acessoério

laminas

taga do acessorio

conector

disco para corte/picado grosso
disco para corte/picado fino
disco para corte em palitos finos
(estilo juliana)

disco para picado extra-grosso
peca numero 707347

disco de raspar/ralar

pega nimero 639150

disco para corte em palitos médios
peca numero 705753

® 0P0POO®®EO

® ©

antes da primeira utilizacao
1 Lave as pegas: consulte a secgao
“limpeza”.

utilizagéo das laminas

1 Levante a tampa da saida de
velocidade média @.

2 Cologue o conector na saida com o
triangulo V' voltado para si e rode no
sentido dos ponteiros do reldgio até
que fique bloqueado nessa posicao.

3 Coloque a taga no conector,
certificando-se de que os orificios da
taca se ajustam as saliéncias
correspondentes no conector.

4 Levante a barra de fecho para a
posigéo devida.

5 Corte os alimentos em pedagos e
coloque-os na taca verificando que
0S Mesmos se encontram
distribuidos de modo uniforme.

6 Ajuste a tampa na taga e rode até as
setas de indicagéo se encontrarem
alinhadas. A tampa pode ser
ajustada em quatro posicoes
diferentes.

® Caso tenha alguma
dificuldade em ajustar a
tampa, remova o acessério e
ligue a misturadora por alguns
instantes. Volte a colocar o
acessorio.

7 Instale os empurradores.

8 Ligue no interruptor. Utilize as
velocidades 2 a 4 e processe até
alcangar o resultado desejado.

9 Desligue no interruptor e retire o
acessorio.

10 Desligue a ficha da tomada de
corrente apos a utilizagéo.
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sugestoes

® Corte os alimentos aos bocados
antes de os colocar na taga. Carne,
pao, legumes e outros alimentos de

utilizacao dos discos
para corte/picado/corte
em palitos

textura semelhante devem ser
cortados em cubos de
aproximadamente 2 cm. As
bolachas devem ser cortadas em
bocados e adicionadas pelo tubo de
alimentacéo com a maquina em
funcionamento.

® Se desejar preparar sopas, escorra
o liquido da sopa e adicione os
ingredientes solidos a taga.
Processe e depois adicione de novo
a mistura ao liquido.

® Ao fazer massa de tartes, utilize
gordura refrigerada de consisténcia
firme, cortada em cubos de 2 cm.
Misture com a farinha até a mistura
ficar parecida a pao ralado.
Gradualmente, adicione agua pelo
tubo de alimentagéo para formar a
massa. Desligue assim que os
ingredientes ficarem misturados.

® Tenha o cuidado de n&o processar
excessivamente ao utilizar as
laminas.

® Utilizar o batedor em K na taga
misturadora para preparar bolos pois
assim obtera melhores resultados.

capacidades maximas
® massa (peso da farinha) 300g
® carne 340g
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o que os discos fazem

discos de corte/picado

Os discos @ e (® sao reversiveis:
um lado corta e o outro pica. Pode
cortar queijo, cenoura, batata,
couve, pepino, curgete, beterraba
ou cebola. Pode picar queijo,
cenoura, batata e alimentos de
textura semelhante. O lado do
disco que desejar utilizar
devera ficar voltado para
cima.

disco para corte em palitos
finos (estilo juliana)

Este disco corta batatas para fritar
em palitos estilo juliana e
ingredientes rijos para saladas e
decoracéo de pratos, estufados e
pratos fritos & chinesa (por exemplo,
cenoura, nabo, curgete e pepino).

disco para picado extra-
grosso (1) pica grosseiramente
queijo e cenoura.

disco de raspar/ralar @) rala
queijo parmesao e batata para
dumplings de batata a alema.

disco para cortar em palitos
médios [ corta batatas em palitos
finos para fritar e ingredientes rijos
para saladas e dips (por exemplo,
nabo e pepino).

Levante a tampa da saida de
velocidade média @.



Cologue o conector na saida com o
triangulo Y voltado para si e rode no
sentido dos ponteiros do reldgio até
que fique bloqueado nessa posicao.
Coloque a taga no conector,
certificando-se de que os orificios da
taca se ajustam as saliéncias
correspondentes no conector.
Coloque a placa de corte no
mecanismo do conector. A superficie
de corte seleccionada devera estar a
montante. Tenha cuidado ao
manusear as placas de corte -
elas sao extremamente
afiadas. Segure as placas pela
pega central.

Ajuste a tampa na taga, coloque o
tubo de alimentagao e depois
pressione para baixo e rode no
sentido dos ponteiros do relégio até
que as setas de indicagéo se
encontrem alinhadas @.

Caso tenha alguma
dificuldade em ajustar a
tampa, remova o acessério e
ligue a misturadora por alguns
instantes. Volte a colocar o
acessorio.

Escolha o tubo de alimentagao que
deseja utilizar. O empurrador contém
um tubo de alimentagdo mais
pequeno para processar artigos
individuais ou ingredientes delgados.
utilizacado do tubo de
alimentacao pequeno

Comece por introduzir o empurrador
grande no tubo de alimentagéo.
utilizacado do tubo de
alimentacao grande

Utilize ambos os empurradores
conjuntamente.
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7 Introduza os alimentos no tubo de
alimentacéo.

Ligue no interruptor e pressione
uniformemente com o empurrador —
nunca introduza os dedos no
tubo de alimentacéao. Para a
maioria das operagoes, utilize a
velocidade 1 ou 2. Se necessitar de
mais energia, aumente para a
velocidade 3.

Apods terminar a operacgéo de
processamento, o subir e descer a
alavanca varias vezes podera ajudar
a reduzir a quantidade de alimentos
que ficou na placa de corte.
Desligue no interruptor e retire a
ficha da tomada de corrente.

8

sugestoes

Utilize ingredientes frescos.

Nao corte os alimentos em bocados
demasiado pequenos. Encha
razoavelmente bem a toda a largura
o tubo de alimentagéo grande. Isto
impede os alimentos de deslizarem
para os lados durante o
processamento.

Alternativamente utilize o tubo de
alimentacéo pequeno.

Ao utilizar um disco para corte em
palitos, coloque os ingredientes
delgados na horizontal.

Ao cortar ou picar: os alimentos
colocados na vertical saem mais
curtos que os alimentos colocados
na horizontal.

Depois de utilizar um disco, havera
sempre uma pequena quantidade de
residuos no disco ou nos alimentos.



limpeza

® Desligue sempre e retire o cabo
eléctrico da tomada antes de retirar

0 acessorio da maquina de cozinha.

® Desmonte totalmente o acessoério
antes de o lavar.

® Nunca submersa o conector em
agua, limpe-o com um pano
humido.

® | ave as restantes pecas em agua
quente com detergente e seque
cuidadosamente. Tenha cuidado
pois as laminas e placas de corte
sao afiadas. Em alternativa, podera
utilizar a méaquina de lavar (apenas
no tabuleiro de cima).

assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranga,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparagdes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida dtil, o produto nédo
deve ser eliminado conjuntamente com
0s residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servico.
Eliminar separadamente um
electrodomeésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a saude publica
resultantes da sua eliminagéo
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar
0s electrodomeésticos separadamente,
0 produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.



Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Utilice el accesorio para procesar
alimentos para picar, rebanar, trocear
y cortar patatas fritas.

antes de utilizar el accesorio
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Retire todo el embalaje incluyendo el
protector de plastico de las
cuchillas. Tenga cuidado con las
cuchillas, estan muy afilados.
Estos protectores deberan
desecharse ya que soélo son
necesarios para proteger la cuchilla
durante la fabricacion vy el
transporte.

seguridad

® | as cuchillas y los discos para cortar
estéan afilados, manipulelos con
cuidado. Sujete la cuchilla por la
parte superior del mango lejos del
borde afilado, tanto al utilizarla como
al lavarla.

® Mantenga las manos y los utensilios
alejados del bol mientras el aparato
esté conectado a la toma de
corriente eléctrica.

® Nunca utilice los dedos para
empujar los alimentos en el tubo de
entrada. Utilice siempre el embutidor
que se suministra con el aparato.

® Apague y desconecte el aparato:
O antes de montar o desmontar

cualquier componente

o después del uso
o antes de limpiarlo

® Extraiga siempre la cuchilla antes de
verter el contenido del bol.

® Nunca retire la tapa del accesorio
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hasta que la cuchilla o el disco de
corte se haya parado totalmente.
Al rebanar/trocear o cortar patatas,
no permita que el bol se llene hasta
la altura del disco para cortar:
vacielo periédicamente.

Si se produjeran vibraciones
excesivas al utilizar este accesorio,
reduzca la velocidad o pare el
aparato y extraiga el contenido.
Nunca utilice un accesorio danado.
Para solicitar que lo revisen o 1o
reparen.

Consulte el libro principal de
instrucciones del electrodoméstico al
que se acopla el accesorio para
obtener mas informacién sobre las
advertencias respecto a la
seguridad.

Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

cuchilla

Utilice la cuchilla para picar carne
cruda o cocinada, huevos cocidos,
verduras, nueces, patés y salsas y
también para hacer migas con pan o
galletas. Igualmente se puede utilizar
para hacer pasta de hojaldre y
recubrimientos con pasta
desmigajada.

No pique cubitos de hielo u otros
alimentos duros, tales como
especias, pueden dafar el
accesorio.



® No utilice la cuchilla para mezclar
cargas pesadas, tales como masa
de pan, ya que podria dafar su
accesorio o la maquina. Utilice el
gancho de amasar en la mezcladora
de alimentos.

® No mezcle ingredientes liquidos ya
que podrian salirse por la tapadera.
Hay disponible una licuadora para
este fin.
Sin embargo, al hacer purés etc.,
escurra el liquido de los sdlidos,
mezcle y luego vuélvalo a mezclar
con el liquido.

rebanador/troceador/cortador
de patatas

Utilice el rebanador/troceador para
rabanar o trocear fruta, verduras y
queso y el cortador de patatas para
cortar verduras, por €j., patatas y
frutas.

leyenda

empujadores: grande y pequeio
tubo de introduccion de alimentos
tapadera del accesorio

cuchilla

bol del accesorio

conector

rebanador/troceador grueso
rebanador/troceador fino
cortador para patatas fino (estilo
juliana)

troceador extra-grueso

numero de pieza 707347

disco rallador

numero de pieza 639150
cortador para patatas normal
numero de pieza 705753

® O0PO0PO®O®EO

® ©

antes de utilizarlo por primera
vez
1 Lave las partes, véase ‘limpieza’

para utilizar la cuchilla

1 Retire la tapa de salida de velocidad
media @.

2 Coloque el conector sobre la salida
con el triangulo \/ orientado hacia
usted y gire en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede
bien sujeto en su posicion.

3 Coloque el bol sobre el conector
asegurandose de que las ranuras del
bol encajan en las agarraderas
correspondientes en el conector.

4 Levante el fijador a su posicion.

5 Corte los alimentos y péngalos en el
bol asegurandose de que estan
distribuidos equitativamente.

6 Acople la tapa sobre el bol y gire
hasta que las flechas indicadoras
queden alineadas. La tapa se puede
ajustar en cuatro posiciones
diferentes.

® Sj tiene dificultad a la hora de
acoplar la tapa, retire el
accesorio y conecte la
mezcladora unos instantes.
Vuelva a colocar el io.

7 Ponga los empujadores.

8 Encienda. Utilice las velocidades 2 a
4 y procese hasta obtener el
resultado deseado.

9 Apague Yy retire el accesorio.

10 Desenchufe después del uso.
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consejos

® Corte los alimentos antes de
meterlos en el bol. La carne, pan,
verduras y otros alimentos de textura
similar deberan cortarse en cubitos
de aproximadamente 2 cm. Las
galletas deberan romperse en
trocitos y afadirse por el tubo de
introduccién de alimentos mientras
el aparato esté en marcha.

® Si quiere mezclar purés, escurra los
ingredientes y aflada los solidos al
bol. Procese y a continuacion afada
el liquido.

® Al hacer pasta pastelera, utilice
grasa dura cortada en cubitos de 2
cm sacada del frigorifico. Mézclela
con la harina hasta alcanzar la fase
de miga. Anada de forma gradual
agua suficiente por el tubo de
introduccién de alimentos para
formar una masa. Apague
inmediatamente una vez mezclados
los alimentos.

® Tenga cuidado de no procesar los
alimentos mas de la cuenta cuando
utilice la cuchilla.

® Utilice la batidora K en el bol de
mezcla para mezclar tartas —
obtendra mejores resultados.

capacidades maximas

® pastas pasteleras (peso de la harina)
300 g

® cane 340 g
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para utilizar el
rebanador/troceador/cor
tador de patatas

qué hacen los discos para
cortar

rebanador/troceador

Discos @ y ® son reversibles: un
lado rebana, el otro trocea. Puede
rebanar queso, zanahoria, patata,
berza, pepino, calabacin, remolacha,
cebolla. Puede trocear queso,
zanahoria, patata y alimentos de
textura similar. El lado que elija para
cortar deberé estar en el lado
superior.

cortador de patatas fino
(estilo juliana) (9

Este disco corta patatas para
patatas fritas al estilo juliana e
ingredientes duros para ensaladas,
aderezos, cacerolas y verduras fritas
(por €j., zanahorias, nabos,
calabacines y pepinos).

troceador extra-grueso
trocea de forma gruesa queso y
zanahorias.

disco rallador @) ralla queso
parmesano y patatas para bolas de
patata a la alemana.

cortador de patatas normal ©
corta patatas para patatas fritas
delgadas e ingredientes duros para
ensaladas y salsas (por €j., nabos y
pepinos).



Retire la tapa de salida de velocidad
media @.

Coloque el conector sobre la salida
con el triangulo \/ orientado hacia
usted y gire en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede
bien sujeto en su posicién.

Cologue el bol sobre el conector
asegurandose de que las ranuras del
bol encajan en las agarraderas
correspondientes en el conector.
Coloque el disco de corte sobre el
eje del conector. El lado que elija
para cortar debe estar situado hacia
arriba. Maneje los discos de
corte con cuidado, ya que
estan muy afilados. Sostenga
los discos por la empuiadura
central.

Acople la tapa sobre el bol, el tubo
de entrada de alimentos hacia atrés,
a continuacion, presione hacia abajo
y gire en el sentido de las agujas del
reloj hasta que las flechas
indicadoras queden alineadas @.

Si tiene dificultad a la hora de
acoplar la tapa, retire el
accesorio y conecte la
mezcladora unos instantes.
Vuelva a colocar el

Elija el tubo de introduccion de
alimentos que quiera utilizar. El
empujador contiene un tubo de
introduccién de alimentos mas
pequefo para procesar los
productos individuales o los
ingredientes finos.

10.
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para utilizar el tubo de
introduccion de alimentos
pequeio

En primer lugar, ponga el empujador
grande dentro del tubo de
introduccion de alimentos.

para utilizar el tubo de
introduccion de alimentos
grande

Utilice ambos empujadores a la vez.
Ponga los alimentos en el tubo de
introduccion de alimentos.

Encienda y empuje de forma
uniforme con el empujador — nunca
meta los dedos en el tubo de
introduccion de alimentos. En
la mayoria de los casos, utilice las
velocidades 1 ¢ 2. Si necesita mas
potencia, aumente a la velocidad 3.
Al final del proceso, el hecho de
subir y bajar el empujador varias
veces puede ayudar a reducir la
cantidad de comida que quede en el
disco de corte.

Apague y desenchufe.

consejos

Utilice ingredientes frescos.

No corte los alimentos demasiado
pequenos. Llene bastante el ancho
del tubo de introduccién de
alimentos grande. Asi se evitara que
la comida salga por los lados
durante el procesamiento.

De forma alternativa, utilice el tubo
de introduccion de alimentos
pequefo.

Cuando utilice un disco para cortar
patatas, coloque los ingredientes
finos de forma horizontal.



® Cuando rebane o trocee: los
alimentos colocados en posicion
vertical salen mas cortos que los
colocados horizontalmente.

® Después de utilizar un disco para
cortar, quedara siempre una
pequena cantidad de desechos en
el disco o en los alimentos.

limpieza

® Apague siempre el aparato y
desconéctelo de la alimentacion
antes de quitar el accesorio.

® Desmonte el accesorio por completo
antes de limpiarlo.

® Nunca sumerja el conector en agua,
limpielo por encima con un trapo
humedo.

® | ave el resto de las piezas en agua
jabonosa templada, luego seque
completamente. Tenga cuidado, ya
que las cuchillas y los discos de
corte estan afilados. De forma
alternativa, lave en el lavavajillas (solo
en la bandeja superior).

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sij el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

® ¢l servicio técnico o reparaciones
Pdéngase en contacto con el
establecimiento en el que comprd el
aparato.

® Disefiado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomeésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.



Inden brugsanvisningen lases, foldes forsiden med illustrationerne ud

Foodprocessortilbeheret anvendes til
at hakke, snitte, rive og skeere
grentsager o.lign. i strimler.

For du bruger dit Kenwood
tilbehor

Lees denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

Fjern alt indpakningsmateriale,
herunder plastdaekslerne fra
knivbladet. Pas pa - knivene er
nemlig meget skarpe. Disse
deeksler bor kasseres, da de kun har
til formal at beskytte knivbladet
under fremstilling og transport.

sikkerhed

Knivbladene og snitte/rivepladerne er

meget skarpe, sa de skal omgas

med forsigtighed. Hold fast i

knivbladet ved det overste fingergreb

veek fra eeggen, bade under brug og

ved rengering.

Hold greb og redskaber vaek fra

skalen nar reremaskinen er tilsluttet

stromtilforslen.

Brug aldrig fingrene til at stoppe

maden ned i pafyldningstragten.

Brug altid de(n) medfelgende

nedstopper(e).

Sluk for den og tag stikket ud:

o inden der passsttes eller fiernes
dele

o efter brugen

o for rengering

Fjern altid knivbladet, for skélens

indhold heeldes ud.

Fjern aldrig laget fra tiloeheret indtil

bladet eller skeerepladen helt er

stoppet.

® \Ved snitning/rivning ma skélen aldrig

fyldes helt op til snitte/rivepladen:
tem den regelmaessigt.

Skulle der opsta for store vibrationer
ved brug af dette tilbeher, skal
hastigheden enten saettes ned, eller
maskinen skal standses og indholdet
tages ud.

Brug aldrig et beskadiget tilbeher. Fa
det efterset eller repareret.

Folg din hovedkekkenmaskine
instruktionsbog for yderligere
sikkerhedsadvarsler.

Denne anordning er i
overensstemmelse med EC-
direktivet 2004/108/EC om
elektromagnetisk forligelighed og
EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der
tilsigtes at fa kontakt med fadevarer.

knivblad

Knivbladet anvendes til at hakke rat
og kogt ked, kogte eeg, grontsager,
nodder, paté og dips samt til at lave
raps af brad, kiks og tvebakker. Det
kan ogsé anvendes til at lave
butterdej o.lign.

Brug ikke tilbeheret til isterninger og
andre hérde ting som f.eks.
krydderier, da det i sa fald kan blive
beskadiget.

Benyt ikke knivbladet til at blande
store dreje maengder sasom dej, da
dette kan beskadige dit tilbeher eller
maskine. Brug en dejkrog i
roremaskinen.



® Blend ikke flydende ingredienser, da
disse kan lebe ud ved laget. En
blender kan fas til dette formal.
Nar der laves puré til suppe mv., skal
vaesken dog heeldes fra, hvorefter
resten pureres, og vaesken tilsaettes
sa igen.
snitte/riveplade/pommes
frites plade
Snitte/rivepladen anvendes til at
snitte eller rive frugt, grentsager og
ost, mens pommes frites pladen
bruges til at skeere grontsager, f.eks.
kartofler og frugt, i strimler.
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nedstoppere: stor og lille
tilforselsror

tilbeherslag

knivblad

tilbehersskal

konnekter

grov snitte/riveplade

fin snitte/riveplade

fin pommes frit plade (juliennetype)
ekstra grov riveplade
reservedelsnummer 707347
raspeplade
reservedelsnummer 639150
standard pommes frites plade
reservedelsnummer 705753

CICICICICICICIOICIS)

® ©

for forste anvendelse
1 Vask delene, se 'rengoring'.
sadan anvendes
knivbladet

1 Loft laget til
mellemhastighedsudgangen af @.

2 Placér konnekteren ind i udgangen

med trianglen \/ vendt mod dig, og

drej med uret indtil den laser fast i

position.

Placér skélen pa konnekteren og

serg for at rillerne i skalen passer

over de tilsvarende rander pa

konnekteren.

Loft lasearmen pa plads.

Skaer maden ud, kom det ned i

skalen og serg for, at det er ens

fordelt.

Kom laget pa skalen og drej indtil

indikationspilene er pa linje. Laget

kan monteres i fire forskellige

positioner.

Safremt du har problemer

med at montere laget, fjernes

tilbehoret og roremaskinen

taendes kort. Genmontér

tilbehoret.

Seet nedstopperne i.

Teend for maskinen. Brug hastighed

2 til 4 og lad maskinen arbejde, indtil

det onskede resultat er opnaet.

Sluk for maskinen, og tag tilbehoret

af.

10 Tag stikket ud af stikkontakten efter
brug.

3

tips

® Maden skal skeeres i stykker, for den
kommes i skélen. Kad, brad,
grentsager og andre madvarer af
lignende konsistens skal skeeres i
terninger pa ca. 2 cm. Kiks,
tvebakker og lignende kan braekkes i
stykker og kommes ned i
tilforselsroret, mens maskinen
arbejder.
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® Hvis du ensker at blende suppe, skal
vaesken heeldes af ingredienserne og
resten kommes i skélen. Lad s&
maskinen arbejde, hvorefter veesken
tilsasttes igen.
Nar der laves butterdej, skal der
bruges fast fedtstof skaret i 2 cm
terninger direkte fra koleskabet.
Bland fedtstoffet med melet, indtil
dejen ligger raps. Tilseet gradvist
tilstreekkeligt vand ned gennem
tilforselsroret, til der dannes en dej.
Sluk for maskinen, lige s& snart
ingredienserne er blandet sammen.
® Pas pa, at maskinen ikke arbejder
for leenge, nér knivbladet anvendes.
® Brug K-spaden i mixerens skal til at
rore kagedeje - det giver et bedre
resultat.

maksimale mangder
® butterdej (melveegt) 300 g
® kod 340 g

sadan anvendes
snitte/rive/pommes frites
pladen

hvad pladerne anvendes til

snitte/riveplader

Plader 7) og ® er vendbare: den
ene side snitter, den anden river. Du
kan snitte ost, guleredder, kartofter,
red- og hvidkal, agurker, squash,
redbeder, log mv. Du kan rive ost,
guleradder, kartofler og madvarer af
lignende konsistens. Den enskede
snitte/riveside skal vende
opad.
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fin pommes frites plade
(juliennetype) ®

Denne plade bruges til at udskaere
fine pommes frites og faste
ingredienser til salat, pynt,
gryderetter og 'stir fries' (f.eks.
guleradder, kalroer, squash og
agurker).

ekstra grov riveplade (0 river
ost og guleredder groft.

raspeplade () river parmesanost
og kartofler til tyske kartoffelboller.

standard pommes frites plade
@ udskeerer kartofter til tynde
pommes frites og faste ingredienser
til salat og dips (f.eks. guleradder,
agurker).

Loft laget til
mellemhastighedsudgangen af @.
Placér konnekteren ind i udgangen
med trianglen V' vendt mod dig, og
drej med uret indtil den laser fast i
position.

Placér skalen pa konnekteren og
serg for at rillerne i skalen passer
over de tilsvarende rander pa
konnekteren.

Placér skaerepladen pa
fatningsdrevet. Din valgte skeereside
skal veere overst. Handter
skaerepladerne med
forsigtighed - de er meget
skarpe. Hold pladerne ved
midten.

Kom l&get pa skalen, indfer reret
mod bagsiden, tryk ned og drej med
uret indtil indikationspilene er pa linje
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Safremt du har problemer
med at montere laget, fjernes
tilbehoret og roremaskinen
taendes kort. Genmontér
tilbehoret.

Veelg hvilket tilferselsror, du ensker
at anvende. Nedstopperen
indeholder et lille tilforselsrer, som
bruges til enkelte dele eller tynde
ingredienser.

sadan anvendes det lille
tilforselsror

Seet forst den store nedstopper ind i
tilforselsroret.

sadan anvendes det store
tilforselsror

Brug begge nedstoppere samtidigt.
Kom maden ned i tilforselsroret.
Teend for maskinen, og tryk jeevnt
ned med nedstopperen - kom
aldrig fingrene ned i
tilforselsroret. Hastighed 1 eller
2 bruges til de fleste opgaver. Hvis
der er brug for mere kraft, seettes
hastigheden op pa 3.

Nar du er feerdig med at bruge
apparatet, kan du ved at haeve og
saenke skubberen flere gange hjeelpe
med at reducere den maengde
madrester, som er tilbage pa
skeerepladen.

Sluk for maskinen, og tag stikket ud
af stikkontakten:

tips

Brug friske ingredienser.

Skaer ikke maden i for sma stykker.
Fyld det store tilforselsror i bredden,
sé det er ret fuldt. Derved undgas
det, at maden glider ned i siden
under arbejdet.

Ellers kan du anvende det lille
tilferselsror.

Nar pommes frites pladen anvendes,
skal tynde ingredienser placeres
vandret.

Nar der snittes eller rives: mad, som
placeres lodret, bliver kortere end
mad, som placeres vandret.

Efter brug af en snitte/riveplade vil
der altid vaere en lille smule spild pa
pladen eller i maden.

rengering

® Sluk altid og afbryd streammen

forend tilbeheret fiernes fra
kokkenmaskinen.

Skil tilbehoret fuldsteendigt for
rengering.

Nedsaenk aldrig konnekteren i vand
men tor den i stedet af med en
fugtig klud.

Afvask de resterende dele i varmt
saebevand og ter dem godt af. Veer
forsigtig da bladene og
skeerebladene er skarpe. Som
alternatic kan dele vaske i
opvaskemaskinen (kun overste
stativ).

service og kundepleje

Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparatar.

Hvis du har brug for hjeelp med:

at bruge apparatet eller

servicering eller reparation

Kontakt den butik hvor du oprindelig
kabte dit produkt.



® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EF
DIREKTIV 2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af upassende bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestar af, og dermed
opna en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nadvendigheden af at
bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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Vik ut frimre omslaget innan du bérjar lédsa, sa att du kan félja med pa
bilderna.

Anvand matberedartillbehoret for att
hacka, skiva och skéra.

innan du anvander ditt
Kenwood-tillbehor

® | s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Tag bort all férpackning, aven
plastskydden for knivbladet. Var
forsiktig - bladen ar mycket
vassa. Skydden kan nu sléangas. De
hade bara till uppgift att skydda
bladet under tillverkningen och
frakten.

sakerheten

® Bladen och skérskivorna &r vassa -
hantera dem med forsiktighet. Hall
knivbladet i fingergreppet upptill, pa
motsatt sida fran eggen, bade nér
du anvander det och diskar det.

® Stoppa inte ned handerna eller
nagra redskap i skalen medan
mixern ar ansluten till
stromférsdriningen.

® Anvéand aldrig fingrarna for att trycka
ner bitar i matarréret. Anvand alltid
matarstaven (-arna) som levererades
med matberedaren.

® Stang av apparaten och dra ur
kontakten:
o innan du monterar eller tar bort

delar

o efter anvandning
o fore rengdring

® Tag alltid ut knivbladet innan du
tommer ut innehaller ur skalen.

® Ta aldrig av locket fran tillbehoret
forran kniven eller skarplattan har
stannat helt.
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® Nar du skivar/strimlar eller skar ska

du inte lata skalen fyllas anda upp till
skarskivan: tém regelbundet.

Om det uppstéar for mycket
vibrationen vid anvandningen av
detta tilloehdr kan du antingen
minska hastigheten eller stoppa
maskinen och ta ut innehallet.
Anvand aldrig tillbehér som &r
skadade. Se till att de undersoks
eller repareras.

Du hittar mer information om
sékerheten i bruksanvisningen for din
koksmaskin.

Den har apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.

knivbladet

Anvand knivbladet for att hacka ratt
och tillagat kétt, kokta agg,
grénsaker, notter, ingredienser till
pastejer och dipsaser och for att
gdra bréd- och kaksmulor. Det kan
ocksé anvandas for att gora vanlig
pajdeg och smulpajdeg.

Hacka inte istarningar eller andra
harda livsmedel sdsom kryddor. D&
kan tillbehoret skadas.

Anvand inte knivbladet for att blanda
tunga blandningar som bréddeg. Da
kan du skada tillbehoret eller
maskinen. Anvand degkroken i
mixern.



® Mixa inte flytande ingredienser. De
kan lacka ut runt locket. Det finns en
mixer for sddana andamal. Eller nar
du ska puréa soppor kan du hélla av
véatskan, mixa de fasta
ingredienserna och blanda i dem i
soppan igen.

skiv-/strimlar- och
skarskivorna

Anvand skivaren/strimlarskivan for att
skiva eller strimla frukt, grénsaker
och ost och skérskivan for att skara
gronsaker sésom potatis och frukt.

delar

@ stotar: stor och liten

®@ pafyliningsror

® tillbehorslock

@ knivblad

® tillbehorskal

® kopplingsdel

@ grov skiv- och strimlarskiva
fin skiv- och strimlarskiva
® fin pommes frites-skiva
extragrov strimlare

detalinummer 707347
rivskiva

detalinummer 639150
standard pommes frites-skiva
detaljinummer 705753

innan du anvidnder maskinen
forsta gangen
1 Diska delarna, se "rengdring".

® ©

anvanda knivbladet

1 Lyft av locket fran
mellanhastighetsuttaget @.

2 Placera kopplingsdelen péa uttaget
med triangelsymbolen \/ pekande
mot dig och vrid medurs tills den
snapper pa plats.

3 Placera skalen pa kopplingsdelen
och kontrollera att sparen i skalen
hakar i motsvarande grepp pa
kopplingsdelen.

4 Lyft lasskenan pa plats.

5 Skar maten i bitar och lagg den i
skalen. Se till att den ar jamnt
fordelad.

6 Placera locket pa skéalen och vrid tills
indikatorpilarna ar riktade mot
varandra. Locket kan monteras i fyra
olika lagen.

® Om du tycker att det ir svart
att montera locket, ska du ta
bort tillsatsen och starta
mixern kort. Sitt tillbaka
tillbehoret.

7 Satt i stotarna.

8 Koppla pa. Anvand hastighet 2 till 4
och bereda tills du uppnatt énskat
resultat.

9 Stang av och ta bort tillbehoret.

10 Dra ut kontakten efter anvandningen.
tips

® Skar upp det som ska beredas innan
du lagger det i skalen. Kott, brod,
grénsaker och andra livsmedel av
liknande konsistens ska skéras i ca 2
cm stora tarningar. Kex ska brytas i
bitar och matas ner i pafyliningsroret
medan maskinen gar.
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Om du vill mixa soppor haller du av
vatskan och lagger de fasta
ingredienserna i skalen. Mixa dem
och hall tilbaka dem i vatskan.

For pajdeg, anvand fast fett skuret i
2 cm stora tarningar direkt fran
kylsképet. Arbeta in i mjdlet tills
blandningen ser ut som brédsmulor.
Tillsatt gradvis lite vatten genom
pafyliningsroret tills det blir till en
deg. Stang av omedelbart nar
ingredienserna har blandats.

Kor degen lange én nédvandigt néar
du anvander knivbladet.

Anvand K-spaden i blandarskalen
nér du ska gora kakdeg - da far du
béttre resultat.

maxmangder
pajdeg (mjdlets vikt) 300 g
kott 340 g

anvanda skiv-/strimlar-
och skértillsatsen

vad du kan goéra med
skarskivorna

skiv- och strimlarskivorna
Skivorna (7) och (8 ar vandbara: den
ena sidan &r till for att skiva, den
andra for att strimla.

Du kan skiva ost, mordétter, potatis,
kal, gurka, zucchini, rédbetor och
|6k. Du kan strimla ost, moroétter,
potatis och livsmedel av liknande
konsistens. Den sida du valjer
ska vara overst.
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fin pommes frites-skiva 9
Med denna skiva skérs potatis till
fina pommes frites-bitar och fasta
ingredienser till sallader, garnering,
grytor och wokning (t ex motor,
kélrot, zucchini och gurka).

extragrov strimlare (0 for att
grovstrimla ost och morot.

rivskivare @) for att riva
parmesanost och potatis till
kroppkakor.

standard pommes frites-skiva
@ skar potatis till pommes frites och
fasta ingredienser for sallader och
dipséser (sdsom kalrot, gurka).

Lyft av locket fran
mellanhastighetsuttaget @.
Placera kopplingsdelen pa uttaget
med triangelsymbolen V' pekande
mot dig och vrid medurs tills den
snéapper pa plats.

Placera skélen pa kopplingsdelen
och kontrollera att spéren i skélen
hakar i motsvarande grepp pa
kopplingsdelen.

Placera skérplattan pa
kopplingsdelen. Den sida du vill
skéara med ska vara riktad uppat.
Var forsiktig nar du tar i
skarplattorna, de ar extremt
vassa. Hall plattorna i
mittgreppet.

Placera locket pa skalen med
matarroret riktat bakat, tryck ned
och vrid medurs till indikatorpilarna
ar riktade mot varandra @.

Om du tycker att det ir svart
att montera locket, ska du ta
bort tillsatsen och starta
mixern kort. Sitt tillbaka
tillbehoret.



Valj vilket pafyliningsror du vill
anvanda. | stéten finns ett mindre
pafyliningsror for enstaka eller smala
bitar.

anvdnda det lilla
pafyliningsroéret

Satt forst den stora stoten i
pafyliningsroret.

anvadnda det stora
pafyliningsroret

Anvand bada stotarna tillsammans.
Lagg det som beredas i
pafyliningsroret.

Koppla pa och tryck jamnt ner med
stoten. Stoppa aldrig fingrarna i
pafyliningsroéret. For de flesta
arbeten kan du anvanda hastigheten
1 eller 2. Om du behdéver mest kraft
kan du Oka till 3.

Nar du ar klar med bearbetningen av
ravarorna kan du hoja och sénka
spaken flera ganger for att reducera
méngden mat som ligger kvar pa
skarplattan.

Stang av maskinen och dra ut
sladden.

tips

Anvéand farska ingredienser.

Skar inte for smatt. Fyll det stora
pafyliningsroret ganska fullt pa
bredden. D& finns mindre risk for att
bitarna glider sidledes under
beredningen. Alternativ kan du
anvanda det lilla pafyliningsroret.
Nar du anvander en skarskiva ska
smala bitar laggas horisontalt.

Nér du skér eller strimlar blir bitar
som star uppréatt mer finskurna an
om de ligger horisontalt.
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® Nar du anvander en skarskiva blir
det alltid lite spill pa skivan eller i det
skurna.

rengoring

® Stang alltid av apparaten och dra ut
stickkontakten innan du tar bort
tillbehdret fran koksmaskinen.

® Demontera tillbehoret helt fére
rengdring.

® Sénk aldrig ned kopplingsdelen i
vatten. Torka av den med en fuktig
trasa.

® Diska de dvriga delarna i varmt
vatten med diskmedel, och torka
dem noggrant. Var forsiktig! Bladen
och skérplattorna &r vassa. Du kan
aven diska dem i diskmaskinen
(endast pa 6versta hyllan).

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av
sékerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behéver hjalp med:

® att anvanda apparaten eller

® service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.



VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd ar éver far
den inte sléangas i hushallssoporna. Den
kan 6verlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.
Né&r du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljién
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du majliggor
aven atervinning av materialen vilket
innebar en betydande besparing av
energi och tillgéngar.
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Bruk tilbeheret til kjiokkenmaskinen il
a hakke, skjeere, rive og snitte.

for du bruker Kenwood-
tilleggsutstyret

Les neye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.
Fjern all emballasje inkludert plasten
rundt knivbladet. Veer forsiktig da
bladene er svaert skarpe. Kast
plasten da den kun skal beskytte
knivbladet ved produksjon og
transport.

sikkerhetshensyn

® Knivene og skjeereskivene er skarpe,
og mé handteres med forsiktighet.
Hold knivbladet i fingergrepet overst
bort fra skjeerekanten, bade nar det
er i bruk og nar det rengjores.

Hold hender og redskap ut av bollen
mens mikseren er koplet il
stromtilforselen.

Bruk aldri fingrene til & skyve
ingrediensene ned i pafyllingstrakten.
Bruk alltid stapperne som felger med
maskinen.

Sla av maskinen og trekk ut
stopselet i folgende tilfeller:

o for du setter inn eller tar ut deler
o etter bruk

o for rengjering

Ta alltid knivbladet ut fer du heller
innholdet fra bollen.

Ikke ta lokket av tilbeheret for kniven
eller kutteskiven har stanset helt.
Nér du skjeerer/river eller snitter skal
du ikke la bollen fylles helt til opp
skjeereskiven - tem den med jevne
mellomrom.

48

Dersom maskinen rister veldig nar
du bruker dette tilbeheret, skal du
enten redusere farten eller stanse
maskinen og ta ut innholdet.

lkke bruk tilbeher som er skadet. Fa
det ettersett eller reparert.

Se i instruksjonsboken for
hovedkjokkenmaskinen for ekstra
sikkerhetsvarsler.

Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

knivblad

Bruk knivbladet til & hakke ratt og
kokt kjott, kokte egg, grennsaker,
notter, posteier og dips, og til & lage
bredsmuler av bred og kjeks. Det
kan ogsa brukes til & lage butter- og
smuledeiger.

Ikke hakk isterninger eller andre
harde matvarer, f.eks. krydder, da
det kan skade tilbehoret.

lkke bruk kniven til & blande tunge
deiger som f.eks. breddeig, da det
kan skade tilbehoret eller apparatet.
Bruk eltekroken i matprosessoren.
lkke bland flytende ingredienser da
de kan lekke ut rundt lokket. Du kan
f& en hurtigmikser til dette formalet.
Nar du lager supper osv. skal du
imidlertid sile av de faste
ingrediensene og deretter ha dem
tilbake i veesken.



skjeereskive/raspeskive/
pommes frites skive

Bruk skjeereskiven/raspeskiven til &
skjeere eller rive frukt, grennsaker og
ost, og pommes frites skiven til &
skjeere gronnsaker, f.eks. poteter, og
frukt.

o
@
0)
>
o)

stappere, stor og liten
matetrakt

tilbeherslokk

knivblad

tilbehersbolle

kopling

grov kutteskive/riveskive

fin kutteskive/riveskive

fin (julienne-type) pommes frites
skive

ekstra grov riveskive
delenummer 707347
raspeskive

delenummer 639150
standard pommes frites skive
delenummer 705753

for du tar maskinen i bruk for
forste gang
1 Vask delene, se 'rengjering’

bruke knivbladet

1 Left av uttaksdekselet for middels
hastighet @.

Sett koplingen pa uttaket med
trekanten V' vendt mot deg og vri
med klokken til det Klikker pa plass.
Sett bollen pa koplingen mens du
passer pa at rillene i bollen passer
over korresponderende tapper pa
koplingen.

® 0P0PO®O®EO

® ©
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4
5

6

7
8

9

Loft lasepinnen pa plass.

Skjeer maten opp og ha den i bollen
— pass pa at den er jevnt fordelt.
Sett lokket pa bollen og vri til
indikatorpilene er innrettet med
hverandre. Lokket kan settes pa i fire
forskjellige posisjoner.

Dersom du har problemer med
a sette pa lokket skal du
fjerne tilbehoret og sla
mikseren pa en kort stund.
Sett tilbehoret pa igjen.

Sett pa stapperne.

Sla pa. Bruk hastighet 2 til 4 og
prosesser til du far ensket resultat.
Sl& av og ta ut tilbeheret.

10 Trekk ut stopselet etter bruk.

tips

Skjeer opp maten for du har den i
bollen. Kjett, bred, grennsaker og
andre matvarer av lignende
konsistens skal skjeeres i terninger
pa ca. 2 cm. Kjeks ma brekkes i
biter og settes til giennom
matetrakten mens maskinen gér.
Hvis du vil lage supper skal du sile
av ingrediensene og ha de faste
ingrediensene i bollen. Prosesser og
ha dem deretter tilbake i veesken.
Nar du lager butterdeig skal du
bruke fast fett fra kjoleskapet, skaret
i 2 cm terninger. Bland med mel til
du far en konsistens som ligner
bredsmuler. Sett gradvis til nok vann
giennom matetrakten slik at du far
en deig. Sla av s snart
ingrediensene er blandet.

Pass pa at du ikke prosesserer for
mye nar du bruker knivbladet.



Bruk K-spaden i blandebollen til &
lage kakedeig - du far bedre
resultater.

maksimumskapasiteter
butterdeig (melvekt) 300 g

kjott 340 g

bruke
skjeereskiven/riveskiven/
pommes frites skiven

hva skjaereskivene gjor

skjaereskive/riveskiver

Skive (7) og ® er reversible: en side
skjeerer, den andre river. Du kan
skjeere ost, gulrot, potet, kél, agurk,
squash, redbeter, lok. Du kan rive
ost, gulrot, potet og matvarer av
lignende konsistens. Den valgte
skjeeresiden ma vaere overst.

fin (julienne-type) pommes
frites skive 9

Denne skiven skjeerer poteter til
pommes frites av julienne type, og
faste ingredienser til salater, pynt,
gryteretter og stir fry (f.eks. gulrot,
kalrabi, squash og agurk).

ekstra grov riveskive (0 river ost
og gulrot grovt.

raspeskive () rasper parmesanost
og potet til tyske potetboller.

standard pommes frites skive
® skjeerer poteter til tynne pommes
frites og faste ingredienser til salater
og dips (f.eks. kélrabi og agurk)
Loft av uttaksdekselet for middels
hastighet @.
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Sett koplingen pa uttaket med
trekanten \/ vendt mot deg og vri
med klokken til det klikker pa plass.
Sett bollen pa koplingen mens du
passer pa at rillene i bollen passer
over korresponderende tapper pa
koplingen.

Sett kutteskiven pa koplingsakselen.
Den valgte kuttesiden ma veere
overst. Veer forsiktig nar du
handterer kutteskivene - de
er sveert skarpe. Hold skivene
etter midtgrepet.

Sett lokket pa bollen med materaret
bak og trykk sé ned og vri med
klokken til indikatorpilene er innrettet
med hverandre @.

Dersom du har problemer med
a sette pa lokket skal du
fjerne tilbehoret og sla
mikseren pa en kort stund.
Sett tilbehoret pa igjen.

Velg hvilken matetrakt du vil bruke.
Stapperen har en mindre matetrakt
til prosessering av enkeltstykker eller
tynne ingredienser.

bruke den lille matetrakten
Sett forst den store stapperen inn
imatetrakten.

bruke den store matetrakten
Bruk begge stapperne samtidig.

Ha maten ned i matetrakten.

Sla pa og skyv ned med et jevnt
trykk med stapperen - ha aldri
fingrene ned i matetrakten. Til
de fleste operasjoner skal du bruke
hastighet 1 eller 2. Hvis du trenger
mer kraft skal du oke til hastighet 3.



® Nar du har Kjert maten i prosessoren
kan det vaere nyttig & heve og senke
stapperen flere ganger for & redusere
mengden mat som sitter igjen pa
kutteskiven.

9 Sla av og trekk ut stopselet.

tips

® Bruk ferske ingredienser.

® |kke skjeer maten for smatt. Fyll
bredden i den store matetrakten
ganske full. Dette forhindrer at maten
glir sideveis ved prosessering.
Eller du kan bruke den lille
matetrakten.

® Nar du bruker pommes frites skiven,
skal du legge tynne ingredienser
horisontalt.

® Nar du skjeerer eller river: matvarer
som settes rett opp og ned kommer
ut kortere enn matvarer som legges
horisontalt.

® Ftter at du har brukt en skjeereskive
sitter det alltid litt igjen péa skiven eller
i maten.

rengjering

® S|3 alltid av og koble fra fer du
fierner tilleggsutstyret fra
kjokkenmaskinen.

® Demonter tilleggsutstyret helt for
rengjering.

® |kke legg koplingen i vann — tark
over den med en fuktig klut.

® Vask resten av delene i varmt
sépevann, og terk godt. Veer
forsiktig, da knivene og kutteskivene
er skarpe. Eller de kan vaskes i
oppvaskmaskinen (kun i everste
kurv).

service 0g kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparatar.

Hvis du trenger hjelp med a:

® bruke apparatet eller

® service eller reparasjoner
kontakt forhandleren der du kjopte
apparatet.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EC.

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet
kastes som vanlig avfall.

Det mé tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tiloyr tienesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for milje og
helse som oppstéar som en felge av feil
avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed blir
det betydelige besparelser pa energi og
ressurser. Som en paminnelse om behovet
for & kaste husholdningsapparater
separat, er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.



Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

Kéayta monitoimilisélaitetta
hienontamiseen, viipalointiin,
raastamiseen ja suikalointiin.

ennen Kenwood-lisélaitteen
kayttamista

Lue ndmé& ohjeet huolella ja séilyta
ne mydhempaa tarvetta varten.
Poista kaikki pakkausmateriaali
mukaan lukien hienonnusteran
muoviset terdnsuojukset. Ole
varovainen, silla terat ovat
erittdin teravia. Heitd nama
suojukset pois, silla niiden
tarkoituksena on vain suojata terééa
valmistuksen ja kuljetuksen aikana.

turvallisuus

® Terat ovat terdvig, joten kasittele niita

varoen. Pitele hienonnusteréa sen

ylaosasta koskematta itse teraan

kayttéessasi tai puhdistaessasi sita.

Pida kadet ja tydvalineet poissa

kulhosta, kun laite on kytketty

virransyottoon.

Ala koskaan paina ruokaa

sy6ttdsuppiloon sormien avulla.

Syota ainekset laitteen mukana

toimitetun painimen avulla.

Sammuta virta ja irrota pistoke

rasiasta:

O ennen osien kiinnittémista tai
irrottamista

o kayton jalkeen

o ennen puhdistusta

Irrota hienonnusteré ennen ainesten

kaatamista pois kulhosta.

Ala koskaan avaa kantta, kunnes

tera tai leikkuulevy on pysahtynyt

kokonaan.
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Kun viipaloit tai raastat tai suikaloit,
ala anna kulhon tayttya teréan asti:
tyhjenné kulho s&anndllisesti.

Jos lisélaitetta kaytettédessa kone
tarisee liikaa, alenna nopeutta tai
pyséayta kone ja tyhjenn& kulhon
Sisélto.

Ala koskaan kayta viallista lisalaitetta.
Toimita se tarkistettavaksi tai
huollettavaksi.

Yleiskoneen kayttdohjeessa on
lisétietoja turvallisuudesta.

Tama laite tayttaa
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja séatelevan EU-
maarayksen 1935/2004 vaatimukset.

hienonnustera

Kayta hienonnusteraa raa’an tai
kypsennetyn lihan, keitettyjen
munien, vihannesten ja pahkindiden
hienontamiseen ja pateiden ja
dippikastikkeiden valmistamiseen.
Voit kéyttaa sitd myos leivan ja
keksien murentamiseen. Silla voi
myds valmistaa murotaikinoita ja
murupaallysteita.

Ala murskaa jaékuutioita tai muita
kovia ruoka-aineita, kuten mausteita,
silld ne voivat vaurioittaa lisalaitteen.
Ala sekoita veitsiteran avulla raskaita
kuormia, kuten leivontataikinaa.
Muutoin lisélaite tai laite voi
vaurioitua. Kayté yleiskoneen
taikinakoukkua.

Ala sekoita nestemaisia aineita, silla
ne voivat vuotaa kannen alta. Kayta
sen sijaan tehosekoitinta.



Kun soseutat keittoja tms., valuta
kiinteat ainekset, soseuta ne ja laita
ne sitten takaisin nesteeseen.

viipalointi/raastin/suikalointitera
Kayta viipalointi/raastinteraa
hedelmien, vihannesten ja juuston
viipalointiin tai raastamiseen. Kayta
suikalointiterad vinannesten (esim.
perunoiden) ja hedelmien
suikalointiin.

kuvien selitykset

sy6ttdpainimet: suuri ja pieni
syottdsuppilo

lisélaitteen kansi
hienonnustera
lisélaitekulho

liitin

paksu viipalointi/raastinteré
ohut viipalointi/raastintera
ohut suikalointitera

erittdin karkea raastintera
tuotenumero 639021
rouhintatera

tuotenumero 639150
normaali suikalointitera
tuotenumero 639083

ennen ensimmadista
kayttokertaa

1 Pese osat kohdan ’puhdistus’
mukaisesti.

POEPOPO®®OO

® ©

hienonnusteran kayttd

1 Irrota normaalin nopeuden litdnnéan
kansi @.

2 Aseta liitin litdntédan siten, etta kolmio
\/ osoittaa itseesi pain. Lukitse se
paikoilleen kiertamalla myotapaivaan.
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3 Aseta kulho litdntédan. Varmista, etta
kulhon urat sopivat litdnnan uriin.

4 Nosta lukitussalpa paikalleen.

5 Pilko ruoka-aineet ja aseta ne
kulhoon varmistaen, etta ne
jakautuvat tasaisesti.

6 Kiinnitd kansi kulhon péaalle ja
k&anna, kunnes nuolet ovat
kohdakkain. Kansi voidaan asettaa
neljidan eri asentoon.

® Jos kannen asettaminen
paikoilleen on hankalaa,
poista lisdlaite ja kayta
yleiskonetta hetken aikaa.
Asenna lisdlaite paikoilleen
uudelleen.

7 Aseta syottdpainimet.

8 Kytke kone padlle. Kayta nopeuksia
2-4. Kayta laitetta, kunnes haluttu
lopputulos on saavutettu.

9 Kytke kone pois paalté ja irrota
lisélaite.

10Irrota pistotulppa pistorasiasta
kayton jalkeen.
vihjeita

® | eikkaa ainekset palasiksi ennen
niiden laittamista kulhoon. Liha,
leipd, vihannekset ja muut
samantyyppiset ruoka-aineet tulee
pilkkoa noin 2 cm:n kokoisiksi
kuutioiksi. Keksit tulee rikkoa
palasiksi ja lisata syottdsuppilon
kautta laitteen ollessa kdynnissa.

® Jos haluat soseuttaa keiton, valuta
ainekset ja lisda kiinteat ainekset
kulhoon. Soseuta ainekset ja lisda ne
takaisin nesteeseen.



® Taikinoita tehdessa kayta
jadkaappikylméaé rasvaa, joka on
kuutioitu 2 cm:n paloiksi. Laita
jauhot rasvan joukkoon ja anna
sekoittua, kunnes seos muuttuu
murumaiseksi. Lisaa vetta vahitellen
syottosuppilon kautta, kunnes seos
muuttuu taikinamaiseksi. Sammuta
heti, kun ainekset ovat sekoittuneet
tasaisesti.

Ole varovainen, ettet kasittele ruoka-
aineita likaa kayttaessasi
hienonnusteraa.

Kayta kakkutaikinoiden
vatkaamiseen vatkauskulhon K-
sekoitinta — saat paremmat tulokset.
enimmadismaarat

murotaikina (jauhojen paino) 300 g
liha 340 g

viipalointi/raastin/suikaloi
ntiteran kayttd

mihin teria voidaan kayttaa

viipalointi/raastinterit

Terét @ ja (® ovat kaksipuolisia
kaannettavia teria: toisella puolella
viipaloidaan ja toisella puolella
raastetaan.

Viipalointipuolella voidaan viipaloida
juustoa, porkkanoita, perunoita,
kaalia, kurkkua, kesékurpitsaa,
punajuurta ja sipulia. Raastinpuolella
voidaan raastaa juustoa,
porkkanoita, perunoita ja muita
samantyyppisia ruoka-aineita.
Valitun leikkauspuolen tulee
osoittaa ylospain.
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ohut suikalointitera (9

Teré suikaloi perunat ohuiksi
perunatikuiksi ja kovat vihannekset
salaatteihin, koristeeksi, pataruokiin
ja vokki-ruokiin (esim. porkkana,
lanttu, kesakurpitsa, kurkku).

erittdin karkea raastintera
raastaa juuston ja porkkanat
karkeaksi raasteeksi.

rouhintatera () raastaa
parmesanjuustoa ja perunoita.

normaali suikalointitera ©@
suikaloi perunat ohuiksi
ranskanperunoiksi ja kovat
vihannekset salaatteihin ja
dippaukseen (esim. lanttu, kurkku).

Irrota normaalin nopeuden litdnnan
kansi @.

Aseta liitin litdntéan siten, etta kolmio
\/ osoittaa itseesi pain. Lukitse se
paikoilleen kiertamalla myotapaivaan.
Aseta kulho litantdan. Varmista, ettéa
kulhon urat sopivat litdnnan uriin.
Aseta leikkauslevy kayttdakseliin.
Valitsemasi leikkauspinnan tulee olla
ylospain. Kasittele
leikkauslevyja varovasti. Ne
ovat erittdin teravia. Tartu
levyyn sen keskelta.

Kiinnita kansi kulhon péalle siten,
etta syottoputki osoittaa taaksepain.
Paina ja k&8nna, kunnes nuolet ovat
kohdakkain @.

Jos kannen asettaminen
paikoilleen on hankalaa,
poista lisdlaite ja kayta
yleiskonetta hetken aikaa.
Asenna lisdlaite paikoilleen
uudelleen.



Valitse halutun kokoinen
syottdsuppilo. Syéttdpainimessa on
pienempi sy&ttdsuppilo erillisten tai
ohuiden palojen kasittelya varten.
pienen syottosuppilon kdytté
Tydnna ensin suuri syottdpainin
syottdsuppilon siséan.

suuren syottosuppilon kdytto
Kayta molempia syottdpainimia
yhdessa.

Syota ruoka sydttdsuppiloon.
Kaynnista laite ja tydnna
syottosuppilossa olevia ruoka-aineita
tasaisesti painimen avulla. Ald
missaan tapauksessa tyonna
sormiasi syottéosuppiloon.
Yleensa kayta nopeutta 1 tai 2. Jos
tarvitaan lisdé voimaa, kayta
nopeutta 3.

Kun tyévaihe on valmis, tydntimen
nostaminen ja laskeminen alas voi
auttaa vahentamaan leikkuulevyyn
jadvan ruoan maaraa.

Kytke virta pois ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

vihjeita

Kayta tuoreita raaka-aineita.

Ala paloittele ruoka-aineita liian
pieniksi paloiksi. Tayta suuri
syo6ttosuppilo leveyssuunnassa
melkein tayteen. Nain estetdén
ruoka-aineiden liukuminen vinoon
kasittelyn aikana.

Vaihtoehtoisesti voidaan kayttéda
pienempaa syottésuppiloa.
Suikalointiterdé kaytettdessa laita
ohuet ruoka-aineet sy6ttdsuppiloon
vaaka-asennossa.
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® Kaytettéessa viipalointi- tai
raastinteréa pystyasentoon asetetut
ruoka-aineet tuottavat lyhytta
raastetta, kun taas vaaka-asentoon
asetetuilla ruoka-aineilla saatu
lopputulos on pitempaa.

® Kasittelyn lopussa pieni maara
kasiteltavaa tuotetta jaa aina teralle
tai ruokaan.

puhdistus

® Sammuta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta aina ennen laitteen
irrottamista yleiskoneesta.

® Pura laite osiin ennen puhdistamista.

® Al4 koskaan upota liitint4 veteen.
Pyyhi se puhtaaksi kostealla linalla.

® Pese muut osat kuumalla vedelld ja
kuivaa perusteellisesti. Ole
varovainen, sillé terat leikkuulevyt
ovat teravia. Ne voidaan pesta myos
astianpesukoneessa (vain ylatasolla).

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotydn saa tehda KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

® [ajitteen kayttdmisessa tai

® |ajtteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.



TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosté poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjén toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillaédn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettdvat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilld peitetty
roskasailion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettéd kodinkoneet on
héavitettéava erikseen muista
kotitalousjatteista.

56



Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Yiyecek igleyicinin ek parcasini
yiyecek dogramak, dilimlemek,
kiymak ve kesmek igin kullaniniz.

Kenwood ilave unitenizi
kullanmadan 6nce

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® Kesme bigaginin plastik bigak
koruyuculari dahil olmak Uzere tim
ambalajini aginiz. Bigaklar gok
keskin oldugu icin ¢ok dikkatli
olunuz. Bu koruyucular bigagi
yalnizca Uretim ve ulasim sirasinda
korumak igindir. Ambalaji actiktan
sonra koruyuculari atiniz.

guvenlik dnlemleri

® Bicaklar ve kesme diskleri gok
keskindir. Bu ylizden, kullanirken
cok dikkatli olunuz. Kullanim
sirasinda ve yikarken kesme
bigagini kesici kenarindan uzakta
tutarak Ustteki parmak tutacindan
tutunuz.

® Mikser gu¢ saglayiciya bagliyken
canaktan ellerinizi ve aygitlarinizi
cikarin.

® Yiyecekleri asla parmaklarinizla
gida girisinden asag! itmeyin. Bu is
icin mutlaka gida iticisini/lerini
kullanin.

® Asagida sayilan islemleri ancak
cihazi kapattiktan ve fisini ¢ektikten
sonra yapin:
O parca takmadan ya da skmeden

oénce

o kullanimdan sonra
© temizlemeden 6nce
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® Canagi yiyecek doldurmadan énce

kesme bigagdini her zaman
cikariniz.

Bigak veya kesme plakasi
tamamen durana kadar kapagi
ekten ayirmayin.

Dilimlerken, kiyarken ve keserken
aygitin canagini kesme diskine
kadar doldurmayiniz. Aygiti diizenli
olarak bosaltiniz.

Bu ek parcayi kullanirken aygitta
asiri bir titresim olursa ya hizini
azaltiniz ya da aygiti durdurunuz ve
icindeki icerikleri bosaltiniz.

Hi¢ bir zaman hasarli eklentileri
kullanmayin. Kontrol ya da tamir
ettirin.

Diger glvenlik uyarnlari igin ana
mutfak robotunuzun talimat
kitapgigiina basvurun.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas
eden malzemeler hakkgndaki EC
yoénetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

kesme bicagi

Kesme bigagini ¢ig ya da pismis et,
pismis yumurta, sebze, yemis, pate,
soslara bandirilacak yiyecekleri
kesmek igin kullaniniz. Ayrica,
ekmek ve biskuvi kirintisi elde
etmek igin de kullanabilirsiniz.
Bunun yaninda hamur, yiyecek
slisu pargalari yapmak igin
kullanilabilir.

Kip buz ya da baharat gibi sert
yiyecekler kullanmayiniz. Bu tir
yiyecekler ek parcaya hasar
verebilir.



® Ekmek hamuru gibi karisik agir
ylklerle bigagi kullanmayin aksi
takdirde eklentilerinize veya
makinenize zarar verebilirsiniz. Use
the dough hook in the food mixer.

® Kapaktan sizabilecek sivi igeren
icerikleri karistirmayiniz. Bu tur
islemler icin sivilastirici kullaniniz.
Ancak corbayi purelestirmek igin ve
katr yiyeceklerinin igledikten sonra
suyuna katabilirsiniz.

Dilimleyici/kiyici/kesici diskler
Dilimleyici/kiyici diski ilimlemek ya
da meyve, sebze ve peynir
dilimlemek igin kesiciyi ise patates
ve meyve gibi yiyecekleri kesmek
icin kullaniniz.

parcalar

buyulk ve kiguk itici
besleme borusu

ek parca kapagi

kesme bigagi

ek parca ¢anagi
konnektor

kalin dilimleyici/kiyici disk
ince dilimleyici/kiyici disk
ince parmak patates kesme diski
¢ok kalin kiyma diski
parca numarasi 707347
rendeleme diski

paga numarasi 639150
standart kesme diski
parga numarasi 705753

POEPOPOO®®EO

® ©

ilk kez kullanimdan 6nce
asagidakileri yapiniz

1 Ek pargalarin yilkanmasi igin
‘temizlik’ bélimune bakiniz.
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kesme bigaginin
kullanimi

1 Kullandiktan sonra orta hizli dis
kapagi kaldirin @.

2 Konnektorl cikisa tggen V' size
donik sekilde yerlestirin ve yerine
kilitleninceye kadar saat yonunde
déndardn.

3 Kaseyi, kasedeki tirnaklarin
konnektérdeki uygun kulplara
girdiginden emin olarak yerlestirin.

4 Kilitteme sapini yerine
konumlayacak bicimde kaldiriniz.

5 Gidalari dograyin ve kasenin igine
yerlestirin, esit dagiimasina dikkat
edin.

6 Kapag! kasenin Uzerine yerlestirin
ve isaretleyici oklar uyusana kadar
dondurin. Kapak dort farkli
pozisyonda yerlestirilebilir:

® Eger kapagi yerlestirmekte zorluk
yaslyorsaniz, eklentiyi ¢ikartin ve
mikseri kisa bir siire igin ¢alistirin.
Eklentiyi yeniden yerlestirin.

7 iticileri takiniz.

8 Aygiti calistiriniz. 2. ile 4. arasi
hizlari kullanarak yiyecegi
istediginiz kivamda isleyiniz.

9 Aygiti durdurunuz ve ek parcayi
cikariniz.

10 Aygiti kullandiktan sonra figini
prizden gekiniz.

faydal bilgiler

® Canaga doldurmadan 6nce
yiyecekleri kesiniz. Et, ekmek,
sebze ve benzeri yiyecekleri 2
cm.lik pargalara kesiniz. Aygitin
calismasi sirasinda biskivi gibi
yiyecekleri kirarak besleme
boirusundan doldurabilirsiniz.



Corbanin kati iceriklerini islemek
icin bu icerikleri sliziinliz ve ¢anaga
koyunuz. isledikten sonra tekrar
corbaya bosaltiniz.

Hamur yapmak igin buzdolabindan
aldiginiz kati yagi 2 cm.lik
pargalara bolintz. Bunlari kirinti
haline gelinceye kadar unla
karistiriniz. Ara sira besleme
borusundan hamur haline gelinceye
kadar yeterli su katiniz. Hamur elde
ettikten sonra aygiti durdurunuz.
Kesme bigagini kullandiginiz
zaman gereginden fazla
islememeye dikkat ediniz.

Pasta karistirmak igin karistirma
¢anaginda K cirpiciyi kullaniniz. K
cirpici ile daha iyi sonug elde
edebilirsiniz.

en ¢ok kullanim miktarlan
hamur (un agirhgi) 300gr
et, 340gr

dilimleyici/kiyici/lkesme
disklerinin kullanimi

Bu ek parga, aygittan ayri bir yerde
takilmali ya da cikariimalidir.

kesme disklerinin islevleri

dilimleme/kiyma diskleri
Dilimleme/kiyma @) ve (® disklerinin
iki ylzu vardir. Bir yiza dilimlemek,
diger yiizu ise kiymak igin kullanihr.
Diskin birinci yuziyle peynir, havug,
patates, lahana, salatalik, kabak,
pancar ve sogan dilimleyebilirsiniz.
Diger yuzlyle peynir, havug,
patates ve benzeri turde yiyecekleri
kiyabilirsiniz. istediginiz yiiz
yukarida olmalidir.
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inceleme (parmak patates) diski (9
ince kesme diski ince parmak
patates kesmek igin kullanilir.
Ayrica salatalar igin koyu karigimlar
ile havug, sari salgam, kabak ve
salatalik gibi garniturler, glivegler ve
kizartmalar icin kullanilir.

cok kalin kiyma diski
Cok kalin kiyma diski sert peynir ve
havug kiymak icin kullanilir.

rendeleme diski ()

Rendeleme diski parmezan peyniri
ve Alman tarzi patates hamuru
rendelemek igin kullanilr.

standart kesme diski @@

Standart kesme diski ince patates
dogrumak igin kullanilir. Ayrica
salatalar icin koyu karigimlar ile sari
salgam ve salatalik gibi sosa
bandirilacak yiyecekler igin
kullanilir.

Kullandiktan sonra orta hizli dig
kapagi kaldirin @.

Konnektori cikisa tggen V' size
donik sekilde yerlestirin ve yerine
kilitleninceye kadar saat yoniinde
donddrin.

Kaseyi, kasedeki tirnaklarin
konnektordeki uygun kulplara
girdiginden emin olarak yerlestirin.
Kesme plakasini konnektor
slrlictsu Uzerine yerlestirin.
Sectiginiz kesme yani en listte
olmahdir. Kesme plakalarini
dikkatli tutun — ¢cok keskindirler.
Plakalar orta tutamaklardan
tutun.



Kapag kasenin uzerine, besleme
haznesini geriye dogru yerlestirin,
ve isaretleyici oklar uyusana kadar
saat yonlinde donduriin @.

Eger kapagi yerlestirmekte zorluk
yasiyorsaniz, eklentiyi ¢ikartin ve
mikseri kisa bir siire i¢in galigtirin.
Eklentiyi yeniden yerlestirin.
Kullanmak istediginiz besleme
borusunu seginiz. Itici, kiiglik
pargalari ya da ince icerikleri
islemek icin klguk bir besleme
borusu igerir.

kiigiik besleme borusunun
kullanimi

Once bilyiik iticiyi besleme
borusuna koyunuz.

buyiik besleme borusunun
kullanimi

Her iki iticiyi birlikte kullaniniz.
istediginiz yiyecegi besleme
borusuna koyunuz.

Aygiti calistiriniz ve fitici ile
yiyecekleri diizgln olarak asagi
itiniz. Parmaklarimiz1 higbir
bicimde besleme borusuna
sokmayiniz. Genellikle 1. ya da 2.
hizi kullaniniz. Daha ¢ok glice
gereksinim duyarsaniz, 3. hizi
seginiz.

isleme operasyonu bittigi zaman,
iticiyi birkac kez asagi ve yukari
hareket ettirmek, kesme plakasi
Uzerinde daha az besin kalmasina
yardimci olacaktir.

Aygiti durdurunuz ve figini prizden
cekiniz.

faydal bilgiler

Her zaman taze yiyecek kullaniniz.
Yiyecekleri gok kiiglk pargalar
halinde kesmeyiniz. Bliyiik besleme
borusunu yiyecekle iyice
doldurunuz. Boylece, islem
sirasinda yiyeceklerin aygittan
etrafa sagiimasi onlenir.

Bunun igin kiiguk besleme
borusunu da kullanabilirsiniz.
Kesme diskini kullanirken
yiyecekleri besleme borusuna yatay
olarak atiniz.

Dilimlerken ya da kiyarken dikey
olarak atilan yiyecekler yatay
atilanlardan daha kisa olarak islenir.
Kesme diskini kullandiktan sonra
diskte ya da yiyeceklerde kigik
miktarda kalinti kalacaktir.

temizlik
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ilave Uniteleri mutfak robotundan
clikarmadan 6nce robotu daima
kapatiin ve fisini gekin.

ilave (initeyi temizlemeden énce
tum pargalarinii aynrin.
Konnektorl asla suya daldirmayin,
Gzerini 1slak bir bezle silin.

Kalan butlin pargalar sicak sabunlu
suda yikayin, sonra hemen
kurulayin. Bigaklar ve kesme
plakalari gok keskindir dikkat edin.
Veya bulagik makinesinde yikayin
(sadece Ust kismi).



servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gorirse, guvenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
] o iLE UYUMLU OLARAK DOGRU
Asagidakilerle ilgili yardima SEKILDE BERTARAF EDILMESIi
ihtiyaciniz olursa: iGiN ONEMLI BILGi.
° C|ha.zm|zm kullgnlml veya Kullanim émriiniin sonunda Grdn
° SE?N'S veya tamir . evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
C|r1azm|2| satin aldiginiz yerle Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
baglanti kurun. toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya goturilmelidir. Ev
aletlerinin ayn bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mumkun olan
malzemelerin geri donlisimint
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri ¢arpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin’de Uretilmistir.
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Pred ¢tenim rozlozte predni stranku s ilustraci

Prislusenstvi pro zpracovani
potravin (sekani, krajeni na platky a
krouhani) pouzivejte nasledovné.

pred pouzivani tohoto adaptéru
Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této
priru¢ce a uschoveijte ji pro budouci
pouZziti.

® Sejméte vSechny obaly véetné
plastovych krytd nozl. Postupujte
opatrné, protoze noze jsou velmi
ostré. Tyto obaly by se mély
zlikvidovat, protoZe chrani noze
pouze béhem vyroby a pfepravy.

bezpecnost

® Noze a krajeci desticky jsou ostré,
proto budte opatrni. NUz uchopte
$pickami prsta za horni ¢ast mimo
ostfi, coz plati jak pro pouzivani,
tak pro Cisténi.

® Pred zapojenim pfistroje do
zasuvky vyjméte z misy veskeré
prislusenstvi. Je-li pfistroj zapojeny,
nevkladejte do misy ruce.

® Potraviny nikdy netlacte do plniciho
hrdla prsty. Vzdy pouzivejte
pfilozené péchovace.

® \/ypnéte a vytahnéte ze zasuvky:
O pred nasazovanim nebo

snimanim dilG

o po pouziti
o pred Cisténim

® Noze vzdy vyjméte dfive, nez
vylijete obsah nadoby.

® Nikdy z misy nesnimejte viko,
dokud se noze nebo kotouce zcela
nezastavi.
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® P¥i krajeni na platky, krouhani nebo

sekani dbejte na to, aby se nadoba
zcela nezaplnila az ke krajeci
desti¢ce: pravidelné ji vyprazdnuijte.
Kdyby se stalo, Ze se pfi uzivani
tohoto prisluSenstvi objevi
nadmérné vibrace, snizte rychlost
nebo pfistroj zastavte a vyjméte
obsah.

Poskozené pfislusenstvi nikdy
nepouzivejte. Nechte jej
zkontrolovat nebo opravit.

Dal$i bezpecnostni varovani viz
navod na pouzivani hlavniho
kuchyriského spotfebice.

Tento spotrebi¢ spliuje smérnici EC
2004/108/EC o elektromagnetické
kompatibilité a smérnici EC €.
1935/2004 ze dne 27/10/2004 o
materialech uréenych pro kontakt s
potravinami.

noze

NozZe pouzivejte k sekani syrového
i vafeného masa, varenych vajec,
zeleniny, ofechd, pastik a krému
nebo ke zpracovani chleba ¢&i
peciva na strouhanku. Lze je
rovnéz pouzivat pro pfipravu
moucnikld a peciva s jemnou
karkou a drobenkovych toppingu.
Nepouzivejte k sekani kostek ledu
ani jinych tvrdych potravin, napf.
kofeni, protoze ty mohou
pfisluSenstvi poskodit.

K michani tuzsich smési, jako
napfiklad chlebového tésta,
nepouzivejte nozovy nastavec.
Mohli byste jej nebo cely pfistroj
poskodit. Pouzijte hnétaci hak v
mixéru.



® Nemichejte kapalné pfisady,
protoZe by mohly prosakovat kolem
vika. K tomuto ucelu mate k
dispozici mixér na kapaliny.
P¥i pfipravé krémovych polévek
nechte okapat pevné pfisady,
rozmichejte je, a poté je do tekutiny
vratte.

kraje¢ na platky/krouhac/sekac
Kraje¢ na platky/krouha¢ pouzivejte
ke krajeni i krouhani ovoce,
zeleniny a syra a sekac k sekani
zeleniny, jako jsou napf. brambory,
a ovoce.

legenda

tlacky: velka a mala
davkovaci trubice
viko pro pfislusenstvi
noze
nadoba pro pfislusenstvi
spojka
silny kraje¢/krouhaé
tenky kraje¢/krouhac
tenky seka¢ (napf. na jemnou
polévku)
extrahruby krouhac¢
Cislo soucastky 707347
strouhaci desticka
Cislo soucastky 639150
standardni sekac
Cislo soucastky 705753
pred prvnim pouzitim
1 Omyjte soucastky, viz ¢isténi

® OPO0POO®®OO

® ©

jak pouzivat noze

1 Odstrarite kryt otvoru pripojky
nizkootackového prislusenstvi @.
Na pfipojku pohonu nasadte spojku
s trojuhelnikem Y/ otoc¢enym
dopredu a zajistéte ji otoCenim po
sméru hodinovych rucicek.

Na spojku nasadte misu tak, aby
vystupky spojky zapadly do drazek
misy.

Zvednéte zapadku do spravné
polohy.

Nakréjejte suroviny a rovnhomérné
je viozte do misy.

Na misu nasadte viko a otocte jej
tak, aby Sipky sméfovaly k sobé.
Viko Ize nasadit ve ¢tyfech riznych
pozicich.

Pokud poklici nelze nasadit,
vyjméte prisluSenstvi a pfistroj
kratce zapnéte. Nasad'te
pfisluSenstvi zpét.

Upevnéte tlacky.

Zapnéte. Pouzijte rychlosti 2 az 4 a
zpracovavejte potraviny az do
dosazeni pozadovaného vysledku.
9 Vypnéte a vyjméte pfisluSenstvi.

10 Po pouziti odpojte ze zasuvky.

pokyny

Nez potraviny umistite do nadoby,
nejdrive je rozkrajejte. Maso, chléb,
zelenina a dal$i potraviny s
obdobnou stavbou by mély byt
nakrajeny na kostky priblizné o
velikosti 2 cm. SuSenky by mély byt
rozlamany na kostky a pridavany
do davkovaci trubice za chodu
pristroje.

5

6
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® Chcete-li mixovat polévky, nechte
prisady okapat a vloZte je do
nadoby v pevném stavu. Zpracujte
je, a pak je vra'te do tekutiny.

Kdyz pfipravujete moucniky,
pouzijte tuhy tuk z lednice
rozkrajeny na kostky o velikosti 2
cm. Mixujte s moukou, dokud
nedosahnete konzistence chlebové
stfidy. Postupné pridejte davkovaci
trubici dostate¢né mnozstvi vody,
aby vzniklo tésto. Jakmile se
prisady spoji, okamzité vypnéte.
Dbejte na to, abyste pfi uzivani
noz0 nezpracovavali pfisady pfili§
dlouho.

Pro mixovani kolacu a buchet
pozijte K metlu v mixazni nadobé —
dosahnete lepSich vysledka.
maximalni kapacita

tésto na moucniky (hmotnost
mouky) 300 g (10 oz)

maso 340 g (12 oz)

jak pouzivat kraje€ na

platky/krouhacé/sekac
jak pracuji krajeci desticky
kraje¢ na platky/krouhace
Desticky @ a (® je mozno otacet:
jedna strana kraji na platky, druha
krouha.
Na platky Ize krajet syry, mrkev,
brambory, zeli, okurku, cuketu,
Cervenou fepu a cibuli. Krouhat
muzete syr, mrkev, brambory a
potraviny podobné struktury.
Krajeci strana, kterou jste zvolili,
musi byt oto€ena nahoru.
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tenky sekac (9

Tato desti¢ka kraji brambory na
tenké hranolky a tuhé potraviny
(napf. mrkev, brukev, cuketu a
okurku) na salaty, oblohy, na
Upravu duSenim a na michané
smazené pokrmy.

extrahruby krouhaé
Hrubé krouha syr a mrkev.

strouhaci desticka (1)
Strouhd parmazan a brambory na
némecké bramborové knedliky.

standardni seka¢ @

Kraji brambory na tenké
bramborové hranolky a pevné
potraviny (napf. brukev a okurku)
na salaty a krémy

Odstranite kryt otvoru pfipojky
nizkootackového pfislusenstvi @.
Na pripojku pohonu nasadte spojku
s trojuhelnikem \/ oto¢enym
dopredu a zajistéte ji otoCenim po
sméru hodinovych rucicek.

Na spojku nasadte misu tak, aby
vystupky spojky zapadly do drazek
misy.

Na spojku pohonu nasadte
fezaci/krouhaci kotou€. Zvolena
fezaci strana musi byt oto¢ena
nahoru. S fezacimi/krouhacimi
kotouci zachazejte opatrné — jsou
velmi ostré. Drzte je za stiedovy
uchyt.

Na misu nasadte viko s plnicim
otvorem vzadu a otocte jej po
sméru hodinovych rucicek tak, aby
Sipky smérovaly k sobé.@.

® Pokud poklici nelze nasadit,

vyjméte prisluSenstvi a pristroj
kratce zapnéte. Nasad'te
prisluSenstvi zpét.



Zvolte davkovaci trubici, kterou
budete chtit pouzivat. Tlacka
obsahuje mensi davkovaci trubici
pro zpracovani jednotlivych kouskl
nebo drobnych pfipravku.

jak pouzivat malou davkovaci
trubici

Nejprve viozte do davkovaci trubice
velkou tlacku.

jak pouzivat velkou davkovaci
trubici

Pouzijte obé tlacky soucasné.
VlozZte potraviny do davkovaci
trubice

Zapnéte a tlacte rovnomérné
tlackou — do davkovaci trubice
nikdy nesahejte! Pro vétSinu
pouziti je vhodna rychlost 1 nebo 2.
Je-li tfeba vétsi sila, zvyste rychlost
na 3.

Nez motor vypnete, nékolikrat
zdvihnéte a zasurite tla¢itko. Na
kotougi tak zGstane méné surovin.
Vypnéte a vypojte ze zasuvky.

pokyny

PouzZivejte Cerstvé potraviny.
Nekrajejte potraviny na prili§ malé
kousky. Velkou davkovaci trubici
napliite po celé §ifi tak, aby byla
dostate¢né plna. Tim se zabrani
klouzani jidla po sténach béhem
zpracovani.

Jinak Ize pouzit malou trubici.
Pouzivate-li sekaci desticku,
umistéte pfisady vodorovné.

PFi krajeni na platky nebo krouhani:
potraviny umisténé nahore budou
nakrajeny na kratSi kousky nez
potraviny umisténé vodorovné.
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Po pouziti krajeci desticky zbude
vzdy na desti¢ce nebo v
potravinach urcité mnozstvi
odpadu.

cisténi

Pred odpojenim adaptéru vzdy
vypnéte a odpojte kuchyrisky
spotrebi¢ od elektrické zasuvky.
Pred ¢isténim adaptér zcela
rozlozte.

Zastréku napajeciho kabelu nikdy
neponofujte do vody, ani ji
neotirejte vihkym hadrikem.
Ostatni souc¢asti umyjte v horké
vodé se saponatem a poté
dukladné osuste. Budte opatrni.
NozZe i kotouce jsou velmi ostré.
Tyto soucasti Ize umyt i v mycéce
nadobi (pouze v horni pfihradce).

servis a udrzba

Je-li napajeci kabel poskozen, musi
jej z bezpecnostnich davodl
vyménit KENWOOD nebo
autorizovany servisni technik
KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:

s obsluhou a udrzbou pfisluSenstvi
nebo

servisem &i opravou,

obratte se na prodejnu, v niz jste
pfistroj zakoupili.

Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

Vyrobeno v Ciné.



INFORMACE PRO SPRAVNEM
SESROTOVANI VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE
2002/96

Po ukonéeni doby své Zivotnosti
nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né
s domacim odpadem. Je tieba
zabezpedit jeho odevzdani na
specializovana mista sbéru tfidéného
odpadu, zfizovana méstskou spravou
anebo prodejcem, ktery zabezpecuje
tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani
elektrospotrebicl je zarukou
prevence negativnich vlivli na Zivotni
prostiedi a na zdravi, které zpusobuje
nevhodné nakladani, umozriuje
recyklaci jednotlivych materiall, a tim
i vyznamnou Usporu energii a surovin.
Pro ucely zduraznéni povinnosti
tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebict je na vyrobku
zaskrtnuty pfislusny symbol pro sbér
tfidéného odpadu.
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Az hasznalati utasitas abrai az els6 oldalon lathatok — olvasas kdzben haijtsa ki ezt az
oldalt
°

A kiegészité aprito-szeletel6
apritasra, szeletelésre és
reszelésre hasznalhato.

a Kenwood eszk6z hasznalata
elétt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

Tavolitson el a készilékrél minden
csomagolast — a forgokésrél is
vegye le a mlanyag élvéddket. A
forg6kést mindig 6vatosan fogja
meg, mert a kések rendkiviil
élesek. A mlianyag élvéddket dobja
ki, mer ezekre csak a készillék
gyartasa és szallitasa kdzben van
szlikség.

biztonsag

® A vagolapok rendkivll élesek, ezért

mindig 6vatosan kezelje 6ket. A

készlilék szét- és Osszeszerelése,

illetve tisztitasa kozben a forgokést

mindig az élektdl tavol, a felsé

részen levs fogdénal fogja meg.

Ha a robotgép fesziltség alatt all,

tartsa tavol a kezeit és a konyhai

eszkdzoket az edénytdl.

Soha ne az ujjaival, hanem mindig

a tartozékként mellékelt

téméruddal/tdmérudakkal nyomja at

az alapanyagot az

adagolotdlcséren.

Kapcsolja ki a készlléket, és huzza

ki a csatlakozédugaszt:

o az alkatrészek behelyezése vagy
kiemelése el6tt,

o hasznalat utan,

o tisztitas el6tt.
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Miel6tt az edény tartalmat kiontené,
mindig vegye ki a forgokést.

Soha ne tavolitsa el a kiegészitérél
a fedelet, amig a penge, illetve a
tarcsa teljesen meg nem allt.
Szeletelés, illetve reszelés kozben
ne varja meg, amig az edény a
vagolap magassagaig megtelik.
Rendszeresen Uritse ki az edényt.
Ha az étel feldolgozasa kézben a
készlilék er6sen razkoédni kezd,
kapcsoljon alacsonyabb
sebességfokozatra, vagy allitsa le a
motort, és vegye ki az edény
tartalmat.

Sérllt kiegészité hasznalata tilos.
Nézesse vagy javittassa meg.

Tartsa be a konyhagépek kezelési
utasitasaban talalhato tovabbi
biztonsagi figyelmeztetéseket!

Ez a készilék megfelel a
2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrol
sz616 EK Iranyelvnek és a
2004.10.27-ei 1935/2004 szamu,
élelmiszerekkel érintkezésre szant
anyagokkal kapcsolatos EK
jogszabalynak.

forgokés

A forgdkés nyers vagy fétt hus, fétt
tojas, zoldségek, diofélék
apritasara, tovabba martasok
valamint zsemle- és kekszmorzsa
készitésére szolgal. A forgokéssel
sliteménytészta és porhanyds
szoras is készithetd.

Ne hasznalja az apritd-szeletel6t
jégkocka és egyéb kemény ételek —
pl. fliszerek — apritasara, mert ezek
karosithatjak a késziléket.



® Ne hasznalja a késpengét siri
anyagok, példaul kenyértészta
keverésére, mert ez a késziilék
vagy a kiegészit6
meghibasodasahoz vezethet. Erre
a célra hasznalja a robotgép
tésztakevergjét.

® Ne hasznadlja az aprito-szeletel6t
folyadékok keverésére, mert az
edény teteje nem zar vizzaroéan.
Erre a célra hasznalja a kiegészitd
turmixolot.
Levesek pépesitéséhez szlrje ki a
szilard darabokat, helyezze 6ket az
aprit6 szeletel6be, majd a kapott
purét adja hozza a lesz(irt Iéhez.

szeletel6/reszel6/aprité lapok
A szeletel6/reszeld lapok
gyimolcsok, zoldségek és saijt
feldolgozasara szolgalnak. Az
aprit6 lappal zéldségeket — pl.

burgonyat — vaghat apré darabokra.

jelmagyarazat

nagy- és kisméreti tomérud
adagolo tolcsér

fedél

forgokés

edény

forgaskozvetitd elem

durva szeletel6/reszeld lap
finom szeletel6/reszeld lap
vékony hasabburgonya készité
extra durva reszel6lap
cikkszam: 707347
krumplinyomé

cikkszam: 639150

normal hasabburgonya készité
cikkszam: 705753

CICICICISICICIOICIS)
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az els6é hasznalat el6tt
1 Mosogassa el az alkatrészeket
(lasd A készllék tisztitasa c. részt).

a forgokés hasznalata

1 Emelje le a kdzepes sebességl
kimenet tetejét @.

2 Helyezze a forgaskodzvetitd elemet
a kimenetre oly médon, hogy a
forgaskozvetité elemen 1évé
haromszdg V On felé nézzen, majd
forgassa az éramutaté jarasaval
megegyez6 iranyba, amig a helyére
nem régzul.

3 Helyezze az edényt a
forgaskozvetitd elemre, tgyelve
arra, hogy a forgaskozvetité elemen
1évé illesztéfulek az edényen lévd
véjatok alatt helyezkedjenek el.

4 Ardgzit6 keretet hajtsa fel a zart
allasba.

5 Darabolja fel a hozzavaldkat, és
egyenletesen eloszlatva helyezze
az edénybe.

6 Helyezze a fedelet az edényre és
forditsa el ugy, hogy a nyilak
egymas alatt helyezkedjenek el. A
fedelet négy kuldnbdzdé pozicidban
lehet az edényre helyezni.

® Ha a fedél nehezen illeszthetd az
edényre, tavolitsa el a
kiegészitét, és rovid idére
kapcsolja be a robotgépet.
lllessze vissza a kiegészit6t.

7 lllessze tdmdérudakat az adagolo
tolcsérbe.

8 Kapcsolja be a motort. A gépet 2—4
sebességfokozaton mikddtetve
varja meg, amig az edényben levé
étel eléri a kivant allagot.



9 Kapcsolja ki a motort, és vegye le
az aprité-szeletel6t.

10 Hasznalat utan a halézati dugaszt
mindig hdzza ki a konnektorbdl.
néhany j6 tanacs

® Feldolgozas elétt az ételt vagja kis
darabokra. A hust, kenyeret,
z06ldségféléket és mas hasonld
allagu ételeket vagja kb. 2cm-es
kockakra. A kekszeket el6zéleg
torje darabokra, és jaré motor
mellett, az adagol6 tdlcséren at
tegye az edénybe.

® | evesek pépesitéséhez szlirje ki a
szilard darabokat, helyezze ket az
aprité-szeletel6be. A kapott plrét
adja hozza a leszlrt Iéhez.

® Tészta készitéséhez hasznaljon
hiitészekrénybdl kivett kemény
zsiradékot, és vagja kb. 2 cm-es
kockakra. Adja hozza a lisztet, és
keverje addig, amig a tészta allaga
zsemlemorzsaszer( lesz. Az
adagol6 tdlcséren at folyamatosan
adjon hozza vizet addig, amig lagy
tésztat nem kap. Ha az 6sszetevék
teljesen elkeveredtek, azonnal
allitsa le a motort.

® A forgokés hasznalata kdzben
Ugyeljen arra, hogy ne keverje tul
az 6sszetevoket.

® Piskotatészta kikeveréséhez
célszerlibb a keveréedényt és a K-
keverét hasznalni.

maximalis mennyiségek
® tészta (liszt mennyisége) 300 g
® his 340 g

a szeletelb/reszelb/apritd
lapok hasznalata

a kiilonb6z6 vagoélapok

-
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szeletel6/reszeld lap

A @ és @® jell vagolapok
megfordithatok: az egyik oldal
szeletel, a masik reszel.

A szeletel6/aprit6 lapok sajt,
burgonya, répa, kaposzta, uborka,
cukkini, cékla vagy hagyma
szeletelésére, illetve (a lapot
megforditva) sajt, répa burgonya és
hasonl6 allagu élelmiszerek
reszelésére hasznalhatok.
Ugyeljen arra, hogy a lap mindig
a kivant éllel felfelé nézzen.
vékony hasabburgonya készité (9
Ez a vagolap extra vékony
hasabburgonya készitésére, illetve
salatak 6sszetevéinek (pl. répa,
petrezselyemgyokeér, cukkini,
uborka szeletelésére szolgal.

extra durva reszel6lap

Sajt és répa reszeléséhez, ha
durva reszelékre van sziikség.
krumplinyomé @)

Parmesan sajt reszelésére, illetve
krumplistészta készitésére.

normal hasabburgonya készité
Hasabburgonya készitéséhez,
illetve salatak dsszetevéinek (pl.
petrezselyemgyokér, uborka) hasab
alaku szeleteléséhez.

Emelje le a kdzepes sebességl
kimenet tetejét @.



Helyezze a forgaskozvetitd elemet
a kimenetre oly médon, hogy a
forgaskozvetité elemen lévé
haromszdg V/ On felé nézzen, majd
forgassa az éramutaté jarasaval
megegyez§ iranyba, amig a helyére
nem rogzul.

Helyezze az edényt a
forgaskozvetitd elemre, tUgyelve
arra, hogy a forgaskozvetité elemen
1évé illesztéfilek az edényen 1évd
véjatok alatt helyezkedjenek el.
Helyezze az aprit6- vagy
reszel6tarcsat a forgaskozvetité
elem tengelyére. A tarcsa
kivalasztott vagofeliilete legyen
feliil. Az aprito-/reszelStarcsak
rendkiviil élesek, banjon veliik
ovatosan. A tarcsakat a kozépsé
fogorésziiknél tartsa.

Helyezze a fedelet az edényre Ugy,
hogy az adagolécsé a késziilék
hatlapja fel6l legyen, nyomija lefelé
és forditsa el az 6ramutato
jarasaval megegyez6 iranyba, amig
a nyilak egy vonalba nem esnek @.
Ha a fedél nehezen illesztheté az
edényre, tavolitsa el a
kiegészitét, és rovid idére
kapcsolja be a robotgépet.
lllessze vissza a kiegészitét.
Valassza ki, hogy melyik adagolé
télcsért kivanja hasznalni. A
nagymeéretl tomdérad egyben kisebb
adagolo tolcsérként is szolgal a
vékony hozzavalok adagolasahoz.
A kisebb adagol6 télcsér
hasznalata

Helyezze a nagyméreti tomé&rudat
az adagolé tolcsérbe.
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A nagy adagolé tolcsér
hasznalata

A kisméretl tomdrudat csusztassa
a nagyobb tdmérudba, és hasznalja
Oket egydtt.

Tegye a feldolgozand¢ ételt az
adagolo tolcsérbe.

Kapcsolja be a motort, és a
toméraddal egyenletesen nyomija le
az ételt a tolcséren. Soha ne
nyuljon kézzel az adagolo
tolcsérbe! Az esetek tobbségében
az 1-2 sebességfokozat megfeleld.
Ha nagyobb teljesitményre van
szliksége, kapcsoljon a 3-as
sebességfokozatra.

Az apritasi mivelet befejezésekor a
tomérad fel-le mozgatasa
el6ésegitheti, hogy minél kevesebb
étel maradjon a aprito-
[reszel6tarcsan.

Kapcsolja ki a motort, és a halozati
dugaszt is huzza ki a konnektorbol.
néhany jo tanacs

Mindig friss alapanyagokat
hasznaljon.

Ne véagja az ételt tulsdgosan apré
darabokra. Lehet6leg mindig jol
toltse tele az adagolod tdlcsért, mert
ezzel elkeriilheti, hogy az étel a
vagolap és a fedél k6zé szoruljon.
Ha ez nem lehetséges, hasznalja a
kisebb adagol6 tdlcsért.

A hasabburgonya készit6é lapoknal
a vékony ételdarabokat
vizszintesen helyezze a télcsérbe.
Szeleteléskor, illetve reszeléskor a
fligg6legesen elhelyezett ételeket a
készllék kisebb darabokra vagja,
mint a vizszintesen elhelyezett
hozzavalokat.



® A vagolapok hasznalatakor a
feldolgozas utan mindig marad
kevés darabos étel a vagolapon
vagy az edényben.

a készulék tisztitasa

® Mindig aramtalanitsa a készlléket,
és huzza ki a dugéjat, mielétt az
eszkozt leszereli a konyhagéprél!

® Az eszkdzt teljesen szerelje le
tisztitas el6tt!

® A forgaskozvetité elemet soha ne
meritse vizbe, hanem torélje at
nedves ronggyal.

® A tobbi tartozékot mossa el meleg,
mosogatoszeres vizben, majd
alaposan szaritsa meg 6ket.
Ugyeljen ra, hogy a pengék és az
aprito-/reszelétarcsak élesek. Az
utébbi alkatrészek
mosogatogépben is elmoshatok (a
mosogatogép felsé racsan).

szerviz és
veviszolgalat

® Ha a halbzati vezeték sérlilt, azt
biztonsagi okokbol ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jévahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziiksége:

® a késziilék hasznalataval vagy

® 3 karbantartassal és a javitassal
kapcsolatban,
Iépjen kapcsolatba azzal az
elarusitéhellyel, ahol a késziiléket
vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Készilt Kindban.

A TERMEK MEGFELELG MODON
TORTENG
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EC
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett késziiléket nem szabad a
lakossagi hulladékkal egyiitt kezelni.
A leselejtezett termék az
Onkormanyzatok altal kijelolt szelektiv
hulladékgy(jtékben (hulladékgydijté
udvar) vagy az elhasznalédott
készilékek visszavételét vegozd
keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek
szelektiv gy(ijtése és kezelése
lehet6vé teszi a nem megfeleléen
végzett hulladékkezelésbdl adodo, a
kémyezetet és az egészséget
veszélyezteté negativ hatasok
megel6zését és a készilék
alkotérészeinek Ujrahaszonsitasat,
melynek révén jelents energia-és
eréforras-megtakaritas érheté el.

Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv gyljtésére és kezelésére
vonatkozo kotelezettséget a terméken
feltlintetett athuzott szemétgy(ijté
edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.



Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

Nasadka do miksera przeznaczona
jest do rozdrabniania, krojenia,
szatkowania i siekania.

przed uzyciem przystawki firmy
Kenwood

Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

Usuna¢ wszystkie elementy
opakowania, w tym plastikowe
ostony ostrza z ostrza tngcego.
Nalezy zachowac¢ ostroznosé¢,
poniewaz ostrza s bardzo ostre.
Ostony nalezy wyrzucié, gdyz ich
funkcja polega tylko na
zabezpieczaniu ostrza podczas
produkgiji i transportu.

bezpieczenstwo

® Ostrza i tarcze tnace sa ostre,

dlatego nalezy obchodzi¢ sig z nimi

ostroznie. Zarébwno podczas uzycia,

jak i czyszczenia ostrze tngce

nalezy trzymac¢ za uchwyt palcowy

znajdujacy sie w gornej czesci, z

dala od krawedzi tnace;j.

Nie wkiadaj rak ani sztu¢céw do

miski, kiedy mikser jest podtaczony

do pradu.

Nigdy nie wktada¢ palcéow do

podajnika. Zawsze uzywac

dostarczonego popychacza(czy).

Wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé

wtyczke:

o przed dotgczeniem lub wyjeciem
jakiej$ czesci

O po uzyciu

O przed czyszczeniem
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® Ostrze tngce nalezy zawsze wyjaé
przed wylaniem zawartosci z miski.
Nigdy nie zdejmuj pokrywy z
urzadzenia, dopdki noze albo ptyty
tnace catkowicie sig nie zatrzymaja.
Podczas krojenia/szatkowania lub
ciecia nie nalezy pozwoli¢, aby
miska napetnita sie do poziomu
tarczy tnacej. Nalezy jg regularnie
oprozniac.

W przypadku pojawienia sie zbyt
silnych drgan podczas korzystania
z tej nasadki nalezy zmniejszy¢
predkosc¢ lub wytaczy¢ mikser i
usung¢ zawarto$c.

Nigdy nie korzystaj z uszkodzonego
urzadzenia. Oddaj go do
sprawdzenia albo do naprawy.

Aby uzyska¢ dodatkowe informacje
dotyczace bezpieczenstwa
zapoznaj sie z instrukcjg obstugi.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z
dyrektywa 2004/108/WE dotyczacg
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz z
rozporzadzeniem WE nr 1935/2004
z dnia 27 pazdziernika 2004 r.
dotyczacym materiatow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

ostrze thace

Ostrze tnace stuzy do rozdrabniania
surowego i gotowanego miesa,
gotowanych jajek, warzyw,
orzechow, pasztetéw i gestych
sosow, a takze do przygotowywania
tartej butki i tartych ciastek. Ostrze
mozna réwniez stosowac do
przygotowania kruchego ciasta i
kruszonki.



® Nie nalezy rozdrabnia¢ kostek lodu
ani innych twardych produktow
zywnosciowych, takich jak
przyprawy, gdyz moze to
doprowadzi¢ do uszkodzenia
nasadki.

Nie uzywaj nozy do mieszania
grubych sktadnikoéw, takich jak
ciasto — mozesz uszkodzi¢
koncéwki lub urzadzenie. Korzystaj
z koncowki do zagniatania ciasta.
Nie nalezy taczy¢ ze sobg ptynnych
sktadnikoéw, gdyz mogg one
wycieka¢ wokot wieczka. Do tego
celu stuzy nasadka miksujgca.
Podczas przecierania zup i tym
podobnych dan nalezy odcedzi¢
sktadniki state, zmiksowac je, a
nastepnie z powrotem doda¢ do
sktadnikow ptynnych.

Krajarka/szatkownical/siekacz
Krajarka/szatkownica stuzy do
krojenia lub szatkowania owocow,
warzyw i sera, a siekacz do
krojenia w paski warzyw, np. kartofli
i owocow.
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legenda

® Q0POO®O®OO

® ©

® ©

1

popychacze: duzy i maty

tuba podajnikowa

wieczko nasadki

ostrze tnace

miska nasadki

czesé taczaca

gruboziarnista

krajarka/szatkownica

drobnoziarnista

krajarka/szatkownica

drobnoziarnisty siekacz (kroi w

cienkie paski)

supergruboziarnista szatkownica

numer czesci 707347

tarcza tnaca

numer czesci 639150

standardowy siekacz

numer czesci 705753
przed pierwszym uzyciem
Umy¢ czesci (patrz nagtéwek
,czyszczenie”).

korzystanie z ostrza
tngcego

1

2

Zdejmij klape z napedu na $rednig
predkos¢ @.

Umies$¢ czesé¢ taczaca na
mechanizmie napedowym tak, zeby
tréjkat \/ byt odwrécony w twoim
kierunku, przekre¢ zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara, az si¢
domknie.

Umie$¢ mise na czesci taczacej.
Upewnij sie, ze rowki w misie
naktadajg sig na odpowiednie
wciecia w czesci taczace;j.

Unie$¢ zasuwke zatrzasku do
wiasciwego potozenia.



5 Pokréj sktadniki i umies¢ w misie,
upewniajac sie, ze sg,
rozprowadzone réwnomiernie.

6 Przykryj mise pokrywka i kre¢, az
sie wyrownajg strzatki. Pokrywke da
sie umiesci¢ w czterech réznych
pozycjach.

® Jesli masz problemy z
dopasowaniem pokrywy, wyjmij
koncowke i na krotko uruchom
mikser. Wstaw koncéwke
ponownie.

7 Zatozy¢ popychacze.

8 Wiaczyé mikser, Uzywac ustawien
predkosci 2 do 4. Pozostawi¢
urzadzenie wigczone az do
uzyskania pozadanych rezultatow.

9 Wytaczy¢ mikser i zdja¢ nasadke.

10 Po uzyciu wyja¢ wtyczke z
gniazdka elektrycznego.
wskazowki

® Skiadniki nalezy pokroi¢ przed
umieszczeniem w misce. Mieso,
chleb, warzywa i inne produkty
zywnosciowe o podobnej
konsystencji nalezy pokroi¢ w
kostke o boku okoto 2 cm.
Herbatniki nalezy potamaé na
kawatki i wrzuci¢ do tuby podajacej
podczas pracy miksera.

® Aby zmiksowac¢ zupy, nalezy
odcedzi¢ sktadniki i wtozy¢ state
sktadniki do miski. Zmiksowac, a
nastepnie doda¢ z powrotem do
sktadnikéw ptynnych.
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® Podczas przygotowywania ciasta
nalezy stosowac state tluszcze
pociete w kostke o boku 2 cm z
lodéwki. Miesza¢ make az do
uzyskania kruszonki. Stopniowo
dodawac dostateczng ilos¢ wody do
tuby podajacej, aby uzyskac ciasto.
Po potaczeniu sie sktadnikow
natychmiast wylaczy¢ mikser.

® Przy stosowaniu ostrza tngcego
nalezy uwazac, aby nadmiernie nie
zmiksowac sktadnikéw.

® | epsze wyniki przy mieszaniu ciast
uzyskuje sie, stosujac ubijaczke K
w misce do mieszania.
maksymalna pojemnos$¢

® ciasto (waga maki) 300g

® migso 340g

korzystanie z
krajarki/szatkownicy/sie
kacza

funkcja tarcz tnacych

krajarka/szatkownica

Tarcze ) i ® sg odwracalne: jedna
strona kroi, a druga szatkuje.
Mozna kroi¢ ser, marchew,
ziemniaki, kapuste, ogérki, cukinie,
buraki i cebule. Ponadto mozna
szatkowac ser, marchew, ziemniaki
i produkty zywnosciowe o podobnej
konsystencji. Wybrana przez
uzytkownika strona tnaca
powinna znajdowac sie w
najwyzszym potozeniu.



-

drobnoziarnisty siekacz (kroi w
cienkie paski) ®

Ta tarcza kroi ziemniaki na cienkie
paski podobne do frytek oraz
twardsze skfadniki do satatek,
przybrania, zapiekanek i potraw
smazonych na sposob chinski (np.
marchewka, brukiew, cukinia i
ogorki).

supergruboziarnista szatkownica
Szatkuje na grubo ser i marchew.

tarcza tnaca ()
Sciera parmezan i ziemniaki na
kopytka.

standardowy siekacz @

Tnie ziemniaki na cienkie frytki i
twardsze sktadniki na satatki i geste
sosy (np. brukiew, ogérek).

Zdejmij klape z napedu na $rednig
predkos$¢ @.

Umies$¢ czes¢ faczaca na
mechanizmie napedowym tak, zeby
tréjkat V' byt odwrocony w twoim
kierunku, przekre¢ zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara, az si¢
domknie.

Umies$¢ mise na czesci taczacej.
Upewnij sig, ze rowki w misie
naktadajg sie na odpowiednie
wciecia w czesci taczace;j.

Umies¢ plyte thacq na napedzie
czesci taczacej. Wybrana przez
ciebie strona tngca musi by¢
zwrocona ku gorze. Trzymaj plyty
tnace bardzo ostroznie — sga
bardzo ostre. Trzymaj je za
Srodkowe czesci.
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Umies$¢ pokrywe na misie, zeby
rurka do podawania sktadnikow
znalazta sie z tytu, nacisnij i
przekre¢ zgodnie z ruchem
wskazowek zegara, az wyréownajg
sig strzatki @.

Jesli masz problemy z
dopasowaniem pokrywy, wyjmij
koncoéwke i na krétko uruchom
mikser. Wstaw koncowke
ponownie.

Wybra¢ tube podajaca, ktéra ma
zosta¢ uzyta. Popychacz zawiera
mniejszg tube podajacq do
przetwarzania pojedynczych
produktéw lub drobnoziarnistych
sktadnikow.

korzystanie z matej tuby
podajacej

Najpierw umiesci¢ duzy popychacz
wewnatrz tuby podajace;j.

korzystanie z duzej tuby
podajacej

Uzy¢ jednoczesnie obu
popychaczy.

Umiesci¢ skiadniki w tubie
podajace;.

Wigczy¢ i dopychaé réwnomiernie
popychaczem. Nigdy nie wktada¢
palcéw do tuby podajacej. Dla
wiekszosci operacji ustawi¢
predkosc 1 lub 2. Jesli wymagana
jest wigksza moc, zwiekszy¢
predko$c¢ do 3.

Po zakonczeniu korzystania z
urzadzenia podnie$ i opus¢ kilka
razy tluczek — pomoze to
zmniejszy¢ ilos¢ resztek jedzenia
na ptycie tnace;j.

Wytaczy¢ mikser i wyja¢ wtyczke z
gniazda elektrycznego.



wskazéwki _ obstuga i ochrona
® Uzywacé Swiezych sktadnikow.

® Nie nalezy nadmiernie rozdrabnia¢ konsumenta
sktadnikow. Napetni¢ duzg tube °
podajaca rownomiernie prawie do
petna. Zapobiegnie to

Ze wzgledu na bezpieczenstwo,
jesli uszkodzony zostat przewod,
S L musi on zosta¢ wymieniony przez
wydostawaniu sie sktadnikow specialiste firmy KENWOOD lub

bokiem podf;zas miksowa’nia. . przez upowaznionego przez te
Alternatywnie mozna uzy¢ matej firme specjaliste .

rurki podajace;j.

® Podczas stosowania tarczy Jesli potrzebujesz pomocy w

siekacza nalezy umiesci¢ zwigzku Z:, . .
drobnoziarniste sktadniki w ® eksploatacja swojego urzadzenia
albo

potozeniu poziomym.

® Podczas krojenia lub szatkowania
sktadniki umieszczone pionowo
stajq sie krétsze niz umieszczone
poziomo.

® Po uzyciu tarczy tnacej zawsze
pozostanie odrobina resztek na
tarczy lub w zywnosci.

® obstugg lub naprawg
skontaktuj sie ze sklepem, w
ktorym nabytes$ urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

czyszczenie

® Przed zdjeciem przystawki zawsze
wytgczaj urzadzenie i odtgczaj je od
zasilania.

® Przed myciem zdemontuj
przystawke.

® Nigdy nie zanurzaj czesci taczacej
w wodzie, wycieraj wilgotng $cierka.

® Pozostate czesci myj w goracej
wodzie z ptynem, pdzniej wycieraj
do sucha. Zachowaj ostroznos¢,
poniewaz noze i ptyty tnace sg
ostre. Mozna réwniez zmywaé w
zmywarce (wytgcznie na gornej
potce).
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UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z
DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu
uzytecznosci produktu nie nalezy
wyrzucac¢ go do odpadéw miejskich.
Mozna dostarczy¢ go do
odpowiednich o$rodkéow
segregujacych odpady
przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek
zapewniajacych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala
unikng¢ negatywnych skutkéw dla
$rodowiska naturalnego i zdrowia
wynikajacych z jego
nieodpowiedniego usuwania i
umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z
ktorych jest ztozony, oraz osiagniecia
w ten sposéb znaczacej oszczednosci
energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania
sprzetu AGD wskazuje umieszczony
na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.

7



CM. unnioctpaumm Ha nepenHen cTpaHuue

Vicnonb3oBaHne Hacagku ans
MN3MenbYeHNs, KPYMHOW U MEeNKoW
Hapesku 1 LWMHKOBAHWSI MPOAYKTOB.

Lo Havyana ucnonb3oBaHusA
Hacagaku ot komnaHum Kenwood

® BHumMaTenbHO NpoYTUTE U
COXpaHUTE 3Ty MHCTPYKLMIO.

® Ypaanute ynakoBKy, BKIoYast
NnacTMaccoBble KPbILLIKW Ne3Buii
Hoxa. Cobntogalite 0OCTOPOXHOCTb
- Ne3BUSI HOXa ABMAKTCS OYeHb
OCTPbLIMU. DTN KPbILLIKM HYXHO
BbIOPOCUTb, TaK Kak OHU
npefHasHayveHbl Ans 3awuTbl
11e3BUIN HOXa TOJbKO NpU ero
N3roTOBMEHUN W TPAHCMOPTUPOBKE.

mMepbl 6e3onacHoOCTH

©® Hoxu 1 pexyLyne nnacTrHKK
MNMEIOT OCTPble PEXYLLME KPOMKY,
NnosToMy C HUMU criegyeT
obpallaTbCs 04EHb OCTOPOXHO.
Mpu ycTaHOBKe M CHATUM HOXa, a
TakxKe Npu ero YNCTKE UCMOSb3yinTe
pacrnonoXxeHHble CBEPXY 3axBaTbl
ONS nanbleB, He 3axBaTbiBanTe
HOX 32 PEXYLLYI KPOMKY.

® [locrie NOAKMIOYEHNS MUKcepa K
CceTu NUTaHus 3anpeLlaeTcs
Npon3BOAUTL Kakne-nmbo
onepauuu B YaLle Mukcepa.

® Hukorga He npoTasikvBavite
NpOAYKTbI B MofaroLLeit Tpybke ¢
nomoLLpto nansles. Beerna
nonb3yyuTech AfA 3TON Liesn
cneuvanbHo npunaraemMbiM
TonkKarenem(Amu).

® Bhiknoyante npubop un
OTCOeAMHAITE ero OT CEeTU B
cnenyoLmx crny4vanx:
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O nepep YCTAHOBKOW 1 CHATMEM
Kakux-nmbo yacten

O nocne MCroNb30BaHNA

O nepep YNCTKON

Mepen TeM kak OMOPOXHUTBL YaLuy,

06s13aTeNbHO CHUMAWTE HOX.

He oTkpbIBaiiTe KpbILLKY 40O NMOMHOWM

OCTaHOBKM NE3BUS UIN peXxyLLei

NMnacTuHbI.

Bo Bpems kpynHoi 1 menkon

Hapeskn UK LIMHKOBaHUs!

npoayKTOB He JonyckanTe

HanoMHEHWs1 Yalm 40 YPOBHSI

pexyLLein NnacTuHbl — perynsipHo

OMOPOXHANTE yaLlly.

Ecnu npu ncnonb3oBaHum 3ToM

Hacafku oLyLaeTcst YpeamepHast

Bubpauus, cnegyet nmbo

YMEHbLUNTb CKOPOCTb, NGO

oCTaHoBUTL Npubop ¥ yaanuts u3

Hee NpoayKTbl.

Hukorga He nonb3yiiTech

noBpeXAeHHbIM npnbopom.

Otpaiite ero Ha NpoBepKy unu B

PEMOHT.

HononHutenbHasa nHcgopmaumsa o
Mepax NpefoCTOPOXHOCTH
MPVUBOAMUTCS B UHCTPYKLMM K
BaLLeMy OCHOBHOMY npubopy.

[laHHOe yCTpONCTBO COOTBETCTBYET
avpektnse EC 2004/108/EC no
3MEeKTPOMarHUTHO
COBMECTVMOCTM, a Takke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
maTepuanam, npefHasHa4yeHHbIM
[ANst KOHTaKTa ¢ NULLEBbIMU
npoaykTamu.



HOX
Hox ncnone3syetcs ans
N3MeNbYeHNS CbIPOro 1 BapeHoro
Msica, BapeHbIX SinLl, OBOLLEN,
0pexoB, ANs NPUroToBNEHNS
nawiTeToB 1 COYCOB, a Takke Ans
NPUrOTOBIEHNS NAHNPOBOYHbIX
cyxapew n3 xneba n cyxoro
neyeHbsa. Hox Takke moxeT
Mcnonb3oBaTbCs Ans
NPUroTOBIEHNS NECOYHOrO TeCTa U
NPUrOTOBNEHNSA TONYEHbIX
NPOAYKTOB Ans NOCbINaHus
NOBEPXHOCTU KOHAUTEPCKNX
n3genvn.

3anpeluaeTcst ucnonb3oBaTb
Hacafky Ans n3MenbyYeHus Kyoukos
nbAa unu Apyrux Teepabix
NPOAYKTOB, TaKWX Kak, Hanpumep,
cneuum, Tak Kak npy 3ToM MOXHO
NnoBpeauTb Hacaaky.

He nonb3yiTech KyXOHHbIM HOXOM
ONS pasMeLIMBaHNsa Takux rycTbix
Macc, Kak TeCTo, Tak Kak MoxeTe
noBpeaunTb CBOI Npubop.
Monb3yiTech cneumansHoN
TecToMelLankon Mukcepa.

He cmewwmBarite xugkme
MNHrpeaneHTbl, MOCKOMNbKY OHU
MOrYT BblTeKaTb U3-MOJ KPbILLKK.
[ns aTux uener ncnone3yercs
roMoreHm3aTop.

Mpu 3TOM Hacaaky MOXHO
MCMonb30BaTh MpW NPUrOTOBIIEHUN
cynos-nitope. OTaenute TBepable
WNHIPeaneHTbl OT XWAKOCTH,
nepemelarTe ux, a 3aTem CHoBa
nobaBbTe B XMOKOCTb.

JlomTepeska/luMHKOBKa/TOHKas
nomTtepe3ska
JlomTepeska/luHKoBKa
ncnonb3yeTcs Ans HapesaHus un
LUMHKOBKMN (DPYKTOB, OBOLLEN U
cbipa, a TaKke ANs Hape3aHus
OBOLLiEN, Hanpumep kapTodens, n
hpyKTOB.

fim|
0]
—
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b

TonkaTenu: 6osbLLOW U Marnblii
nopatowas Tpybka

KpblLLKa Hacaaku

HOX

Yalua Hacagku

coefimHuTeNb

KpyrnHas nomrtepeska/LUMHKOBKa
Menkasi noMTepeska/LUIMHKOBKa
Menkas nomTepeska (ans
NPUrOTOBIEHNS XIONbEHA)
CBEPXKPYMNHAs LUMHKOBKA
Homep aetanu 707347

Tepka

Homep aetanu 639150
cTaHaapTHas TOHKasi noMTepeska
Homep getanu 705753

® OPOPOO®®OO

® ©

nepep nepsBbiM UCMONb30BaHUEM
1 BbimoWiTe Aetanu, cMm. pasgen
‘ounctka’

MCnonb30BaHNe HOXa

1 CHUMWTE KpbILLKY BbIBOAA CPEAHEN
ckopocTu @.

2 [MomecTuTe COeAMHUTENb Ha BbIBOA
TaK, 4ToObl TPEYronbHWK \/ Bbin
obpallieH K BaM, 1 NoBopaynsaiite
No 4acoBOW CTpersike A0 ero ynopa.
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3 YcTaHoBuUTe Yally Ha coeanHuTene

Tak, YTOObl KaHaBKM YaLum
CoBMagany ¢ COOTBETCTBYOLLMMM
BbICTYNamMu COeaVHUTENS.

4 TlogHMMUTE CTOMOPHbIN LTUT.

5 TMopexbTe NPOAYKT 1 NOMecTUTE B
yaluy, npy 3TOM y4oCTOBEepbTECH B
ero paBHOMEPHOM PaCMONIOKEHNN.

6 lMomecTuTe KpbILWKY Ha Yyally u
NnoBepHWTE 40 COBMNageHus
cTpenok. Kpbillka moxeT
yCTaHaBMMBaTbCS B YeTbIpex
PasnnyHbIX NOMOXEHUSAX.

® Ecnu KpblliKka He 3aKpbiBaeTcs,
CHUMWTE Yally U Ha MrHOBeHue
BKnounte mukcep. Mocne atoro
noBTOpMUTE NONbITKY.

7 YcraHoBWTe TonkaTenu.

8 Brkntounte npubop. Vcnone3ys
CKOpOCTY C 2 No 4, BbINONHANTE
06paboTky NpoayKTOB A0 TEX Nop,
noka He ByfeT AOCTUrHYT HYXHbIV
pesynbTar.

9 BblkntounTte npubop U cCHUMUTE
Hacagky.

10 Mocne ncnonb3oBaHus
anekTponpubopa oTcoeanHuTe
CeTEeBOW LLUHYP OT 3fEeKTPUYECcKon
pO3eTKU.

coBeTbl

® [lopexbTe NPOAYKTbI Nepes Tem,
KaKk NoMecTuTb UX B vawy. Msco,
xne6, OBOLLM U ApYyrvue NpoayKThbl
nogo6HOM KOHCUCTEHLUK cneayeT
nopesaTb Ha kybuku pasmepom
npubnuantensHo 2 cm. Cyxoe
neyeHbe cnefyeT pasfenuTb Ha

KyCOYKM 1 J0GaBNATEL B NMOAAIOLLYIO

TpybKy paboTatoLiero npudopa.

® [pn NpUroToBIIEHNUN CYNOB-MIOpe
crewTe XnOKOCTb U NOMecTUTe
TBEpAble VHIPeaNEHTbI B Yallly.
O6paborTaiite 1x, a 3aTeM CHoBa
nobaBbTe B XUAKOCTb.

® [Ipy NPUrOTOBIIEHNN KOHAUTEPCKMX
N3aenuii, ncnonbayinTte
3aMOPOXKEHHbIV XXMP, MOPe3aHHbI
Ha ky6ukv paamepom
npMBNU3NTeNnbHO 2 CM.
MepemelunBaiTe ¢ Mykoi Ao
KOHCUCTeHUMK xnebHoro mskuwa. B
npoLiecce NpUroToBneHnst Tecta
nepuoanyecku 3anveaiiTe B
nogatouyto Tpybky Boay B
Heobxoammom konuyectse. [Mocne
MOMTHOrO CMELLNBaHUSI
VHrpeaneHToB HEMEASIEHHO
BbIKIOUUTE NpMBOp.

® [Ipy UCMOb30BaHNN HOXAa He
BbINOMNHAKTE 06paboTKy CRMLLIKOM
[0nro.

® [1na 3amMeLunBaHus TecTa ans
BbINEYKU NMUPOXHBIX UCTIONb3YNTE
K-o6pa3sHyto nonatky — aTo
MO3BOMUT BaM AOCTUMHYTb
HaunyyLwmnx pe3ynbTaTos.

MaKcuMmanbHble BMECTUMOCTU

® KoHAWTEpPCKUE U3nenus (BeC MyKu)
300r

® msico 340 r



ncnonb3oBaHue
NoMTepPEe3KN/LUIMHKOBKM/
TOHKOM NOMTEPE3KM

Kakue (byHKLIMM BbIMNOMHAKT
pexyuwue nnacTtuHbl

nomMTepe3Ka/lMHKOBKa
MnactuHbl @) 1 @) aBnstoTcs
[BYCTOPOHHUMU: OfjHa CTOPOHA
NnacTWHbl PEXET NPOAYKTbI Ha
TIOMTWKK, @ BTOpasi CTOPOHa
NMNacTUHbI LUMHKYET NPOAYKThI.
Bbl MOXeTe nopesaTtb Cbip,
MOPKOBb, kapTodenb, kanycTy,
oryped, kabadok, cBekny, nyk. Bbl
MOXeTe HalUMHKOBaTb CbIp,
MOPKOBb, kapTodens u apyrue
NPOAYKThI, UMeloLLMe aHanornyHyto
KoHcKcTeHumo. HyxHas Bam
pexyLias CToOpoHa AOMKHA
HaxoAUTbCS CBepXy.

Menkas nomtepeska (ansa
NPUroToBseHUs XionbeHa) (9
Ota nnacTuHa ucnonb3yeTcs Ans
pesku kapTodens, Ans
nNpUroToBneHns paHLy3ckoro
XKapKoro Tuna xonbeHa 1 ans
pesku TBepAblX UHIPEANEHTOB ANsi
NPUroToBNEHNs canaToB, rAapHNPOB,
3anekaHok 13 oBoLLEen 1 Msca u
3aneKkaHoK 13 NpoTepTbIX
npoayKToB (Hanpumep, MOPKOBb,
kabayok 1 oryped).

OYeHb KpynHas WWUHKOBKa
MCMONb3yeTcst Ans KPYNnHOro
LUMHKOBAHWS Cbipa 1 MOPKOBU.

Tepka () ucnonbayeTtcs Ans
LUIMHKOBaHWSI Cbipa NapmesaH u
KapTodens Ans NpuUroToBneHNs
KapTodernbHbIX KreLek.

cTaHAapTHasi TOHKas NIoMTepe3ka

@ vicnonb3yeTcsi AN pesku

kapTodens Ans NpUroToBneHNs

TOHKOro Kaptodens gpu, a Takke

ANsi Pe3kn TBEPAbIX UHFPeaNEHTOB

ANst NPUrOTOBNEHNS CanaToB U

coycoB (Hanpumep, 6prokBa,

orypeu).

CHVMUWTE KpbILLKY BbIBOAA CpeaHeit

ckopocTn @.

2 [MomecTnTe COeanHUTENb Ha BbIBOA
TakK, YTo6bl TPeyronbHWK \/ Bbin
obpalleH K Bam, U noBopayusaiTe
Mo YacoBOW CTpesike A0 ero ynopa.

3 YcTaHoBWTE Yally Ha coeauHuUTene
Tak, 4ToObl KaHaBKKU YaLun
coBnajanv ¢ CooTBETCTBYOLLMMMN
BbICTYNaMmn COeAVNHUTENSI.

4 YcTaHOBUTE pEeXyLLy NNacTuHy Ha
npuBog coeanHuTens. BoibpaHHas
BaMU pexyLLasi CTOpoHa [OMKHa
HaxoauTbcsa cBepxy. OCTOPOXHO
obpalantecb ¢ nnacTMHamm.
OHM oyeHb ocTpble. CTapanTecb
AepxXaTb UX 3a LeHTparnbHyo
yacThb.

5 lMomecTute KpbILWKy Ha Yally Tak,
4yTobbI 3arpy3oyHas Tpybka
Haxoguracb c3agu, 3aTem,
npwkumasi cBepxy, noBopayvBanTe
Mo YacoBOW CTperske, Moka He
CoBMapyT CTpesku-ykasaTteni @.

® Ecnv KpblllKa He 3aKpbiBaeTcs,
CHMMUTE Yally U Ha MFHOBEHMe
BKntounTe mukcep. Mocne atoro
noBTOpPUTE NOMbITKY.

N
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6 BbiGepuTe nogatoLyto TpyoKy,
KOTOPOW Bbl GyAeTe nosib3oBaThCs.
B TonkaTtene HaxoguTtcsi nopatoLas
Tpybka MeHbLUEero pasmepa,
KoTopasi Mcnosnb3yeTcs Ans
06paboTky OTAENBHBLIX NPOAYKTOB
WM TOHKMX UHIPEeOVNEHTOB.
ucnonb3oBaHue Manou
nopatowei Tpyo6ku

CHavana BcTaBbTe 6onblLUOW
TOnKaTenb B MOAAMOLLYIO TPYOKy.
ncnonb3oBaHue 60nbLIOW
nopatowlen Tpyoku

WMcnonbayiite oba TonkaTens.
MomecTnTe NpoayKTbl B NoAatoLLyto
TPyOKYy.

Bkntounte npubop 1 paBHOMEPHO
npoTankvBanTe NPoAyKTbI
TonkaTenem — 3anpelyaercs
npoTankuBaTb NPOAYKTbI B
nopatouiei Tpybke nanbuamm.
[nsi BbINONHEHNs GOMNbLIMHCTBA
orepaLmii UCnosb3yeTcsi CKOPOCTb
1 wnu 2. Ecnu TpebyeTcs 6onee
BbICOKasi MOLLIHOCTb, UCMONb3yinTe
ckopocTb 3.

Mocne okoHYaHus npouecca
06paboTkv NpoAyKTa HECKOMNBKO
pa3 NogHUMUTE U HaXMWUTe BHU3
TonkaTenb. TO MOXeT
COencTBOBaTh yAaneHuno
OCTaTKOB MNULLY C pexyLLeit
nnacTuHbl.

BhbIkntounTe npuGop 1 oTcoeanHuTe
CeTeBOW LUHYpP OT 3NeKTPU4eCcKon
po3eTKU.

coBeTbl
Mcnonbayiite TONbKO CBEXUE
NPOAYKTHI.

® He pexbTe NpoAyKTbl CIIULLKOM
Menko. 3anonHsiiTe 6onbLUyo
nogatoLLyto Tpybky paBHOMEPHO Mo
ee wupuHe. OTo NpeaoTBpaTUT
CABUI NPOAYKTOB B OAHY CTOPOHY
BO Bpemsi UX 06paboTku. puaHT —
MCNonb3ynTe Manyo NogarLLyo
TPyOKy.

Mpy ncnonb3oBaHWM NNACTUHbI ANS
TOHKOW HapesKn Knagute TOHKMe
WHrpeaneHTbl FOPU30OHTamNbHO.
Mpv Hape3ke NoMTUKaMu Unu
LUIMHKOBAHWUM: NIOMTUKN NPOAYKTOB,
KOTOpble 3aKnazbliBaloTCs
BEPTUKANbHO, UMEIOT MEHbLLIYIO
ANUHY, YeM NPU rOPU3OHTanNbHOM
3aknagke.

[Mocne ncnonb3oBaHWs pexyLuei
NMacTUHbI, Ha NNacTUHe U Ha
npoayktax Bcerga 6yaet
HebonblLOEe KONMYECTBO OTXOAOB.

O4YMnNCTKa

® Bceraa BbiknovanTe n oTknovanTe
npubop oT ceTn npexpae, Yem
CHMMaTb Hacaaky ¢ npubopa.
Mepen uncTkon pa3bepute Hacagky
MOMHOCTbIO.

He norpyxaiite coeguHutens B
BOAY, TOMbKO MNPOTUPaNTe BNaXHOWN
TPSAMNKOMN.

OcTanbHble geTanv NpoMoiiTe B
ropsiye MblflbHOM BoAe, NOTOM
BbICyLIMTE focyxa. byabte
OCTOPOXHbI, TaK Kak ne3susi n
pexyLue NNacTuHbl O4eHb OCTPbIE.
MoXxHO Takke MbITb B
NOCYAOMOEYHOW MaLUnHe (HO
TONbKO Ha BEPXHEW CeTke).
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O6cnyxumBaHue n
3aboTa o nokynarensax

® [pu NoBpekaeHUM LHypa B LENsxX
6€30MacHOCTV OH AOMKEH BbITh
3aMeHeH B NpeacTaBUTENbCTBE
KOMMaHUM Unu B
crneumanmampoBaHHoOi MacTepCKo

no pemoHTy arperatos KENWOOD.

Ecnu Bam Hy>xHa nomoLLb B:

® nonb3oBaHuM nNpubopom unu

® Texo6CnyXXMBaHUN UM PEMOHTE
O6paTtutecb B MarasuH, B KOTOPOM
Bbl Npro6penu npubop.

® CnpoeKkTvpoBaHo v pa3paboTaHo
KomnaHuen Kenwood,
CoepvHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.

BAXHAA NH®OPMALIUA NO
MPABUINbHOW YTUNU3ALMN
U3OENNA COrmACHO
OWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncteyeHnm cpoka crnyxobl
nsgenve Henb3s BblbpackiBaTh kak
6bITOBbIE (rOPOACKME) OTXOADI.
W3penvie cnepyet nepepath B
cneumnanbHbli KOMMYHamNbHbBIA NYHKT
pasgenbHoro cbopa 0TX040B MECTHOe
yypexaeHvue unu B npeanpusitue,
okasblBatoLLiee Nofo6HbIe yCnyriu.
OThenbHas yTunmaaums 6bIToBbIX
npubopoB No3BonsieT NPeAoTBPaTUTL
BO3MOXHble HeraTuBHble
nocneacTeus AnNst oKpyxatoLen
cpeabl U 300POBbSi, KOTOPLIMU
YpeBaTa HeHaAnexalyas ytunusauyus,
1 NO3BONSIET BOCCTAHOBUTH
maTepuarbl, BXOAsILLME B cOCTaBe
n3genuii, obecneyvsas
3HaYMTESbHYI0 3KOHOMUIO SHEPTUM U
pecypcoB. B kauecTBe HanommHaHus
0 HeobX0AUMOCTY OTAENbHOW
yTunusaumm 6bIToBbIX NpMBoOpPoB Ha
n3genve HaHeceH 3Hak B Buae
nepeyepKkHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.



Mpiv awd TNV avdyvwon, TapakaAw EESITTAWOTE TNV PTTPOOTIVH OgAida 61ToU

TAPEYETAI N EIKOVOYPAPNON

XpnoiyoTroleiTe To £€GPTNHA
€TTECEPYOTIOG TPOPIHWY YIa va
TEPOXICETE, VO KOBETE O€ PETEG,
Awpideg Kal TTOAU PIKPG KOUPATIO Ta
TPOQIUA.
TPIV o6 TN XPON TOU
egapTipatog Kenwood

® AlaBAOTE TTPOCEKTIKA AUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yIa
HEANOVTIKA avagopd.

® A@aipéoTte OAa T UANIKG
ouoKeuaaoiag CUPTTEPIAQUBAVOPEVWV
TWV TTAQOTIKWY KOAUPPATWY attd Tn
Aemida Tou payaipiol. Mpooégre
yiaTi ol Aemrideg gival TTOAU
Ko@TEPEG. Ta KaAUppaTa autd
TIPETTEI VA QTTOPPITITOVTAI KABWG
OKOTTO £XOUV VO TTPOOTATEUOUV TN
AeTTida pévo Katd TNV KOTACKEUR Kal
N PETAPOPA.

aoc@aAcia

® O AcTTideg Ka o1 BioKol KOTTAG gival
KOPTEPOI, VO TA XEIPICEOTE PE
Tpoooxn. KpatioTe Tn AeTrida Tou
Haxaipiol atré Tn Aafr) oTo eTavw
HEPOG HOKPIA OTTd TNV KOPTEPN
TAeUpd, T600 KaTd TN XPAON 600
Kal Katd Tov Kabapiopo.

® [Mpooégre va pnv Badete Ta xépia
0ag ) EpYOAEia JEOT OTO UTTOA,
evOOW N OUOKEUN €ival
ouvdedePEVN OTNV TTAPOXA
pPeUPATOG.

® [MoTé pn XPNOIMOTTOIEITE Ta DAXTUAG
0aG VIO VO OTTPWEETE TA TPOPIPA OTO
owAARva TpoPodoaiag.
XpNOIPOTTOIEITE TTAVTA TOV
wenTAPA/ES TTOU TTAPEXETAI.
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® >[BAOTE T OUOKEUN Kal BYAATE TN

atd TV Tpida:
O TIPIV TOTTOBETACETE 1) APAIPETETE
eCapTAMATa
O petd T Xprion
O TIPIV TO KABAPIoHA
A@aipeite TTAvTa TN AETTidA TOU
paxaipioU TrpIv va oepRipeTe TO
TIEPIEXOUEVO TOU PTTWA.
Mnv agaipeite TTOTE TO KATTAKI ATTO
TO £6APTNHA, €GV N AeTTida A O
BioKog KOTIAG OEV OTAPATATEI
EVTEAWG VO TTEPIOTPEPETAI.
Orav Tepayidete oe QETEG/AWPIOES 1
o€ TTOAU PIKPG KOUMATI, UV
QQAVETE TO PTTWA VO YEWITEI HEXPI TO
5ioKo KOTTAG: va To adeIGdeTe
TOKTIKA.
Edv mpokAnBouv utrepBoAikoi
Kpadaaopoi Katd Tn XpRon autou
TOU €COPTANATOG, EAATTWOTE TNV
TaxuTnTa 1 SIoKOWTE TN AgIToupyia
TNG OUOKEUNG Kal apaipéoTe TO
TIEPIEXOUEVO.
MnV XpnoIJOTTOIEiTE TTOTE EEAPTNHA
TT0U €€l UTTOOTEl BAGRN. PpovTioTe
va EAEYXETE 1 VA ETTIOKEUALETE TIG
BAGBeg.
Avarpégre oto Baaikd BIBAio
0dNYIWV TOU TTOAUPNXAVAROTOG YIa
TTPOCTOETEG TTPOEIDOTTOINCEIG
ao@aAciag.
AUTA N OUOKEUR GUPUOPQUWVETAI PE
TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXETIKG e TNV HAeKTpOpQYVNTIKNA
oupBaTéTNTA Kal ToV Kavoviopo EK
utr’ apIBpdv 1935/2004 Tng
27/10/2004 GXeTIKA pPE TA UAIKG TTOU
TTpoopidovTal va £€pBouv o€ TTaen
HE TPOPIUAL.



Aemrida payaipiov

Xpnoipotrolgite TN AeTida Tou
HaxaipioU yia va TePaxigete wo
HayelpePEVO KPEQG, HayeIpEPEVT
auyd, Aaxavikd, Enpoug KapTroug,
TIATE KOl OGATOEG (VTITT) Kal yia Vo
OpuppaTiCETE YW Kal PTTIoKOTa.
Mrropei etTiong va xpnoipotroinBei
yla VO TTapackeudoeTe CUUN yia
@UAAO KpoUOTag Kal yia va
yapvipete Ye OpuppaTiopéva UAIKA
TNG OPECKEING TG,

Mnv TepayigeTe TTayakia r) GAAEG
OKANPEG TPOYPEG, OTTWG UTTAXAPIKA,
JTTOpEl Va TTpoKaAéToUV PBOPE OTO
€¢apTnua.

Mnv xpnoipotrolgite Tn Aerida yia
va avapeigete Bapid UAIKE, OTTwG N
C0MN YIO Wwi, YIoTi EVOEXETAI VO
TpokaAéaeTe BAGRN oTo e¢dpTna )
TN OUOKEUN. XpNOIUOTTOIEITE TO
€¢apTNUA JUPWHUATOG OTO HigEP.
Mnv avapiyvUeTe uyp& UAIKG KaBwg
yTTopei va dilappeUoouy yupw ato
TO KaTrdKI. Na 10 oKoTTd auTo €ivail
KOTAAANAO TO PTTAEVTEP TO OTTOIO Kal
SiaTiBeTal TNV Ayopd.

QoT1600, 6TaV TTOATOTTOIEITE GOUTTEG
KATT., OTpayyioTe Ta 0TEPEA UAIKG,
TTOATOTTOIAOTE TA KAl ETTEITA AVAIETE
Ta YE TO UYPO.

£§ApTNUA TEPAXIOHOU OE
PETEG/AWPIBEG/TTOAU pIKPA
KOUMATIO

XpnaipoTtroleite To £EdpTNUA
TEPOXIOUOU O QETEG/AWPIOES YIa va
TEPOXICETE OE PETEG I O€ AwPIdEG
@pouUTa, Aaxavika Kal Tupi Kal To
€¢ApPTNUA TEPAXIOPOU OE TTOAU PIKP&
KOMMATIO VIO VO KOBETE AayaviKd
T.X. TTATATEG Kal @poUTa.
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emme€nynon cupBoOAwv

WOTAPEG: HEYAAOG KOl HIKPOG
owARvag Tpoodoaiag

KOTTAKI EEAPTANATOG

Aemrida paxaipiou

UTTWA €&apTruaTog

Bdon ouvdeong

€CApPTNUA TEPAXIOPOU OE XOVTPEG
PETEG/AWPIdEG

€¢dpTNUa TEPOXIOPOU O€ AETTTEG
PETEG/AWPIdES

€&dpTNUa TEPAYIOPOU o€ TTOAU
HIKPA AETTTE KOPPATIO

e¢dpTnUa TEPaYIOPOU o€ TTOAU
XOVTPEG Awpideg

apiBuog egaptpaTog 707347
8ioKkog TpIYipaTog

apiBuodg egaptpaTog 639150
oupBaTiké €EAPTNPA TEPAXITHOU
o€ TTOAU PIKPG KOPUATIO
apiBuodg egaptpaTog 705753

® Q0POO®®OO

® ©

® ©

TTPIV aTT6 TNV TTPWTN XPROoN
1 TMAOveTe Ta pépn BAETTE evOTNTA
‘KaBapIiopog

YIO VO XPNOIPJOTTOINCETE
TN AETTida TOU paxaipiou

1 Ag@aipéaTe To KGAUPPA UTTOBOXAG
peoaiag TaxutnTag @.

2 TomoBetroTe TN Bdon olvdeang
oTnv uttodoxr e To Tpiywvo YV
OTPAUMEVO TTPOG TO PEPOG OAG Kal
OTPEWTE TNV OEGIOOTPOPA PEXPIG
610U ao@aAiosl oTn B€on TNG.

3 TotmoBeToTE TO PTTOA OTN Bdon
utrod0oXNG TaIPIGZoVTaG TIG
QUAOKWOEIG TOU PTTOA ME TIG
QVTIOTOIKEG EYKOTTEG TNG BATNG
oUVOEDNG.



4 InkwoTe To PavTaho PEXP! va
e@apudael oTn Béon Tou.

5 Kowte Ta UNIKG Kal TOTTOBETAOTE Tl
oTO PTTOA aoU BeRaiwbeite OTI T
£XETE JOIPATEI OLOIOUOPPA.

6 ToTroBeTACTE TO KATTAKI OTO UTTOA
Kal OTPEYTE TO £wG 6TOU
euBuypappioTolv Ta BEAN. MTTopeite
VO TOTTOBETATETE TO KOTTAKI O€
TEOOEPIG DIPOPETIKEG BETEIG.

® Edv duokoAeleoTe va
TOTTOBOETAOETE TO KATTAKI,
APAIPETTE TO EEAPTNHA KO
EVEPYOTTOINCTE TO Miep yia
oUVTOHO XPOVIKO SidoTnua.
EtravaroroBeTioTe TO £§dpTNUQ.

7 MNpooappdoTe TOUG WOTAPEG.

8 O¢éaTe TN OUOKeUN O€ AgiToupyia.
XpnaoipotroinaTe Tig TaxUTNTEG 2 £Wg
4 Kal ETTECEPYATTEITE TA TPOPIPA
MEXPI Va ETTITUXETE TO ETTIBUUNTO
atroTéAeopa.

9 ©€E0Te Tn OUOKEUN €KTOG AciTOUpYiag
Kal aQaIpEOTE TO EEAPTNHAL.

10 ATroouvd£oTe TN GUOKEUN aTTé TO
pEUPA PETA aTTd TN XPAON.
TIPOKTIKEG CUMBOUAEG

® TepaxioTe Ta TPOPIUA TTPIV VA TA
TOTTOBETACETE PéTA OTO PTTWA. To
KPEAG, TO YW, Ta Aayavikd Kail
GAAQ TPOPIUA PE TTapdUoIa UPn
TIPETTEl VO TEPayifovTal 0€ KUBOUG
TWV 2¢eK TTEPITTOU. Ta PImoKOTa
TIPETTEl VA TOL OTTATE OE KOMPATIO KOl
VO Ta TTPOCBETETE OTTd TO TWARVA
TPOPOdOUiag VW) N CUCKEUN
Bpioketal og Asitoupyia.

® Edv BEAETE va TTOATOTTOINOETE
0ooUTTEG, OTPAYYIOTE T UAIKG Kal
TTPOCBEDTE Ta OTEPEG UAIKG OTO
uTrwA. Emregepyaateite Ta kal ETeITa
TTPoaBéaTe Ta TTAAI OTO UYPO.
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® Otav QTIGXVETE 0N,
xpnaigotroleite akAnpd BouTupo
atd 10 Yuyeio Koupévo oe KUBOUG
TWV 2¢eK. Avapigre pe 1o aAeUpl PEXPI
TO Miypa va aTrokTAoEl uen Upng
TToU BpupparieTal. ZTadlaKd
TTPOCBETTE APKETO VEPO ATTO TO
OWAVa TPOPodoaiag yia va
oxnuamoTei QUUN. ©£0Te EKTOG
AeIToupyiag TN CUOKEUR apéowg
HOAIG Ta UNIKG BECOUV.

® [pooégre va pnv emegepydleoTe
uttePBOAIKG Ta TPOQIPA OTAV
XPNOIYOTTOIEITE TN AETTIdQ TOU
paxaipiou.

® XpnaolpoTrolgite Tov avadeuthpa K
OTO PTTWA aVAPIENG YIa va QTIGEETE
KEIK — Ba €xeTE KAAUTEPQ
atroteAéopara.
HEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG

® C0un (Bapog aAeupiol) 300yp

® kpéag 340yp

Yia va Xpr]O'IIJO'ITOII"]O'ﬁTS
TO €€APTNUA TEPAXIOUOU
o€ PETEG/AWPIOEG/TTOANU
MIKPG& KOPUATIO
XPNON TWV dioKWV KOTTAG
£SapTAPATA TEMAXIOUOU OE
PETeG/AWPideg
O1 diokol koG @) kai @ gival
OITTAAG dWNG: N pia TTAeUpa
TEPOXiCeEl O€ PETEG, N GAAN TTAEUPE
TEPOXiCel o€ AWPIdEG.
Mrropeite va TepayioeTe o€ PETEG
TUPI, KAPOTO, TTATATA, AdXaVO,
ayyoupl, KOAOKUBAKkI, TravtZapl,
KPEUPUDI.



-

Mrropeite va TepayioeTe o€ Awpideg
TUPI, KAPOTO, TTATATA KOl TPOPIUA HE
Trapdpoia uer. H TrAeupd KoTriRg
Tou Ba eIAESETE TTPETTEl VO
BpiokeTal a1ré TAVW.

€£§APTNUA TEYJAXIOHOU O€ TTOAU
MIKPA AETITA KOppdTIa (9

O diokog auTdG KOTIAG TEHAYITE!
TIATATEG VIO TNYAVIOUA Kol OKANpd
UAIKG Y10 OOAATEG, YOPVITOUPEG,
@aynTd katoapoAag Kai yia Babu
TNYAvi (r.X. Kapdto, yoyyUAl,
KOAOKUBAKI Kal ayyoupl).
€£§APTNUA TEYAXIOHOU O€ TTOAU
XOVTpEg Awpideg (0 Tepayilel o€
TTOAU XoVTpEG Awpideg TUpi Kai
KapoTo.

Siokog Tpiwiparog (D) TpiBel Tupi
TrappeAva Kal TTATATEG yia
YEPHAVIKA CUUAPOTTITAKIAL.

OUMBATIKO €EAPTNMA TEPOXIOHOU
o€ TTOAU JIKPA KOpMATIO @
TEPOXICEl TTATATEG O€ AETITEG AwPidEG
yla TNYQvIopa KaBwg Kal okAnpd
UAIKG yi0 OOAATEG KOl OGATOEG
(virT) (11.X. YOyYUAI, ayyoupt).
AgaipéaTe To KAAUPPA UTTODOXNG
peaaiag TaxutnTag @.
TomoBeTAOTE TN BAon ouvdeang
TNV UTTodOoXM HE TO TPiywvo V
OTPAPMEVO TTPOG TO PEPOG OAG Kal
OTPEYTE TNV OEGIOOTPOPA HEXPIG
6Tou aoahiosl o Béon TNG.
TomoBeTACTE TO PTTOA OTN BAon
utrod0oX NG TaIPIGZovTag TIG
QUAGKWOEIG TOU PTTOA WE TIG
QVTIOTOIXEG EYKOTTEG TNG BAONG
ouvdeong.

4 MNpooappdaoTte T0 SiIOKO KOTTAG GTOV
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agova Tng Baong ouvdeong. H
ETTIPAVEIN KOTTAG TTOU €XETE ETTIAEEEI
TIPETTEI VA Eival OTPAPMEVN TTPOG TA
Tavw. XPNOIMOTIOINOTE TOUG
dioKOUG KOTTAG JE TTPOCOXI —
€ival TToAU ko@Tepoi. KpatioTe
TOUg dioKOUG aTTd TNV TTPOoEgoXN
OTO KEVTPO.

ToTTOBETAOTE TO KATTAKI OTO UTTOA
ME TNV €18IKI UTTOBOXK) TTPOG TNV
oW TTAEUPAG TOU HigEp Kal oTn
OUVEXEIQ TTIECTE TTPOG TA KATW Kal
OTPEYTE TO OEGIOOTPOPA UEXPIG OTOU
€uBuypappIoToUV Ta BEAN @.

Edv SuokoAeleoTe va
TOTTOBOETAOCETE TO KATTAKI,
APAIPECTE TO EEAPTNHA KO
EVEPYOTTOINOTE TO HigepP yIa
oUVTOHO XPOVIKO SidoTnua.
EmavarotroBeTioTe 1o £§dpTNMA.
EmAéCTe To owARva Tpopodoaiag
TTOU ETTIOUEITE VO XPNOIUOTTOINOETE.
O WOoTAPAG TTEPIEXEI £V PHIKPOTEPO
SWAVa TPoPod0oaCiag yia TNV
emegepyaaia KGBe TpoYiou
EexwPIoTA A yIa TNV €TTEEEPYATIia
AETTTWV UAIKWV.

YIO VO XPNOIUOTTOINCETE TO MIKPO
ocwAnva Tpo@odoaiag

MpwTa TOTTOBETATTE TO pEYAAO
WOTAPA PECa OTO CWARVA
TpoPodoaiag.

YId VO XPNOIUOTTOINCETE TO
peydAo cwARva Tpo@odoaciag
XpnolpoTroInaTe Kal Toug dUo
owAAveg padi.

ToTroBeTAOTE TO TPOPIUA PECT OTO
CWARVA TPOPOdOTIag.



8 O¢f0Te TN OUCKeUN OE AgIToupyia Kai
TMEDTE OTAOEPA PE TOV WOTAPA —
ToTé pn BAdere Ta SAXTUAG oag
Héoa 0TO CWARVA TPOPOSOTiag.
Ma TIG TTEPIoOOTEPEG AEITOUPYiES
Xpnolyotrolgite Tnv Tax0tnTa 1 1A 2.
Edv amraiteital Tepioadrepn 100G
auénote otnVv TaxutnTta 3.

©® MOAIG OAOKANPWOETE TN SladIKaoia
avapeigng, aveBokareBaoTe Tov
TTPOWONTH APKETEG POPES YIA Val
atToKOAANBoUV Ta UTTOAEippATa
TPOPWV atrd To dIOKO KOTTAG.

9 O©€E0Te Tn OUOKEUN €KTOG AciTOUpyiag
KQl aTTOOUVOEDTE TN ATTO TO PEUNQ.

TIPOKTIKEG CUMBOUAEG

® XPNOIPOTTOIEITE PPETKA UAIKA.

® Mnv TepayiCete Ta TPOPIUA G€ TTOAU
HIKPG KopdaTia. Ta TpO@Ipa TTPETTEL
va KataAapBdavouv 6Ao oxedov To
E0WTEPIKO TOU PEYGAOU CWAARvVa
Tpoodoaiag. Me Tov TpOTTO AUTS TA
TPO@IYa Oe PeTATOTTICOVTAI KATA TNV
€TTECEPYQTIQ.
EvVOAAOKTIKA, XpNOIUOTTOIAGTE TO
HIKpO owARva TpoPodoaiag.

® OTav XPNOIYOTTOIETE IOKO KOTTAG
o€ TTOAU PIKPA KOpUATIa,
TOTTOBETAOTE Ta AETITA UAIKG O€
opIgovTIa Béon.

® Otav TEPAXICETE O PETEG 1) AWPIdEG:
Ta TPOQIPA TTOU TOTTOBETOUVTAI OF
6pBia BEon Byaivouv o€ PIKPOTEPO
UAKOG aTTd OTI Ta TPOPIUA TTOU
ToTroBeTOUVTaI OE OPIfOVTIO BEDN.

® A@OU XPNOIUOTIOINCETE KATTOIO
Sioko KOTTAG TTavTa Ba UTTAPXOUV
Aiya uTTOAEippaTa TPOPAS OTO
0ioKo KOTTAG ) 0TO CWARVa.
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KaBapIopog

® ATTEVEPYOTTOIEITE KAl OTTOCUVOEETE
TIAVTA TN OUCKEUH TTPOTOU
AQAIPETETE TO EEAPTNHA ATTO TO
TTOAUPNXAvNUa.

® ATTOOUVAPUOAOYAOTE EVIEAWG TO
£&dpTNUa TTPOTOU TO KABAPIOETE.

® Mnv BuBicete TTOTE TN Bdion
ouvdeong o€ VEPO, OKOUTTICETE TNV
pE uypd TTavi.

® [AUOveTe Ta UTTOAOITTAL PEPN PE (EOTA
oaTTOUVADA KAl OTEYVWOTE TA KAAG.
Mpocoxn: o1 AeTTideg Kal o1 diokol
KOTTAG €ival KopTtepd. EVOAAAKTIKE,
TIAUVETE TO OTO TTAUVTAPIO TTIATWY
(Trévta otV £Tavw oxXapa).

O€pPIG Kal EEUTTNPETNON
TTEAATWV

® Edv 10 KAAWDIO €xel UTTOOTEI {NUIC,
TIPETTEL, YIa AOYOUG ao@aAEiag, va
avTikataoTalei amd Tnv KENWOOD
1 amré €£oucIodoTNPEVO KEVTPO
etmokeuwyv Tng KENWOOD .
Edv xpeiddeoTe BorOeia OXETIKA YE:

® 1N XpPron TNG CUOKEUNG I

® 10 0¢pRIG A TIG ETTIOKEVEG
ETTIKOIVWVAOTE HE TO KATAOTNUA aTTd
TO OTTOI0 AYOPACATE TN CUOKEUN
0aG.

® 3 xedIAOTNKE Kal avaTTTUxOnke atréd
v Kenwood 010 Hvwpévo
Baaikeio.

® Kartaokeudotnke otnv Kiva.



Mpo&130TToINTEIG YIa TN CWOTA
8160£0n TOU TTPOIOGVTOG CUNPWVA
Me TNV EupwTraikn O3nyia
2002/96/EK

210 TEAOG TNG WPEAIUNG CWAG ToU, TO
TPoIdV dev TTPETTEl va dlaTiBeTal pe Ta
QOTIKA ATTOPPIMpaTA.

Mpérel va diaTedei o€ €IBIKA KEVTPQ
SlapopoTroinpévng ouANoyAg
QTTOPPIPHAETWY TTOU OpIouV Ol
ONMOTIKEG APXEG, 1) OTOUG POPEIG TTOU
TTOPEXOUV aUTAV TNV uTtnpeoia. H
XwpIoTA dIABeoN PIOG OIKIOKAG
NAEKTPIKAG OUCKEUNG ETTITPETTEI TNV
QTTOQUYH TOAVWV apVNTIKWY
GUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal TRV
uyeia a1md TNV akatdAANAn 8160son
KOBWG Kal TNV avakUKAWGN UAIKWV
OTT6 TO OTTOIa ATTOTEAEITAI WOTE VA
ETMITUYXAVETOI ONUAVTIKH €§0Ikovounan
EVEPYEIOG Kal TTOpwV. MNa Tnv
ETTIONPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG 810G NG OIKIOKWV
NAEKTPIKWY CUCKEUWYV TO TTPOIOV QEPEI
TO OAKA Tou dlaypappévou
TPOX0POPOU KABOU QTTOPPIUMATWY.
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Head Office Address:
Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK
www.kenwoodworld.com
Designed and engineered by Kenwood in the UK
Made in China 18061/3


https://pdf-s.com/brand/kenwood/

