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Food steamer

IMPORTANT SAFEGUARDS « Note: To avoid danger by the accidental resetting thermal
protection, the device may not be powered through an external
switching device, such as a timer, or connected to a circuit and is
turned regularly by the subject.

A damaged cord or plug must be replaced by an authorized
technician to avoid a hazard. Do not repair the device yourself.
Using an extension cord or something similar is not allowed.

+ Read all instructions before use.

« Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

- To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or
appliance in water or any other liquid.

«  Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow the
device to cool before putting on or taking off parts. Do not operate
any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE
malfunctions, or has been damaged in any manner.

«  The use of accessory attachments not recommended by the
appliance manufacturer may cause injuries and invalidate any PARTS DESCRIPTION
warranty you may have.

. 1. Lid
- Do not use outdoors, or on or near direct heat sources I
2. Rice bowl
« Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot
. . 3. Steam bowls
surfaces or come into contact with the hot parts or allow the product 4. Handles —= -
to be situated underneath or close to curtains, window coverings etc. '
« This appliance is for household use only and only for the purpose 5. Base
- 6. Water level indicator
it is made for. .
. 7. Control light L
«  The appliance must be placed on a stable, level surface. ) ) =
. . . . 8. Time switch
« This appliance is an attended appliance, and as such should never 9. Re-fill hole
be left ON or whilst hot without adult supervision. o
« This appliance is not intended for use by persons (including 10. Drip tray
children) with reduced physical sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given

supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

« Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

« This device is not intended for use with an external timer or a
remote control system. (8]
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OPERATION AND MAINTENANCE

Remove all packaging of the device.

Check if the voltage of the appliance corresponds to the main voltage
of your home.

Rated voltage : AC220-240V 50Hz.

Place the device on a flat stable surface and ensure a minimum of

10 cm. free space around the device. This device is not suitable for
installation in a cabinet or for outside use.

BEFORE FIRST USE

Clean all loose parts (nr. 1, 2, 3) of the device thoroughly before first use.
These separate parts are also dishwasher safe.

Place the base (No. 5) on a flat stable surface and allow at least 10 cm.
free space around it and at least 20 cm. space above the device.

The heating element on the inner side of the base becomes very hot.
Never touch this, you can get very serious burns.

During operation of the machine steam arises which is very hot, always
use the handles and oven mitts when the steaming bowls (No. 3), rice
bowl (No. 2), the drip tray (No. 10) or base (No. 5) are being touched.

USE

Fill the base (No. 5) with fresh water, by putting water directly into

the base or by using the re-fill hole (No. 9), until it has reached the
maximum water level mark indication (No. 6).Make sure the water is
never under the minimum level which is displayed on the inner side of
the base. Too much water may cause splashing boiling water.

If the device accidentally is switched on, without water or with
insufficient water, the unit will automatically switch off, the boil-dry
protection will activate.

If the boil-dry protection is activated, pull the plug from the grounded
power outlet and let it cool down to room temperature. When it has
cooled down, the device can be used again.

Place the food with the longest steaming time in the lower steaming
bowl. Taking care of an even distribution of weight.

The product to with the biggest weight must be prepared in the lower
steaming bowl and the product with the smallest weight in the upper
steaming bowl.

Note that during the preparation of meat, fish or poultry, the juice of
the meat, fish or poultry can drip down. So put the meat, fish or poultry
in the lower steaming bowl, if you do not want the juice to drop on top
of another steaming food.

Place the steaming bowls (No. 3) in the right order (start with o, 0o, and then
subsequently ooo) accordingly to how much you want to use. The bowls are
numbered on the handles. Place the lid (No. 1) on the upper steam bowl.

« Ineach of the three floors of the steaming bowls are 6 recesses for
eggs. So you can prepare a total of 18 eggs. Taking care that the eggs in
the lower steaming bowl are ready faster than the eggs in the top.

« Turn the timer to the desired position and the device starts with

000 the steaming of the dishes. The indicator light (No. 7) comes on. The

maximum set time is 60 minutes. See the table below for appropriate
preparation time per dish.

o «  Use for preparing rice the rice bowl (No. 2). Add about two cups of
water per cup rice. Of course fill also the base with water.

« Do not steam frozen meat, poultry, seafood, etc. in the device, first
thaw at room temperature.
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Food steamer

Vegetable Fish
Dish Quantity Cooking time in minutes Dish Quantity | Cooking time in minutes
Artichokes 4 pcs 30-32 Large mussels in shell | 500 g 10-12
Asparagus points | 500 g 12-14 Crab 2509 20-22
Fresh green beans | 250 g 12-14 Lobster
Broad beans 500 g (pealed) 12-13 ‘TTiI g 2-4pcs 16-18
- Slice 500 - 600 18-20
Beetroot 500 g (sliced) 25-28 9
- Oyster in shell 15009 18-20
Broccoli florets 5009 20.-22
Prawn
Brussels sprout 2009 24-26 - Middle size in shell 5009
Cabbage 500 g (cut) 16-18 - Big in shell 5009 :Z_ :;
Celery 250 g (sliced) 14-16
Fish fillet 5009 10-12
Carrots 500 g (sliced) 18-20
Cauliflower 5009 20-22 Meat
Corn on the cob 3 -5 cobs 14-16 Dish Quantity | Cooking time in minutes
Eggplant 5009 16-18 Beef pieces 500 g 28-30
Mushrooms 5009 10-12 Hamburger / frikadel | 500 g 16-18
Onions 250 g (sliced) 12-14 Meat balls 500 g 22 _24
Paprika 4 pcs 12-14 Chicken slices 250-5009 | 24-28
Potatoes 5009 30-32 Lamb slices 5009 26-28
Turnip 1 middle size in blocks | 28 - 30 Pork slices 500 g 26 - 28
Spinach 2509 14-16 Hot dogs/sausages 5009 14-18
Pumpkin 500 g (pulp) 16-18




'*I'*I*!iSTAR Instruction manual

Eggs
Dish Quantity Cooking time in minutes
Soft-boiled 1-18 pcs 15-20
Hard-boiled 1-18pcs 19-25

* Above cooking times are indications and can be modified to your personal taste.

CLEANING THE UNIT

Remove the plug from the socket and allow all parts to cool down.

Clean the steaming bowls (No. 3), rice bowl (No. 2), cover (No. 1) and drip
tray (No. 10) in warm soapy water. These parts are also dishwasher safe.
Do not immerse the base in water or other liquid. Place the base (No. 5)
not in the dishwasher, but clean it with a damp cloth. Never use harsh and
abrasive cleaners, steel wool or a scouring pad as this will damage the
device. The unit should be regularly decalcified. Pour about 0.7 liters of
vinegar in the base and place the first steaming bowl with the lid on the
base. Turn on the device and leave it enabled for about 20 minutes. Then
rinse the parts thoroughly and fill the tank with water, switch it on and
let it stand for about 10 minutes. Then rinse the loose parts and the base
thoroughly with clean water and make them dry.

GUARANTEE

«  This product is guaranteed for 24 months granted. Your warranty is
valid if the product is used in accordance to the instructions and for
the purpose for which it was created. In addition, the original purchase
(invoice, sales slip or receipt) is to be submitted with the date of
purchase, the name of the retailer and the item number of the product.

«  For the detailed warranty conditions, please refer to our service
website: www.service.tristar.eu

GUIDELINES FOR PROTECTION OF THE
ENVIRONMENT

This appliance should not be put into the domestic garbage at
B the end of its durability, but must be offered at a central point

for the recycling of electric and electronic domestic appliances. This symbol
on the appliance, instruction manual and packaging puts your attention to
this important issue. The materials used in this appliance can be recycled. By
recycling of used domestic appliances you contribute an important push to
the protection of our environment. Ask your local authorities for information
regarding the point of recollection.



Voedselstomer

BELANGRUIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees alle instructies voor gebruik.

Raak geen hete oppervlakken aan. Gebruik handvatten of
knoppen.

Om u te beschermen tegen een elektrische schok; snoer, stekker of
het apparaat niet onderdompelen in water of een andere vloeistof.
Haal de stekker uit het stopcontact indien het apparaat niet in
gebruik is of voor reiniging.

Laat het apparaat afkoelen alvorens onderdelen te verwijderen of
te monteren.

Het apparaat niet gebruiken met een beschadigd snoer of stekker
of indien het toestel beschadigd is op enigerlei wijze.

Het gebruik van accessoires die niet zijn aanbevolen door de
fabrikant van het apparaat kan schade veroorzaken en beéindigt
iedere garantie die u heeft.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis of op of in de buurt van
directe warmtebronnen.

Laat geen snoer over de rand van de tafel hangen tegen hete
oppervlakken of in contact komen met het apparaat. Plaats het
product niet onder of dicht bij de gordijnen, raambekleding enz.
Dit apparaat is alleen voor huishoudelijk gebruik en voor het doel
waar het voor bestemd is.

Het apparaat moet worden geplaatst op een stabiele, vlakke
ondergrond.

Dit apparaat mag alleen worden gebruikt onder toezicht van
volwassenen.

Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden door personen
(waaronder kinderen) met verminderde fysieke, zintuiglijke of
mentale capaciteiten of een gebrek aan ervaring en kennis, tenzij

zij onder toezicht staan of aanwijzingen hebben gekregen m.b.t.
het gebruik van dit apparaat door iemand die verantwoordelijk is
voor hun veiligheid.

» Om kinderen te beschermen tegen de gevaren van elektrische
apparatuur mag u ze nooit zonder toezicht bij het apparaat laten.
Selecteer daarom een plek voor uw apparaat op dusdanige wijze
dat kinderen er niet bij kunnen. Zorg er voor dat de kabel niet naar
beneden hangt.

- Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik met een externe timer of
een afzonderlijk afstandsbedieningsysteem.

-« Let op: om gevaar te voorkomen door het onbedoeld terugstellen
van de thermische beveiliging mag dit apparaat niet gevoed
worden via een extern schakelapparaat, zoals een timer, of
aangesloten zijn op een circuit dat regelmatig uit en aangezet
wordt door het voorwerp.

+ Een beschadigd snoer of stekker moet vervangen worden door
een geautoriseerde technicus om gevaar te vermijden. Repareer
het apparaat niet zelf.

+ Het gebruik van een verlengsnoer of iets dergelijks is niet
toegestaan.

-+ Kinderen dienen onder toezicht te staan om te voorkomen dat ze
met het apparaat spelen.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES VOOR LATERE RAADPLEGING
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ONDERDELENBESCHRIJVING

0.

. Controle lamp
. Tijdschakelaar

1. Deksel

2. Rijstschaal

3. Stoomschalen
4. Handvatten
5. Basis

6.
7
8
9
1

Waterniveauindicator

Navulopening " T _ o
Lekbak

BEDIENING EN ONDERHOUD

Verwijder alle verpakkingen van het apparaat.

Controleer of de spanning van het apparaat overeenkomt met de
netspanning van uw huis.

Voltage 220V-240V 50Hz.

Plaats het apparaat altijd op een vlakke stabiele ondergrond en zorg
voor minimaal 10 cm. vrije ruimte rondom het apparaat. Dit apparaat is
niet geschikt voor inbouw of buitengebruik.

VOOR HET GEBRUIK

Reinig alle losse delen (nr. 1, 2, 3) van het apparaat grondig voor het
eerste gebruik.

Deze losse delen zijn tevens vaatwasmachine bestendig.

Plaats de basis (nr. 5) op een vlakke stabiele ondergrond en zorg voor
minimaal 10 cm. vrije ruimte rondom het apparaat en minimaal 20 cm.
vrije ruimte boven het apparaat.

Het verwarmingselement aan de binnen zijde van de basis (nr. 5), als u
het bij de handvatten (nr. 4) optilt, wordt zeer heet. Raak dit nooit aan,
u kunt zeer ernstige brandwonden oplopen.

Tijdens de werking van het apparaat ontstaat stoom welke zeer heet is,
gebruik altijd de handvatten en ovenwanten indien de stoomschalen
(nr. 3), rijstschaal (nr. 2), de lekbak (nr. 10) of de basis (nr. 5) moeten
worden aangeraakt.

Plaats de stoomschalen (nr. 3) in de juiste volgorde (begin bij o, dan
00 en vervolgens 000) op basis van de hoeveelheid schalen u wenst te
gebruiken. De schalen zijn genummerd op de handvatten. Plaats het
deksel (nr. 1) op de bovenste stoomschaal.

000



Voedselstomer

GEBRUIK

Vul de basis (nr. 5) met schoon leidingwater, dit kan ook door het
water in de navulopening (nr. 9) te schenken, tot aan het maximum
teken op de waterniveau aanduiding (nr. 6). Zorg dat de hoeveelheid
water nooit onder het minimum teken komt welke is afgebeeld aan de
binnen zijde van de basis. Teveel water kan opspattend kokend heet
water veroorzaken.

Indien het apparaat per ongeluk zonder water of met te weinig water
wordt ingeschakelt zal het apparaat automatisch uitschakelen, de
droogkookbeveiliging wordt dan ingeschakeld.

Als de droogkookbeveiliging geactiveerd is, trek de stekker uit het geaarde
stopcontact en laat het apparaat afkoelen tot kamertemperatuur. Als het
afgekoeld is, kan apparaat weer gebruikt worden.

Leg de te stomen etenswaren met de langste stoomtijd in de onderste
stoomschaal. Zorg daarbij voor een gelijkmatige verdeling van het
gewicht. Het te stomen product met het grootste gewicht moet zo
mogelijk in de onderste stoomschaal bereid worden, het te stomen
product met het kleinste gewicht in de bovenste stoomschaal.

Let er op dat bij het bereiden van vlees, vis of gevogelte, het sap van
het vlees, de vis of het gevogelte naar beneden kan druppelen.

Leg dus het vlees, de vis of het gevogelte in de onderste stoomschaal,
als u niet wilt dat het desbetreffende sap op een ander te stomen
etenswaar druppelt.

In elk van de 3 bodems van de stoomschalen zitten 6 uitsparingen

om eieren in te zetten. Zo kunt u in totaal 18 eieren bereiden. Houd er
daarbij rekening mee dat de eieren in de onderste stoomschaal sneller
klaar zijn dan in de bovenste.

Draai de tijdschakelaar op de gewenste stand en apparaat begint met
het stomen van de gerechten. Het controle lampje (nr. 7) gaat branden.

De maximaal instelbare tijd is 60 minuten. Zie de onderstaande tabel
voor de juiste bereidingstijden per gerecht.

Gebruik voor het bereiden van rijst de rijstschaal (nr. 2). Voeg per
kopje rijst circa twee kopjes water toe aan de rijst. Vul uiteraard bij het
breiden van rijst ook het waterreservoir in de basis.

Stoom geen bevroren vlees, gevogelte, schaaldieren enz. in het
apparaat, ontdooi het eerst op kamertemperatuur.

Groenten
Gerecht Hoeveelheid Bereidingstijd in minuten
Artisjokken 4 stuks 30-32
Aspergepunten 5009 12-14
Verse snijbonen 2509 12-14
Tuinbonen 500 g, gedopt 12-13
Rode bieten 500 g, gesneden 25-28
Broccoli roosjes 5009 20.- 22
Spruitjes 5009 24-26
Witte kool 500 g, gesneden 16-18
Selderij 250 g in plakjes 14-16
Wortels 500 g in plakjes 18-20
Bloemkool heel 500 g 20-22
Mais aan de kolf 3-5kolven 14-16
Aubergine 5009 16-18
Champignons heel 500 g 10-12
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Gerecht Hoeveelheid Bereidingstijd in minuten Gerecht Hoeveelheid Bereidingstijd in minuten
Uien 250 g in dunne 12-14 Rund stukjes 5009 28-30
plakjes Hamburgers/frikadellen | 500 g 16-18
Paprika hgel tot 4 12-14 Gehaktballetjes 500g 2224
middelgrote
Kip stukjes/plakjes 250-500¢ 24-28
Aardappels ca.500g 30-32
- - Lam stukjes/plakjes 5009 26 -28
Knolraap 1 middelgrote in 28 -30
blokjes Varken stukjes/plakjes | 500 g 26 -28
Spinazie 2509 14-16 Hot dogs/worstjes 5009 14-18
Pompoen 500 g (vruchtvlees) | 16 -18
Eieren
Vis Gerecht Hoeveelheid Bereidingstijd in minuten
Gerecht Hoeveelheid Bereidingstijd in minuten Zacht gekookt 1-18 stuks 15-20
Grote mosselen (met 5009 10-12 Hard gekookt 1-18 stuks 19-25
schelp)
Krabben 2509 20-22 * Genoemde bereidingstijden zijn indicaties en kunnen door u zelf worden
bijgesteld voor uw persoonlijke smaak.
Kreeft
- Incl. staart 2-4stuks | 16-18 SCHOONMAKEN VAN HET APPARAAT
-Gesneden
500 - 600 18-20
9 Verwijder de stekker uit het stopcontact en laat alle delen goed afkoelen.
Oesters (met schelp) 15009 18 -20 De stoomschalen (nr. 3), de rijstschaal (nr. 2), het deksel (nr.1) en de
Sint-jakobsschelpen lekbak (nr. 10) reinigen in een warm sopje. Deze delen zijn tevens
Garnalen vaatwasmachine bestendig. Dompel de basis (nr. 5) niet onder in water
-Middelgroot (met schil) | 5009 10-12 of in een andere vloeistof. De basis (nr. 5) niet in de vaatwasmachine
-Groot (met schil) 500g 16-18 plaatsen om te reinigen maar afnemen met een vochtige doek. Gebruik
nooit agressieve en schurende schoonmaakmiddelen, een schuurspons
Vis filet 5009 10-12 of staalwol; dit beschadigt het apparaat. Het apparaat dient regelmatig
Viees ontkalkt te worden. Giet circa 0,7 liter azijn in het waterreservoir van de

10

basis en plaats de eerste stoomschaal met het deksel op de basis. Schakel



het apparaat in en laat het circa 20 minuten aanstaan. Daarna de delen
grondig afspoelen en het reservoir vullen met water, schakel het apparaat
in en laat het circa 10 minuten aan staan. Vervolgens de losse delen en de
basis grondig afspoelen met schoon water en droog maken.

GARANTIEVOORWAARDEN

«  Op dit product wordt een garantie van 24 maanden verleend. Uw
garantie is geldig wanneer het product is gebruikt in overeenstemming
met de gebruiksaanwijzing en voor het doel waarvoor het gemaakt is.
Tevens dient de originele aankoopbon (factuur, kassabon of kwitantie)
overlegd te worden met daarop de aankoopdatum, de naam van de
retailer en het artikelnummer van het product.

- Voor uitgebreide garantievoorwaarden verwijzen wij u naar onze
servicewebsite: www.service.tristar.eu

AANWUDZINGEN TER BESCHERMING VAN
HET MILIEU

Dit product mag aan het einde van zijn levensduur niet bij
B et normale huisafval worden gedeponeerd, maar dient
bij een speciaal inzamelpunt voor het hergebruik van elektrische en
elektronische apparaten te worden aangeboden. Het symbool op artikel,
gebruiksaanwijzing en verpakking attendeert u hierop. De gebruikte
grondstoffen zijn geschikt voor hergebruik. Met het hergebruik van
gebruikte apparaten of grondstoffen levert u een belangrijke bijdrage aan
de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale overheid naar het
bedoelde inzamelpunt.

Voedselstomer
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INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

Lisez toutes les instructions avant utilisation.

Ne touchez pas les surfaces brilantes. Utilisez les poignées ou les
boutons.

Pour ne pas risquer un choc électrique, n'immergez pas le cordon,
la fiche ou I'appareil dans I'eau ou dans un autre liquide.
Débranchez I'appareil du secteur lorsque vous ne l'utilisez pas et
avant de le nettoyer. Laissez |'appareil refroidir avant d’ajouter ou
d'enlever des piéces. N'utilisez pas I'appareil si son cordon et sa
prise sont endommagés ou s'il présente des dysfonctionnements,
ou s'il est endommagé de quelque maniére que ce soit.
L'utilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant de
I'appareil peut entrainer des dommages corporels et rendre la
garantie caduque.

N'utilisez pas I'appareil en extérieur, sur ou a proximité de sources
de chaleur

Ne laissez pas le cordon pendre d'une table ou d'un rebord, ne
touchez pas ses surfaces chaudes et ne posez pas I'appareil sous
ou a proximité de rideaux, de décor de fenétre, etc.

Cet appareil est destiné a une utilisation familiale uniquement et
pour son utilisation prévue.

L'appareil doit étre posé sur une surface stable et nivelée.
L'appareil doit étre surveillé, il ne doit pas étre laissé sur ON ou
chaud sans qu'un adulte ne le surveille.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes

(y compris les enfants) aux capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou manquant d'expérience et de connaissances,
sauf si elles sont sous surveillance ou si elles ont recu des
instructions concernant I'utilisation de I'appareil de la part d'une

personne responsable de leur sécurité.

- Les enfants doivent étre surveillés pour qu'ils ne jouent pas avec
cet appareil.

-« Cet appareil ne doit pas étre utilisé avec un minuteur externe ou
avec un systeme de télécommande.

«  Remarque : Pour éviter de réenclencher par accident la protection
thermique, 'appareil ne doit pas étre alimenté par un dispositif
de connexion externe comme un minuteur et il ne doit pas étre
connecté sur un circuit. Il faut allumer et éteindre I'appareil
manuellement.

- Sile cordon ou la fiche sont endommagés, ils doivent étre
remplacés par un réparateur agréé, pour éviter tout danger. Ne
réparez pas l'appareil vous-méme.

- Lutilisation d'une rallonge ou d'un dispositif similaire n'est pas
permise.

-« Les enfants doivent étre supervisés pour étre str qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS POUR CONSULTATION FUTURE



Cuiseur vapeur

DESCRIPTION DES PIECES AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Couvercle «  Nettoyez completement toutes les pieces amovibles (n° 1, 2 et 3) de

2. Cuveariz S— I'appareil avant la premiére utilisation.

3. Paniers a vapeur T «  Ces pieces peuvent étre mises au lave-vaisselle.

4. Poignées «  Posezla base (n° 5) sur une surface plate et stable en laissant un espace
5. Base libre d’au moins 10 cm tout autour et d’au moins 20 cm au-dessus.

6. Jauge de niveau d'eau B : = : = B « Lélément chauffant a I'intérieur de la base deviendra bralant. Ne le

7. Voyant lumineux a2 touchez jamais afin d'éviter de vous bruler gravement.

8. Minuterie - Quand la machine fonctionne, la vapeur émise sera bralante, utilisez
9. Trou de remplissage N —— - - —_ toujours les poignées et des maniques pour manipuler les paniers a
10. Plateau d'égouttage vapeur (n° 3), la cuve a riz (n° 2), le plateau de d'égouttage (n° 10) ou la

base (n°5).

- Empilez les paniers a vapeur (n° 3) dans le bon ordre (commencez par
0, 00, puis 000) en fonction du nombre que vous souhaitez utiliser. Les
paniers sont numérotés sur leurs poignées. Mettez le couvercle (n° 1)
sur le panier a vapeur supérieur.

UTILISATION ET ENTRETIEN ' 000
Retirez tous les emballages de I'appareil. 1§ B | 0o
Vérifiez si la tension de I'appareil correspond a la tension du secteur de
votre domicile. o

Tension nominale : 220-240V CA 50Hz.
Posez I'appareil sur une surface plate et stable en laissant 10 cm
d'espace libre de chaque c6té. Cet appareil ne convient pas a une

installation intégrée ou en extérieur. UTILISATION

«  Remplissez la base (n° 5) avec de l'eau douce jusqu’au niveau maximum
indiqué (n° 6) ; si vous la soulevez avec les poignées (n° 9), assurez-vous

13
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que le niveau d’eau ne soit jamais inférieur au minimum indiqué a
I'intérieur de la base. Un exces d'eau peut entrainer des éclaboussures
d'eau bouillante.

- Sil'appareil est accidentellement mis en marche, sans eau ou avec une
quantité d'eau insuffisante, alors il s'éteindra automatiquement grace a
la sécurité intégrée.

- Sicette sécurité s'active, débranchez la fiche de la prise électrique
puis laissez I'appareil refroidir a température ambiante. Une fois que
I'appareil a refroidi, vous pouvez a nouveau |'utiliser.

« Disposez les aliments qui prennent le plus de temps a cuire a la vapeur
dans le panier inférieur. Répartissez uniformément le poids des aliments.

« Le produit le plus lourd doit étre préparé dans le panier inférieur et le
produit le plus Iéger dans le panier supérieur.

« Notez que, pendant la préparation de viandes, de poissons, ou de
volailles, un jus peut goutter. Mettez donc la viande, le poisson ou la
volaille dans le panier inférieur si vous ne voulez pas que le jus goutte
sur les autres aliments préparés dans l'appareil.

« Chacun de ces trois étages comprend 6 creux ol vous pouvez placer
des ceufs. Vous pouvez ainsi préparer un total de 18 ceufs. Les ceufs qui
sont dans le panier a vapeur inférieur seront préts plus tot que ceux
dans le panier supérieur.

« Réglez le minuteur a votre convenance et I'appareil commencera a cuire
les aliments a la vapeur. Le voyant lumineux (n° 7) s'allumera. La durée
maximum que vous pouvez régler est de 60 minutes. Le tableau ci-
dessous indique la durée de préparation appropriée pour chaque plat.

- Utilisez la cuve a riz pour préparer le riz (n° 2). Ajoutez deux volumes
d'eau pour un volume de riz. Remplissez également la base d'eau.

« Ne cuisez pas a la vapeur des plats congelés comme de la viande, de
la volaille, des fruits de mer, etc. avec cet appareil, laissez-les d'abord
décongeler a température ambiante.

Légumes
Plat Quantité Durée de cuisson en minutes
Artichauts 4 pcs 30-32
Pointes d'asperges | 500 g 12-14
Haricots verts frais | 2509 12-14
Féves 500 g (pelées) 12-13
Betteraves 500 g (en tranches) | 25-28
Fleurons de brocolis | 500 g 20.-22
Choux de Bruxelles | 500 g 24-26
Choux 500 g (coupés) 16-18
Céleri 2509 (entranches) | 14-16
Carottes 500g (entranches) | 18 - 20
Choux-fleurs 5009 20-22
Mais en épis 3 -5épis 14-16
Aubergines 5009 16-18
Champignons 5009 10-12
Oignons 250 g (pelées) 12-14
Paprika 4 pcs 12-14
Pommes de terre | 5009 30-32
Navets 1 navet moyen 28-30
en dés
Epinards 250¢ 14-16
Citrouille 500 g (pulpe) 16-18




Cuiseur vapeur

Poissons CEufs

Plat Quantité Durée de cuisson en minutes Plat Quantité | purée de cuisson en minutes
Grandes moules en 5009 10-12 Eufs a la coque 1-18ceufs | 15-20
coquille

CEufs durs 1-18ceufs | 19-25 .
Crabe 2509 20-22 &
Homard * Les durées de caisson ci-dessus sont données a titre indicative, vous pouvez

les adapter a votre golit.

-Queue 2-4morceaux | 16-18 P g

-En tranches

500-600g 18-20

Huitres en coquilles 15009 18-20
Crevettes
-Moyennes, en coquille | 500 g 10-12
-Grandes, en coquille | 5009 16-18
Filet de poisson 5009 10-12
Viandes
Plat Quantité | purée de cuisson en minutes
Morceaux de beeuf 5009 28 -30
Hamburger/fricadelles | 500 g 16-18
Boules de viande 5009 22-24
Emincé de poulet 250-500g | 24-28
Emincé d’agneau 500 g 26-28
Emincé de porc 500 g 26-28
Hot dogs/saucisses 5009 14-18

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Débranchez I'appareil du secteur puis laissez toutes les pieces sécher.
Nettoyez les paniers a vapeur (n° 3), la cuve a riz (n° 2), le couvercle (n° 1)
et le plateau d'égouttage (n° 10) a I'eau chaude savonneuse. Ces pieces
peuvent étre mises au lave-vaisselle. Ne plongez pas la base dans I'eau
ou dans d'autres liquides. Ne lavez pas la base (n° 5) au lave-vaisselle,
nettoyez-la avec un torchon humide. N'utilisez jamais de nettoyant

fort ou abrasif, de tampon a récurer ou de paille de fer, qui pourraient
endommager I'appareil. Vous devez réguliérement enlever le calcaire

de l'appareil. Versez environ 0,7 litre de vinaigre dans la base et posez le
premier panier a vapeur avec le couvercle sur la base. Allumez I'appareil
et laissez-le allumé pendant environ 20 minutes. Rincez completement
les piéces et remplissez la cuve d'eau, allumez I'appareil et laissez-le ainsi
pendant environ 10 minutes. Rincez ensuite complétement les piéces
amovibles et la base a I'eau propre puis laissez-les sécher.

15
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GARANTIE

«  Ce produit est garanti pour une période de 24 mois. Votre garantie est
valable si le produit est utilisé selon les instructions et pour l'usage
auquel il est destiné. De plus, la preuve d'achat d'origine (facture, recu
ou ticket de caisse) doit étre présentée, montrant la date d'achat, le
nom du détaillant et le numéro d'article du produit.

«  Pour connaitre les conditions de garantie détaillées, veuillez consulter
notre site Internet de service : www.service.tristar.eu

DIRECTIVES POUR LA PROTECTION DE
LENVIRONNEMENT

Cet appareil ne doit pas étre jeté aux ordures ménageéres a

I |2 fin de sa durée de vie, mais doit étre rendu & un centre de
recyclage d'appareils ménagers électriques et électroniques. Ce symbole
sur l'appareil, La notice d'emploi et 'emballage attirent votre attention sur
ce sujet important. Composants utilisés dans cet appareil sont recyclables.
En recyclant les appareils ménagers. Usagés, vous contribuez a un apport
important a la protection de notre. Environnement. Adressez vous aux
autorités locales pour des renseignements concernant le centre de
Recyclage



WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Lesen Sie sich bitte alle Anweisungen vor der Inbetriebnahme
durch.

Beriihren Sie keine heilen Oberflaichen. Benutzen Sie Griffe oder
Knopfe.

Zum Schutz vor elektrischem Schlag tauchen Sie weder Kabel,
Stecker noch das Gerat selbst in Wasser oder andere Flissigkeiten.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie es nicht
benutzen und vor der Reinigung. Lassen Sie das Kochgerat
abkihlen, bevor Sie Teile an- oder abbauen. Benutzen Sie Kein
Gerat mit beschadigtem Netzkabel oder —stecker, nach einer
Funktionsstérung oder wenn das Gerat auf irgendeine Weise
beschadigt wurde.

Die Verwendung zusatzlicher, nicht vom Geratehersteller
empfohlener Zubehorteile kann zu Verletzungen und Loschung
aller Garantieanspriche fiihren.

Verwenden Sie das Gerét nicht im Freien oder in der Nédhe/auf
Heizquellen.

Vermeiden Sie, dass das Kabel tiber die Tischkante oder der
Arbeitsflaiche hdngt, heil3e Oberflachen bertihrt oder in Kontakt
mit heilen Teilen kommt. Platzieren Sie das Geréat nicht unter oder
in der Nahe von Vorhdngen, Gardinen usw.

Das Gerat darf nur im Haushalt und fir den Verwendungszweck,
fur den es hergestellt wurde, genutzt werden.

Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen Flache platziert werden.

Das Gerdt ist immer zu beaufsichtigen und sollte niemals
eingeschaltet oder vor der Abkiihlung ohne entsprechende
Aufsicht eines Erwachsenen bleiben.

Dieses Gerat ist nicht zur Benutzung durch Personen

Speisen-Dampfgarer

(einschlieB3lich Kindern) mit eingeschrdnkten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder mit mangelnden
Erfahrungen oder Kenntnissen geeignet, auler sie werden
beaufsichtigt oder durch eine fiir ihre Sicherheit verantwortliche
Person in die Benutzung des Gerats eingewiesen.

+ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

- Das Gerat ist nicht fiir den Gebrauch mit einer externen Schaltuhr
oder einem Fernbedienungssystem vorgesehen.

» Hinweis: Um die Gefahr einer unbeabsichtigten Riickstellung
des Warmeschutzes zu vermeiden, sollte das Gerat nicht durch
ein externes Schaltgerat, z. B. eine Schaltuhr betrieben werden
oder mit einem Stromkreis verbunden werden, der das Gerat
regelmaBig einschaltet.

+  Zur Gefahrenvermeidung muss ein beschéddigtes/r Kabel oder
Stecker von einem autorisierten Fachmann ersetzt werden.
Reparieren Sie das Gerat nicht selbst.

- Die Verwendung einer Verlangerungsschnur oder dhnlicher Teile
ist nicht gestattet.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

BITTE BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG ZUR SPATEREN
VERWENDUNG AUF

Co)
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TRISTAR Bedienungsanleitung

TEILE BESCHREIBUNG
. Deckel

. Reisbehalter .

1

2

3. Dampfeinsatze
4. Griffe
5. Basis

6. Wasserstandanzeige
7. Kontrollleuchte |
8. Zeitschalter

9. Einfiilléffnung e ——— . =
10. Abtropfschale

INBETRIEBNAHME UND PFLEGE

- Entfernen Sie die gesamte Verpackung vom Gerat.

« Uberpriifen Sie, ob die Geritespannung mit der Spannung Ihrer
Hausversorgung Ubereinstimmt.

« Betriebsspannung: AC 220 -240V 50 Hz.

- Das Gerat immer auf eine ebene und feste Flache stellen und einen
Abstand von mindestens 10 cm um das Gerét einhalten. Dieses Gerat
ist nicht fiir den Anschluss oder die Verwendung in einem Schrank
oder im Freien geeignet.

VOR ERSTINBETRIEBNAHME

Vor Erstinbetriebnahme alle losen Teile (Nr. 1, 2, 3) des Geréts griindlich
reinigen.

Diese einzelnen Teile sind auch splilmaschinenfest.

Die Basis (Nr. 5) auf eine ebene, stabile Oberflache stellen und einen
Mindestabstand von 10 cm um das Gerat und 20 cm Uber dem Gerat
einhalten.

Das Heizelement auf der Innenseite der Basis wird sehr hei3. Niemals
berihren, Sie konnen sich schwer verbrennen.

Wahrend des Betriebs tritt sehr heiBer Dampf aus, zum Anfassen der
Dampfeinsatze (Nr. 3), des Reisbehalters (Nr. 2),der Abtropfschale (Nr.
10) oder der Basis (Nr. 5) immer Griffe und Topflappen benutzen.

Die Dampfeinsatze (Nr. 3) in der richtigen Reihenfolge platzieren (mit
o beginnen, dann oo und anschlieBend 000), je nach gewiinschter
Menge. Die Einsatze sind an den Griffen numeriert. Den Deckel (Nr. 1)
auf den oberen Dampfeinsatz legen.

000

ANWENDUNG

Die Basis (Nr. 5) auffiillen, indem frisches Wasser bis zur maximalen
Fullstandmarkierung (Nr. 6) durch die Einfilloffnung (Nr. 9) gegossen
wird. Das Wasser darf die Mindestfullhohe, die auf der Innenseite der



Basis angezeigt wird, niemals unterschreiten. Bei Uberfiillung kann
kochendes Wasser herausspritzen.

Wenn das Gerat versehentlich ohne oder mit zu wenig Wasser
eingeschalten wird, schaltet das Gerat automatisch ab, der
Trockengehschutz wird aktiviert.

Wenn der Trockengehschutz aktiviert ist, Netzstecker ziehen und auf
Zimmertemperatur abkihlen lassen. Nach dem Abkihlen kann das
Gerdt wieder benutzt werden.

Die Speisen mit der langsten Garzeit in den unteren Dampfeinsatz
legen. Auf gleichmaBige Gewichtsverteilung achten.

Das Produkt mit dem héchsten Gewicht muss im unteren
Dampfeinsatz und das Produkt mit dem niedrigsten Gewicht im
oberen Dampfeinsatz zubereitet werden.

Bitte beachten Sie, dass bei der Zubereitung von Fleisch, Fisch oder
Gefluigel Saft abtropfen kann. Deshalb Fleisch, Fisch oder Gefliigel
in den unteren Dampfeinsatz legen, wenn kein Saft auf andere zu
bedampfende Lebensmittel tropfen soll.

In allen drei Dampfeinsdtzen sind 6 Aussparungen fiir Eier angebracht.

Somit kdnnen insgesamt 18 Eier zubereitet werden. Darauf achten,
dass die Eier im unteren Dampfeinsatz schneller fertig sind, als die Eier
oben.

Die Zeitschaltuhr auf die gewiinschte Position drehen und das
Dampfen der Speisen wird gestartet. Die Kontrollleuchte (Nr. 7)
leuchtet. Die maximale Einstellungszeit betrdgt 60 Minuten. Siehe
nachstehende Tabelle fiir die richtige Zubereitungszeit pro Gericht.
Fir die Zubereitung von Reis den Reisbehalter (Nr. 2) benutzen. Fir
eine Tasse Reis ca. zwei Tassen Wasser hinzufligen. Naturlich auch die
Basis mit Wasser fiillen.

Gefrorenes Fleisch, Gefliigel, Meeresfriichte, etc. nicht im Gerat
dampfen, zuerst bei Zimmertemperatur auftauen.

Speisen-Dampfgarer

Gemiise
Speise Menge Garezeit in Minuten
Artischocken 4 pcs 30-32
Spargelspitzen 5009 12-14
Frische Brechbohnen | 250 g 12-14
Dicke Bohnen 500 g (geschalt) 12-13
Rote Bete 500 g (geschnitten) 25-28
Broccolirdschen 5009 20.-22
Rosenkohl 5009 24-26
Kohl 500 g (geschnitten) 16-18
Sellerie 250 g (geschnitten) 14-16
Karotten 500 g (geschnitten) 18-20
Blumenkohl 5009 20-22
Maiskolben 3 -5Kolben 14-16
Aubergine 16-18
Pilze 5009 10-12
Zwiebel 250 g (geschalt) 12-14
Paprika 4 pcs 12-14
Kartoffeln 5009 30-32
Ribe 1 mittelgroBe in Blocken | 28 - 30
Spinat 2509 14-16
Kirbis 500 g (Fruchtfleisch) 16-18
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TRISTAR Bedienungsanleitung

Fisch Eier

Speise Menge Garezeit in Minuten Speise Menge Garezeit in Minuten

GrofRe, ungeschalte 5009 10-12 Weichgekocht 1-18St 15-20

Miesmuscheln Hartgekocht 1-185t 19-25

Krebse 2509 20-22 . . . . .
* Die oben angegebenen Garzeiten sind Richtwerte und kénnen lhrem

Hummer persénlichen Geschmack angepasst werden.

-Schwan.z 2 -4 morceaux | 16-18 .

-Geschnitten 500 - 600 g 18-20 REINIGUNG DES GERATS

Ungeschdlte Austern | 1500 g 18-20 Netzstecker ziehen und alle Teile abkiihlen lassen. Dampfeinsatze (Nr. 3),

Garnelen Reisbehalter (Nr. 2), Deckel (Nr. 1) und Abtropfschale (Nr. 10) in warmem

-Mittelgrof3, ungeschélt | 500 g 10-12 Seifenwasser reinigen. Diese Teile sind

-GroB3, ungeschalt 5009 16-18 auch spulmaschinenfest. Die Basis nicht in Wasser oder sonstige
Flussigkeiten tauchen. Die Basis (Nr. 5) nicht in die Spiilmaschine

Fischfilet 5009 10-12 legen, sondern mit einem feuchten Tuch reinigen. Niemals scharfe und
scheuernde Reinigungsmittel, Stahlwolle oder Topfreiniger verwenden,

Fleisch weil sie das Gerat beschadigen. Das Gerat sollte regelmafig entkalkt
Speise Menge Garezeit in Minuten werden. Ca. 0.7 Liter Essig in die Basis flllen und den ersten Dampfeinsatz
- - - mit Deckel auf die Basis stellen. Das Gerét einschalten und ca. 20 Minuten

Rindfleischscheiben 5009 28-30 eingeschaltet lassen. Dann die Teile griindlich spiilen und den Tank mit

Hamburger / Frikadelle 5009 16-18 Wasser fiillen, einschalten und ca. 10 Minuten stehen lassen. Danach die

Eleischbillchen 500 g 22-24 losen Teile und die Basis griindlich mit sauberem Wasser abspulen und

- - abtrocknen.

Geflligelscheiben 250-5009g | 24-28

Lammscheiben 5009 26-28

Schweinefleischscheiben | 500 g 26-28

Hot Dogs/Wiirstchen 5009 14-18




GARANTIE

- Dieses Produkt ist fir 24 Monate garantiert. Ihre Garantie gilt,
wenn das Gerat entsprechend der Bedienungsanleitung fiir seinen
Bestimmungszweck benutzt wird. Im Garantiefall reichen Sie bitte
die Kaufquittung ein, aus welcher das Kaufdatum, der Name des
Fachhéndlers und die Gerdtenummer hervorgehen missen.

« Detaillierte Garantiebedingungen finden Sie auf unserer Website:
www.service.tristar.eu

UMWELTSCHUTZRICHTLINIEN

Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebensdauer nicht im
Hausmdill entsorgt werden, sondern muss an einer zentralen
I sammelstelle fiir das Recycling von elektrischen und

elektronischen Haushaltsgerdaten abgegeben werden. Dieses Symbol
auf dem Gerat, der Bedienungsanweisung und der Verpackung lenkt
Ihre Aufmerksamkeit auf diesen wichtigen Fakt. Das bei diesem Gerat
verwendete Material kann recycled werden. Durch das Recyclen
gebrauchter Haushaltgeréte leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum
Umweltschutz. Fragen Sie Ihre 6rtliche Behorde nach Informationen
beziiglich einer Sammelstelle.

Speisen-Dampfgarer
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PRECAUCIONES IMPORTANTES

Lea las instrucciones antes del uso.

No toque las superficies calientes. Utilice las asas o los mandos.
Como medida de proteccién contra las descargas eléctricas, no sumerja
el cable, el enchufe o el aparato en agua o cualquier otro liquido.
Desenchufe el aparato de la red cuando no lo esté utilizando y
antes de limpiarlo. Deje que el aparato de enfrie antes de montar o
desmontar cualquiera de sus piezas. No utilice ningin aparato con
el cable o el enchufe dafados, después de que se haya sufrido una
averia o de que se haya dafado de cualquier manera.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del aparato
puede causar lesiones e invalidar la garantia que pueda tener.

No lo utilice en el exterior, ni cerca o sobre fuentes de calor directo.

No permita que el cable cuelgue sobre el borde de la mesa o del
banco de cocina, ni que entre en contacto con las partes calientes
y no permita que el aparato se coloque debajo o cerca de cortinas,
cubiertas de ventanas, etc.

Este aparato se debe utilizar Unicamente para el uso doméstico y
solo para las funciones para las que se ha disefiado.

Este aparato se debe colocar sobre una superficie estable nivelada.
Este aparato precisa supervision, por tanto, no lo deje nunca
desatendido por un adulto mientras esté encendido o caliente.
Este aparato no se ha disefiado para ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, ni por personas
con falta de experiencia y conocimientos (nifios incluidos), a no ser
que hayan recibido supervision o instrucciones respecto al uso del
aparato por parte de una persona responsable de su seguridad.

Se debe supervisar a los nifos para asegurarse de que no juegan
con el aparato.

- Este aparato no se ha disefado para el uso con temporizadores
externos ni sistemas de control remoto.

Nota: Para evitar peligros causados por un reinicio inadvertido
del corte térmico, el aparato no debe recibir alimentacion de un
dispositivo conmutador externo, como un temporizador, ni se
debe conectar a un circuito que se encienda regularmente por el
objeto mismo.

+ La sustitucion de cables y enchufes dafiados se debe realizar por
un técnico autorizado para evitar peligros. No repare el aparato
usted mismo.

+  No estd permitido utilizar un cable alargador ni similar.

« Se debe supervisar a los niflos para asegurarse de que no juegan
con el aparato.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES PARA FUTURAS CONSULTAS

DESCRIPCION DE

LAS PARTES —

1. Tapa .

2. Recipiente para arroz

3. Recipientes para vapor ~= - =

4. Asas

5. Base T

6. Indicador de nivel de e =
agua

. Piloto de control
8. Selector de tiempo
9. Orificio de relleno
10. Bandeja antigoteo




Cocedor al vapor

USOY MANTENIMIENTO

Retire todo el material de embalaje del aparato.

Compruebe si el voltaje del electrodoméstico es igual la tension
principal de su hogar.

Tension nominal: CA 220-240V 50 Hz.

Coloque el aparato sobre una superficie plana estable y asegurese de
tener un minimo de 10 cm de espacio libre alrededor del mismo. Este
aparato no es apropiado para ser instalado en un armario o para el uso
en exteriores.

PRIMEROS PASOS

Limpie todas las piezas desmontables (n° 1, 2 y 3) de la unidad a fondo
antes del primer uso.

Estas piezas sueltas también se pueden lavar en el lavavajillas.
Coloque la base (n° 5) sobre una superficie estable dejando al menos 10

c¢m de espacio libre a su alrededor y 20 cm de espacio libre sobre la unidad.

La resistencia situada en el interior de la base se calienta mucho. No la
toque, pues podria sufrir quemaduras graves.

Durante su funcionamiento, el aparato emite vapor muy caliente.
Utilice siempre las asas y manoplas para horno si precisa tocar los
recipientes para vapor (n° 3), el recipiente para arroz (n° 2), la bandeja
antigoteo (n° 10) o la base (n° 5).

Coloque los recipientes para vapor (n° 3) en el orden adecuado
(primero o, después ooy, por ultimo, 000) seguin la cantidad que desea
emplear. Los recipientes estdn numerados en las asas. Coloque la tapa
(n° 1) sobre el recipiente para vapor superior.

- 7 o000
1 oo
J
FUNCIONAMIENTO

« Llenela base (n° 5) afiadiendo agua fresca a través del orificio de
relleno (n° 9) hasta que alcance la marca de nivel méximo del indicador
(n° 6). Asegurese de que el nivel de agua nunca baja del minimo
indicado en la parte interior de la base. Asimismo, un exceso de agua
podria provocar salpicaduras de agua hirviendo.

- Silaunidad se encendiera accidentalmente cuando no hay agua en la
base o la cantidad es insuficiente, se apagara automaticamente y se
activara la proteccién contra coccion en seco.

« Cuando se active la protecciéon contra coccién en seco, desenchufe
el cable de la toma de corriente con conexién a tierra y deje enfriar
el aparato a temperatura ambiente. Cuando se haya enfriado, podra
volver a usar la unidad.

» Coloque el alimento que requiera un mayor tiempo de preparacion en
el recipiente para vapor inferior. Intente distribuir el peso de la forma
mas regular posible.

« El producto cuyo peso sea mayor se deberd preparar en el recipiente
para vapor mas bajo, mientras que el producto cuyo peso sea mas
ligero debera colocarse en el recipiente para vapor superior.
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- Tenga en cuenta que, al preparar carne o pescado, el jugo que producen

puede gotear y alcanzar los alimentos situados en los recipientes
inferiores. Si no desea que dicho jugo gotee sobre otro alimento,
coloque la carne o el pescado en el recipiente para vapor inferior.

« Cadauno de los recipientes para vapor cuenta con 6 huecos para
colocar huevos. Por tanto, puede preparar un total de 18 huevos,

teniendo en cuenta que los situados en el recipiente para vapor inferior

van a estar listos antes que los del recipiente superior.

- Gire el selector de tiempo hasta la posiciéon deseada y el aparato
comenzard a cocer los alimentos con vapor. Se encendera el piloto de
control (n° 7). El tiempo maximo que se puede seleccionar es de 60
minutos. Consulte el tiempo de preparacion adecuado para cada tipo
de alimento en la tabla que se incluye a continuacion.

« Para preparar arroz, use el recipiente para arroz (n° 2). Ahada dos tazas
de agua por cada taza de arroz, aproximadamente. También en este
caso debera llenar la base de agua.

« Nointroduzca carne roja, ave, marisco, etc. congelados en el aparato. Para
cocinar estos alimentos, descongélelos primero a temperatura ambiente.

Verduras
Alimento Cantidad Tiempo de
preparacién en min.
Alcachofas 4 uds. 30-32
Puntas de espérragos | 500 g 12-14
Judias verdes frescas | 250 g 12-14
Habas 500 g (sin vaina) 12-13
Remolacha 500 g (en rodajas) 25-28
Cogollos de brocoli 5009 20.-22
Coles de Bruselas 5009 24-26

Alimento Cantidad Tiempo de
preparacién en min.
Col 500 g (cortada) 16-18
Apio 250 g (en rodajas) 14-16
Zanahorias 500 g (en rodajas) 18-20
Coliflor 5009 20-22
Maiz en mazorca 3 -5 mazorcas 14-16
Berenjena 16-18
Champifiones 5009 10-12
Cebolla 250 g (en rodajas) 12-14
Pimiento 4 pcs 12-14
Patatas 5009 30-32
Nabo 1 tamano medio troceado | 28 - 30
Espinacas 2509 14-16
Calabaza 500 g (pulpa) 16-18
Pescado
Alimento Cantidad Tiempo de preparacion en
min.
Mejillones con concha 5009 10-12
Cangrejo 2509 20-22
Langosta
-Cola 2-4 16-18
-Troceada morceaux 18-20
500 -600 g
Ostras con concha 1500 g 18-20




Cocedor al vapor

Alimento Cantidad Tiempo de preparacion en
min.

Gambas

-Tamafo medio con 5009 10-12

cascara 5009 16-18

-Grande con cascara

Filetes de pescado 5009 10-12

Carne
Alimento Cantidad Tiempo de preparacion en
min.

Ternera troceada 5009 28-30

Hamburguesa / 5009 16-18

frikandel

Albéndigas 5009 22-24

Filetes de pollo 250-500g | 24-28

Filetes de cordero 5009 26-28

Filetes de cerdo 5009 26-28

Salchichas 14-18

Huevos

Alimento Cantidad Tiempo de preparacion en min.

Pasados por agua 1-18uds. | 15-20

Duros 1-18uds. | 19-25

* Los tiempos de preparacién incluidos en la tabla son meras indicaciones que
se podrdn modificar en funcién del gusto personal del usuario.

LIMPIEZA DE LA UNIDAD

Desenchufe el conector de la toma de corriente y espere a que se enfrien
todas las piezas. Limpie los recipientes para vapor (n° 3), el recipiente para
arroz (n° 2), la tapa (n° 1) y la bandeja antigoteo (n° 10) con agua caliente
con jabon. Todas estas piezas se pueden lavar también en el lavavajillas. No
meta la base (n° 5) en el lavavajillas, ni la sumerja en agua ni en cualquier
otro liquido. Para limpiarla, use un pafio himedo. No emplee nunca
productos de limpieza fuertes o abrasivos, lana de acero o estropajos,

que pueden provocar desperfectos en el aparato. Debera eliminar la cal

de la unidad con regularidad. Para ello, vierta alrededor de 0,7 litros de
vinagre en la base y coloque sobre ella el primer recipiente para vapor y

la tapa. Encienda el aparato y déjelo funcionar durante unos 20 minutos.

A continuacién, enjuague las piezas a fondo y llene el depésito de agua.
Vuelva a encender la unidad y déjela funcionar durante unos 10 minutos
mas. Por ultimo, enjuague bien la base y todas las piezas desmontables solo
con agua y séquelas.

GARANTIA

« Este producto cuenta con 24 meses de garantia. Su garantia es valida si
el producto se utilizan de acuerdo con las instrucciones y el propésito
para el que se cre6. Ademas, debe enviarse un justificante de la compra
original (factura, tiquet o recibo) en el que aparezca la fecha de la
compra, el nombre del vendedor y el nimero de articulo del producto.

« Para mas detalles sobre las condiciones de la garantia, consulte la
pagina web de servicio: www.service.tristar.eu
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NORMAS DE PROTECCION DEL
MEDIOAMBIENTE

Este aparato no se debe desechar con los residuos domésticos

I  cuando finalice su durabilidad, sino que se debe ofrecer a un
centro de reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos domésticos. Este
simbolo en el aparato, manual de instrucciones y embalaje le avisa de este
aspecto importante. El los materiales utilizados en este aparato se pueden
reciclar. Mediante el reciclaje de electrodomésticos, usted contribuye a
fomentar la protecciéon del medioambiente. Consulte a sus autoridades
locales para obtener informacion acerca del punto de recogida.



Cozedor a Vapor

INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

Leia todas as instrucoes antes de utilizar o aparelho.

Nao toque em superficies quentes. Utilize as pegas ou os botdes.
Para se proteger de choque eléctrico, ndo mergulhe o cabo, a ficha
ou o aparelho na agua ou noutro liquido qualquer.

Retire a ficha da tomada quando o aparelho ndo estiver a ser utilizado
e antes de o limpar. Deixe que o aparelho arrefeca antes de montar
ou desmontar pecas. Nao coloque em funcionamento aparelhos com
cabo ou ficha danificado, apds ocorrer avaria ou qualquer outro dano.
A utilizacdo de pecas acessorias ndo recomendada pelo fabricante
do aparelho pode causar ferimentos e anular qualquer garantia
gue possa ter.

Nao utilize no exterior, sobre ou perto de fontes de calor.

Néao deixe o cabo a cair da esquina de uma mesa ou de um balcao,
toque em superficies ou pecas quentes ou deixe o produto
debaixo ou perto de cortinas, persianas de janelas, etc..

Este aparelho destina-se sé para utilizacao doméstica e sé para os
fins para os quais foi concebido.

O aparelho deve ser colocado sobre uma superficie estavel e nivelada.

Este aparelho é um aparelho que requer a presenca de alguém e,
como tal, nunca deve ser deixado LIGADO ou enquanto estiver
quente sem a supervisdo de um adulto.

Este aparelho nao se destina a ser utilizado por pessoas (inclusive
criangas) com capacidades fisicas motoras ou mentais reduzidas,
falta de experiéncia e conhecimento, salvo se supervisionadas ou
instruidas relativamente a utilizacdo do aparelho por uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.

As criancgas devem ser supervisionadas de modo a garantir que
nao brincam com o aparelho.

Este aparelho nao se destina a ser utilizado com um cronémetro
externo ou por sistema de controlo remoto.

Nota: Para evitar situacdes perigosas causadas por reiniciar
acidentalmente a proteccéo térmica, o aparelho pode ndo
funcionar através de um aparelho comutavel externo, como por
exemplo, um cronémetro, ou quando ligado a um circuito ou for
ligado regularmente por uma pessoa.

Um cabo ou uma ficha danificado deve ser reparado por um
técnico autorizado para evitar algum acidente. Ndo repare o
aparelho por si proprio.

N&o é permitida a utilizacdo de uma extensdo ou de outro meio
semelhante.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que ndo brincam com
o aparelho.

GUARDE ESTE MANUAL DE INSTRUGCOES PARA FUTURA REFERENCIA

DESCRICAO DAS PECAS

® N

10. Bandeja de

o kcwN =

Tampa

Tacga de arroz
Tagas de vapor
Pegas

Base = - =
Indicador do nivel da
agua

Luz de controlo
Interruptor das horas
Abertura de
enchimento

gotejamento
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FUNCIONAMENTO E MANUTENGCAO

« Retire todas as embalagens da caixa do aparelho.

- Verifique se a tensdo do aparelho corresponde a tenséo principal de
sua casa.

« Tensdo nominal: CA 220-240V 50 Hz.

« Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e estavel e assegure-se
de que deixa um espaco livre, no minimo, de 10 cm a volta do aparelho.
Este aparelho nédo esta adaptado para a instalacdéo num armario ou
para a utilizacdo no exterior.

ANTES DE UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

« Lave todas as pecas soltas (n° 1, 2, 3) do aparelho completamente antes
de o utilizar pela primeira vez.

«  Estas pecas soltas podem ser lavadas igualmente na maquina de lavar loica.

«  Coloque a base (N° 5) sobre uma superficie plana e mantenha um
espaco livre, no minimo, de 10 cm a volta e de 20 cm em cima do
aparelho.

- O elemento de aquecimento na parte interior da base fica muito
quente. Nunca toque no elemento de aquecimento, pois pode
gueimar-se gravemente.

« Durante o funcionamento do aparelho, forma-se vapor muito quente.
Utilize sempre pegas ou luvas de cozinha quando tocar nas tacas de
vapor (N° 3), na taca de arroz (N° 2), na bandeja de gotejamento (N° 10)
ou na base (N° 5).

« Coloque as tagas de vapor (N° 3) pela ordem correcta (comece com “0’,
“00" e depois sucessivamente “000") de acordo com a quantidade que
queira utilizar. As tagas sdo numeradas nas pegas. Coloque a tampa (N°
1) na taca de vapor superior.

UTILIZACAO

Encha a base (N° 5) com agua fresca, deitando agua na abertura de
enchimento (N° 9), até chegar ao nivel maximo da agua indicado (N°
6). Certifique-se de que a dgua nunca estd abaixo do nivel minimo
apresentado na parte interior da base. Demasiada dgua pode causar
salpicos da dgua a ferver.

Se o aparelho for ligado acidentalmente sem ou com pouca agua, a
unidade desligar-se-a automaticamente e a proteccao de fervura/
secagem activar-se-a.

Se a proteccao de fervura/secagem é activada, retire a ficha da tomada
de alimentacéo e deixe o aparelho arrefecer a temperatura ambiente.
Assim que arrefece, o aparelho pode ser utilizado de novo.

Coloque os alimentos com o tempo de fervura mais longo na taca de vapor
inferior. Tenha atencdo a uma distribuicdo uniforme do peso dos alimentos.
Os alimentos de maior peso devem ser preparados na taca de vapor
inferior e os de menor peso na taca de vapor superior.

Nota que durante a preparacdo de carne, peixe ou aves pode escorrer
sumo. Por isso, coloque a carne, o peixe ou as aves na taca de vapor
inferior, se ndo quiser que o sumo escorra para outros alimentos
cozinhados a vapor.



« Em cada uma das trés bases das tacas de vapor existem seis espagos
para colocar ovos. Pode, por isso, preparar dezoito ovos no total. Tenha
atencao que os ovos colocados na taca de vapor inferior sao cozinhados
mais rapidamente que os ovos colocados na taga de vapor superior.

« Rode o temporizador para a posicao que deseja e o aparelho comeca
a emitir vapor para cozinhar os pratos. O indicador luminoso (N° 7)
acende. O tempo maximo que pode definir é de 60 minutos. Veja a
tabela abaixo para um tempo de preparacgao correcto para cada prato.

« Utilize a taca de arroz para cozinhar arroz (N° 2). Acrescente cerca de
duas chavenas de dgua por cada chavena de arroz. Como é ébvio,
encha igualmente a base com dgua.

« Nao cozinhe a vapor carne, frango, marisco congelados, etc. no
aparelho. Descongele-os, em primeiro lugar, a temperatura ambiente.

Cozedor a Vapor

Legumes
Prato Quantidade Tempo de cozedura
em minutos
Alcachofras 4 pcs. 30-32
Espargos 5009 12-14
Feijoes verdes 2509 12-14
Favas 500 g (descascados) 12-13
Beterrabas 500 g (partida) 25-28
Brocolos 5009 20.-22
Couve de Bruxelas | 500g 24-26
Couves 500 g (cortada) 16-18
Aipo 250 g (partido) 14-16
Cenouras 500 g (partidas) 18-20
Couve-flor 5009 20-22

Prato Quantidade Tempo de cozedura
em minutos
Espigas de milho 3 - 5 espigas de milho 14-16
Beringela 5009 16-18
Cogumelos 5009 10-12
Cebolas 250 g (partidas) 12-14
Paparica 4 pcs 12-14
Batatas 5009 30-32
Nabo 1 de tamanho médio partido | 28 - 30
Espinafres 2509 14-16
Abdbora 500 g (polpa) 16-18
Peixe

Prato Quantidade | Tempo de cozedura

em minutos
Mexilhao grande 5009 10-12
Caranguejo 2509 20-22
Lagosta
-Extr.emidade 2.4 16-18
- Partida morceaux 18-20

500-600g

Ostras 1500 g 18-20
Camarao
-Tamanho médio com casca 5009 10-12
-Tamanho grande com casca | 500 g

16-18
Filetes de peixe 5009 10-12

29



30

'*I'*I'*!iSTAR Manual de utilizador

Carne
Prato Quantidade Tempo de cozedura em
minutos
Bifes 5009 28 -30
Hamburguer / frikadel 5009 16-18
Alméndegas 5009 22-24
Frango partido 250-5009 24-28
Carneiro partido 5009 26-28
Porco partido 5009 26-28
Cachorros quentes/ 5009 14-18
salsichas
Ovos
Prato Quantidade Tempo de cozedura em
minutos
Cozidos a lume brando | 1-18 pgs. 15-20
Cozidos a lume forte 1-18 pgs. 19-25

* Os tempos de cozedura acima indicados servem como indicacées e podem
ser modificados de acordo com o seu gosto pessoal.

LIMPEZA DA UNIDADE

Retire a ficha da tomada e deixe que todas as pecas arrefecam. Lave as
tacas de vapor (N° 3), a taca de arroz (N° 2), a tampa (N° 1) e a bandeja de
gotejamento (N° 10) em dgua quente e sabdo. Também pode lavar estas
pecas na maquina de lavar loica. Nunca mergulhe a base na dgua ou
noutro liquido. Ndo coloque a base (N° 5) na maquina de lavar loica, mas
limpe-a com um pano humido. Nunca utilize produtos de limpeza dsperos

e abrasivos, esfregdes ou palha de aco, que podem danificar o aparelho.
Deve eliminar o calcario da unidade regularmente. Deite cerca de 0,7 litros
de vinagre na base e coloque a primeira taga de vapor com a tampa sobre
a base. Ligue o aparelho e deixe-o ligado durante cerca de 20 minutos.

A seguir, lave as pecas completamente e encha o reservatério com dgua.
Ligue-o e deixe-o ligado durante cerca de 10 minutos. A seguir, passe
completamente por dgua limpa as pecas soltas e a base e seque-as.

GARANTIA

- Este produto possui uma garantia de 24 meses. A sua garantia é valida
se utilizar o produto de acordo com as instru¢des e com a finalidade
para a qual foi criado. Além disso, a compra original (factura ou recibo
da compra) devera conter a data da compra, o nome do vendedor e o
numero de artigo do produto.

- Para obter as condicdes de garantia detalhadas, consulte o nosso
Website de servico: www.service.tristar.eu

ORIENTACOES PARA A PROTECCAO DO
MEIO AMBIENTE

Este aparelho ndo deve ser colocado juntamente com os

I csiduos domésticos no final do seu tempo de vida util,
deve ser entregue num local adequado para reciclagem de aparelhos
domésticos eléctricos e electronicos. Este simbolo indicado no aparelho,
no manual de instru¢des e na embalagem chama a sua atenc¢ao para a
importancia desta questdo. Os materiais utilizados neste aparelho podem
ser reciclados. Ao reciclar electrodomésticos usados esta a contribuir para
dar um importante passo na proteccdo do nosso meio ambiente. Peca as
autoridades locais informagdes relativas aos pontos de recolha.



Parowar

WAZNE UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

« Przed przystapieniem do uzytkowania przeczytac catg instrukcje.

« Nie dotykac goracych powierzchni. Uzywa¢ uchwytéw i raczek.

« Zabezpieczac sie przed porazeniem elektrycznym.

«  Wyjac kabel z gniazdka wyjsciowego, gdy urzadzenie juz nie
jest uzytkowane oraz przed czyszczeniem. Gorace urzadzenie
pozostawi¢ do ostygniecia przed zatozeniem czy wyjeciem z
niego czesci. W zadnym wypadku nie uzytkowac urzadzenia
z uszkodzonym kablem czy wtyczka lub jesli urzadzenie jest
niesprawne czy uszkodzone w inny sposéb.

» Stosowanie dodatkowych akcesoriéw niezalecanych przez
producenta urzadzenia moze spowodowac uszkodzenia ciafa i
uniewazni¢ uprawnienia gwarancyjne uzytkownika.

« Urzadzenia nie uzytkowac na wolnym powietrzu, ani w poblizu
bezposrednich zrodet ciepta.

- Nie pozwala¢, aby kabel zasilajacy zwisat nad ostra krawedzig
stotu czy blatu, czy dotykat goracych powierzchni, czy stykat sie z
rozgrzanymi cze$ciami, lub aby kabel lezat pod skrzydtami drzwi
czy okien itp.

« To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i do tego
celu zostato ono wyprodukowane.

« Urzadzenie nalezy umieszczac na stabilnej i poziomej powierzchni.

« Urzadzenie to jest urzadzeniem obstugiwanym i jako takiego
mozna pozostawiac go wigczonym (ON) czy rozgrzanym bez
nadzoru osoby dorostej.

« Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytkowania przez
osoby (facznie z dzie¢mi) o zmniejszonym czuciu fizycznym czy z

niesprawnoscia umystowa, lub z brakiem doswiadczenia i wiedzy,

chyba ze sg one pod nadzorem i s3 instruowane w zakresie

uzytkowania przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

- Dzieci nalezy nadzorowac celem upewnienia sie, aby nie bawity sie
tym urzadzeniem.

+ Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania wraz z
zewnetrznym regulatorem czasowym czy do wspétpracy z pilotem.

+ Uwaga: Aby unikna¢ niebezpieczenstwa przypadkowego
resetowania zabezpieczenia termicznego, nie nalezy go wiaczac
do sieci poprzez zewnetrzne urzadzenie przetaczajace, takie jak
regulator czasowy, czy podtaczac¢ do obwodu, ktoéry jest regularnie
przetaczany przez urzadzenie podlegte.

+ Aby unikna¢ zagrozenia, uszkodzony kabel musi by¢ wymieniony
przez uprawnionego do tego technika. Uszkodzonego urzadzenia
nie naprawia¢ samemu.

» Nie wolno stosowa¢ zadnych przedtuzaczy.

+ Nalezy doktadnie sprawdza¢ i nadzorowa¢, czy dzieci nie bawia sie
urzadzeniem.

°
-

NINIEJSZA ISNTRUKCJE ZACHOWAC NA PRZYSZtOSC JAKO
ODNIESIENIE
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CZESCI OPIS

1. Pokrywa — =
Pojemnik do gotowania
ryzu

Miski parowe - - o= = >
Uchwyty

Podstawa

Wskaznik poziomu wody S : i E = =
Lampka kontrolna
Wylacznik czasowy
Otwér do napetniania
woda

10. Tacka ociekowa

N
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« Usunac z urzadzenia wszystkie elementy opakowania.

- Sprawdzi¢, czy napiecie urzadzenia odpowiada napieciu sieciowemu w
domu uzytkownika.

- Napiecie znamionowe : AC220-240V 50Hz.

« Urzadzenie umiesci¢ na stosownej ptaskiej powierzchni i zapewnic
minimum 10 cm wolnej przestrzeni wokét urzadzenia. Urzadzenie to
nie jest przystosowane do zamontowania w jakiejkolwiek szafce czy do
uzytkowania na wolnym powietrzu.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

«  Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie umy¢ wszystkie
zdejmowane czesci urzadzenia (czescinr 1, 21 3).

« Te czesci mozna my¢ w zmywarce.

« Postawic podstawe (nr 5) na ptaskiej, stabilnej powierzchni,

pozostawiajac co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni wokét urzadzenia i
20 cm nad urzadzeniem.

Element grzejny, umieszczony we wnetrzu podstawy, nagrzewa sie do
bardzo wysokich temperatur. Nie dotykac! Grozi powaznym poparzeniem.
Podczas pracy parowaru powstaje para wodna, ktéra jest bardzo
goraca. Dlatego zawsze nalezy uzywac rekawic kuchennych, jesli
dotykamy misek parowych (nr 3), pojemnika do gotowania ryzu (nr 2),
tacki ociekowej (nr 10) lub podstawy (nr 5).

Ustawi¢ miski parowe (nr 3) w odpowiedniej kolejnosci (najpierw

0, potem 00, a na koniec 000) - tyle misek, ile bedzie uzywanych.
Numeracje misek umieszczono na ich uchwytach. Na gérnej misce
potozy¢ pokrywe (nr 1).

UZYTKOWANIE

Przez otwér (nr 9) nala¢ wody do podstawy (nr 5), do poziomu
maksymalnego, ktéry jest zaznaczony na etykiecie (nr 6). Woda nigdy
nie powinna spadac¢ ponizej poziomu minimalnego, widocznego

na wewnetrznej stronie podstawy. Zbyt duza ilos¢ wody moze
spowodowac chlapanie wrzatkiem.

Jesli urzadzenie zostanie przypadkowo wiaczone bez wody lub z
niewystarczajaca jej iloscia, funkcja ochrony przed gotowaniem bez
wody spowoduje automatyczne wytgczenie urzadzenia.

Jesli zataczy sie ta funkcja, nalezy wyjac wtyczke z uziemionego



Parowar

°
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gniazdka i zaczeka¢, az urzadzenie ostygnie do temperatury pokojowe;j. Danie llos¢ Czas gotowania w
Nastepnie mozna wtaczy¢ je ponownie. minutach
- Produkty, ktére beda gotowaty sie najdtuzej, nalezy umiesci¢ w Buraki 500 g (w plastrach) 2528
najnizszej misce parowej. Nalezy réwniez zadba¢ o rownomierne
Lo Brokuty 5009 20.-22
roztozenie ciezaru.
«  Najciezsze produkty nalezy umiesci¢ w dolnej misce parowej, a Brukselka 5009 24- 26
produkty najlzejsze — w gornej misce. Kapusta 500 g (szatkowana) 16-18
- Przygotowujac mieso, rybe lub drob,A nale%y pamietac, ze z potravlvy Seler 250 g (w plastrach) 14-16
beda wyptywaty ptyny. Dlatego nalezy takie produkty umieszcza¢ w
dolnej misce parowej. Marchew 500 g (w plastrach) 18-20
« W dnie kazdej miski znajduje sie 6 zagtebien na jajka. W sumie wiec Kalafior 5009 20-22
mozna gotowac jednoczesnie 18 jajek. Nalezy jednak pamieta¢, ze w Kukurydza w 3-5kolb 14-16
dolnej misce jajka ugotuja sie szybciej niz jajka umieszczone wyzej. kolbach
- Aby rozpocza¢ wytwarzanie pary, nalezy ustawi¢ timer w zadanej -
pozycji. Zapali sie lampka kontrolna (nr 7). Maksymalny czas pracy to Baktazan 5009 16-18
60 minut. W ponizszej tabeli znajduja sie wskazéwki odnosnie czasu Grzyby 5009 10-12
gotowania réznych produktéw. Cebula 250 g (w plastrach) 12-14
- Do gotowania ryzu nalezy uzy¢ specjalnego pojemnika (nr 2). Na
filizanke ryzu dodac okoto dwie filizanki wody. Oczywiscie nalezy Papryka 45zt 12-14
napetnic¢ réwniez zbiornik w podstawie. Ziemniaki 5009 30-32
- Nie gotowac zamrozonego miesa, drobiu, owocéw morza itp. Najpierw Rzepa 1 érednia, pokrojona w kostke 28 -30
nalezy rozmrozi¢ je w temperaturze pokojowej. Szpinak 2509 14-16
Warzywa Dynia 500 g (pulpa) 16-18
Danie Noéé Czas gotowania w
minutach Ryby
Karczochy 457t 30-32 Danie llosé Czas gotowania w
minutach
Szparagi 5009 12-14
Duze omutki w muszlach 5009 10-12
Fasolka 2509 12-14
szparagowa Krab 2509 20-22
Béb 500 g (w plastrach) 12-13
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Danie llos¢ Czas gotowania w
minutach

Homar

-ogon 2-4szt. 16-18

- plastry 500-600g | 18-20

Ostrygi w muszlach 15009 18-20

Krewetki krélewskie

- $redniei, w skorupkach 5009 10-12

- duze, w skorupkach 5009 16-18

Filet z ryby 5009 10-12

Mieso

Danie Noéé Czas gotowania w
minutach

Wotowina w kawatkach | 500 g 28 -30

Hamburgery / frykadele | 500 g 16-18

Pulpety 5009 22-24

Plastry kurczaka 250-5009 24-28

Plastry jagnieciny 5009 26-28

Plastry wieprzowiny 5009 26-28

Parowki / kietbaski 5009 14-18

Jajka
Danie lloéé Czas gotowania w
minutach
Na miekko 1-18szt. 15-20
Na twardo 1-18szt. 19-25

* Wskazany powyzej czas gotowania mozna modyfikowac odpowiednio do
swoich potrzeb.

CZYSZCZENIE URZADZENIA

Wyjac wtyczke z gniazdka i pozostawic do ostygniecia. Umy¢ miski parowe

(nr 3), pojemnik do gotowania ryzu (nr 2), pokrywe (nr 1) oraz tacke ociekowa
(nr 10) w cieptej wodzie z detergentem. Te cze$ci mozna réwniez my¢ w
zmywarce. Nie nalezy zanurzac podstawy w wodzie ani w zadnym innym
ptynie. Podstawy (nr 5) nie nalezy my¢ w zmywarce - czysci¢ zwilzong szmatka.
Nie stosowac ostrych i $cierajacych srodkdw czyszczacych ani szorowakéw —
grozi uszkodzeniem urzadzenia. Urzadzenie nalezy regularnie odkamieniac.
Do zbiornika w podstawie wla¢ okoto 0,7 litra octu i ustawi¢ na niej pierwsza
miske parowa z pokrywa. Wigczy¢ urzadzenie i pozostawic je na okofo 20
minut. Nastepnie dokfadnie wyptukac czesci, do zbiornika wlac¢ wode, wiaczy¢
urzadzenie i pozostawi¢ na okofo 10 minut. Doktadnie wyptukac zdejmowane
czesci oraz podstawe czysta wodg, a nastepnie wysuszyc.

GWARANCJA

« Ten produkt posiada gwarancje na 24 miesigce. Gwarancja jest
wazna, jesli produkt uzywano zgodnie z instrukcjami i w celu, do
ktérego zostat przeznaczony. Dodatkowo nalezy dotaczy¢ oryginalne
potwierdzenie zakupu (faktura, kwit sprzedazy lub paragon) z data
zakupu, nazwa sprzedawcy oraz numerem pozycji produktu.

+ W celu uzyskania szczegétowych warunkéw gwarancji nalezy
odwiedzi¢ nasza strone internetowa: www.service.tristar.eu



WYTYCZNE W ZAKRESIE OCHRONY
SRODOWISKA

Po zakonczeniu okresu zywotnosci urzadzenia tego nie nalezy

B \vyrzucac wraz z odpadami domowymi; urzadzenie to powinno
zostac zutylizowane w centralnym punkcie recyklingu domowych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Symbol ten znajdujacy sie na
urzadzeniu, w instrukcji obstugi i na opakowaniu zwraca uwage na te
waznga kwestie. Materiaty, z ktérych wytworzono to urzadzenie, nadaja sie
do przetworzenia. Recykling zuzytych urzadzen gospodarstwa domowego
jest znaczacym wktadem uzytkownika w ochrone srodowiska. W celu
uzyskania informacji dotyczacych punktéw zbidrki nalezy skontaktowac
sie z przedstawicielem wtadz lokalnych.

Parowar

°
-
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ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

Leggere tutte le istruzioni prima dell’uso.

Non toccare le superfici calde. Usare maniglie o pomelli.

Per evitare scosse elettriche, non immergere cavo, spina o
I'apparecchio in acqua o altro liquido.

Scollegare dalla presa se non in uso e prima di pulire. Far
raffreddare I'apparecchio prima di posizionare o rimuovere parti.
Non usare l'apparecchio con il cavo o la presa danneggiata o
dopo aver riscontrato malfunzionamento o il danneggiamento in
qualsiasi modo del dispositivo.

L'uso di accessori non raccomandati dal costruttore
dell'apparecchio puo causare infortuni e invalidare la garanzia.
Non usare all'aperto o in prossimita di fonti di calore dirette.

Non lasciar pendere il cavo sui bordi del tavolo o sportelli, o
toccare superfici calde o venire in contatto con parti calde o
permettere al prodotto di essere posto sotto o in prossimita di
tende, rivestimenti di finestre ecc.

Questo apparecchio e solo per uso domestico e solo per gli scopi
previsti.

L'apparecchio deve essere posto su una superficie stabile e piana.
Questo dispositivo deve essere controllato e non deve mai essere
lasciato accesso o si riscalda senza la supervisione di adulti.
Questo dispositivo non € inteso per essere usato da persone
(inclusi bambini) con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte,

o che mancano di esperienza e conoscenza, a meno che non siano
soggette a supervisione o istruzione in merito all'uso del dispositivo
da parte di una persona responsabile della loro sicurezza.

| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non
giochino con il prodotto.

« Questo apparecchio non e inteso per I'uso con un timer esterno o
un telecomando.

- Nota: Per evitare danni dall'attivazione accidentale della
protezione termica, l'apparecchio non puo essere alimentato
attraverso un interruttore esterno, come un timer, o collegato a un
circuito e acceso regolarmente dal soggetto.

- Cavo o presa danneggiata devono essere sostituiti da tecnico
autorizzato per evitare pericoli. Non riparare l'apparecchio da sé.

« Non e consentito I'uso di prolunga o simili.

« | bambini devono essere supervisionati per assicurarsi che non
giochino con I'apparecchio.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI PER FUTURA CONSULTAZIONE

PARTI DESCRIZIONE

Coperchio

. Recipiente riso il

1

2

3. Recipienti vapore
4. Maniglie
5. Base

6. Indicatore livello acqua
7. Spia di controllo

8. Interruttore tempo

9. Foro riempimento

10. Vassoio gocciolamento




Vaporiera

FUNZIONAMENTO E MANUTENZIONE

«  Rimuovere tutto I'imballaggio dell'apparecchio.

« Assicurarsi che il voltaggio dell'apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete domestica.

« Tensione nominale: AC220-240V 50Hz.

« Posizionare I'apparecchio su un superficie piana stabile e assicurare un
minimo di 10 cm di spazio libero intorno. Questo apparecchio non e
idoneo per l'installazione in un armadietto o per uso all'aperto.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

- Pulire tutte le parti sciolte (n. 1, 2, 3) dell’apparecchio prima del primo
utilizzo.

« Queste parti separate possono essere lavate anche in lavastoviglie.

- Posizionare la base (5) su una superficie piana e assicurare almeno
10 cm di spazio libero intorno e almeno 20 cm di spazio al di sopra
dell'apparecchio.

« Lelemento riscaldante sul lato interno della base diventa bollente. Non
toccarlo mai, potresti farti delle scottature gravi.

- Durante il funzionamento dell'apparecchio il vapore che fuoriesce &
molto caldo, usare sempre le maniglie e guanti da forno quando esce il
vapore dai recipienti (3), recipiente riso (2), vassoio gocciolamento (10)
o la base (5) sono toccati.

- Posizionare i recipienti del vapore (3) nel giusto ordine (iniziare con
0, 00 € poi 000), a seconda di quanti se ne vogliono usare. | recipienti
sono numerati sulle maniglie. Posizionare il coperchio (1) sul recipiente
di vapore superiore.

000

0o

uUso

-« Riempire la base (5) con acqua fresca, versando l'acqua attraverso il
foro di riempimento (9) fino al segno del livello massimo dell'acqua
sulla targhetta (6). Assicurarsi che I'acqua non vada mai sotto il livello
minimo che é indicato sul lato interno della base. Troppa acqua pud
causare la fuoriuscita dell’acqua che bolla.

-« Sel'apparecchio é acceso accidentalmente, senza acqua o con acqua
insufficiente, 'unita si spegnera automaticamente, la protezione si attiva.

- Sela protezione e attiva, togliere la spina dalla presa di corrente e
lasciar raffreddare a temperatura ambiente. Una volta raffreddato,
I'apparecchio puo essere nuovamente utilizzato.

«  Porreil cibo con il tempo di cottura a vapore piu lungo nel recipiente
piu in basso. Fare attenzione alla distribuzione del peso.

- Il prodotto con il peso maggiore deve essere preparato nel recipiente
piu in basso e il prodotto con il peso inferiore nel recipiente piu in alto.

- Sinoti che durante la preparazione di carne, pesce o pollo, il succo di
carne, pesce o pollo pud gocciolare. Quindi porre carne, pesce o pollo
nel recipiente inferiore, se non vuoi che il succo goccioli sulla parte
superiore di un altro cibo in cottura a vapore.

+ Inciascuno dei tre piani dei recipienti per la cottura a vapore ci sono
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6 incavi per le uova. In questo modo é possibile preparare un totale di

18 uova. Fare attenzione che le uova nel recipiente pil in basso sono
pronte prima di quelle poste sul recipiente alto.

« Ruotare il timer alla posizione desiderata e I'apparecchio inizia la
cottura a vapore dei piatti. La spia (7) si accende. Il tempo massimo

impostabile e di 60 minuti. Si veda la tabella di seguito per il tempo di

preparazione appropriato per i diversi piatti.

- Perla preparazione del riso usare il recipiente per il riso (2). Aggiungere

due tazze di acqua per tazza di riso. Ovviamente riempire d'acqua
anche la base.

- Non cuocere a vapore nell'apparecchio carne, pollo, frutti di mare, ecc.

congelati, prima portarli a temperatura ambiente.

Verdure
Piatto Quantita Tempo di cottura
in minuti
Carciofi 4 pz. 30-32
Asparagi 5009 12-14
Piselli freschiverdi | 2509 12-14
Fagioli grandi 500 g (pelati) 12-13
Barbabietola 500 g (afette) 25-28
Broccoli 5009 20.-22
Cavoletti di Bruxelles | 500 g 24-26
Cavolo 500 g (tagliato) 16-18
Sedano 250 g (a fette) 14-16
Carote 500 g (a fette) 18-20
Cavolfiore 5009 20-22

Piatto Quantita Tempo di cottura
in minuti
Mais di pannocchia | 3 -5 pannocchie 14-16
Melanzana 5009 16-18
Funghi 5009 10-12
Cipolle 250 g (a fette) 12-14
Paprika 4 pz. 12-14
Patate 5009 30-32
Rapa 1 media a pezzi 28 -30
Spinaci 2509 14-16
Zucca 500 g (polpa) 16-18
Pesce
Piatto Quantita Tempo di cottura in
minuti
Cozze grandi in guscio 5009 10-12
Granchio 2509 20-22
Aragosta
-Coda 2-4pz 16-18
-a fette 500-6009g 18-20
Ostriche in guscio 15009 18-20
Gambero
-Medio in guscio 5009 10-12
-Grande in guscio 5009 16-18
Filetti di pesce 5009 10-12




Vaporiera

Carne
Piatto Quantita Tempo di cottura in
minuti
Pezzi di manzo 5009 28-30
Hamburger / frikadel 5009 16-18
Polpette 5009 22-24
Fette di pollo 250-500g 24-28
Fette di agnello 5009 26-28
Fette di maiale 5009 26 -28
Hot dog/salse 5009 14-18
Uova
Piatto Quantita Tempo di cottura in
minuti
Alla coque 1-18 pz. 15-20
Sodo 1-18pz. 19-25

* | tempi di cottura riportati in precedenza sono indicativi e possono essere
modificati a seconda del gusto personale.

PULIZIA DELL'UNITA

Rimuovere la spina dalla presa e far raffreddare completamente tutte le
parti. Pulire i recipienti per la cottura a vapore (3), il recipiente per il riso
(2), il coperchio (1) e il vassoio di gocciolamento (10) in acqua e sapone.
Queste parti possono essere lavate anche in lavastoviglie. Non immergere
la base in acqua o altri liquidi. Pulire la base (5) non in lavastoviglie, ma

pulire con un panno morbido. Non usare mai detergenti abrasivi, retina o
spugna ruvida, che potrebbero danneggiare I'apparecchio. L'unita deve
essere regolarmente decalcificata. Versare circa 0,7 | di aceto nella base e
porre il primo recipiente per la cottura a vapore con il coperchio sulla base.
Accendere I'apparecchio e lasciarlo in funzione per 20 minuti. Poi svuotare
le parti e riempire il serbatoio d'acqua, accenderlo e lasciarlo acceso per
circa 10 minuti. Poi asciugare tutte le parti removibili e la base con acqua
pulita e far asciugare.

GARANZIA

» Questo prodotto e garantito per 24 mesi. La garanzia € valida se il
prodotto viene utilizzato in accordo alle istruzioni e per lo scopo per il
quale e stato realizzato. Inoltre, deve essere fornita la prova di acquisto
originale (fattura, scontrino o ricevuta) riportante la data di acquisto, il
nome del rivenditore e il codice del prodotto.

« Peridettagli delle condizioni di garanzia, consultare il nostro sito web:
www.service.tristar.eu

LINEE GUIDA PER LA PROTEZIONE
AMBIENTALE

Al termine del suo utilizzo questo apparecchio non deve essere
B cttato tra | rifiuti domestici, ma deve essere consegnato ad

un punto centrale di raccolta per il riciclo delle apparecchiature elettriche
ed elettroniche domestiche. Questo simbolo sull'apparecchio, il manuale
di istruzioni e la confezione mettono in evidenza questo problema
importante. | materiali usati in questo apparecchio possono essere riciclati.
Riciclando i dispositivi domestici puoi contribuire alla protezione del
nostro ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni in merito ai
punti di raccolta.
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VIKTIGA SAKERHETSANORDNINGAR

« Lasalla anvisningar innan anvandning.

« Rorinte de varma ytorna. Anvand handtagen.

- For attinte raka ut for elstotar ska du inte sdnka ned sladden,
kontakten eller apparaten i vatten eller nagon annan vatska.

« Dra ut kontakten ur eluttaget nar apparaten inte anvands och innan
den rengors. Lat apparaten svalna innan du sdtter dit eller tar bort
delar. Anvand inte apparaten om sladden eller kontakten har skadats
eller om apparaten har slutat fungera eller har skadats pa nagot satt.

« Anvandning av extra utrustning som inte rekommenderats av
apparatens tillverkare kan orsaka skador och ogiltigforklara
eventuella garantier som du kan ha.

« Anvand inte apparaten utomhus eller pa eller i ndrheten av direkta
varmekallor.

« Latinte sladden hanga 6ver kanten pa bord eller diskar
eller komma i kontakt med varma ytor eller varma delar och
|t inte apparaten sta under eller i narheten av gardiner,
fonsterovertackningar etc.

- Denna apparat ar endast till for hushallsanvdandning och endast till
for det syfte den ér tillverkad for.

« Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn yta.

«  Denna apparat behover alltid tillsyn medan den &r pa och ska
aldrig lamnas utan vuxen 6vervakning i paslaget lage eller medan
den dr varm.

« Denna apparat ar ej avsedd att hanteras av personer (inkl. barn)
med forminskade fysiska, sensoriska eller mentala formagor, eller
som saknar erfarenhet och kunskap, om de inte far tillsyn eller
anvisningar for anvandandet av apparaten av en person som
ansvarar for deras sakerhet.

Ha kontroll pa barnen sa att de inte leker med apparaten.

Denna apparat dr ej avsedd att anvdandas med extern timer eller
med fjarrkontroll.

Obs: For att undvika risker med ofrivillig aterstéllning av
varmeskyddet far inte apparaten drivas med strom fran en extern
kopplingsanordning, som t.ex. en timer, eller anslutas till en krets
som satts pa regelbundet av anvandaren.

En skadad sladd eller kontakt maste bytas ut av en auktioriserad
tekniker for att undvika risker. Reparera inte apparaten pa egen hand.
Det ar ej tillatet att anvanda forlangningssladdar eller liknande.
Barn bor overvakas for att se till sa att de inte leker med apparaten.

SPARA DESSA ANVISNINGAR FOR FRAMTIDA BRUK

BESKRIVNING AV DELAR
1. Lock —(1)
7

2. Risskal _ = g
3. Angskalar

@
4. Handtag 2
5. Bas -~ - . —
6. Vattennivaindikator
7. Kontrollampa
8. Tidreglage - D
9. Pafyliningshal
10. Droppbricka N




Angkokare

DRIFT OCH UNDERHALL

- Tabort allt forpackningsmaterial fran enheten.

« Kontrollera sa att apparatens spanning stammer éverens med
hemmets huvudspénning.

«  Markspdnning: AC220-240V 50Hz.

« Placera enheten pa en plan stabil yta och se till att det finns en fri
yta pa minst 10 cm runt om enheten. Denna enhet ar ej lamplig for
installation i ett skap eller fér anvandning utomhus.

FORE FORSTA ANVANDNINGEN

« Rengdr noggrant apparatens alla 16sa delar (nr. 1, 2, 3) fore forsta
anvandningen.

« Dessa losa delar tal aven maskindisk.

- Stéll basen (nr. 5) pa en plan yta och se till att det & minst 10 cm oppet
utrymme omkring den och minst 20 cm utrymme ovanfor enheten.

. Vareelementet inuti basen blir mycket varmt. Vidror det aldrig, det kan
orsaka allvarliga brannskador.

« Nérapparaten &r igang stiger anga upp som ar mycket het sa anvand
alltid handtagen och grytlappar nar du ror vid angskalarna (nr. 3),
risskalen (nr. 2), droppbrickan (nr. 10) eller basen (nr. 5).

- Placera angskalarna (nr. 3) i ratt ordningn (b6rja med o, oo och darefter
000), sd manga skalar du vill anvanda. Skalarna ar numrerade pa
handtagen. Placera locket (nr. 1) pa Oversta angskalen.

000

(o]0)

ANVANDNING

«  Fyll basen (nr. 5)med friskt vatten genom att hélla vattnet i
pafyliningshalet (nr. 9) tills det nar arkeringen for hogsta vattenniva
(nr. 6). Se till att vattennivan aldrig & under markeringen for lagsta
vattenniva som visas pa basens insida. For mycket vatten kan gora att
kokande vatten skvatter.

- Om enheten satts pa av misstag utan vatten eller med for lite
vatten sa kommer enheten automatiskt att stdngas av eftersom
torrkokningsskyddet aktiveras.

« Om torrkokningsskyddet aktiveras ska du dra ur kontakten ur det
jordade uttaget och lata apparaten svalna till rumstemperatur. Nar den
har svalnat kan enheten anvéndas igen.

« Placera den mat som har langst angkokningstid i undre skalen. Se till
att maten ar jamnt viktfordelad.

« Den produkt som vager mest maste tillagas i undre skalen och den
lattaste produkten overst.

« Notera att nar du lagar kott, fisk eller fagel sa kan kottsaften droppa.
Laga darfor kott, fisk eller fagel i undre dngskalen for att undvika att
kottsaften droppar pa den 6vriga maten du angkokar.

« lvaroch en av de tre vaningsplanen finns 6 férdjupningar for dgg, sa
du kan tillaga totalt 18 dgg. Tank pa att aggen i de nedre dngskalarna
kokas snabbare adn i de dvre.

«  Stéllin timern pa 6nskad tid sa kommer enheten boérja dngkoka din mat.
Indikatorlampan (nr. 7) tands. Den maximala tiden man kan stélla in &r 60
minuter. Se tabellen nedan for ratt tillagningstider for olika ratter.

- Fortillagning av ris anvander du risskalen (nr. 2). Tillsatt ca.2 dl vatten
for varje dl ris och fyll dven basen med vatten.

« Angkoka inte fryst kott, fagel, fisk, etc. i apparaten utan |at dem tina i
rumstemperatur forst.
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Gronsaker Fisk
Produkt Méngd Tillagningstid i Produkt Méngd Tillagningstid i
minuter minuter

Krondrtskocka 4 st. 30-32 Stora musslor i skal 5009 10-12
Sparris 5009 12-14 Krabba 2509 20-22
Farska grona bonor | 2509 12-14 Hummer
Bondbonor 500 g (skalade) 12-13 -Svans 2-4st. 16-18
Rodbeta 500 g (skalade) 25-28 “Uppskuren >00-600g 18-20
Broccolibuketter 5009 20.-22 Oftron i skal 15009 18-20
Brysselkal 2009 24-26 S\jltcl)lranstora i skal 5009 10-12
Kal 500 g (skuren) 16-18 _Stora i skal 500 g 1618
Selleri 250 g (skivade) 14-16

Fiskfilé 5009 10-12
Mordtter 500 g (skivade) 18-20
Blomkal 5009 20-22 Kott
Majskolvar 3~ 5 pannocchie 14-16 Produkt Mingd Tillagningstid i minuter
Aubergine 2009 16-18 NGtkatt i bitar 500 g 28-30
Svamp 2009 10-12 Hamburgare/frikadeller | 500 g 16-18
Lok 2509 (skivade) 1214 Ksttbullar 500 g 22-24
Paprika Apz 12-14 Skivad kyckling 250-500g | 24-28
Potats >%09 0-32 Skivat lamm 5009 26-28
Rova 1 medelstora bitar 28-30 Skivat flaskkott 5009 26-28
Spenat 2509 14-16 Korv 500g 14-18
Pumpa 500 g (fruktkott) 16-18




Agg
Produkt Méangd Tillagningstid i minuter
Léskokta 1-18st. 15-20
Hardkokta 1-18st. 19-25

* Koktiderna som anges ovan dr ungefdrliga och kan anpassas efter din egen
smak.

RENGORING AV APPARATEN

Dra ur kontakten och It alla delar svalna. Rengor angkokningsskalarna
(nr. 3), risskalen (nr. 2), locket (nr. 1) och droppbrickan (nr. 10) i varmt
vatten med diiskedel. Dessa delar gar dven att diska i maskin. Sank aldrig
ner basen i vatten eller ndgon annan vatska och lagg aldrig basen (nr. 5) i
diskmaskinen, utan rengor den med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka
rengoringsmedle eller slipmedel, stalull eller skursvampar eftersom det
kommer skada apparaten. Enheten ska avkalkas regelbundet. Hall i ca 0,7
liter vindger i basen och satt forsta angskalen med lock pa basen. Starta
enheten och 1at den ga i ca 20 minuter. Skolj sedan delarna noga och fyll

basen med vatten, starta den och lat den ga i ca 10 minuter. Skolj sedan de

|6sa delarna och basen med rent vatten och lat dem torka.

GARANTI

- Denna produkt har en garanti pa 24 beviljade manader. Din garanti
ar giltig om produkten anvands i enlighet med instruktionerna och
for det andamal som den skapades. Dessutom, skall ursprungskopet
(faktura, kassakvitto eller kvitto) vidimeras med inképsdatum,
aterforséljarens namn och artikelnummer pa produkten.

- For detaljerade garantivillkor, se var servicewebbplats: www.service tristar.eu

Angkokare

RIKTLINJER FOR SKYDDANDE AV MILJON

Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar
den slutat fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation
I or elektriskt och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbolen

pa apparaten, bruksanvisningen och forpackningen gor dig uppmarksam
pa denna viktiga frdga. Materialen som anvénds i denna apparat kan
atervinnas. Genom att atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats
for att skydda var miljo. Fraga de lokala myndigheterna var det finns
insamlingsstallen.
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DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

- Pred pouzitim pfistroje si pfectéte viechny pokyny.

»  Nedotykejte se horkych ploch. Pouzivejte drzadla a knofliky.

« Abyste zabranili zasazeni elektrickym proudem, neponofujte
$idru, zastrcku ani pfistroj do vody ani jiné tekutiny.

« Kdyz pfistroj nepouzivéte, i pred kazdym jeho ¢isténim vyndejte
zastrcku ze zasuvky. Pfed sestavenim nebo rozebranim soucasti
nechejte pfistroj vychladnout. Nepouzivejte zafizeni, které ma
poskozenou $idru ¢i zasuvku nebo u kterého doslo k poruse
c¢innosti ¢i bylo jakymkoli zplisobem poskozeno.

« Pouziti pfislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem zafizeni,
muze zpUsobit zranéni a zrusit platnost veskerych zéruk, které
muizete mit.

- Nepouzivejte venku ani na tepelnych zdrojich ¢i v jejich blizkosti.

- Sndru nenechavejte viset pes okraj stolu & pultu, dotykat se horkych
povrchl ¢i pijit do kontaktu s horkymi souc¢astmi, ani vyrobek
neumistujte pod zaclony, zavésy oken ¢i do jejich blizkosti, atd.

« Pristroj je ur¢en pouze pro pouziti v domacnosti a pouze pro Ucel,
pro ktery je vyroben.

« Pristroj je nutno umistit na stabilni a rovny povrch.

- Toto je zafizeni, které vyZaduje pfitomnost obsluhy a jako takové
by nikdy nemélo byt ponechdno zapnuté ¢i horké bez dozoru
dospélé osoby.

- Toto zafizeni neni uréeno pro pouziti osobami (véetné déti) se

snizenymi télesnymi, smyslovymi ¢i mentélnimi schopnostmi nebo

nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud nejsou pod dohledem
osoby odpovédné za jejich bezpecnost nebo pokud nebyly touto
osobou o pouziti tohoto zafizeni pouceny.

- Na déti by se mélo dohlizet, aby si se zafizenim nehraly.

T

Toto zafizeni neni uréeno pro pouziti s externim ¢asovym spinacem
nebo systémem dalkového ovladani.

Pozndmka: Aby se zabranilo riziku mimovolného vynulovani
termalni ochrany, nesmi byt toto zafizeni napajeno skrze externi
vypinaci zafizeni, jako je napfiklad ¢asovag, ani pfipojeno k
obvodu, ktery je pravidelné zapinan a vypinan

Poskozenou $ndru ¢i zastrcku musi vymeénit autorizovany technik,
aby se zamezilo moznému nebezpeci. Zafizeni neopravujte sami.
Pouziti prodluzovaci snidry a podobné neni dovoleno.

ENTO NAVOD S| USCHOVEJTE PRO POZDEJSi NAHLEDNUTI
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PROVOZ A UDRZBA

Vyjméte zafizeni z obalu.

Zkontrolujte, zda napéti pristroje odpovida sitovému napéti u Vas
doma.

Jmenovité napéti: AC 220-240V 50 Hz.

Zatizeni umistéte na rovny stabilni povrch a kolem néj ponechejte
nejméné 10 cm volného prostoru. Toto zafizeni neni vhodné pro
instalaci ve skfini ani pro pouziti venku.

PRED PRVNIM POUZITIM

Véechny volné soucasti zafizeni (¢. 1, 2, 3) pfed prvnim pouzitim
ddkladné vycistéte.

Tyto snimatelné ¢asti Ize také myt v mycce nadobi.

Podstavec (¢. 5) umistéte na rovny stabilni povrch a ponechejte
nejméné 10 cm volného prostoru kolem zafizeni a nejméné 20 cm
prostoru nad nim.

Topné téleso ve vnitini ¢asti podstavce se znacné zahriva. Nikdy se jej
nedotykejte, mohli byste si zptsobit velmi vazné popaleniny.

Béhem provozu pfistroje vznikd pdra, kterd je velmi horka. Dotykate-li
se parnich nadob (¢. 3), nddoby na ryzi (¢. 2), odkapavaci plochy (¢. 10)
nebo podstavce (¢. 5), vzdy pouzivejte drzadla a kuchyriské rukavice.
Parni nddoby (€. 3) poloZzte ve sprdvném pofadi (za¢néte s 0, 00, a
potom 000) na zafizeni, podle toho, kolik jich chcete pouzit. Nadoby

jsou ocislovany na drzadlech. Na horni parni nddobu (¢. 1) polozte viko.

000

0o

POUZITI

« Podstavec (¢. 5) naplrite pitnou vodou tak, Ze vodu lijete do plniciho
otvoru (€. 9) az po znacku maximalni hladiny vody na ukazateli (¢. 6).
Dbejte na to, aby vody nikdy nebylo méné nez je minimalni hladina
vyznacend na vnitini strané podstavce. Je-li vody pfilis mnoho, mGze
dojit k tomu, Ze vafici voda zacne stfikat.

«  Pokud je zafizeni ndhodou zapnuto, aniz by v ném byla voda nebo
dostate¢né mnozstvi vody, automaticky se vypne, aktivuje se totiz
ochrana proti vareni bez vody.

- Je-li aktivovana ochrana proti vafeni bez vody, vytahnéte zastrcku z
uzemnéné zasuvky a nechejte zafizeni vychladnout na pokojovou
teplotu. Po vychladnuti Ize zafizeni znovu pouzit.

« Potraviny s nejdelsi dobou vareni v pare umistéte do spodni parni
nadoby. Pfitom dbejte na rovnomérné rozvrstveni hmotnosti.

« Potraviny s nejvétsi hmotnosti je tfeba piipravovat ve spodni parni
nadobé a potraviny s nejmensi hmotnosti v horni nadobé.

«  Méjte prosim na paméti, ze pfi pfipravé masa, ryb ¢i dribeze mlze
odkapdvat stava. Proto, pokud si nepiejete, aby stava skapavala na
jinou potravinu pfipravovanou v pare, umistéte maso, ryby ¢i driibez
do spodni parni nadoby.
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- Na dné kazdé ze tfi parnich nadob je 6 jamek na vejce. Takze mlzete Pokrm Mnozstvi Doba vareni v
pfipravovat az 18 vajec. Pfitom dbejte na to, Ze vejce ve spodni parni minutach
nadobé jsou hotova dfive nez vejce nahofe. Baklazan 500g 16-18

« Otocte ¢asovacem do pozadované polohy a zafizeni zacne vafit potraviny

‘y . - s . . Houby 5009 10-12
v pare. Kontrolka (€. 7) se rozsviti. Maximalni doba nastaveni je 60 minut.
Presnou dobu piipravy jednotlivych potravin najdete v tabulce nize. Cibule 250 g (platky) 12-14

« Pro pfipravu ryze pouzivejte nadobu na ryzi (¢. 2). Na Salek ryze pfidejte Paprika 4 ks. 12-14

i salk A% In fejmé také .
asidva sa v)l/vocluly o<§ou na!ovnte samozrejme ta eopo<vjstav?c , Brambory 500g 30- 32

- Vtomto zafizeni nevafte v pafe zmrazené maso, driibez, mofiské plody,
atd., nejprve je rozmrazte na pokojovou teplotu. Brukev 1 stfedné velka, kostky 28-30

Zelenina Spenat 2509 14-16

Dyné 500 g (duzina) 16-18
Pokrm Mnozstvi Doba vareni v

minutach Ryby
Artycoky 4ks. 30-32 Pokrm Mnozstvi Doba vaieni v
Chrest, vyhonky 5009 12-14 minutach
Cerstvé zelené 250¢g 12-14 Velké slavky v ulité 500 g 10-12
fazolky Krab 250 g 20-22
Fazole Siroké 500 g (loupané) 12-13 Humr
Cervena fepa 500 g (platky) 25-28 - Ocas 2—4ks. 16-18
Brokolice razice 5009 20.-22 - Platky 500-600g [18-20
Ruzickova kapusta | 500 g 24-26 Ustfice v lasturach 1500 ¢g 18-20
Zeli 500 g (krajené) 16-18 Krevety
el 2500 (olatk 1716 - Stfedné velké v ulité 5009 10-12
cer 9 (platky) _ - Velké s ulitou 500 g 16-18

Mrkev 500 g (krajend) 18-20

Rybi filé 10-12
Kvétak 5009 20-22 ybifilé 5009 0
Kukuti¢ny klas 3 - 5klasy 14-16




Maso
Pokrm Mnozstvi Doba vareni v minutach
Hovézi, kousky 500¢g 28-30
Hamburger / frikadely 5009 16-18
Masové kulicky 5009 22-24
Kureci platky 250-5009 24-28
Jehnéci platky 5009 26-28
Veprové platky 5009 26 -28
Parek v rohliku/klobasa | 500 g 14-18
Vejce
Pokrm Mnozstvi Doba vareni v minutach
Namékko 1-18ks. 15-20
Natvrdo 1-18ks. 19-25

*\/yse uvedené doby vareni jsou orientacni, Ize je upravit podle vasi chuti.

CISTENI ZARIZENI
Vyjméte zastrcku ze zasuvky a véechny soucasti nechejte vychladnout.
Parni nddoby (¢. 3), nddobu na ryzi (¢. 2), viko (¢. 1) a odkapavaci plochu

(€. 10) umyjte teplou mydlovou vodou. Tyto ¢asti Ize také myt v mycce
nadobi. Podstavec neponofujte do vody ani jiné tekutiny. Podstavec (¢. 5)
nedavejte do mycky, ale vycistéte jej vihkym hadiikem. Nikdy nepouzivejte
drsné ¢i abrazivni Cistici prostfedky, draténky ¢i drsné hubky na nadobi,
které zafizeni poskozuji. Zafizeni je tieba pravidelné odvapnovat. Do
podstavce nalijte asi 0,7 litr(i octa a nasadte na néj prvni parni nadobu

Susicka potravin

s vikem. Zafizeni zapnéte a ponechte je asi 20 minut v chodu. Poté
jednotlivé ¢asti dikladné oplachnéte a nadrz naplite vodou, zapnéte a
nechejte stat asi 10 minut. Pak odnimatelné ¢asti i podstavec diikladné
oplachnéte cistou vodou a osuste.

ZARUKA

«  Zaruka na tento vyrobek je 24 mésicU. Zaruka je platna tehdy, kdyz je
produkt pouzivan v souladu s U¢elem, pro néjz byl vyroben. Navic by
bél byt dolozen originalni doklad (faktura nebo doklad o koupi), kde je
uvedeno datum nakupu, jméno prodejce a produktové cislo vyrobku.

«  Pro podrobnéjsi informace o zaruce, prosim, navstivte nase servisni
internetové stranky: www.service.tristar.eu

SMERNICE PRO OCHRANU ZIVOTNIHO
PROSTREDI

Tento pfistroj na konci své Zivotnosti nesmi byt odhozen do
I H:rného komunalniho odpadu, ale musi byt odnesen na

misto, kde se recykluji elektrické pristroje a spotfebni elektronika. Tento
symbol na zafizeni, v ndvodu k obsluze a na obalu vas na tuto ddlezitou
skute¢nost upozoriuje. Materialy pouzité na toto zafizeni Ize recyklovat.
Recyklaci pouzitych domacich spotiebicd vyznamné pfispivate k ochrané
naseho zivotniho prostiedi. Pro informaci ohledné sbérného mista se
obratte na vase mistni trady.

S
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

+ Pred pouzitim pristroja si precitajte vietky pokyny.

» Nedotykajte sa horucich ploch. Pouzivajte drzadld a gombiky.

+ Aby ste zabranili zasiahnutiu elektrickym prddom, neponarajte
$nuru, zastreku ani pristroj do vody ani inej tekutiny.

«  Pred cistenim, a pokial nie je pristroj pouZzivany, odpojte zastrcku
z0 z&suvky. Pred vloZenim &i vybratim jednotlivych dielov nechajte
pristroj vychladnut. Nemanipulujte so ziadnym pristrojom, ktorého
napajaci kabel ¢i zastrcka je poskodenad, alebo pokial je pristroj
poruseny alebo akokolvek poskodeny.

+ Pouzitie prisluenstva, ktoré nebolo odporucené vyrobcom
zariadenia, méze spdsobit zranenie a zrusit platnost vsetkych
zaruk, ktoré mozete mat.

+ Nepouzivajte vonku ani na tepelnych zdrojoch ¢i v ich blizkosti.

- Snuru nenechavajte visiet cez okraj stola ¢i pultu, dotykat sa hordcich
povrchov ¢i prist do kontaktu s horticimi sicastami, ani vyrobok
neumiestnujte pod zaclony, zavesy okien ¢i do ich blizkosti, atd.

+  Pristroj je uréeny iba na pouzitie v domécnosti a iba za i¢elom, pre
ktory je vyrobeny.

«  Pristroj je nutné umiestnit na stabilny a rovny povrch.

- Toto je zariadenie, ktoré vyzaduje pritomnost obsluhy a ako také
by nikdy nemalo byt ponechané zapnuté ¢i hortice bez dozoru
dospelej osoby.

« Toto zariadenie nie je urcené pre pouzitie osobami (vratane deti)
50 znizenymi telesnymi, zmyslovymi ¢i mentalnymi schopnostami,
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial nie su pod
dohladom osoby zodpovednej za ich bezpec¢nost, alebo pokial
neboli touto osobou o pouziti tohto zariadenia poucené.

+ Na deti by sa malo dohliadat, aby sa so zariadenim nehrali.

Toto zariadenie nie je urené pre pouZitie s externym ¢asovym
spinacom alebo systémom dialkového ovladania.

Poznédmka: Aby sa zabranilo riziku mimovolného vynulovania
termalnej ochrany, nesmie byt toto zariadenie napojené cez
externé vypinaci zariadenie, ako je napriklad ¢asovac, ani pripojené
k obvodu, ktory je pravidelne zapinany a vypinany

Poskodenu $nuru ¢i zastrcku musi vymenit autorizovany

technik, aby sa zabranilo moznému nebezpecenstvu. Zariadenie
neopravujte sami.

Pouzitie predlzovacej Snury a podobne nie je dovolené.

TENTO NAVOD UCHOVAJTE K NESKORSIEMU POUZITIU
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PREVADZKA A UDRZBA

Vlyberte zariadenie z obalu.

Skontrolujte, ¢i napatie pristroja zodpoveda sietovému napatiu u Vas doma.
Menovité napatie: AC 220-240V 50 Hz.

Zariadenie umiestnite na rovny stabilny povrch a okolo neho
ponechajte najmenej 10 cm volného

priestoru. Toto zariadenie nie je vhodné pre instalaciu v skrini ani pre
pouzitie vonku.

PRED PRVYM POUZITIM

V3etky volné sucasti zariadenia (¢. 1, 2, 3) pred prvym pouzitim
dékladne vycdistite.

Tieto snimatelné casti je tiez mozné umyt v umyvacke riadu.

Podstavec (¢. 5) umiestnite na rovny stabilny povrch a ponechajte
najmenej 10 cm volného priestoru okolo zariadenia a najmenej 20 cm
priestoru nad nim.

Topné teleso vo vnutornej Casti podstavca sa znacne zahrieva. Nikdy sa
ho nedotykajte, mohli by ste si spdsobit velmi vazne popaleniny. Pocas
prevadzky pristroja vznika para, ktord je velmi hortca. Ak sa dotykate
parnych nadob (¢. 3), nddoby na ryzu (¢. 2), odkvapavacej plochy (¢. 10)
alebo podstavca (€. 5), vzdy pouzivajte drzadld a kuchynskeé rukavice.
Parné nadoby (¢. 3) polozte v spravnom poradi (zacnete s o, 00, apotom
000) na zariadenie, podla toho, kolko ich chcete pouzit. Nadoby su
ocislované na drzadlach. Na hornu parnu nadobu (¢. 1) polozte veko.

000

POUZITIE

Podstavec (¢. 5) naplrite pitnou vodou tak, ze vodu lejete do plniaceho
otvoru (¢. 9) az po znacku maximalna hladina vody na ukazovateli (¢. 6).
Dbaijte na to, aby vody nikdy nebolo menej, ako je minimalna hladina
vyznacena na vnutornej strane podstavca. Ak je vody prilis vela, moze
prist k tomu, Ze vriaca voda zacne striekat. Pokial je zariadenie nahodou
zapnuté, bez toho aby v nom bola voda alebo dostato¢né mnozstvo vody,
automaticky sa vypne, aktivuje sa totiz ochrana proti vareniu bez vody.

Ak je aktivovana ochrana proti vareniu bez vody, vytiahnite zastr¢ku

z uzemnenej zasuvky a nechajte zariadenie vychladnut na izbovu
teplotu. Po vychladnuti je mozné zariadenie znova pouzit. Potraviny s
najdlhsou dobou varenia v pare umiestnite do spodnej parnej nadoby.
Pritom dbajte na rovhomerné rozvrstvenie hmotnosti.

Potraviny s najvac¢sou hmotnostou je treba pripravovat v spodnej
parnej nddobe a potraviny s najmensou hmotnostou v hornej nadobe.
Majte prosim na pamati, ze pri priprave masa, ryb ¢i hydiny méze
odkvapavat stava.

Preto, pokial si neprajete, aby stava skvapavala na iné potraviny
pripravované v pare, umiestnite maso, ryby ¢i hydinu do spodnej
parnej nadoby.

Na dne kazdej z troch parnych nadob je 6 jamok na vajcia. Takze
mozete pripravovat az 18 vajec.

Pritom dbajte na to, Ze vajcia v spodnej parnej nadobe su hotové skor
ako vajcia hore.

Otocte ¢asovacom do pozadovanej polohy a zariadenie zac¢ne

varit potraviny v pare. Kontrolka (¢. 7) sa rozsvieti. Maximalna doba
nastavenia je 60 minut. Presnu dobu pripravy jednotlivych potravin
ndjdete v tabulke nizsie.

Na pripravu ryze pouzivajte nadobu na ryzu (¢. 2). Na salku ryze
pridajte asi dve $alky vody.

Susicka potravin
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+Vodou naplnte samozrejme aj podstavec. . .
. ) L X 3 Pokrm Mnozstvo Doba varenia v
+ Vtomto zariadeni nevarte v pare zmrazené médso, hydinu, morské .
LAl . . minutach
plody, atd’, najskér ich rozmrazte na izbovu teplotu.
Brokolica, kocky 1 stredne velka 28-30
Zelenina " .
Spenat 2509 14-16
Pokrm Mnozstvo Doba varenia v Tekvica (duzina) 500 g (fruktkstt) 16-18
minutach
Articoky 4ks. 30-32 Ryby
Chren, vyhonky 500g 12-14 Pokrm Mnozstvo Doba varenia v
Cerstvé zelené fazulky | 2509 12-14 min(tach
Fazule 3iroké (IGpané) | 500 g (skalade) 12-13 Velké slavky v ulite 5009 10-12
Cervena repa (platky) 500g 25-28 Krab 209 20-22
Brokolica ruzicky 5009 20.-22 Homar
Ruzickova k 500 24-26 Chvost 2-dks ro-18
uZickova kapusta [¢] - - Platky 500 - 600 g 18- 20
Kapusta (kréjans) 5004 (skuren) 16-18 Ustrice v lasturach 15009 18-20
Zeler (platky) 250 g (skivade) 14-16 Krevety
Mrkva (krajana) 500 g (skivade) 18-20 - Stredne velké v ulite 5009 10-12
Karfiol 500 g 20-22 - Velké s ulitou 5009 16-18
Kukuri¢ny klas 3 -5klasy 14-16 Rybie filé 500 g 10-12
Baklazan 5009 16-18
Hriby 500 g 10-12 Maso
Cibula (platky) 250 g (skivade) 12-14 Pokrm Mnozstvo Doba varenia v minutach
Paprika 4 ks. 12-14 Hovéadzie, kusky 5009 28-30
Zemiaky 5009 30-32 Hamburger / frikadely 5009 16-18




Pokrm Mnozstvo Doba varenia v minutach
Masové gulky 5009 22-24
Kuracie platky 250-5009 24-28
Jahnacie platky 5009 26 -28
Bravcové platky 5009 26-28
Parok v rozku/klobasa 5009 14-18
Vajce
Pokrm Mnozstvo Doba varenia v minttach
Namédkko 1-18ks. 15-20
Natvrdo 1-18ks. 19-25

*Vlyssie uvedené doby varenia su orientacné, méZete ich upravit podla Vasej chuti.

CISTENIE ZARIADENIA

Vlyberte zastrcku zo zasuvky a vsetky sucasti nechajte vychladnut. Parné
nadoby (¢. 3), nddobu na ryzu (¢. 2), veko (¢. 1) a odkvapévaciu plochu (¢.
10) umyte teplou mydlovou vodou. Tieto Casti je tak tiez mozné umyvat v
umyvacke riadu. Podstavec nepondrajte do vody ani inej tekutiny. Podstavec
(¢. 5) nedavajte do umyvacky riadu, ale vycistite ho vihkou handrickou.
Nikdy nepouzivajte drsné ¢i abrazivne Cistiace prostriedky, drotenky ¢i
drsné hubky na riady, ktoré zariadenie poskodzuju. Zariadenie je potrebné
pravidelne odkvapavat. Do podstavca nalejte asi 0,7 litrov octu a nasadte
nan prvu parnu naddobu s vekom. Zariadenie zapnite a ponechajte ho asi 20
minut v chode. Potom jednotlivé casti dokladne oplachnite a nadrz naplnte
vodou, zapnite a nechajte stat asi 10 minut. Potom odnimatelné casti aj
podstavec dokladne oplachnite Cistou vodou a osuste.

Susicka potravin

ZARUKA

» Tento vyrobok je so zérukou na 24 mesiacov. Vasa zaruka je platnd, ak je
vyrobok pouzivany podla a v sulade s instrukciami a na tcely, na ktoré
bol vyrobeny. A navyse, originalny ndkup (faktura, ictenka, predajny
pokladni¢ny blok alebo potvrdenie o nakupe

+  Kvoli detailnym a podrobnym podmienkam zaruky, prosime vid nasa
servisnd webova stranka: www.service.tristar.eu

SMERNICE O OCHRANE ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

Toto zariadenie sa na konci zivotnosti nesmie likvidovat s
B besnym komunalnym odpadom, ale musi sa zaniest na miesto,

kde sa recykluju elektrické zariadenia a spotrebna elektronika. Tento
symbol na zariadeni, v ndvode na obsluhu a na obale vas na tuto dolezitu
skutoc¢nost upozornuje. Materidly pouzité na toto zariadenie je mozné
recyklovat. Recyklaciou pouzitych domacich spotrebicov vyznamne
prispievate k ochrane zivotného prostredia. Informécie o zbernom mieste
vam poskytnu miestne Urady.
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