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Attention : Un livret de consignes de sécurité
LS-123456 est fourni avec cet appareil.

Avant d'utiliser votre appareil pour la premiére
fois, lisez attentivement ce livret et conservez-le
soigneusement.

DESCRIPTIF DE LAPPAREIL

A - Boutons de mise en marche : E*, F* - Couteaux hachoir (selon modéle)
A1l - Vitesse lente G - Entraineur
A2 - Turbo H - Bol0.5L
B - Bloc moteur I* - Pad antidérapant ou couvercle (selon
C* - Coupelle d'étanchéité (selon modéle) modéle)

D* - Coupelle émulsionneur (selon modéle)
* Les appareils équipés de couteaux E, F ou G sont dotés d'un systéme de protection

électronique. Si l'appareil est en surchauffe, il s'éteint automatiquement. Dans ce cas, laisser
refroidir l'appareil puis le redémarrer en appuyant sur le bouton A1 ou A2.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION (cF. F16. 1)

UTILISATION (cF.F16.2A 9)

Manipulez le couteau avec précaution car les lames sont trés coupantes.

Ne faites pas tourner l'appareil a vide.

Préparations semi-liquides : ne pas dépasser le niveau maxi du bol. Conseils pour obtenir de
bons résultats : Travaillez en impulsions. Si les morceaux d'aliments restent collés sur la paroi
du bol (jambon, oignons...), décollez les morceaux a l'aide d’'une spatule, répartissez-les dans le
bol et effectuez 2 ou 3 impulsions supplémentaires.

RECETTE

Avec couteaux triple lames (selon modéle)

Marmelade d'abricots au miel

300 g d’abricots moelleux (la recette n'est pas réalisable avec des abricots secs)

70 g de miel crémeux

Verser les abricots dans le bol, incorporez le miel sur les abricots et mixez pendant 6 secondes
maximum.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL (cF. Fi6. 10 & 11)

RANGEMENT (cF. F16. 12)



CAUTION: the safety precautions are part of the@
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a
place where you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION

A - On/0ff buttons: E*, F* - Upper chopping blade (depending
A1 - Slow speed on model)
A2 - Turbo G - Lower chopping blade
B - Motor unit H - 0.5 bowl
C* - Seal lid (depending on model) I* - Nonslip pad or lid (depending on model)
D* - Milk-shake accessory (depending on
model)

* Appliances equipped with E, F or G blades have an electronic protection system. If the
appliance overheats, it switches off automatically. In this case, leave it to cool down, then
re-start it by pressing the Al or A2 button.

BEFORE INITIAL USE (skk. Fic. 1)
CONDITIONS OF USE (SEE. F16. 2 A 9)

Handle the blades with care as the blades are extremely sharp.

Do not run the appliance empty.

Semi-liquid mixtures: do not fill above the max. level of the bowl

Hints to obtain best results:

Work in pulses. If pieces of food remain stuck to the sides of the jug (ham, onions, etc.), use the
spaltula to release them and distribute them around the jug before running 2 or 3 additional
pulses.

RECIPES

With triple blade (depending on model)

Apricot marmalade with honey

300 g of soft apricots (the recipe cannot be made with dried apricots)

70 g liquid honey

Place the apricots in the bowl. Pour the honey over the apricots and mix for
6 seconds maximum.

CLEANING THE APPLIANCE (SEE. F1G. 10 & 11)
STORAGE (SEE. Fi6. 12)
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Let op: bij dit apparaat wordt een boekje met
veiligheidsvoorschriften (LS-123456) geleverd.
Neem dit boekje aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en bewaar het nadien
zorgvuldig.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Aan/uit-knoppen: E*, F* - Hakmessen (volgens model)
A1 - Lage snelheid G - Aandrijving
A2 - Turbo H - Kom 0,50
B - Motorblok I* - Antislippad of deksel (volgens
C* - Afsluitdeksel (volgens model) model)

D* - Kap emulgeerder (volgens model)

* Apparaten uitgerust met messen E, F of G hebben een elektronisch veiligheidssysteem. Als
het apparaat oververhit raakt, wordt het automatisch uitgeschakeld. Laat in dat geval het
apparaat afkoelen en herstart het door op de knop A1 of A2 te drukken.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK (zI€ FiG. 1)
GEBRUIK (zIE F16. 2 10T 9)

Wees voorzichtig met het sikkelmes want de mesjes zijn zeer scherp geslepen.

Zet het apparaat niet zonder ingrediénten in werking.

Halfvloeibare bereidingen: vul de kom niet tot boven het aangegeven maximale niveau. Advies
voor het verkrijgen van goede resultaten: Ga te werk met de pulse-stand. Als er stukjes aan de
wand van de kom blijven plakken (ham, ui, ...) dan kunt u die losmaken met een spatel, u voegt
het weer toe aan de rest in de kom en drukt nog 2 of 3 keer extra op de pulse-knop.

RECEPTEN

Met driebladige messen (afhankelijk van het model)

Abrikozenmarmelade met honing

300 g zachte abrikozen (het recept kan niet worden gemaakt met gedroogde abrikozen)
70 g romige honing.

Doe de abrikozen in de kom, schenk de honing over de abrikozen en mix deze
maximaal 6 seconden.

HET APPARAAT REINIGEN (zIE Fi6. 10 & 11)
OPBERGEN (ziE Fi6. 12)



Achtung: Zusammen mit diesem Gerdt wird eine@
Broschiire mit Sicherheitshinweisen LS-123456 geliefert.

Bevor Sie das Gerdat zum ersten Mal verwenden,
lesen Sie diese Broschiire aufmerksam durch und
bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

BESCHREIBUNG DES GERATES

A - Ein/Aus-Tasten: E*, F* - Hackmesser (je nach Modell)

A1 - Langsam G - Antrieb

A2 - Turbo H - Behilter 0,5
B - Motorblock I* - Anti-Rutsch-Pad oder Deckel (je nach
C* - Dichtungsmanschette (je nach Modell) Modell)

D* - Milkshake-Zubehdr (je nach Modell)

* Gerdte, die mit den Messern E, F oder G ausgestattet sind, verfiigen iiber ein elektronisches
Schutzsystem. Bei Uberhitzung schaltet sich das Gerit automatisch ab. Lassen Sie es dann
einige Minuten abkiihlen und starten Sie es anschlieRend, indem Sie Schalter A1 oder A2
driicken.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH (v6L. ABB. 1)

GEBRAUCH (vGL. ABB. 2 BIS 9)

Handhaben Sie das Messer vorsichtig, denn es ist sehr scharf.

Das Gerdt nicht leer laufen lassen. Halbfliissige Zubereitungen: nicht das Maximalvolumen der
Schiissel Giberschreiten So erzielen Sie gute Ergebnisse:

Arbeiten Sie mit Impulsen. Wenn Nahrungsstiicke an der Becherwand kleben bleiben (Schinken,
Zwiebeln...), diese mit einem flachen Riihrloffel entfernen, im Becher verteilen und noch zwei-
oder dreimal kurz durchmixen.

REZEPTE

Mit drei Messerklingen (je nach Modell)

Aprikosenkonfitiire mit Honig

300 g weiche Aprikosen (das Rezept ist nicht fiir Trockenaprikosen geeignet)

70 g cremiger Honig

Die Aprikosen in den Behdlter einfiillen, den Honig tiber die Aprikosen geben und
héchstens 6 Sekunden mixen.

REINIGUNG DES GERATES (VL. ABB. 10 UND 11)
AUFBEWAHRUNG (vGL. ABB. 12)



) Atencin: Junto a este aparato viene un libro de
instrucciones de seguridad LS-123456.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lea
atentamente este libro y consérvelo.

DESCRIPCION DEL APARATO

A - Botones de puesta en marcha: E*, F* - Cuchillas picadoras (segtin modelo)
A1 -\Velocidad lenta G - Mecanismo de arrastre
A2 - Turbo H - Cuencode0,5L

B - Blogue motor I* - Almohadilla antideslizante o tapa

C* - Tapa antifugas (segtin modelo) (segtin modelo)

D* - Vaso emulsionador (segtin modelo)

* Los aparatos equipados con cuchillas E, F o G cuentan con un sistema de proteccién
electrénica. Si el aparato se sobrecalienta, se apaga automdaticamente. En este caso, dejar
que se enfriey, después, reiniciarlo pulsando el botén A1 o0 A2.

ANTES DEL PRIMER USO (VEASEFIG. 1)
USO (VEANSE FI1G.2A9)

Manipular la cuchilla con precaucién ya que las ldminas son muy cortantes.

No hacer funcionar el aparato en vacio.

Preparaciones semiliquidas: no sobrepase el nivel médximo del recipiente

Consejos para obtener buenos resultados:

Trabaje por impulsos. Si los pedazos de alimentos quedan pegados sobre la pared de bol
(jamon, cebollas...), despegar los pedazos con una espdtula, repdrtalos en el boly efectuar 2
0 3 impulsos suplementarios.

RECETAS

Con cuchillas de triple hoja (segtin modelo)

Mermelada de albaricoques con miel

300 g de albaricoques blandos (la receta no puede hacerse con albaricoques secos)

70 g de miel densa

Vierta los albaricoques en el vaso, afiada la miel sobre los albaricoques y batalo durante
6 segundos como mdximo.

LIMPIEZA DEL APARATO (VEANSEFIG. 10Y 11)

ALMACENAJE (VEASE FIG. 12)



Attenzione: un libretto con le norme di sicurezza @
LS-123456 é fornito con questo apparecchio.

Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta,
leggere con attenzione questo libretto e conservarlo

con cura.

DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

A - Pulsanti di avvio: E*, F* - Coltelli tritatutto (secondo il
A1 - Velocita bassa modello)
A2 - Turbo G - Trascinatore
B - Blocco motore H - Recipiente 0.5L
C* - Coperchio ermetico (secondo il I* - Pad antiscivolo o copertura (secondo
modello) il modello)
D* - Coperchio emlsionatore (secondo il
modello)

* Gli apparecchi dotati di lame E, F o G hanno un sistema di protezione elettronica. Se
lapparecchio si surriscalda, si spegne automaticamente. In questo caso, lasciarlo
raffreddare e, successivamente, riavviarlo premendo il pulsante Al o A2.

AL PRIMO UTILIZZO (cFR. FIG. 1)
UTILIZZO (CFR. FIG. DA 2 A 9)

Manipolare la lama con estrema precauzione poiché & molto affilata.

Non far mai funzionare a vuoto il tritatutto

Preparazioni semi-liquide: non superare il livello max. del bicchiere

Consigli per ottenere buoni risultati:

Lavorate ad impulsi. Se gli alimenti si attaccano alla parete del recipiente (prosciutto,
cipolle), staccateli con unaspatola, ripartiteli nel recipiente e procedete ad altri 2 0 3 impulsi.

RICETTE

Con lama tripla (secondo il modello)

Marmellata di albicocca al miele

300 g di albicocche fresche (la ricetta non puo essere realizzata con albicocche secche)

70 g di miele cremoso

Versare le albicocche nel vaso frullatore, incorporare il miele sulle albicocche e frullare per
6 secondi al massimo.

PULIZIA DELL'APPARECCHIO (cFR. FIG. 10 E 11)
METTERE A POSTO (cFRr. Fi6. 12)



Atencao: Um folheto de instrucoes de seguranca
LS-123456 é fornecido com este aparelho.

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, leia
atentamente este folheto e guarde-o para futuras
utilizacoes.

DESCRICAO DO APARELHO

A - Botdes de funcionamento: E* F* - Lamina picadora (consoante o
A1 - Velocidade lenta modelo)
A2 - Turbo G - Picadora
B - Bloco motor H-Taca0,5L
C* - Acessério de estanqueidade (consoante  I* - Base antiderrapante ou tampa
0 modelo) (consoante o modelo)
D* - Acessério para batidos (consoante o
modelo)

* 0s aparelhos equipados com ldminas E, F ou G dispoem de um sistema de protecdo eletrdnico.
Se o aparelho aquecer em excesso, desliga-se automaticamente. Neste caso, deixe arrefecer e,
de seguida, reinicie premindo o botdo Al ou A2.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO (vERFiG. 1)
UTILIZACAO (VER FIG.2A9)

Manuseie as laminas com precaugdo, estdo muito afiadas e podem causar ferimentos.

Ndo coloque o aparelho em funcionamento sem ingredientes.

Preparagoes semi-liquidas: ndo ultrapassar o nivel maximo da taca

Conselhos para obter bons resultados:

Trabalhe por impulsos. Se alguns pedacos de alimentos ficarem colados a parede da taca
(fiambre, cebolas...), liberte-os com a ajuda de uma espdtula, distribua-os na taga e efectue 2
ou 3 impulsos suplementares.

RECEITAS

Com laminas triplas (consoante o modelo)

Compota de alperce com mel

300 g de alperces maduros (a receita ndo pode ser realizada com alperces secos) 70 g de mel
Deite os alperces na taga, incorpore o mel e misture durante 6 segundos no maximo.

LIMPEZA DO APARELHO (vERFiG. 10 & 11)

ARRUMACAO (VER FIG. 12)



Mpoooxn: Mall pe autiv TN CUOKEUN TAPEXETAL éva@
eyxelpidlo odnywwv achaieiag LS-123456.

Mpotol XpPNOLOMOLOETE TN CUCKEUN 0AC Lo TLPWTN

dopd, dLapaote MPOoEeKTIKA TO £V AOyw EYXEPLSLO KaL
$UAGgTe TO EMLuEAWC.

NEPITPA®H THZ ZYZKEYHZ

A - Kouprid evepyomnoinong kot E*, F* - Aemibeg komtn (avdAoya pe to
arnevepyomnoinong Aettovpyiog: HovtéAo)
A1 - XapnAn taxutnta G - Bpayiovag kivnong
A2 - Turbo H - MmoA 0,5L

B - Kevtptkr povdada I* - AvtioAloOnTikn Baon i KamdkL

C* - Alokog oteyavomnoinong (avaloya pe (avaAoya pe to povtéAo)

T0 povtélo)
D* - Aiokog avddeuong (avaloya pe To
Hovtélo)

* OLouoKeUEG TIoU elval e§omALlopéveg pe Aemideg E, F ) G §LaBétouv NnAeKTPOVLKO cUoTNHA
npootaciag. Av n cuokeun umepBeppavOel, amevepyomoteital auTopATA. I QUTH TNV
neplntwon, adroTe TNV va KPUWOEL KAL EMAVEKKLVAGTE TNV TILE{OVTAG TO KOUUTIL AL f} A2.

APIN ANO THN NPQTH XPHZH (BAENEEIK. 1)

XPHZH (BAEME EIK.2EQE9)

Na xelpileote to cuoTnpa AemiSwy pe poooyr, SLOTL oL Aemtideg eivat TTOAU aypnpEg.

Mn Bétete o€ Aeltoupyia Tn CUCKEUN eV ivat ddeLa.

PeuoTd pelypata: unv umtepPaivete tn LEyLOTN 0TAOUN TARPWONG TOU UITOA.

Hut-pguotd piypata:

Na xelpileote Tn CUOKEUN UE SLAKEKOUUEVEG TILECELG. EQV TTapapeivouY KOUpATIA TpOdWV
KOAANMEVQ GTO TOIXWHA TOU UTTOA (Zopmdy, KpeppUSLa...), EekoANAOTE Ta pe Tn PorBela pLog
omndtoulag, Slaxwplote Ta HEoA 0TO UITOA KaL EKTEAEDTE 2 1} 3 ETULITAEOV TILETELG,.

2YNTATEZ

Me 1o cuotnpa tpIMAwY AentiSwv (avaAoya e To povtéAo)

Moappehada Bepikoko pe péAL

300 g Bepikoka wptpa (n cuvtayn 6ev yivetal pe Eepd Bepikoka) 70 g KpEUWEEG MEAL

BaAte ta Pepikoka oto WMOA, pifte to MEAL mMAvw ota Bepikoka kat avapifte yia 6
SEUTEPOAETTA TO HEYLOTO.

KAGAPIZMOZ THZ 2YZKEYHZ (BAERE EIK. 10 & 11)

AMNOOHKEYZH (BAENE EIK. 12)



@ BHUMaHMeE: MHCTPYKLMA NO TEXHUKe 6€30MacCHOCTU
LS-123456 noctaBnsaeTca BMecTe C npubopom.
BHMMaTeNnbHO NpouTUTE MHCTPYKUMIO Nepep NepBbiM
UCMONIb30BaHMEM NpuGOpa M CoxpaHuTe ee ANA
MCMONb30BaHMA B faNibHEMLLEM.

OMUCAHUE NPUBOPA

A - KHONKM BKIOYEHUSA/BBIKNIOYEHNSA: E*, F* - Hoxu gns namensyenus
A1 - ManeHbKas cKopocTb (B 3aBMCMMOCTM OT MOAENH)
A2 - Typ6o G - NMpusog
B - bnok gBuratens H-Yawa0,5n
C* - TepmeTHyYHas Kpbilwka (B 3aBUCUMOCTH I* - Heckonb3awas noacTaBKa UK KpblllKa
oT Mopenu) (B 3aBMCMMOCTH OT MOAeN M)

D* - Yawa ans npurotoBAEHMA IMYNbCUN
(B 3aBMCMMOCTHM OT MOAENHM)

* MpuGopsl, ocHaweHHsle Hoxamn E, F uan G, MMEIOT 3n1eKTPOHHYl0 cucTeMy 3awutel. [pu
neperpese npu6op aBToMaTMYecku BbikloYaeTcA. B aTom cnyyae paitTe emy oCTbiTh, 3aTem
CHOBA 3anyCcTuTe ero, Haxxas KHonKy Al unu A2.

NEPEA NEPBbIM UCMONIb30BAHUEM (cm. Puc. 1)
UCMONIb30BAHME (cm. puc.2-9)

0cTOpO3XHO 06palLaNTech C HOXOM, TOCKONbKY I€3BUS OYEHb OCTpbIE.

YCTpORCTBO He AOMKHO PaboTaTh BXONOCTYIO.

MpuroToBaeHune NonyKMAKUX 6NI0A: He NpeBbIWANTe MaKCUMaNbHbIN yPOBEHb

yawu. CoBeTbl AN NOSYYEHUS HAMNYYWErO Pe3ybTaTa: UCNONb3YHTE UMNYAbCHI.

Ecnm Kycoukum MHrpepmeHTa MpUAMNAM K CTEHKaM yaww (BETYMHA, JyK ...), CHUMUTE UX C
NOMOLbIO JIONATKY, PA3NIOXKUTE UX B Yallle U CAENANTE 4BA UAN TPU RONONHUTENbHBIX UMIYSbCA.

PELENTbI

Cucnonb30BaHMeM HOXeN C TPOMHLIM Jie3BUeM (B 3aBUCUMOCTH OT MOAENH)
A6pPMKOCOBbLIN MapMenag c MefoM

300 r MArKMX abpuKocoB (AN NPUroTOBNEHNSA 6I0AA HE MOAXOAAT CyLeHble abpUKOChI)
70 r KpeMoo6Gpa3sHoro Meaa

3acbinatb abpuKOCh! B Yalwy, NONNUTb U3 MEAOM M CMEWMBATh B Te4eHue He 6onee 6 CeKyHA.

YUCTKA MPUBOPA (cm. puc. 10-11)
YBOPKA HA XPAHEHUE (cm. puc. 12)



VBara! 1o uboro npunagy AOAAETLCA NOCIOHUK i3 @
npaBuaamu TexHiku 6esneku LS-123456.

Nepep nepwnm BUKOPUCTAHHAM NPUIAZY YBAXKHO
npoumTaiTe IHCTPYKLii 3 eKcnnyartauii Ta 36epexiThb ix.

onuc nPUNARY

A - KHONKa BBIMKHEHHS/ BUMKHEHHA: E*, F* - Mogpi6HioBanbHi HOXi (3anexHo
A1 - HusbKa WBMAKiCTb Bia Mopeni)
A2 - Typbo-pexum G - Mpusoa
B - Kopnyc enektpoasuryHa H-Yawa0,5n
C* - TepMeTUyHa KpULLKa (3aNeXHO Bif I* - NpoTuKoB3Ha nifcTaBka abo Kpuwka
moaeni) (3anexHo Big mopeni)

D* - Yawa Ans npuroTyBaHHA eMynbCiit
(3anexHo Big mopeni)

* Mpunagu, ocHaweHi Hoxamu E, F a6o G, MatoTb eneKTpoHHY cucTeMy 3axucTy. Y pasi neperpisy
NPUCTPOLO BiH BUMKHETLCA aBTOMATUYHO. Y LibOMY BUNAAKY AaliTe OMY OXONOHYTH, a NOTIM 3HOBY
3anycTiTh Oro, HaTUCHYBWM KHOMKY Al a6o A2.

NEPEA NEPIWINM BUKOPUCTAHHAM (aus. puc. 1)
BUKOPUCTAHHSA (aus. puc. 2-9)

06epexHO NOBOALTECH 3 HOXEM, OCKiJIbKM NIe3a Ayxke roctpi.

MpucTpiit He NOBMHEH NpaLilOBATH BXONOCTY.

MpuroTyBaHHA HaNiBPifKNUX CTPaB: He NepeBuLLYiTe MAKCUMANbHNII piBeHb Yawi.

Mopaau ANs OTPUMAHHA HAKPALLOro pe3ynbTaTy: BUKOPUCTOBYITE iMNyNbCU.

AKWO WMATOYKKM THFPeAieEHTY NPUAUNAKM [O CTIHOK yawi (WMHKA, unbyna ...), 3HiMiTL ix 3a
[OMOMOroK 10NaTKK, PO3KNAAITh iX B Yawi i 3po6iTh ABa ab0 TPU A0AATKOBUX iMNYIbCH.

PELENTKH

3 BUKOPUCTAHHAM HOXiB i3 NOTPiltHUMKU ne3amu (3anexHo Big moaeni)
AGpuKoCoBe NOBUANO 3 MEAOM

300 r cTuranx abpukocis (cyweHi abpukocK He NiAX0AATb AN LbOTO peLenTy)

70 r kpemonoaiGHoro mepy

MNoknaaite abpuKkocK B yauwy, fOAANTE MeA T 3MilWYiATe NPOTArOM He Ginblue 6 CEKYHA.

OYUILEHHA NPUCTPOLO (ams. Puc. 10111)
3BEPITAHHA (aus. puc. 12)



@ Ha3ap aypapbinbi3: LS-123456 Kayinci3gik HYCKaynbiFbl
KypanmeH 6ipre »xabablKTanfaH.
Kypanabl GipiHwi per KongaHapaa HYCKayAbIKTbI
MYKUAT OKbIN, CEHiMAT JXepre caKTan KOWbIHbI3.

K¥PANbIH CUNATTAMACHI

A - Kocy xaHe ewipy Tyiimenepi : E*, F* - Kecyre apHanfaH nblwakrap
A1 - basy Kbinaamablk (moaensre caitkec)
A2 - TyTik G - PepykTop
B - Ko3franTkbiw 610rbl H - 0,5 nTocTaraH
C* - TepmeTu3auuanayfra apHanfaH I* - TaitraHamManThIH iWNEK HemMece KaKnakg
HbIFbI3Aaybil (MoAenbre caikec) (Mopensre caikec)
D* - bynfayfa apHanfaH guck (Mogensbre
caiKec)

* Wababiktap E, F Hemece G xy3aepimeH xabablKTanFaH )aHe 31eKTPOHAbIK KOpFay XKyheciHe
ve. Erep abpablK Kbi3bin KeTCe, 0N aBTOMaTThl Typae eweai. MyHpai xafpainga oHbl
cankbiHaaTsin, Al Hemece A2 TyiiMeciH 6acy apKbiiibl KaiiTa icke KOCbiHbI3.

BIPIHLUI PET KOJIAAHAP AJIAbIHAA (1-KECKIHAI KAPAHbI3)

KOJNIAAHY: (2-9 KECKIHAI KAPAHbI3)

MblwarblH abaiinan KonaaHblHbI3, XKy3aepi eTe oTKip.

Kypanabl 6oc KyitiHae KocyFa 6onmaiigbl.

Japrbinai cyiiblk TaFamaapabl 93ipney : ASKTbIH €H KOFapFbl AeHreiiHeH acbipManbi3.

YXakcbl HaTMkere XeTy keHecTepi: MMnynbc Gepy apKbliabl XyMbiC icTeHi3. Erep TaFramHbiH
KanabiKTapbl (Wowka eTi, nuA3...) asKTbi{ KaGbipFanapbiHa xabbicbin Kanca, KanakwameH
anKTbiH Ty6iHe Tycipin, 2-3 KocbiMwa umMnybe GepiHis.

Yw xy3ai neiwakrap (ynricine kapai)

Opik aHe 6an mapmenaabl

300 rxymcaK epik (6yn Ma3ip ywiH kenTipinreH epikTep xapamchbi3)
70 r Koto 6an

OpikTepai anKKa canbikbi3, 6anabl KOCbIHbI3 XKaHe

6 ceKyHATalt apanacTbipbiHbI3.

K¥PANJbI XYY (10-11 KECKIHAI KAPAHbI3)
CAKTAY (CF. 12-WI KECKIHAI KAPAHbI3)
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INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST

SMALL HOUSEHOI

D APPLIANCES

®

®©

®

®

®

®

®

Date of purchase / Date d’achat / Fecha de compra / Kebsdato / Ostopii

S SLOVENWA
ARGENTINA | 0800-122-2732 et 16622 o, 022349490 MALAYSIA | 603 7802 3000
2U8UUSUL . 6. EESTI ELLADA (01800) 112
ARMENIA 010 55-76-07 ESTONIA 668 1286 GREECE 2106371251 MEXICO
AUSTRALIA 1300307824 suomt 98946 150 8130 8998 MOLDOVA 22929249
FINLAND HONG KONG
[FRANCE Continentale
OSTERREICH + Guadeloupe, MAGYARORSZAG NEDERLAND
AUSTRIA 018003476 [ o, | 0974504774 SNGAY 0618018434 [ MEOERAND | osteseaa2s
St-Martin
Gl DEUTSCHLAND
BAHRAIN 17716666 GERMANY 0212 387 400 INDONESIA +62 21 5793 7007 | NEW ZEALAND 0800 700 711
BENAPYCb Ahalu ITALIA NORGE
BELARUS 017 2239290 OMAN 24703471 ITALY 199 207 354 NORWAY 2296 39 30
BELGIQUE 301300 420
BELGIE 070233159 POLSKA koszt jak za A% 0570077772 | SOUTH AFRICA | www.tefal.co.za
POLAND " JAPAN
BELGIUM polaczenie lokalne
Info-linija za -
BOSNAI o o ESPANA
HERCEGOVINA potrosace PORTUGAL 808 284 735 JORDAN 5665505 SPAIN 902 3124 00
033 551 220
BRASIL ) KA3AKCTAH SVERIGE
ity 11 2915-4400 QATAR 44485555 oo | 7213183939 Sweoon 0862925 00
BBAFAPUSA REPUBLIC OF g3of [SUISSE SCHWEIZ
BULGARIA 0700 10 330 IRELAND 01677 4003 KOREA 080-733-7878 SWITZERLAND 044 837 18 40
CANADA 1-800-418-3325 ROMANIA 02131687 84 . 1807777 Ext 2104 | UMt 02769 7477
KUWAIT THAILAND
Poccus LATVJA TURKIYE
CHILE 02 2 884 46 06 RUSSIA 495213 32 30 LATVIA 6616 3403 TURKEY 444 40 50
FEORE R ] e ) ) el
coLomBlA | 018000520022 | Gl e 920023701 LERANON 4414727 hyet 8002272
HRVATSKA SRBIJA LIETUVA Ykpaixa
CROATIA 013015294 SERBIA 060 0 732 000 LITHUANIA 5214 0057 UKRAINE 044 300 13 04
CESKA UNITED
REPUBLIKA 731010 111 SINGAPORE 6550 8900 LUXEMBOURG | 003270233159 | (NTR3 | 0345602 1454
CZECH REPUBLIC]
DANMARK SLOVENSKO MAKEQOHWUJA
DENMARK 44 66 31 55 SLOVAKIA 232 199 930 MACEDONIA (02) 20 50 319 US.A. 800-395-8325
VENEZUELA | 0800-7268724 VIETNAM 08 38645830 12/05/2017

/ Kjopsdato / Inkdpsdatum / Ostukuupiev / Pirkuma datums / [sigijimo data / Data

zakupu / Datum izrotitve blaga / Datum kupovine / Visirlds dituma / Data achizitiei / [lata ua sakynysase / lata nposay / ugwnph op. / Hata nposaki
Capran kyni /A E /Yudda / 7-9) 2 AL/ Jlarym na kynysame :

Product reference / Référence produit / Referencia del producto /
Produkta atsauces numurs / Gaminio numeris

T /

/ Toote

/ Mogtens / Yarrici / 8 ) 7 7 L v A% 5/ sund@asiowai /A% / [ogatonn 3a npoH3BoioT:

/

/ Referencja produktu / Oznaka proizvoda / Tip aparata / Késziilék tipusa / Cod produs / Mozen / Mogexs / Unnyh.

Retailer name and address / Nom et adresse du revendeur / Nombre y direccion del minorista / Forhandler navn & adresse / Jilleenmyyjéin nimi ja osoite /

Forhandler navn og adresse / Aterforsiljarcns namn och adress / Miliija kauplus ja aadress / Veikala

un adrese / P

ir adresas /

Nazwa i adres sprzedawcy / Naziv i adresa prodajnog miesta / Naziv in naslov trgovine / Forgalmazé neve és cime / Numele si adresa vinzitorului / Tuprosiu
oGer / Hassa ta axpeca npoasts / Yuiquhulykpugm pjut winjutinud b hugh. / Hassanre n axpec npozasiia / Caryisisbis ataysi e exen-aiisi /

IRFENE 4, (2T / dauariiaguavihasud

R

7} 54 / Mime n anpeca Ha npojasay :

pistributor stamp / Cachet

Sello del distribuidor / Forhandler stempel / Jalleenmyy
Antspaudas / Pieczeé sprzedawcy / Pecat distributera / Pegat trgovine / Forgalmazo pecsétje / Stampila vanzitorului / Tlesar Ha Thprobekis obext / Tlesarka
pporasis / Wihp. / Teuars npogasia / Carymsmsi epi / 5615 H] / asnlsevunasvinesuiida /2ol %) 291/ Tewar na anerpubyrep :

eima / Forhandler stempel / Aterforsljarens stimpel / Tempel / Zimogs
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