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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A Bloc moteur

B Boutfon marche / arrét

C Poussoir

D Magasin & cones / cheminée
E Cobnes

CONSIGNES DE SECURITE

o Lisez attentivement le mode d’emploi avant la
premiere utilisation de votre appareil : une
utilisation non-conforme au mode d’emploi
dégagerait le fabricant de toute responsabilité.

« Cet appareil n‘est pas prévu pour étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites, ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connaissance, sauf si elles
ont pu bénéficier, par l'intermédiaire d’'une
personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables
concernant I'utilisation de I'appareil.

« Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer
qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

e Cet appareil est conforme aux
fechniques et aux normes en vigueur.

o |l est congu pour fonctionner uniquement en
courant alternatif. Nous vous demandons avant
la premiére utilisation de vérifier que la tension
du réseau correspond bien a celle indiquée sur
la plague signalétique de I'appareil.

«Ne pas poser, ni ufiliser cet appareil sur une
plague chaude ou & proximité d'une flamme
(cuisiniére & gaz).

« N'utiliser le produit que sur un plan de travail
stable & I'abri des projections d’eau. Ne le
retournez pas.

» Pour éviter les accidents et les dégéits matériels
de l'appareil, foujours garder les mains et les
ustensiles de cuisine & I'écart des lames et des
cbnes en mouvement.

« Ne pas faire fonctionner I'appareil pendant plus
de 2 minutes en continu.

« Ne pas faire fonctionner I'appareil & vide ainsi
qu’avec fous les cdnes rangés.

regles

E1 Cone Répé (orange)
E2 Cbne Tranché (vert clair)

E3 Cone Gratté (jaune)
F Accessoire de rangement

« Ne pas hacher de viande.

« Ne jamais retirer les cones avant I'arrét complet
du moteur.

« Ne jamais infroduire les aliments avec les mains,
toujours utiliser le poussoir.

« Ne pas utiliser le produit pour des aliments trop
consistants : (sucre, viande).

o L'appareil doit étre débranché :

-s'ily a une anomalie pendant le
fonctionnement,

- avant chaque neffoyage ou entretien,

- aprés chaque utilisation.

« Ne jamais débrancher I'appareil en tirant sur le
cordon.

« N'ufiliser un prolongateur qu’aprées avoir vérifié
que celui-ci est en parfait état.

« Un appareil électroménager ne doit pas étre
uftilisé :

- s'il est tombé par terre,
- si les cones sont détériorés ou incomplets.

« Toujours débrancher I'appareil de I'alimentation
si on le laisse sans surveillance et avant la mise
en place ou le retfrait des cénes.

« Si le céble d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son service
aprés-vente ou une personne de qualification
similaire afin d’éviter fout danger.

«Ne pas utiliser de cbnes ou de pieces de
rechange autre que celles fournies par les
centres de service apres-vente agréés.

ele produit a été congu pour un usage
domestique. La garantie et la responsabilité du
fabriquant ne sauraient s’appliquer en cas
d'usage professionnel, d’utilisation inappropriée
ou de non respect du manuel d’utilisation.

L AVANT LA PREMIERE UTILISATION

» Nettoyez les accessoires (cbnes, magasin &
cbnes et poussoir)  I'eau savonneuse. Rincez
puis séchez soigneusement.

ATTENTION : Les lames des cbnes sont
extrémement aiguisées, maniez les cbénes
avec précaution en les saisissant foujours par
la partie plastique.



UTILISATION

o Sélectionnez
|"utilisation voulue.

 Positionnez le magasin & cénes (D) sur le
blocmoteur (A) (fig.1) en réalisant un ¥ de tour

vers la gauche (fig. 2).

¢ Placez le cone choisi dans I'ouverture & I'avant
du magasin (D). le cdne doit étre correctement
positionné jusqu’au fond de I'entraineur (fig.3).

e Branchez I'appareil.

o Appuyez une ou deux fois sur le bouton
marche/arrét (B) pour verrouiller le cone (fig. 4).

le cbne correspondant &

Atftention : appuyer d'abord sur le boufon
marche/arrét avant d’introduire des aliments
dans la cheminée (fig. 5).

e Infroduire les aliments par la cheminées du
magasin (D), et poussez les aliments & I'cide
du poussoir (C) (fig. 6).

e Pour changer de coéne, faites pivoter le
magasin (D) d'un % de four vers la droite
(fig. 7). puis remettezle en position verticale
(fig. 8). Retirez le coéne (fig. 9).

ATTENTION : Avant de faire fonctionner I'appareil, assurez-vous que le céne soit parfaitement
positionné sur I'enfrdineur (fig. 3 & 4). Votre produit est équipé d'un bouton marche / arrét (B).
Pour fonctionner en continu, maintenez-le appuyé.

QUESTIONS FREQUENTES :

Questions

Réponses

aprés utilisation”.

en place et & retirer, est-ce normal ?»

« "Le cbne ne fient pas bien en place dans
le magasin, je n‘enfends pas de clip”.

«"Je n‘arrive pas 4 enlever I'accessoire

« "Le magasin & cone est assez dur & mettre

Assurez-vous simplement que le céne est engagé bien & fond
(fig.3). C’est ensuite la mise en route du produif avant d'introduire
un aliment qui permet le bon verrouillage du céne (fig.4).

Pour refirer le céne aprés utilisation, déverrouillez (fig.7) puis
Eive(r)r;)uillez le magasin (fig.8) et le cdne tombera de lui-méme
i9.9).

Oui, tout & fait lorsque le produit est neuf. Au fur et & mesure des
utilisations, il deviendra de plus en plus facile & installer et & retirer.

Utilisez le céne préconisé pour chaque type d'aliment :

Cobne Cbne * Cbne

“rapé” “tfranché” “gratté”
E1 E2 E3

(orange) (vert clair) (jaune)

Carottes

Courgettes

Pommes de terre

Concombres

X | x| x| x

Poivrons

Oignons

Betteraves

Chou (blanc/rouge)

Pommes

X X X| X| X| X|X|X]| X

Parmesan

Gruyére

Chocolat

Pain sec / biscottes

Noisettes/noix/amandes

Noix de coco

X | X | x| x

CONSEILS POUR OBTENIR DE BONS RESULTATS :

Les ingrédients que vous utilisez doivent &tre fermes pour
obtenir des résulfats satisfaisants et éviter toute

accumulation d'aliment dans le magasin.
Ne pas utiliser I'appareil pour réper ou trancher des

aliments trop durs tels que le sucre ou morceaux de

viande. Coupez les aliments pour les infroduire plus

facilement dans

la cheminée du magasin.

RECETTES
CONES PREPARATION INGREDIENTS CONSEILS
Cbne orange

R'E‘.rE Emincez le chou blanc & I'aide du

ED Ya de chou blanc, cone “tranché” (E2) et rapez les
2 carottes, 3 cuilleres & carottes avec le cone “rapé” (ET).
soupe de mayonnaise, Mélangez-les dans un saladier.

Coleslaw 3 cuilléres & soupe de créme Préparez |'assaisonnement en

(pour 4 personnes)

liquide,
2 cuilléres & soupe de
vinaigre, 2 cuilléres & soupe
de sucre en poudre.

mélangeant la mayonnaise, la créeme
liquide, I'huile, le vinaigre et le sucre.
Assaisonnez les légumes rapés avec
la sauce, mélangez et laissez reposer
1 heure au réfrigérateur.

Cbne vert clair
TRANCHE
(E2)

[}
—
S

Salade grecque
(pour 4 personnes)

1 concombre,
2 grosses tomates,

1 poivron rouge, 1 poivron
vert, 1T oignon blanc moyen,
200 g de feta,
50g d'olives noires (facultatif) |
4 cuilléres & soupe d'huile,
1 citron,

30 g d’herbes fraiches
(au choix : basilic, persil,
menthe, coriandre).

Tranchez le concombre en fines
lamelles & I'aide du cone “tranché”
(E2). Coupez les poivrons en 2, enlevez
les pépins et les cavités. Emincez les
poivrons et I'oignon. Découpez les
tomates et la feta en petits dés. Dans
un saladier, mélangez tous ces
ingrédients et ajoutez les olives.
Préparez I'assaisonnement en
mélangeant I'huile au jus de citron.
Mélangez délicatement et parsemez
la salade d’herbes fraiches ciselées.

Cobne jaune
GRATTE
(E3)

o,
o
°
o
o
-

)

Gratin de pommes
aux amandes
(pour 4 personnes)

6 pommes,
60 g de sucre cassonade,
50 g de beurre,
50 g d’amandes entiéres,
20 cl de créme,
1 cuillére & café de cannelle.

Pelez, épépinez et coupez les
pommes en quartiers. Tranchez en
lamelles avec le céne “tranché” (E2)
et faites-les revenir avec 30 g de
beurre. Beurrez Iégérement un plat &
gratin et disposez les pommes
caramélisées au fond. Réduisez les
amandes en poudre & I'aide du
cone “gratté” (E3). Dans un saladier,
mélangez la poudre d’amandes,
creme et cannelle. Versez le mélange
obtenu sur les pommes, saupoudrez
de sucre cassonade. Enfournez le
plat & 160°C (45 min).




NETTOYAGE DE L’APPAREIL

« Débranchez toujours I'appareil avant de
nettoyer le bloc moteur (A).

* Ne pas immerger le bloc moteur, ne pas le
passer sous I'eau. Nettoyer le bloc moteur &
I'aide d'un chiffon humide. Séchez-le
soigneusement.

e Le magasin (D), le poussoir (C), les cénes (ET,
E2, E3) et I'accessoire de rangement (F)
peuvent passer au lave-vaisselle dans le panier

RANGEMENT

« Tous les cénes (ET, E2, E3) peuvent se ranger
sur I'appareil.
Empilez les 3 cones (fig.10) et positionnez-les
dans I'ouverture & I'avant du magasin (D)
(fig.11).L'accessoire de rangement (F) se

RECYCLAGE

du haut en utilisant le programme « ECO » ou
« PEU SALE ».

« Manipulez les cones avec précaution car
les lames des cbnes sont extrémement
aiguisées.

e En cas de coloration des parties plastique par
des aliments tels que les carofttes, frottez-les avec
un chiffon imbibé d’'huile alimentaire, puis
procédez au nettoyage habituel.

clipse sur I'ouverture & I'avant du magasin (D)
(fig.11).

e Rangement du cordon : poussez le cordon
dans la cavité prévue a cet effet (CORD
STORAGE) (fig.12).

PRODUIT ELECTRIQUE OU ELECTRONIQUE EN FIN DE VIE :

Votre appareil est prévu pour fonctionner durant de longues années.
Toutefois, le jour oU vous envisagez de le remplacer, ne le jetez pas dans votre poubelle ou dans une
décharge mais apportez-le au point de collecte mis en place par votre commune (ou dans une

déchetterie le cas échéant).

Participons a la protection de I'’environnement !

® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

B o Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son fraitement soit effectué.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A Motorblok

B Aan/uit-knop

C Duwstaaf

D Magazijn voor kegels/aanvoerbuis
E Kegels

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

elees de gebruiksaanwijzing aandachtig
voordat u uw apparaat voor het eerst gaat
gebruiken: gebruik dat niet conform de
gebruiksaanwijzing is ontslaat de fabrikant van
elke aansprakelijkheid.

e Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of
foezicht gebruikt te worden door kinderen of
andere personen, indien hun fysieke, zintuiglijke
of mentale vermogen hen niet in staat stellen
dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken,
fenzij zij van tfevoren instructies hebben
ontvangen betreffende het gebruik van dit
apparaat door een verantwoordelijke persoon.

e Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet
met het apparaat kunnen spelen.

e Dit apparaat is conform de geldende
fechnische regels en normen.

e Het apparaat is uitsluitend geschikt om op
wisselstroom te werken. Wij vragen u daarom
om vooraf aan het eerste gebruik te controleren
of de spanning van uw elekirische installatie
inderdaad overeenstemt met die op het
typeplaatje van het apparaat staat vermeldt.

e Zet of gebruik uw apparaat nooit op een hete
plaat of in de nabijheid van open vuur
(gasfornuis).

e Gebruik dit apparaat alleen op een stabiel
werkvlak en buiten bereik van opspattend water.
Draai het niet ondersteboven.

e Om ongelukken en materiéle schade aan het
apparaat te voorkomen dient u uw handen en
keukengerei altijd ver van de messen en
bewegende kegels fe houden.

e Het apparaat niet langer dan 2 minuten
continu gebruiken.

e Het apparaat niet leeg gebruiken, of met de
kegels in het opbergaccessoire.

e Geen vlees malen.

¢ De kegels nooit verwijderen voordat de motor
geheel gestopt is.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

e Reinig de accessoires (kegels, magazijn voor
kegels en duwstaaf) met warm sop. Spoel ze aof
en droog ze vervolgens zorgvuldig.

E1 Kegel voor raspen (oranje)

E2 Kegel voor snijden (lichtgroen)

E3 Kegel voor raspen van harde producten bijv.
Parmezaanse kaas (geel)

F Opbergaccessoire

e De voedingsmiddelen nooit met de hand
invoeren, gebruik hiervoor altijd de duwstaaf.

e Gebruik het apparaat niet voor te vaste
voedingsmiddelen: (suiker, vlees).

e U dient de stekker van het apparaat uit het
stopcontact te trekken:

- indien er tijdens het gebruik een storing
optreedt,

- vooraf aan elke onderhouds- of
reinigingshandeling,

- na elk gebruik.

* Trek nooit aan het snoer om de stekker van het
apparaat uit het stopcontact te halen.

e Gebruik een verlengsnoer alleen indien u vooraf
heeft gecontroleerd dat het in goede staat
verkeerd.

e Een huishoudelijk apparaat dient niet te worden
gebruikt indien:

- het op de grond is gevallen,
- de kegels beschadigt of niet langer
compleet zijn.

e Trek de stekker van het apparaat altijd uit het
stopcontact indien het zonder toezicht blijft en
vooraf aan het inbrengen of verwijderen van de
kegels.

e Indien het snoer is beschadigd dient het door
de fabrikant, de klantenservice of een
gelijkwaardig gekwalificeerde persoon tfe
worden vervangen om zo elke kans op gevaar
te vermijden.

* Gebruik geen andere kegels of onderdelen dan
door de erkende service centers worden
geleverd.

e Het apparaat is voor huishoudelijk gebruik
ontworpen. De garantie en aansprakelijkheid
van de fabrikant zullen niet langer van
foepassing zijn in het geval van een
beroepsmatig gebruik, oneigenlijk gebruik of
wanneer de instructies in de handleiding niet
zijn opgevolgd.

NB: De snijviakken van de kegels zijn bijzonder
scherp, ga bijzonder voorzichtig met de kegels
om en pak ze altijd bij het kunststof deel vast.



GEBRUIK

» Selecteer de bij het gewenste gebruik horende
kegel.

« Zet het kegelmagarzijn (D) op het motorblok (A)
(fig.1) en draai dit een kwartslag naar links
(fig.2).

« Plaats de gekozen kegel in de opening aan de
voorzijde van het magazijn (D), de kegel moet
goed op de aandrijfas geplaatst worden (fig.3).

« Steek de stekker in het sfopcontact.

» Druk één of twee keer op de aan/uit-knop (B)
om de kegel te vergrendelen (fig.4).

Let op: druk eerst op de aan/uit-knop
voordat u het voedsel in de vulschacht doet

(fig.5).

e Doe het voedsel in de vulschacht van het
magazijn (D) en duw dit met behulp van de
aandrukstop (C) (fig.6).

e Draai voor het wisselen van de kegel het
magazijn (D) een kwartslag naar rechts (fig.7)
en zet het daarna in de verticale stand (fig.8).
Verwijder de kegel (fig.9).

LET OP: Controleer, voordat u het apparaat laat werken, of de kegel goed op de aandrijfas
geplaatst is (fig. 3 & 4). Het product is voorzien van een aan/uit-knop (B). Druk hierop voor een

continue werking.

VEEL GESTELDE VRAGEN:

Vragen

Antwoorden

« "De kegel blijft niet goed in het magazijn
op zijn plaats zitten ik hoor geen klik".

e "Het lukt me niet om na het gebruik het
accessoire fe verwijderen”.

« "Het kegelmagazijn is moeilijk fe plaatsen
en te verwijderen, is dat normaal?»

Controleer of de kegel goed vastgeklikt is (fig.3). Daarna kan de
kegel goed vergrendeld worden wanneer na het plaatsen van het
voedsel het product wordt ingeschakeld (fig.4).

Voor het verwijderen van de kegel na gebruik moet u het magazijn
ontgrendelen (fig.7) en vervolgens weer vergrendelen (fig.8), de
kegel zal dan vanzelf vallen (fig.9).

Ja, dat is normaal, wanneer het product nieuw is. In de loop van de
fijd zal het installeren en verwijderen steeds gemakkelijker gaan.

Gebruik voor elk type voedingsmiddel de voorgeschreven kegel :

Kegel Kegel Kegel
raspen snijden fijn snijden
E2 E4 E4
(oranje) (lichtgroen) (lichtgroen)
ICaroftes X X
ICourgettes X X
IAardappels X X
Komkommer X X
Paprika X
Uien X
Bietjes X
Kool (wit/rood) X
Appels X
Parmezaanse kaas X
Gruyérekaas X X
IChocolade X
Droog brood / beschuit X
Hozelnofen / walnofen / amandelen X
Kokosnoot X X

TIPS OM GOEDE RESULTATEN TE VERKRIJGEN:

Om goede resultaten fe krijgen dienen de door u
gebruikte ingrediénten stevig fe zijn en dient u het
ophopen van voedingsmiddelen in het magazijn fe
vermijden. Gebruik het apparaat niet voor het raspen

vlees.

kunnen voeren.

van te harde voedingsmiddelen zoals suiker of stukken

Snij de voedingsmiddelen eerst kleiner om ze zo
gemakkelijker in de aanvoerbuis van het magazijn in te

RECEPTEN
KEGELS GERECHTEN INGREDIENTEN TIPS
Oranje kegel
RASPEN Snij de witte kool in stukjes met
(ED) behulp van de kegel voor snijden
Vi witte kool. 2 wortels, (E2) en rasp de wortels met de kegel
Coleslaw voor raspen (ET).

(voor 4 personen)

3 eetlepels mayonaise,
3 eetlepels vloeibare room,
2 eetlepels azijn,
2 eetlepels poedersuiker.

Meng dit in een kom. Bereid de saus
door de mayonaise, vloeibare room,
olie, azijn en de suiker.
Overgiet de geraspte groenten met
de saus, meng en laat 1 uur in de
koelkast staan.

Griekse salade

(voor 4 personen)

1 komkommer,
2 grotfe tomaten,
1 rode paprika,
1 groene paprika,
1 middelgrote witte ui,
200 g fetakaas,

50 g zwarte olijven
(facultatief), 4 eetlepels olie,
1 citroen,

30 g verse kruiden (naar
keuze: basilicum, peterselie,
mint, koriander).

Snijd de komkommer in dunne
plakjes met behulp van de kegel voor
snijden (E2). Snij de paprika’s
doormidden, haal de zaadlijsten eruit.
Hak de paprika’s en ui klein.

Snij de tomaten en de fetakaas in
dobbelsteentjes. Meng al deze
ingrediénten in een kom en voeg de
olijven foe. Bereid de saus door de
olie met het citroensap te mengen.
Mix dit geheel voorzichtig en bestrooi
de salade met verse fijngeknipte
kruiden.

Gele kegel
VOOR RASPEN
(E3)
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Appelgratin
met amandelen

(voor 4 personen)

6 appels,
60 g bruine suiker,
50 g boter,
50 g hele amandelen,
20 cl room,
1 theelepel kaneel.

Schil de appels, haal het klokhuis
eruit en snijd ze in kwarten. Snijd in
reepjes met behulp van de kegel
voor snijden (E2) en fruit deze reepjes
in 30 g boter. Smeer een ovenschaal
met een beetje boter in en leg de
gekaramelliseerde appels op de
bodem. Maal de amandelen tot
poeder met behulp van de kegel
voor raspen (E3). Meng in een kom
het amandelpoeder, de room en de
kaneel. Giet dit mengsel op de
appels en bestrooi met bruine suiker.
Zet in de oven bij 160°C (45 min).




HET APPARAAT REINIGEN

« Trek altijd de stekker van het apparaat uit het
stopcontact voordat u het motorblok (A)
reinigt.

o« Dompel het motorblok niet onder, houdt het niet
onder de lopende kraan. Reinig het motorblok
met behulp van een vochtige doek. Droog het
daarna zorgvuldig aof.

» Het magazijn (D). de duwstaaf (C), de kegels
(E1, E2, E3) en het opbergaccessoire (F)
kunnen in de vaatwasmachine gereinigd

OPBERGEN

« Alle kegels (E1, E2, E3) kunnen op het
apparaat opgeborgen worden.
Stapel de 3 kegels (fig.10) en plaats ze in de
opening aan de voorzijde van het magazijn
(D) (fig.11). Het opbergaccessoire (F) wordt

RECYCLEN

worden, in de bovenste korf op het programma
« ECO » of « LICHT VUIL ».

* Ga voorzichtig met de kegels om want de
snijvlakken van de kegels zijn bijzonder
scherp.

e In het geval kunststof delen door
voedingsmiddelen zoals worteltjes verkleuren,
wrijft u deze met een in voedingsolie
gedrenkte doek; vervolgens reinigt u deze
delen zoals gewoonlijk.

op de opening aan de voorzijde van het
magazijn (D) vastgeklikt (fig.11).

» Opbergen van het snoer: duw het snoer in de
hiervoor bedoelde holte (CORD STORAGE)

(fig.12).

ELEKTRISCH OF ELEKTRONISCH PRODUCT AAN HET EIND VAN DE LEVENSCYCLUS

Uw apparaat werd ontworpen om gedurende vele jaren dienst fe doen.
Wanneer u echter op een dag besluit het te vervangen, werp het dan niet met het huisvuil weg
maar breng het naar het hiervoor door de gemeente ingerichte verzamelpunt (of een milieustraat

indien van toepassing).

Help het milieu te beschermen!

Uw apparaat bevat talrijke materialen die hergebruikt of gerecycled kunnen worden.

kan worden.

2 Breng het naar een daarvoor bestemd verzamelpunt zodat het apparaat verwerkt

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Motor unit

On/off switch

Pusher

Cone holder/ feed tube
E Cones

OO0 w>

SAFETY INSTRUCTIONS

» Read the instructions for use carefully before
using your appliance for the first time: the
manufacturer shall not accept any liability in the
event of any use that does not comply with the
instructions.

o This appliance is not infended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

o Children must be supervised to ensure that they
do noft play with the appliance.

o This appliance conforms to the applicable
technical regulations and standards.

« This device is designed to work with alternating
current only. We would ask you, before using it
for the first time, fo check that the voltage of your
mains network corresponds to the voltage given
on the rating plate on the appliance.

« Do not place or use this appliance on a
hotplate or near fo a naked flame (gas cooker).

* Only use the appliance on a flat, stable, heat-
resistant work surface away from water splashes.
Do noft turn it over.

«To avoid accidents and damage to the
appliance, always keep hands and kitchen
utensils away from the moving blades and
cones.

e Do not operate it for more than 2 minutes
continuously at any one time.

» Do not operate the appliance empty or with any
of the cones stored.

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

« Clean the accessories (cones, cone sftore and
pusher) with soapy water. Rinse and dry
thoroughly.

B
E1 Grating cone (orange)
E2 Slicing cone (light green)
E3 Extra fine grating cone (yellow)
F Storage accessory

« Do not chop, grate or slice raw or cooked meat.

« Do not remove the cones until the motor has
completely stopped.

» Never introduce food using your hands, always
use the pusher

« Do not use the appliance for food with too thick
a consistency: e.g. sugar, meat

« The appliance must be unplugged:

- If there is any malfunction when it is
operating,

- each time it is cleaned or maintained,

- after each use.

« Never unplug the appliance by pulling on the
cable.

« Only use an extension lead after checking that
it is in perfect working order.

« No domestic appliance should be used if:

- it has been dropped on the floor,
- If the cones are damaged or incomplete.

« Always unplug the appliance if you are to leave
it unattended and before you assemble it or
remove the cones.

o If the power cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, an approved
affersales service or a similarly qualified person,
in order to avoid any danger.

« Do not use cones or spare parts other than
those provided by the approved aofter sales
centres.

« This product has been designed for domestic
use only. Any commercial use, inappropriate
use or failure fo comply with the instructions, the
manufacturer accepts no responsibility and the
guarantee will not apply.

WARNING: The cone blades are exitremely
sharp. Handle the cones carefully, always
holding them by the plastic part.



Tips for good results:

The ingredients you use must be firm to get
satisfactory results and avoid accumulation of
food in the holder.

Do noft use the appliance fo grate or slice food

that is too hard such as sugar or pieces of meat.
Cut the food to make it easier to feed through
the feeder tube.

USE B

« Choose the cone which corresponds fo the
desired use.

« Fit the cone holder (D) on the motor unit (A)
(Fig.1) by giving it a quarter turn to the left

Warning: Press the On/Off button first before
inserting food into the feeder (Fig.5).

lock the cone (Fig.4).

(Fig.2). « Insert the food through the feed tube (D) and RECIPES
« Place the chosen cone into the opening at the push the food down using the pusher (C)
front of the holder (D). The cone should be (Fig.6).
correctly positioned all the way info the drive « To change the cone, furn the holder (D) a
(Fig.3). quarter turn to the right (Fig.7), then return it to CONES PREPARATIONS INGREDIENTS TIPS
« Plug in the appliance. the upright position (Fig.8). Remove the cone
« Press the On/Off button (B) once or twice to (Fig.9).
Orange cone
WARNING: Before running the appliance, always make sure that the cone is perfectly positioned GRATING . _ .
on the motor drive unit (Figs.3 & 4). Your product is fitted with an On/Off button (B). To run the (ED S"Sﬁgi;f;;ecv:)?;e (%gggggeggg;gggge
. . . . .
appliance continuously, hold this button down. Va whétigr?gtsaoge, carrots using the Grating cone (ET).
Coleslaw ' ) Mix them in a bowl. Prepare the
. 3 tfablespoons mayonnaise, ) L :
FA.Q.: dressing by mixing the mayonnaise,
1 3 tablespoons cream, cream, oil, vinegar and sugar.
Questions Answers (serves 4) 2 tablespoons wine vinegar, Ol vineg gar.
2 tablespoons caster suaar Season the grated vegetables with
« "The Cone is not properly held in place in | Simply ensure that the cone is slotted all the way onto the drive P 99| the sauce, stir and leave to stand for
the holder, | can't hear the clip lock". (Fig.3). Press the on/off button first before inserting food into the feed 1 hour in the refrigerator.
fube fo ensure the cone is correctly locked into place (Fig.4).
« "l can't remove the accessory after use". To remove the cone after use, unlock (Fig.7) the holder then relock
the holder (Fig.8) and the cone will fall out by itself (Fig.9).
« "The cone holder is fairly hard to fit and | Yes when the appliance is new. With use it will become easier to Light green
remove, is this normal?" install and remove. cone 1 cucumber, Slice the cucumber into thin slices
SLICING 2 large tomatoes, using the Slicing cone (E2).
(E2) 1 red pepper, Cut the peppers into 2, remove the
Use the cone recommended for each type of food: 1 green pepper, seeds and white parts. Slice the onion
Greek salad 1 medium white onion, and the peppers.
200 g feta cheese, Cut the ftomatoes and feta cheese
. L ! . = 50 g black olives (optional), info small cubes. Mix all the
GrcTInEg% SIICIngz Extra fine Cégc’rlng - (serves 4) 4 tablespoons olive oil, ingredients in a large bowl, and add
cone I'cr?’rne cor;le — 1 lemon, the olives. Prepare the dressing by
(orange) (light green) (yellow) —> 30 g fresh herbs (choose mixing the oil with the lemon juice.
— one: basil, parsley, mint, Mix gently and sprinkle the salad with
Carrofs X X o _— coriander) chopped fresh herbs.
Courgettes X X
Potatoes X X
Yellow cone
Cucumber X X
EXTRA FINE
Pepper X GRATING Peel, seed and cut the apples info
Onions X (E3) quarters. Slice using the Slicing cone
(E2) and brown with 30 g of butter.
Poets X . ) 60 éb?(?\/\?rlwessﬁ ar Lightly butter an oven dish and
Cabbage (white/red) X Apple gratin with %O buﬁerg ' arrange the caramelised apples at
almonds g ' the bottom. Grate the almonds to a
IApples X 50 g whole almonds, d ing the Extra Fine Grati
200 mi cream pow (eErsu)S||ng be >|< ra IPhe ra m%
Parmesan cheese X serves 4 ' cone .In a bowl, mix the groun
Cruve M X ( ) ! Te(‘ésigsgrr;g;ound almonds, cream and cinnamon. Pour
ruyere ’ the mixture over the apples and
Chocolate X X sprinkle with brown sugar. Bake the
Dry bread/biscuits X dlish at 160°C (45 min).
Hozelnuts/walnuts/almonds X
Coconuts X X
10 11




e Handle the cones with care because their
blades are extremely sharp.

e Should the plastic parts become stained with
foodstuffs such as carrots, rub them with a cloth
dipped in a litfle cooking oil and then clean as
usual.

CLEANING THE APPLIANCE

¢ Always unplug the appliance before cleaning
the motor unit (A).

e Do not immerse the motor unit, do not run it
under water. Wipe the motor unit down with a
damp cloth. Dry it carefully.

e The store (D). the cones (ET. E2, E3) and the
stforage accessory (F) can go in the
dishwasher basket at the fop using the "ECO”
or "LIGHT SOIL" programme.

STORAGE B

over the opening at the front of the holder (D)
(Fig.11).

e Storing the power cord: push the cord into the
cavity provided for this purpose (CORD
STORAGE) (Fig.12).

¢ All of the cones (E1, E2, E3) can e stored on
the appliance.
Stack the three cones (Fig.10) and position
them in the opening at the front of the holder
(D) (Fig.11).The storage accessory (F) clips

RECYCLING

END-OF-LIFE ELECTRONIC PRODUCT
Your appliance is designed fo operate for many years.

However, the day you plan fo replace it, do not throw it away with normal household rubbish or in a
landfill but take it to a suitable collection point.

Environment protection first!

Your appliance contains a lot of recoverable or recyclable material.

0O ©

Leave it af a local civic waste collection point so that it can be recycled.

If you have any problems or queries please call our Helpline:
0845 602 1454 - UK

01 677 4003 - Ireland

or consult our web site: www.moulinex.co.uk
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BESCHREIBUNG DES GERATS

Motorblock

An / Aus Knopf

Stopfer

Trommelgehd&use/ Einfullstutzen
Trommeln

SICHERHEITSHINWEISE

» Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der
ersten Inbetriebnahme des Gerats aufmerksam
durch: bei unsachgemd&Bem Gebrauch
entgegen der Gebrauchsanweisung
Ubernimmt der Hersteller keine Haffung.
Der Hersteller behdlt sich das Recht vor im
Inferesse  des  Verbrauchers, tfechnische
Anderungen der Eigenschaffen und der
Bestandteile vorzunehmen.

e Dieses Gerdt darf nicht von Personen
(inbegriffen  Kindern) mit eingeschréinkten
kérperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten benutzt werden. Das Gleiche gilt fr
Personen, die keine Erfahrung mit dem Gerét
besitzen oder sich mit ihm nicht auskennen,
auBer wenn sie von einer fur ihre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt werden
oder von dieser mit dem Gebrauch des Gerdts
vertraut gemacht wurden.

« Kinder mUssen beaufsichtigt werden, damit sie
nicht mit dem Gerdat spielen.

e Dieses Gerdt entspricht den
fechnischen Regeln und Normen.
eEs darf ausschlieBlich mit Wechselstrom
betrieben werden. Vor der ersten

Inbetriebnahme mussen Sie, sich vergewissern,
dass die Spannung lhrer Elektroinstallation der
auf dem Typenschild des Gerdts angegebenen

Betriebsspannung entspricht.

o Das Gerdt darf nicht auf heiBe Plaften oder in
die N&he einer offenen Flamme (Gasherd)
gestellt oder an derartigen Orten betrieben
werden.

o Das Gerat darf nur auf stabilen Arbeitsfldchen
benutzt und muss vor Wasserspritzern geschitzt
werden. Drehen Sie das Ger&t nicht um.

e Zur Vermeidung von Unfdllen und Sché&den an
dem Ger&t muss stets darauf geachtet werden,
dass H&nde und Kichenutensilien nicht in die
N&he der laufenden Trommeln und Schneiden
geraten.

Lassen Sie lange Haare, Schals, Krawatten usw.
wdahrend des Betriebs nicht Uber dem Gerdt
h&angen.

« Lassen Sie das Gerdt nie I&nger als 2 Minuten
im Dauerbetrieb laufen.

o Das Gerdt darf nicht leer oder mit mehreren
Trommeln gleichzeitig in Betrieb genommen
werden.

moQw>

gultigen

E1 Trommel Raspeln (orange)
E2 Trommel Schneiden (hellgrin)
E3 Trommel Reiben (gelb)
(je nach Modell)
F Trommelhalter

« Benutfzen Sie das Gerdt nicht zum zerkleinern
von Fleisch.

¢ Nehmen Sie die Trommeln nicht vor dem
vélligen Stillstand des Motors heraus.

e FUhren Sie die Lebensmittel niemals mit den
H&nden ein, sondern benutzen Sie dazu stets
den Stopfer.

« Nehmen Sie das Gerdt nicht mit Lebensmitteln
mit einer besonders festen Konsistenz in Betrieb:
(Zucker, Fleisch).

e Das Gerdt muss ausgesteckt werden:

- wenn wdhrend des Betriebs
Funktfionsstérungen auftreten,
- vor allen Reinigungs- und
InstandhaltungsmaBnahmen,
- nach jeder Benufzung.

» Ziehen Sie den Stecker nicht am Stromkabel aus
der Streckdose.

« Uberzeugen Sie sich vor der Benutzung eines
Verl&ngerungskabels von dessen einwandfreien
Zustand.

« Elektrogeréte durfen nicht benutzt werden:

- wenn sie zu Boden gefallen sind,
-wenn die Trommeln beschddigt oder nicht
vollsténdig sind.

» Stecken Sie das Gerdt stefs aus, wenn es
unuberwacht bleibt sowie vor dem Einsetzen
und Herausnehmen der Trommeln.

« Wenn das Stromkabel beschadigt ist, darf es, um
jedwede Gefahr zu vermeiden, nur vom
Hersteller, dem Kundendienst oder einer &hnlich
qualifizierten Person ausgetauscht werden.

e Lassen Sie das Kabel nicht herunterhédngen
oder mit einer W&rmequelle in BerUhrung
kommen und ziehen Sie es nicht Uber scharfe
Kanten.

o Jeder Eingriff, auBer der im Haushalt Ublichen
Reinigung und Pflege durch den Kunden, muss
durch den Kundendienst erfolgen.

« Benutzen Sie ausschlieBlich von den
zugelassenen Kundendienstcentern
vertriebenes Zubehdr und Ersatzteile.

e Dieses Gerdt ist fUr den Haushaltsgebrauch
bestimmt.

e Der Hersteller Ubernimmt bei gewerblicher,
unsachgemdBer oder nicht den Angaben der
Gebrauchsanweisung entsprechenden
Nutzung des Gerdts weder Garantie noch
Haftung.



VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

« Reinigen Sie die Zubehorteile (Trommeln,
Trommelgehd&use und Stopfer) mit
Seifenwasser. Sorgféltig abspulen und
frocknen.

GEBRAUCH

« Wahlen Sie die gewUnschte Trommel.

e Sefzen Sie das Trommelgehduse fur die
Trommeln (D) auf den Motorblock (A) (Abb. 1)
und drehen Sie es um eine Vierteldrehung nach
links (Abb. 2).

e Setzen Sie die gewlnschte Trommel in die
Offnung auf der Vorderseite des
Trommelgehduses (D) ein; die Tommel muss fest
und gdnzlich auf der Spindel sitzen (Abb. 3).

« SchlieBen Sie das Gerdt an.

« Drlicken Sie ein oder zwei Mal den An/Aus Knopf

B), um die Trommel zu verriegeln ?Abb.4).
» Geben Sie die Zutaten in den Einflllstutzen (D)

VORSICHT: Die Schneiden der Trommeln sind
ausgesprochen scharf; gehen Sie deshalb
vorsichtig mit den Trommeln um und fassen
Sie sie nur an ihren Plastikteilen an.

Achtung: Drlcken Sie erst den An/Aus Knopf
und geben Sie anschlieBend die Zutaten in
den Einflllstutzen (Abb. 5).

und schieben Sie sie mit dem Stopfer (C)
weiter (Abb.6).

eDrehen Sie zum Einlegen einer anderen
Trommel das Trommelgehduse (D) um eine
Vierteldrehung nach rechts (Abb. 7) und
setzen Sie es wieder senkrecht ein (Abb. 8).
Nehmen Sie die Trommel heraus (Abb. 9).

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme des Geréts, dass die Tommel fest auf der
Spindel sitzt (Abb. 3 & 4).lhr Gerdt ist mit einem An/Aus Knopf (B) ausgestattet. Zum Dauerbetrieb muss

dieser kontinuierlich gedrickt werden.

Antworten

« "Die Trommel rastet nicht ein.”

Gebrauch nicht mehr abnehmen.”

normal?”

Vergewissern Sie sich zun&chst, dass die Trommel fest eingedrtickt ist
(Abb. 3). Die Trommel wird erst richtig festgesetzt, wenn das Gerat
vor dem Eingeben der Zutaten in Betrieb gesetzt wird (Abb. 4).

« 'Das Zubehorteil lasst sich nach dem | Entriegeln (Abb. 7) und verriegeln Sie das Trommelgehduse (Abb.
8) zum Herausnehmen der Trommel nach dem Gebrauch und die
Trommel féllt von selbst heraus (Abb. 9).

« "Das Einsetzen und Herausnehmen des | Ja, bei einem neuen Gerdt ist das ganz normal. Im Laufe der Zeit
Trommelgehd&uses geht schwer, ist das | wird das Einsetzen und Herausnehmen des Trommelgehduses
immer einfacher.

Benutzen Sie die flr die jeweiligen Lebensmittel geeignete Trommel:

Trommel
Raspeln
E2 (orange)

Trommel Trommel
Schneiden Reiben
E4 E5
(hellgrain) (gelb)

Karotten

Zucchini

Kartoffeln

x| X< | x| x

Gurken

Paprikaschoten

Zwiebeln

Rote Beete

Kohl (weiB/rof)

Apfel

XX X X X X X]|X| X

Parmesan

Gruyere-Kase

Schokolade

Trockenes Brot/Loffelbiskuits

Haselntsse/WalnUsse/Mandeln

Kokosnuss X

had a4 4l IS

Tipps zum Gelingen:

Die verwendeten Lebensmittel mUssen fest sein,
um ein gutes Ergebnis zu erzielen und ein
Festsetzen von Lebensmitteln im
Trommelgehd&use zu vermeiden. Das Gerdt darf
nicht zum Reiben oder Schneiden von

besonders harten Lebensmitteln wie Zucker oder
Fleischstlicken benutzt werden.

Schneiden Sie die Lebensmittel klein, um sie
leichter in den EinfUllstutzen einfUhren zu ké&nnen.

REZEPTE
TROMMEL REZEPT ZUTATEN ZUBEREITUNG
Orange Schneiden Sie den Kohl mit der
Trommel Trommel Schneiden (E2) klein und
RASPELN raspeln Sie die Karotten mit der
(ET) Ya Kopf weiBer Kohl, Trommel Raspeln (ET).Vermischen Sie
Krautsalat 2 Karotten, die beiden Zutaten in einer groBen

(fr 4 Personen)

3 Essloffel Mayonnaise,
3 Essloffel fllissige Sahne,
2 Essloffel Essig,

2 Essloffel Puderzucker.

Schussel. Bereiten Sie die Sauce zu:
vermischen Sie Mayonnaise, fliissige
Sahne, Ol, Essig und Zucker
miteinander.

Geben Sie die Sauce Uber das
geraspelte GemUse und lassen Sie es
1 Stunde im Kuhischrank ruhen.

Hellgrine
Trommel
SCHNEIDEN

(E2)

(=)
—
o

Griechischer Salat

(far 4 Personen)

1 Gurke, 2 groBe Tomaten,
1 rote Paprikaschote,
1 grine Paprikaschote,
1 mittelgroBe weiBe Zwiebel,
200 g Feta-Kase,
50 g schwarze Oliven
(wenn gewUnscht),
4 Esslsffel Ol
1 Zitrone,
30 g frische Kréuter (nach
Wahl: Basilikum, Petersilie).

Schneiden Sie die Gurke mit der
Trommel Schneiden (E2) in dUnne
Scheiben. Halbieren Sie die
Paprikaschoten und entfernen Sie die
Kerne und die weiBen Innenhdute.
Schneiden Sie die Paprikaschoten
und die Zwiebel in dUnne Scheiben.
Schneiden Sie die Tomaten und den
Feta-K&se in kleine Wurfel. Vermischen
Sie alle Zutaten in einer Schussel
miteinander und geben Sie die
Oliven dazu. Bereiten Sie die Sauce
zu: vermischen Sie das Ol mit dem
Zitronensaft. Mischen Sie den Salat
vorsichtig durch und bestreuen Sie
ihn mit klein geschnittenen frischen
Krautern.

P}
a5s8!

O.
5
2
o
3
5

20800

(fr 4 Personen)

Gelbe
Trommel
Reiben
(E3)
) 6 Apfel,
Apfelauflauf mit 60 g Brauner Zucker,
Mandeln 50 g Butter,
50 g ganze Mandeln,
200 ml Sahne,

1 Teeldffel Zimt.

Schdlen Sie die Apfel, entfernen Sie die
Kerne und schneiden Sie sie in Viertel.
Schneiden Sie die Apfelviertel mit der
Trommel Schneiden (E2) in Scheiben
und braten Sie diese in 30 g Butter an.
Buttern Sie eine Auflaufform ein wenig

und legen Sie die karamellisierten
Apfelscheiben hinein. Mahlen Sie die

Mandeln mit der Trommel Reiben (E3).

Vermischen Sie das Mandelpulver, die
Sahne und den Zimt in einer groBen

Schussel. Verteilen Sie diese Mischung
auf den Apfeln und bestreuen Sie das
Ganze mit Braunem Zucker. Bei 160°C

Uberbacken (45 min).
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REINIGUNG DES GERATS

« Stecken Sie das Gerdt vor der Reinigung des
Motorblocks (A) stets aus.

 Tauchen Sie den Motorblock (A) niemals ins
Wasser und hallten Sie ihn nicht unter flieBendes
Wasser. Reinigen Sie den Motorblock (A) mit
einem feuchten Tuch. Trocknen Sie ihn
anschlieBend sorgfdltig.

« Das Trommelgehduse (D), der Stopfer (C) und
die Trommeln (E1, E2, E3) sowie den
Trommelhalter (F) kénnen mit dem ,ECO" oder

AUFBEWAHRUNG

o Alle Tommeln (E1, E2, E3) kdnnen in dem
Gerdt untergebracht werden.
Setfzen Sie die 3 Trommeln (Abb.10)
aufeinander und legen Sie sie in die Offnung
an der Vorderseite des Trommelgehduses (D)
ein (Abb.11).

RECYCLING

dem LEICHT VERSCHMUTZT" Programm im
oberen Korb der Spulmaschine gereinigt werden.

» Gehen Sie vorsichtig mit den Trommeln um,
da die Schneiden der Trommeln
ausgesprochen scharf sind.

e Wenn die Plastikteile des Gerdts durch
Lebensmittel wie Karotten eingeférbt wurden:
Reiben Sie sie mit einem mit Speisedl getrdnkten
Tuch ab und reinigen Sie sie danach wie
gewohnt.

Das Zubehérteil zur Aufoewahrung (F) wird auf
die Offnung an der Vorderseite des
Trommelgehd&uses (D) angeklipst (Abb.11).

» Aufbewahrung des Stromkabels: Verstauen Sie
das Stromkabel in der daftir vorgesehenen
Staufach (CORD STORAGE) (Abb.12).

Denken Sie an den Schuiz der Umwelt!

O ©

Gemeinde.
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Ihr Gerdt enthdalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.

Bringen Sie das Gerdt zur Enfsorgung zu einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder

ESCRIPCION DEL APARATO

Blogue motor

Botén de encendido / apagado
Empujador

Adaptador de conos / chimenea
Conos

o

mogOw>

CONSEJOS DE SEGURIDAD

» Lea atentamente las instrucciones de uso antes
de utilizar por primera vez el aparato: un uso no
conforme con las instrucciones de uso eximiria
al fabricante de cualquier responsabilidad.
Este aparato no estd disefado para ser
utilizado por personas (incluidos los ninos)
cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales sean reducidas, o por personas con
falta de experiencia o de conocimientos, salvo
si éstas estdn vigiladas por una persona
responsable de su seguridad o han recibido
instrucciones relativas al uso del aparato.
Se recomienda vigilar a los nifos para
asegurarse de que no juegan con el aparato.
Este aparato cumple las normas técnicas vy las
reglamentaciones en vigor.
Este aparato estd disenado para funcionar
Unicamente con corriente alterna. Anfes de
utilizar el aparato por primera vez deberd
asegurarse de que la tensidon de la red se
corresponde con la indicada en la placa de
caracteristicas eléctricas.
No coloque ni utilice este aparato sobre una
placa caliente o cerca de una llama (cocina
de gas).
Utilice el aparato sobre una superficie de
frabajo estable, protegido de las salpicaduras
de agua. No lo gire, cuando lo este utilizando.
Para evitar accidentes y danos materiales del
aparato, mantenga las manos y los utensilios de
cocina alejados de las cuchillas y de los conos
en movimiento.
« No ponga en marcha el aparato durante mas
de 2 minutos seguidos.
« No ponga a funcionar el aparato vacio ni con
todos los conos guardados.
« No pique carne.

ANTES DE PRIMER USO

e Lave los accesorios (conos, adaptador de

conos y empujador) con agua jabonosa.

Acldérelos y séquelos a continuacion.
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E1 Cono de rallado (naranja)

E2 Cono de corte de lonchas (verde claro)
E3 Cono de picado (amarillo)

F Accesorio de recogida

« No retire nunca los conos antes de que el motor
se haya detenido completamente.

e No intfroduzca nunca los alimentos con las
manos; utilice siempre el empujador.

» No utilice el aparato para alimentos demasiado
consistentes: (azdcar, carne).

o El aparato deberd estar desconectado:

- si se produce alguna anomalia durante su
funcionamiento,

- antfes de cada limpieza o mantenimiento,

- después de utilizarlo.

* No desconecte nunca el aparato firando del
cable.

o Utilice una extension sélo tras haber
comprobado que éste se encuentra en
perfecto estado.

¢ Un electrodoméstico no debe utilizarse:

- si ha caido al suelo,
- si los conos estdan estropeados o
incompletos.

e Desconecte siempre el aparato de la
electricidad si se deja sin vigilancia y antes de
montar/desmontar los conos.

e En caso de que el cable de alimentacioén esté
dafado, éste deberd ser cambiado por el
fabricante, por su servicio postventa o por una
persona con una cudlificacion similar con el fin
de evitar cualquier peligro.

« No utfilice conos o refacciones diferentes de las
que se suministran en los centros de servicio
postventa autorizados.

e El producto estd disenado para un uso
domeéstico. La garantia y la responsabilidad del
fabricante no podrén verse comprometidas en
caso de un uso profesional, de un uso
inapropiado o del incumplimiento del manual
del usuario.

ATENCION: Las cuchillas de los conos estén
muy dfiladas; manipule los conos con
precaucién agarrdndolos siempre por la
parte pldstica.



uso

e Seleccione el cono correspondiente al uso
que desee.

« Coloque la cdmara de conos (D) en el
bloque motor (A) (fig.1) giréindola % de

Afencidén: pulse primero el botén de
encendido/apagado antes de introducir
alimentos por la chimenea (fig. 5).

vuelta hacia la izquierda (fig.2).

« Coloque el cono seleccionado en la abertura ¢ Infroduzca los alimentos por la chimenea de

de la parte delantera de la cédmara (D), el
cono debe colocarse correctamente hasta el
fondo del accionador (fig.3).

e Enchufe el aparato.

« Pulse una o dos veces el botdn de encendido/
apagado (B) para bloquear el cono (fig.4).

la cadmara (D) y empdjelos con el empujador
(©) (fig.6).

» Para cambiar de cono, gire la camara (D) Ya

de vuelta hacia la derecha (fig.7).y a
continuacién coléguela en posicién vertical
(fig.8). Retire el cono (fig.?).

ATENCION: Anfes de poner a funcionar el aparato, aseglrese de que el cono se encuentra
perfectamente colocado en el accionador (fig.3 & 4).

Su producto estd equipado con un botdén de e
continuo, manténgalo presionado.

PREGUNTAS FRECUENTES:

ncendido/apagado (B). Para funcionar en

Preguntas Respuestias
«'El cono no se sujeta en su sitio en la | Aseglrese simplemente de que el cono esté bien encajado en el
cdmara, no oigo ningun clip”. fondo (fig.3). Luego, la puesta en marcha del aparato, anfes de
introducir un alimento, permitird el correcto bloqueo del cono (fig.4).
«"No consigo retirar el accesorio después de | Para retirar el cono después de utilizarlo, desbloquee (fig.7) y a
utilizarlo”. continuacién vuelva a bloquear la cdmara (fig.8) y el cono caerd
por si mismo (fig.9).
«"La cdmara de cono resulta bastante dura de | Si, sobre fodo cuando el producto estd nuevo. A medida que lo vaya
infroducir en su sitio y de reftirar, ;es normal?" | utilizando, resultaré cada vez mdés facil de instalar y de retirar.
Utilice el cono recomendado para cada tipo de alimento:
Cono Cono de corte de * Cono
de rallado lonchas de picado
El E2 E3
(naranja) (verde claro) (amarillo)
Zanahoria X X
Calabacin X X
Patata X X
Pepino X X
Pimiento X
Cebolla X
Remolacha X
Col (blanca/roja) X
Manzana X
Parmesano X
Gruyére X
Chocolate X
Pan seco/ biscottes X
Avellanas/nueces/almendras X
Coco X X
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Consejos para obtener buenos resultados:
Los ingredientes que utilicen deberdan estar
duros para obtener unos resultados
satisfactorios y evitar cualquier acumulacion de

alimento en el adaptador.

No utilice el aparato para rallar o cortar
alimentos demasiado duros como el azlGcar o
frozos de carne. Corte los alimentos para
infroducirlos con mayor facilidad por la

chimenea del adaptador.

RECETAS
CONOS PREPARACION INGREDIENTES CONSEJOS
Cono naranja
RALLADO Y de col blanca Corte en Iéminas la col blanca con
(ET) 42 zanahorias ! el cono de corte en de lonchas (E2)
3 cucharadas so éros ge |V ralle las zanahorias con el cono de
ma onesg rallado (E1). Mézclelas en una
Coleslaw 3 cuchoragilos o Ieros de ensaladera. Prepare el alino
nata |quid% mezclando la mayonesa, la nata
(para 4 personas) 2 cucharadas soperas de liquida, el Gz(igi;’rl vinagre y el
o vinagre, i

900000000
90066060000

2 cucharadas soperas de
azdcar en polvo.

Sazone las verduras picadas con la
salsa, mézclelas y deje reposar 1 hora
en el frigorifico.

Cono verde
claro
CORTE DE
LONCHAS

(E2)

Ensalada griega

(para 4 personas)

1 pepino,
2 fomates grandes,
1 pimiento rojo,
1 pimiento verde,

1 cebolla blanca mediana,

200 g de feta,
50 g de aceitunas negras
(opcional), 4 cucharadas

soperas de aceite, 1 limon,

30 g de hierbas frescas
(a escoger: albahaca,
perejil, menta, cilantro).

Corte el pepino en lonchas finas con
el cono de corte de lonchas (E2).
Corte los pimientos en 2, retireles las
pepitas y los restos. Corte en Idminas
los pimientos y la cebolla.
Pique los tomates y el feta en dados
pequenos. En una ensaladera,
mezcle todos estos ingredientes y
anada las aceitunas. Prepare el alino
mezclando el aceite con el zumo de
limén. Mezcle con cuidado y
espolvoree la ensalada con hierbas
frescas picadas.

Cono amairillo
PICADO
(E3)

Gratinado de manzanas
con almendras

(para 4 personas)

6 manzanas,
60 g de azGcar moreno,
50 g de mantequilla,

50 g de almendras enteras,

20 cl de nata,
1 cucharada pequena de
canela.

Pele, despepite y corte las manzanas
en gajos. Piquelas en Idminas con el
cono de corte en lonchas (E2) y
saltéelas con 30 g de mantequilla.
Engrase ligeramente con mantequilla
una bandeja para gratinar y coloque
las manzanas caramelizadas en el
fondo. Reduzca las almendras a
polvo con el cono de picado (E3). En
una ensaladera, mezcle el polvo de
almendras, la nata y la canela. Vierta
la mezcla sobre las manzanas y
espolvoree el azdcar moreno. Hornee
a 160°C (45 min).

19




LIMPIEZA DEL APARATO

« Desconecte siempre el aparato antes de
limpiar el bloque motor (A).

« No sumerja el blogque motor ni lo pase por el
agua. Limpie del blogue motor con un pano
humedecido. Séquelo cuidadosamente.

o El adaptador (D), el empujador (C), los conos
(E1, E2, E3) y el accesorio de recogida (F)
pueden lavarse en el lavavgijillas, en la cesta
superior, utilizando el programa "ECO" o "POCO
Suclio".

RECOGIDA

« Todos los conos (E1, E2, E3) pueden
guardarse en el aparato.
Apile los 3 conos (fig.10) y coléquelos en la
abertura, en la parte delantera de la cdmara
(D) (fig.11). El accesorio de colocacién (F) se

RECICLAJE

« Manipule los conos con precaucion ya que sus
cuchillas estan muy dfiladas.

« En caso de coloraciéon de las partes de pldstico
por alimentos como las zanahorias, frotelas con
un pano humedecido con aceite alimentario y
a confinuacion limpielas normalmente.

encaja en la abertura de la parte delantera
de la camara (D) (fig.11).

« Recogida del cable: empuje el cable en la
cavidad prevista para ello (CORD STORAGE)

(fig.12).

FIN DE LA VIDA UTIL DE UN PRODUCTO ELECTRICO O ELECTRONICO

Su aparato estd disenado para funcionar durante muchos anos.
No obstante, el dia que se plantee cambiarlo no lo tire a la basura ni a un contenedor, llévelo a un

centro de recoleccién especifico para este fin.

iContribuyamos a la proteccion del medio ambiente!

® Su aparato contiene un gran nimero de materiales aprovechables o reciclables.

- o Depositelo en un punto de recoleccion para que se lleve a cabo su fratamiento.

Para Espana :
220-240V - 50-60 Hz- 150 W

Para México :
120V~60 Hz-150 W
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DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

A Blocco motore

B Pulsante funzionamento inizio/stop
C Pressino

D Vano per coni / imboccatura

E Coni

RACCOMANDAZIONI DI SICUREZZA

» Leggete con attenzione le istruzioni d'uso prima
di utilizzare il vostro apparecchio per la prima
volta. Un utilizzo non conforme alle istruzioni
descriffe solleva il costruffore da qualsiasi
responsabilitd.

e Quest'apparecchio non deve essere usato da
persone (compresi i bambini) le cui capacita
fisiche, sensoriali o mentali sono ridotfte, o da

persone prive di esperienza o di conoscenza,

franne se hanno potuto beneficiare, framite una
persona responsabile della loro sicurezza, di
una sorveglianza o di istruzioni preliminari
relative all'uso dell'apparecchio

« E consigliato sorvegliare i bambini affinché non
giochino con I'apparecchio.

« Questo apparecchio & conforme alle normative
fecniche e ai regolamenti in vigore.

oF concepito per funzionare solo con corrente
alternata. Al primo utilizzo vi si chiede di
verificare che la tensione di refe corrisponde a

quella indicata sulla tfarga situata
sull’apparecchio.
«Non appoggiare, né ufilizzare questo

apparecchio sopra un elemento caldo o in
prossimitd di una fiamma (cucina a gas).

o Utilizzare il prodotto solo su un piano di lavoro
stabile al riparo da fonti d’acqua. Non ribaltarlo.

« Per evitare incidenti e il danneggiaomento dei
materiali, tfenete lontane le mani e gli utensili
dalle lame e dai coni in movimento.

* Non far funzionare I'apparecchio per pid di
2 minuti consecutivi.

« Non mettere in funzione I'apparecchio a vuoto
o con futti i coni riposti nel vano/imboccatura.

« Non fritare carne.

AL PRIMO UTILIZZO

« Pulire gli accessori (coni, vano coni e pressino)
con acqua insaponata. Sciacquare e
asciugare con attenzione.
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E1 Cono Grattugia (arancione)

E2 Cono Affetta (verde chiaro)

E3 ConoTrita (giallo) (secondo il modello)
F Accessorio per la conservazione

e Mai ritirare i coni prima che il motore sia
completamente fermo.

« Mai introdurre alimenti con le mani, utilizzare il
pressino.

« Non ufilizzare il prodotto per alimenti froppo
consistenti : (zucchero, carne).

« L'apparecchio deve essere smontato :

- se esiste una anomalia durante |l
funzionamento,

- prima di ogni pulizia o intervento,

- dopo ogni utilizzo.

« Mai scollegare I'apparecchio tirando dal cavo.

« Non utilizzare prolunghe se non dopo aver
verificato che queste siano in perfetto statfo.

e Un apparecchio eletfrodomestico non deve
essere utilizzato :

- se € caduto per terra,
- se i coni sono deteriorati o incompleti.

« Scollegare sempre I'apparecchio
dall'alimentazione se lo si lascia senza
sorveglianza e prima o dopo aver posizionato i
coni.

» Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve
essere sostituifo dal costruttore, tramite
I'assistenza  post-vendita o una persona
qualificata, al fine di evitare qualsiasi pericolo.

« Non utilizzare coni o parti di ricambio diversi da
quelli in dotfazione nei centri post-vendita
autorizzati.

o |l prodotto & stato progettato per un uso
domestico. Non si applica garanzia né e
responsabilitd del fabbricante qualsiasi uso
professionale, utilizzo improprio o mancato
rispetto del manuale d'uso.

ATTENZIONE : Le lame dei coni sono
estremamente affilate, maneggiate i coni
con precauzione prendendoli dalla parte in
plastica.



UTILIZZO

e Selezionate il cono corrispondete allutilizzo
voluto.

« Posizionate il vano per coni (D) sul blocco
motore (A) (fig.1) realizzando un % di giro verso
sinistra (fig.2).

o Mettete il cono scelto nell’apertura sulla parte
anteriore del vano (D), il cono deve essere
posizionato correttamente fino al fondo del
trascinatore (fig.3).

» Collegate I'apparecchio alla corrente.

« Premete una o due volte il pulsante on/off (B)
per bloccare il cono (fig.4).

Attenzione: premete innanzitutto il pulsante
on/off prima di inserire degli alimenti
nell'imboccatura (fig. 5).

e Inserite gli alimenti attraverso I'imboccatura
del vano (D), e spingete gli alimenti usando il
pressino (C) (fig.6).

« Per cambiare cono, fate ruotare il vano (D) di
un % di giro verso destra (fig.7), poi rimettetelo
in posizione verticale (fig.8). Togliete il cono
(fig.9).

ATTENZIONE: Prima di fare funzionare I'apparecchio, assicuratevi che il cono sia perfettamente

posizionato sul trascinatore (fig. 3 & 4).

Il prodotto & dotato di un pulsante on/off (B). Per funzionare in modo continuo, fenetelo premuto.

DOMANDE FREQUENTI:

Consigli per ottenere buoni risultati :
Gli ingredienti che utilizzate devono essere solidi
per ottenere risultati soddisfacenti ed evitare

affettare alimenti froppo duri come lo zucchero
0 i pezzi di carne.
Tagliate gli alimenti per facilitare I'infroduzione

accumuli di cibo nel vano.

Non utilizzare I'apparecchio per tritare o

nell'imboccatura.

RICETTE
CONI PREPARAZIONE INGREDIENTI INDICAZIONI
Cono
arancione
GRAT;UGIA' Riducete il cavolo bianco con il cono
ED Vs di cavolo bianco, Affetta (E2) e sminuzzate le carote
2 carote, con il cono Graftugia (E1). Unite
Coleslaw

Q9

Q660000600
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(per 4 persone)

3 cucchiai di maionese,
3 cucchiai di panna liquida,
2 cucchiai di aceto,
2 cucchiai di zucchero in
polvere.

questi ingredienti in un‘insalatiera.
Preparate il condimento mescolando
la maionese, la panna liquida, I'olio,

I'aceto e lo zucchero. Condite le
verdure sminuzzate con questa salsa

e lasciate riposare un‘ora in frigo.

Domande Risposte
« "Il cono non rimane ben posizionato nel | Assicuratevi semplicemente che il cono sia inserito bene a fondo
vano, non sento nessun clic”. (fig.3).E poi I'avwiamento del prodotto prima di inserire un alimento
a permettere il corretto bloccaggio del cono (fig.4).
« "Non riesco a fogliere I'accessorio dopo | Per togliere il cono dopo I'uso, sbloccate (fig.7) poi ribloccate il
I'uso”. vano (fig.8) e il cono cadrd da solo (fig.9).
«'ll vano per coni & piuttosto duro da | Si, quando il prodotto & nuovo. Mano a mano che viene utilizzato,
posizionare e da togliere, € normale?» diventerd sempre piu facile da installare e da togliere.
Utilizzate il cono adatto ad ciascun tipo di alimento :
Cono Cono Cono
Graft. Affetta Trita
El E2 E3
(aranc.) (verde chiaro) (giallo)
Carote X X
Zucchine X X
Patate X X
Cetriolo X X
Peperone X
Cipolle X
Barbabietole X
Cavolo(bianco/rosso) X
Mele X
Parmigiano X
Gruviera X X
Cioccolato X
Pane secco / biscotti X
Nocciole/noci/mandorle X
Noci di cocco X X
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Cono
verde chiaro
AFFETTA
(E2)

Insalata greca

(per 4 persone)

1 cetriolo, 2 pomodori grossi,
1 peperone rosso,
1 peperone verde,
1 cipolla bianca media,
200 g di feta,

50 g di olive nere
(facoltativo), 4 cucchiai
d’olio,

1 limone,

30 g di erbe aromatiche
fresche (a scelta : basilico,
prezzemolo, menta,

Riducete il cetriolo a lamelle fini con'il
cono Affetta (E2).Tagliate i peperoni
in due e privateli dei semini.
Sminuzzate i peperoni e la cipolla.
Tagliate i pomodori e la feta a piccoli
dadi. In un‘insalatiera, unite tutti gli
ingredienti e aggiungetevi le olive.
Preparate il condimento mescolando
olio e succo di limone. Versate
sull'insalata insieme alle erbe
aromatiche fresche tritate.

000208000

1 cucchiaino di cannella.

coriandolo).
Cono giallo
Trita Sbucciate le mele, privatele dei semi
(E3) e tagliatele in quarti. Riducetele a
lamelle con il cono Affetta (E2) e
fatele rinvenire in 30 g di burro.
. . 6 mele, Imburrate leggermente una placca
Gratin di mele e 60 g di zucchero di canna, da gratin e disponete le mele
mandorle 50 g di burro, caramellate sul fondo. Riducete le
50 g di mandorle infere, mandorle in polvere con il cono Trita
(per 4 persone) 20 cl di panna, (E3).In un’insalatiera, mescolate la

polvere di mandorle, la panna e la
cannella. Versate il composto
oftenuto sulle mele e cospargete di
zucchero di canna. Infornate a 160°C
(45 min).
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PULIZIA DELL’APPARECCHIO

superiore e in un programma di lavaggio
« ECO » 0 « POCO SPORCO ».

« Ma neggiare i coni con precauzione perché
le lame sono estremamente aoffilate.

« In caso di colorazione delle parti di plastica con
alimenti tipo le carote, strofinate con un panno
imbevuto di olio alimentare, dopodiché pulite
come di consueto.

» Scollegate sempre |'apparecchio prima di
pulire il blocco motore (A).

» Non immergere il blocco motore ne passarlo
soffo I'acqua. Pulire il blocco motore con un
panno umido ed asciugarlo con attenzione.

e Il vano (D). il pressino (C), i coni (E1,E2, E3) e
I'accessorio per la conservazione (F) possono
essere lavati in lavastoviglie, nel ripiano

CONSERVAZIONE

L'accessorio per la conservazione (F) si
aggancia sull’apertura anteriore del vano (D)
(fig.11).

» Alloggiamento del cavo: spingete il cavo
nell'apposita cavitd (CORD STORAGE) (fig.12).

o Tutti i coni (ET1, E2, E3) possono essere riposti
sull’apparecchio.
Impilate i 3 coni (fig.10) e posizionateli
nell'apertura sulla parte anteriore del vano (D)
(fig.11).

SMALTIMENTO

PRODOTTO ELETTRICO O ELETTRONICO IN SMALTIMENTO
Il vostro apparecchio & stato progettato per funzionare per lunghi anni. Tutfavia, al momento di

smaltirlo, non buttatelo nei rifiuti o una discarica ma consegnatelo in un punto di raccolta di rifiuti
speciali organizzato dal vostro comune (o presso un centro discarica autorizzata se necessario).

Salvaguardiamo I'ambiente !
® Il vostro apparecchio contiene numerosi materiali valorizzabili o riciclabili

] ) Consegnatelo in un centro adatto allo smaltimento di questo tipo di rifiuti.
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DESCRICAO DO APARELHO

A Bloco do motor

B Botdo ligar / desligar

C Calcador

D Compartimento para os cones / chaminé
E Cones

INSTRUCOES DE SEGURANCA

e Leia atentamente o manual de instrucoes antes
da primeira utilizacdo do aparelho: uma
utilizagdo ndo conforme ao manual de
instrucoes liberta o fabricante de qualquer
responsabilidade e anula a garantia.

e Este aparelho ndo foi concebido para ser
utilizado por pessoas (incluindo criangas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se
encontram reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que
fenham sido devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correcta utilizagdo do
aparelho, pela pessoa responsdvel pela sua
seguranca. E importante vigiar as criangas por
forma a garantir que as mesmas ndo brinquem
com o aparelho.

 Este aparelho estéd em conformidade com as
regras técnicas e normas em vigor.

» Este aparelho foi concebido para funcionar
apenas com corrente alterna. Antes da primeira
utilizagdo, verifique se a fensdo de rede
corresponde devidamente & fensdo indicada
na placa de caracteristicas do aparelho.

e NGo coloque nem utilize este aparelho sobre
uma placa guente ou na proximidade de uma
chama (fogdio a gaés).

o Utilize o produto apenas numa bancada de
trabalho estavel, protegida contra os salpicos
de adgua. Ndo o vire ao contrdrio.

e Para evitar acidentes e danos materiais do
aparelho, mantenha sempre as mdos e o0s
utensilios de cozinha afastados das IGminas e
dos cones em movimento.

e Ndo coloque o aparelho a funcionar durante
mais de 2 minutos em continuo.

e Ndo cologque o aparelho a funcionar em vazio,
bem como com todos os cones arrumados.

« Ndo pique carne.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

e Limpe os acessoérios (cones, compartimento
dos cones e calcador) com dgua e defergente.
Passe-os por édgua e, de seguida, seque-0s
cuidadosamente.
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E1 Cone Ralar (laranja)
E2 Cone Cortar (verde claro)

E3 Cone Rapar (amarelo)
F Acessério de arrumagdo

«Nunca refire os cones anfes da paragem
completa do motor.

« Nunca infroduza os alimentos com as mados,
utilize sempre o calcador.

« Ndo utilize o produto para alimentos
demasiado consistentes: (aglcar, carne).

« O aparelho deve ser desligado:

- no caso da ocorréncia de anomalia
durante o funcionamento,

- antfes de cada operacdo de limpeza ou
manutencdo,

- apds cada utilizagdo .

e Nunca desligue o aparelho puxando pelo
cabo.

« Utilize uma extensdo apenas apds certificar-se
que se encontra em perfeitas condicdes de
funcionamento.

« Um electrodoméstico ndo deve ser utilizado se:
- cair ao chdo,

- 0s cones se enconfrarem de alguma forma
danificados ou incompletos.

e Desligue sempre o aparelho da corrente
sempre que ndo estiver a ser utilizado e antes
de colocar ou retirar os cones.

«Se o0 cabo de alimenta¢do se encontrar de
alguma forma danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado ou uma pessoa de
qualificagdo semelhante, por forma a evitar
qualquer situagdo de perigo para o utilizador.

« Utilize apenas cones ou pecas sobresselentes
adquiridas junto de um Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado.

« Este produto foi concebido apenas para uma
utilizagdo doméstica. Qualquer utilizagdo
profissional inadequada ou a inobservéncia do
manual de instru¢cdes liberta o fabricante de
qualquer responsabilidade e anula a garantia.

ATENGCAO: As laminas dos cones sdo
extremamente afiadas, manuseie os cones
com cuidado pegando sempre pela parte de
plastico.



UTILIZACAO

« Seleccione o cone correspondente & utilizacdo
pretendida.

« Posicione o suporte de cones (D) no bloco do
motor (A) (fig.1). descrevendo Y de volta para
a esquerda (fig.2).

e Coloque o cone escolhido na abertura na
parte da frente do suporte (D). O cone deve
ficar correctamente posicionado no eixo (fig.3).

e Ligue o aparelho.

e Prima uma ou duas vezes o botdo ligar /
desligar (B) para bloquear o cone (fig.4).

e INnfroduza os alimentos pelo ftubo de

Atengdo: comece por premir o botdo ligar /
desligar antes de infroduzir alimentos no
tubo de alimentag¢do (fig. 5).

alimentagdo do suporte (D) e empurre os
alimentos com a ajuda do calcador (C) (fig.6).

e Para mudar de cone, rode o suporte (D),
descrevendo 1 de volta para a direita (fig.7) e,
de seguida, volte a colocé-lo na posicdo
vertical (fig.8). Retire o cone (fig.9).

Atencgdo: Antes de colocar o aparelho a funcionar, certifique-se que o cone estd perfeitamente

posicionado no eixo (fig. 3 e 4).

O produto estd equipado com um botdo ligar / desligar (B). Para funcionar em continuo,

mantenha-o premido.
PERGUNTAS FREQUENTES:

Conselhos para obtfer bons resultados:

Os ingredientes que ufilizar devem estar frescos
para conseguir obter resultados satisfatérios e
evitar qualquer tipo de acumulagdo de
alimentos no compartimento. Ndo utfilize o

aparelho para ralar ou cortar alimentos
demasiado rijos, tais como aglcar ou pedagos
de carne.

Corte os alimentos para introduzi-los com maior
facilidade na chaminé do compartimento.

Perguntas

Respostas

ouco um clique”.

(fig.4).

utilizagdo”.

retirar. E normal ?»

« "0 cone n&o encaixa no suporte, ndo | Certifique-se apenas que o cone encaixa correctamente (fig.3). E,
de seguida, a colocagdo em funcionamento do produto antes de
infroduzir um alimento que permite o bloqueio adequado do cone

« "NGo consigo retirar o acessério apds a | Para retirar o cone apds a utilizagdo, desbloqueie (fig.7) e volte a
bloquear o suporte (fig.8) e o cone acabard por soltarse (fig. 9).

« "0 suporte de cone é dificil de colocar e | Sim, sem dulvida, quando o produto & novo. No decorrer das
utilizagdes, torna-se cada vez mais fécil colocd-lo e retird-lo.

Utilize o cone previsto para cada tipo de alimento:

RECEITAS
CONES PREPARAGCAO INGREDIENTES CONSELHOS
Cone laranja

RALAR

(E1) s de couve branca, Corte a couve branca as fatias com

2 cenouras, a ajuda do cone Cortar (E2) e rale

3 colheres de sopa de as cenouras com o cone Ralar (ET).

Coleslaw maionese, Misture-os numa saladeira. Prepare o

(para 4 pessoas)

3 colheres de sopa de
natas, 2 colheres de sopa de
vinagre,

2 colheres de sopa de
agucar em po.

fempero misturando a maionese, as
natas, o éleo, o vinagre e o agucar.
Tempere os legumes ralados com o
molho, misture e deixe repousar
durante 1 hora no frigorifico.

Cone
Ralar
E1
(laranja)

Cone
Cortar
E2
(verde claro)

Cone
Rapar
E3
(amarelo)

ICenouras

ICourgettes

Batatas

Pepino

X | X | x| X<

Pimento

Cebolas

Beterrabas

ICouve (branca/roxa)

Macas

XX X| X X| X| X| X| X

Parmesdio

Queijo Gruyére

[Chocolate

P&o seco/tostas

IAvelds/nozes/améndoas

ICoco

X | x| x| x
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Cone 1 .
verde claro pepino. Cortfe o pepino em fatias finas com a
CORTAR ]2 T(.)r;?eogte; géomngﬁsc’) ajuda do cone Cortar (E2). Corte os
(E2) ﬁ)' imem‘g vrerde ’ pimentos ao meio, retire as pevides.
1 cebglc branca médio Corte os pimentos e a cebola as
Salada areqa b ! fatias. Corte os tomates e o queijo
greg 200 g de queijo feta,
50 g de azeitonas pretas feta em c;ubos_ pequenos. Numa
= (facultativo) saladeira, misture fodos estes
(para 4 pessoas) 4 colheres de ge dle ingredientes e junte as azeitonas.
C? Iimrdso 3039082 ervgs o Prepare o tempero misturando o éleo
= aromdtioas frescas @ ao sumo de limdo. Misture com
CC—’; escolha: manjericao, salsa cuidado e polvilhe a salada com
5 menta, coentros). ervas aromdticas frescas cortadas.

Cone amarelo

RAPAR Descasque, retire as pevides e corte
(E3) as magds aos quartos. Corfe em
fatias finas com o cone Cortar fino
(E2) e faga um refogado com 30 g

6 macas, de manteiga. Unte ao de leve um

Gratinado de magas 60 g de acticar mascavado, prato para gratinar com manteiga e

com améndoas 50 g de manteiga, disponha as magas ccqumellzodos
~ 2 no fundo. Reduza as améndoas em
50 g de améndoas inteiras,

pb6 com a ajuda do cone Rapar (E3).
20 clde r/wotos, Numa saladeira, misture o pd (§e )
1 colher de café de canela. améndoas, as natas e a canela.
Deite a mistura obtida sobre as
magds e polvilhe com aglcar
mascavado.
Leve ao forno a 160°C (45 min).

(para 4 pessoas)

0202020800
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LIMPEZA DO APARELHO

« Desligue sempre o aparelho antes de limpar
o bloco do motor (A).

« Ndo mergulhe o bloco do motor nem o passe
por dgua. Limpe o bloco do motor com a
ajuda de um pano hdmido. Seque-o
cuidadosamente.

« O compartimento (D), o calcador (C), os cones
(E1, E2, E3) e o acessdrio de arrumacdo (F)
podem ser lavados na mdaquina da loica, no

ARRUMACAO

» Todos os cones (E1, E2, E3) podem ser
arrumados no aparelho.
Empilhe os 3 cones (fig.10) e posicione-os na
abertura na parte da frente do suporte (D)
(fig.11). O acessério de arrumacgdo (F) é

RECICLAGEM

cesto de cima, no programa "ECONOMICO" ou
"POUCO SUJO".

« Manuseie os cones com cuidado, dado que
as l&minas dos cones sdo extremamente
afiadas.

« Caso as pegas de pldastico fiqguem manchadas
pelos alimentos, fais como cenouras, esfregue-
as com um pano embebido em 6leo alimentar
e, depois, proceda & limpeza habitual.

fixado na abertura na parte da frente do
suporte (D) (fig.11).

* Arrumacdo do cabo: empurre o cabo para a
cavidade prevista para este efeito (CORD
STORAGE) (fig.12).

PRODUTO ELECTRICO OU ELECTRONICO EM FIM DE VIDA

O seu aparelho foi concebido para funcionar durante muitos anos.
Contudo, no dia em que desejar proceder & sua substituicdo, ndo o deite no lixo nem numa lixeira,
mas no ponto de recolha providenciado pelo seu municipio (ou, se for esse 0 caso, num Ecoponto).

Protec¢cGo do ambiente em primeiro lugar!

® O seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.

I S

Enfregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu fratamento.

LAITTEEN KUVAUS

Moottorirunko
K&ynnistys/sammutusn&ppdin
Syottékappale

Kartiomakasiini /aukko

Kartiot

TURVAOHJEET

moQOw>

elue kayttdohje huolella ennen laitteen
ensimmaistd kayttdkertaa: ohjeiden vastainen
kayttd vapauttaa valmistajan vastuusta.

o« TGtG laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten
henkildiden  (mukaan lueftuina lapset)
kaytettévaksi, joiden fyysinen, aistimellinen tai
alyllinen kapasiteetti on  rajoittunut, eikd
my&sk&dn sellaisten henkildiden kayttdon, joilla
ei ole farvittavia tietoja tai kokemusta, elleivat he
ole saaneet heiddn turvallisuudestaan
vastaavan henkildn kayttdéd koskevaa ohjausta
etukdteen tai he ovat ftdllaisen henkildn
valvonnassa.

o Lapsia on pidettéva silmalld, jotta he eivat leiki
laitteella.

e T&MG& laite tayhtdd voimassa olevat tekniset
madraykset ja normit.

elaite on suunniteltu toimimaan  vain
vaihtovirralla. Ennen ensimmaisté kayttdkertaa
sinun tulee tarkastaaq, ettd verkon jénnite vastaa
laitteen arvokilvessd iimoitettua jénnitettd.

« Al& aseta tai kaytd laitetta kuumalla pinnalla tai
avotulen l&helld (kaasuliesi).

o K&ytéd tuotetta vain vakaalla tyétasolla poissa
vesiroiskeiden ulottuvilta. Ald k&&nnd laitetta
yldsalaisin.

* Onnettomuuksien ja laitteen
materiaalivaurioiden valttémiseksi kadet ja
tydvdlineet on aina pidettévd poissa terien ja
pyorivien kartioiden I&Gheltd.

o Al& kaytd laitetta yli 2 minuuttia kerrallaan
jatkuvassa kaytéssa.

o Al& kaytd laitetta tyhjéiné tai kun kaikki kartiot on
laitettu sGilytykseen.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

« Puhdista lisélaitteet (kartiot, kartiomakasiini ja

syottékappale) vedelld ja astianpesuaineella.

Huuhtele ja kuivaa huolella.

TS
E1 Kartio, hieno raaste (oranssi)
E2 Kartio, viipaleet (vaaleanvihr)
E3 Kartio, raastin (kelt.)
F Sdilytyslisalaite

« Al& jauha lihaa.

« A& koskaan ota kartioita pois, ennen kuin
moottori on pys&htynyt kokonaan.

« Al&y koskaan laita elinfarvikkeita siséan késin,
kaytd aina syéttdkappaletta.

« Al kaytar tuotetta liian kovien ruoka-aineiden
kanssa: (sokeri, liha).

« Laite tulee irroftaa s&hkdverkosta:

- jos siind on hairiditd kaytdn aikana,
- aina ennen puhdistusta tai hoitoa,
- aina k&ytdén jalkeen.

« Al&  koskaan irrota
vet&dmalld johdosta.

« A& kaytd jatkojohtoa, jos et ole ensin
tarkastanut, ettd se on tdysin kunnossa.

o SAhkaoistd kodinkonetta ei saa kayttad:

- jos se on pudonnut maahan,
- jos sen kartiot ovat vahingoittuneet tai ne
ovat epatdydellisic.

o Irrota laite aina virransydtostd, jos se jatetddn
vaille valvontaa, ja ennen kartioiden laittamista
paikoilleen tai irrottamista.

e Jos sdhkodjohto on vahingoittunut, se tulee
antaa valmistajan, jélleenmyyntipalvelun tai
vastaavan pdatevyyden omaavan henkildn
vaihdettavaksi vaarojen valttémiseksi.

laitetta  pistorasiasta

o Al& kayta muita kuin valtuutetun
huoltokeskuksen  toimittamia  kartioita  tai
listlaitteita.

« Tuote on suunniteltu vain kotik&yttéodn. Takuu ja
valmistajan vastuu raukeavat, jos laitetta
kdytetddn ammatilliseen tarkoitukseen,
asiatfomasti tai kayttéohjeiden vastaisesti.

HUOMIO: Kartioiden ter&t ovat erittdin terd@vid,
késittele kartioita varovasti, kasittele niité
muoviosista kiinni pit&en.



KAYTTO

« Valitse halumaasi k&yttdéd vastaava kartio.

« Aseta kartiomakasiini (D) moottorirungolle (A)
(kuva 1), k&&nnda sité neljénneskierros
vasemmalle (kuva 2).

« Laita valitsemasi kartio makasiinin (D) etuaukkoon,
kartion on oltava kiinnitettyn& kunnolla aina
vetoakselin pohjaan saakka (kuva 3).

» Kytke laite s&ihk&verkkoon.

« Paina kerran tai kaksi kertaa k&ynnistys/
sammutusn&ppdinté (B) kartion lukitsemiseksi
(kuva 4).

Huomio: paina ensin kéynnistys/
sammutusnéppdint& ennen elintarpeiden

laitamista syéttéaukkoon (kuva 5).

o Laita elintarpeet makasiinin (D) syéttdaukkoon
ja tydnnd ne sisédn kayttden sydttdkappaletta
(C) (kuva 6).

o Kartion vaihtamiseksi makasiinia (D) on
kadannettava neljédnneskierros oikealle
(kuva 7), siten se on laitettava pystyasentoon
(kuva 8). Ota kartio pois (kuva 9).

HUOMIO: Ennen laitteen kayttdmist& on varmistettava, ettd kartio on kunnolla vetoakselilla (kuva
3 & 4). Tuote on varustettu kaynnistys/sammutusnéppd&imelld (B). Laitteen kaytt&miseksi

keskeytymdattd sité on pidettéva painettuna.

USEIN TEHTYJA KYSYMYKSIA:

Kysymyksia

Vastauksia

“Kartio ei pysy kunnolla paikoillaan
makasiinissa, en kuule naksahdusta.”

« "En pysty iroffamaan lisélaitetta kaytén
jélkeen.”

“Kartiomakasiini on vaikea laittaa paikoilleen
ja ottaa pois, onko se normaalia? »

Varmista yksinkertaisesti, ettd kartio on kunnolla kiinni pohjaan asti
(kuva 3). Sitten kun laite k&ynnistet&édn ennen elinfarpeiden
laittamista siséén, kartio voi lukitfua kunnolla (kuva 4).

Kun otfat kartion pois kaytdn jalkeen, avaa sen lukitus (kuva 7),
lukitse makasiini sitten uudestaan (kuva 8), kartio putoaa pois
itsestaan (kuva 9).

Kyll&, kun tuote on uusi. K&ytdn kuluessa sen laitfaminen paikoilleen
ja oftaminen pois tulee yh& helpommaksi.

Kéytd kullekin elintarvikkeelle suositeltua kartiota:

. . .

Hierlm(é; EcIJ%sfe Ohue’rlf/(i:}gi;ee‘r £ Rcfgg:g
(oranssi) (vadleanvihr.) (kelt.)

Porkkanat X X

Kesdkurpitsat X X

Perunat X X

Kurkku X X

Paprika X

Sipulit X

Punajuuret X

Kaali (valk./pun.) X

Omenat X

Parmesan-juusto X

Gruyére-juusto X

Suklaa X X

Kuiva leip&/korput X

Pahkinét/maapdhk. / mantelit X

Kookospd&hkin& X X

Neuvoja hyvdn tuloksen saamiseksi:
Kayttémdsi ainesten on oltava kiinteitd, jotta
saaf tyydyttévan tuloksen ja valtat sen, ettd

ruokaa kertyy makasiiniin.
Al& kaytd laitetta raastaaksesi tai viipaloidaksesi

liian kovia elintarvikkeita, kuten sokeria tai

lihanpalasia.

Paloiftele elintarvikkeet pienemmdksi, jotta ne on

helpompi syottdd makasiinin aukon kautta.

RESEPTEJA
KARTIOT VALMISTE AINEKSET OHJEET

Oranssi kartio
HIENO RAASTE

(E1) Suikaloi valkokaali, kaytd viipaleille

Ya valkoinen kaalli, tarkoitettua kartiota (E2) ja raasta

2 porkkanaa, porkkanat hienolle raasteelle
Coleslaw 3 ruokalusikallista majoneesial tarkoitetulla kartiolla (ET). Sekoita ne
3 ruokalusikallista kermaa, salaattikulhossa. Valmista kastike
(4 hengelle) 2 ruokalusikallista etikkaa, sekoitftaen majoneesi, kerma, 6ljy,

2 ruokalusikallista hienoa
sokeria.

etikka ja sokeri. Mausta raastetut
vihannekset kastikkeella, sekoita ja
anna levéitd jédkaapissa 1 tunti.

Vaaleanvihr.
kartio
VIIPALEET

(E2)

[
S —
==

o

Kreikkalainen salaatti

(4 hengelle)

1 kurkku, 2 isoa tomaattia,
1 punainen paprika,
1 vihre& paprika,
1 keskikokoinen sipuli,
200 g feta-juustoa,
50 g mustia oliiveja
(valinnainen),
4 ruokalusikkaa 6ljyd,
1 sitruuna,
30 g tuoreita yritej& (maun
mukaan: basilikaa, persiljaa,
minttua, korianteriay).

Viipaloi kurkku ohuiksi viipaleiksi ké&yt&
viipaleille tarkoitettua kartiota (E2).
Halkaise paprikat 2 osaan, poista
siemenet ja puhdista sisus. Viipaloi
paprikat ja sipuli.

Leikkaa tomaatit ja feta-juusto pieniksi
kuutioiksi, sekoita ainekset ja lis&d
oliivit. Valmista kastike sekoittamalla
Oljy& sitruunamehuun. Sekoita
varovasti ja ripottele salaatin p&dille
vastaleikattuja yritejd.

Keltainen kartio
RAASTIN
(E3)

o
o
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Omenagratiini ja
manteleita

(4 hengelle)

6 omenaa,
60 g fariinisokeria,
50 g voita,
50 g kokonaisia manteleita,
20 cl kermaa,
1 teelusikka kanelia.

Kuori omenat, poista siemenet ja
leikkaa ne lohkoiksi. Viipaloi
kayttamallé viipaleille tarkoitetulla
kartiolla (E2) ja ruskista niité 30 g
voita. Voitele kevyesti gratiinivuoka ja
laita ruskistetut omenat pohjalle.
Hienonna mantelit jauheeksi
k&yttamalla raastinskartiota (E3).
Sekoita salaattikulhossa mantelit,
kerma ja kaneli. Kaada t&maé seos
omenille ja ripottele p&dlle
fariinisokeria. Paista uunissa, l&dmpsdtila
160 °C (45 min).
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LAITTEEN PUHDISTUS

oIrrota laite aina sd&hkdverkosta ennen
moottorirungon (A) puhdistusta.

« Al& upota moottorirunkoa veteen tai laita sité
juoksevaan veteen. Puhdista moottorirunko
kostealla kankaalla. Kuivaa se huolella.

» Makasiini (D), tydntdkappale (C), kartio (E1, E2,
E3) ja sdilytyslisdlaite (F) voidaan laittaa
astianpesukoneeseen yl&koriin, kayta

SAILYTYS

« Kaikkia kartioita (E1, E2, E3) voi sdilyttéid laitteen
alla Pinoa 3 kartiota (kuva 10) ja laita ne
aukkoon makasiinin (D) etupuolella (kuva 11).
Sailytyslisalaite  (F) naksahtaa  aukolle

KIERRATYS

ohjelmana « EKO » tai « KEVYESTI LIKAANTUNUT ».

« Kasittele kartioita varovasti, sillé kartioiden
ter&t ovat erittdin terdvid.

e Jos muoviosat varjaantyvat elintarvikkeiden,
kuten  porkkanan, takia, hankaa niité
ruokadljyyn kastetulla kankaalla, tee sitten
favanmukainen puhdistus.

makasiinin (D) etupuolella (kuva 1T).
e Johdon sdilytys : tydnnd& johto sille varattuun
aukkoon (CORD STORAGE) (kuva 12).

SAHKOLAITE TAI ELEKTRONINEN LAITE KAYTTOIKANSA LOPUSSA:

Laite on suunniteltu toimimaan monen vuoden ajan.
Kun kuitenkin p&atéat luopua sen kéytdstd jonain pdivand, ald heitd sité roskiin tai kaatopaikalle, vaan
vie se oman kuntasi kerdyspisteeseen (fai kaatopaikalle sellaisen puuttuessa).

A
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Edistakd@mme ympdaristonsuojelua!
Laite sisalt&ié monia arvokkaita kierr&tettévié materiaaleja.

Toimita se kerdyspisteeseen, jotta se kdsitellddn asianmukaisesti.

NEPITPA®'H THX XYZKEY'HZ

KevTplkn povada

ALKOTITNG on/off

MieoThpag

FEULOTAPOC KWVWV/OTOULO

Kwvot

1 Kwvog AettTol TpuPipaTog (TTopTOKOAL

oNnw>

mm

OAHI'IEZ AZ®AAEIAZ

o ALGB&GOTE TIPOTEKTIKE TLG 0dnyieg xpriong Tpv
XPNOLHOTIOLROETE YIX TIPWTH Op& T CULOKELN
O0G: N KATXOKELXOTPLK ETALPEL DEV (PEPEL KAXpTnK
€vB0VN Ot TTEPITITWON UN TAPNONG TWV 0dNYLWV
KUTWV.

H Trapodoa ocuokevr dev TrpoopiCeTail TTpog
XpAon o1d &Topa (CUUTIEPIAXUBAVOUEVWVY TWV
TIRLOLWV) TWV OTTOLWYV N CWHATLKA, XLoONTAPLX 1
TIVEUUOTLKA LKAVOTNTA €lval pELwpévn, R oTTd
&Topa Xwplg eutelpia A yvwon wg Tpog Th
XPAOT, EKTOC €&V T GTOUX LT BplokovTaL LTTO
eTt(BAewn 1 akoAovBolv TIpOTEPEC 0dNyieg TTOL
a@opolV aTn XPAON ThG CLUOKEVAG &TTO KXTTOLO
&Topo TOL  elval LTTELBUVO WG TIPOC ThV
KOPEAELX TOUG.

To TTxdL& TrpéTrel v Bplokovtal LTTO eTTiBAEYN
TIPOKELPEVOL V&  dlao@oAloTel OTL dev O«
XPNOLUOTIOLOOLY TN GUOKELH WG TIXLXVIOL.

H mapodoo CUOKELH CUUUOPPUIVETKL HE TOUG
TEXVIKOUG  KOVOVIOMOUG KoL T&  LOXVOVTX
TPOTUTI.

EXeL OXEDLKOTEL KXTTOKAELOTIKE YLt AELTOLPY( pE
EVOAXOOOPEVO pedux. MpéTrel TIpLV oTtd ThV
TpWTN XpRon va Pefatwdeite 6TL n TAON TOUL
SLKTOOUL AVTLOTOLXEL 08 GUTAV TTOL AVAYPXPETAL
TAVW OTNV  ETIKETK  XKPXKTNPLOTIKWY TNG
TUOKELAG.

Mnv ToTTOBsTe(TE KL HN XPNOLUOTIOLE(TE TN
TULOKELA TIAVW Ot TeoTH TIAKKX N KOVTX 08 GAOYX
(eoTiax kKOUTivag pe xépLo).

N& XpnOLUOTIOLELTE TN CTUOKELR MOVO TIGVW O€
oTaBepn eTTLPAVELX HOKPLK &TTO TO VEPD. MnVv Thv
avaTTodoyLplTCeTe.

Mo Vo ’TTO@UYETE ATUXAMKTO KXL DALKEG TnuLég
TNG OLOKELAG, V& dLATNPE(TE TIRVTH TO XEPLK TOG
KQL TO OKEVN TNG KOLTIVAG HOKPLE &TTO TLG AKHEG
KOL TOUG KWVOULG 0TV BplOKOVTAL €V KLVATEL.

Mn 0£TeTe TTOTE O€ AELTOUPYIX TN CULOKELH YLX
TIEPLOTOTEPO KTTO 2 AETITX OUVEXWC.

Mn BéTeTe Ot AeLTOLPYLX TN CUOKELH eV glval
&delx, 00TE KL 0TV lval axTTOONKELUEVOL OAOL OL
KWvoL.

o Mnv WINOKORETE KPEXC.

MPIN AITO THN NMPQTH XP'HZH

o [M\OveTe T €EAPTAUARTA (KWVOL, YEULOTAPAG
KUWVWV K&L TILECTAPAC) HE CATTOLVEDX. ZeTTAOVETE
KOL OTEYVWOTE TX TTPOOEKTIKK.
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XPWHX)

E2 KWwVvog KOTTAG 08 AeTITEC QETEC (XVOLXTO
TIP&EOLVO XPWUX)
E3 Kwvog TpupipaTtog (kiTpvo Xpwpo)

F EE&pTNUa aTToBARKELONG

e [lOTé PNV G@OLPELTE TOUG KWVOLG TIPOTOL
OTXUXTAOEL EVTEAWG TO HOTEP.

e Mnv &lo&ysTe TOTE Tpowég pe Ta xéplx. No
XPNOLUOTIOLE(TE TIAVTK TOV TILECTAPX.

e Mn XpNOLUOTIOLE(TE TTOTE TO TIPOIOV YLK TPO@LUX
TIOAD oupTrayn: (Taxopn, KPEXC).

o [péTrel V& OoTTOOLVOEETE TN OULOKELH OTIO TO

pedua:

- EQV TIXPOLOLAOTEL TPAAPX KT TN
Aertoupyia,

- TIpLv o1t k&Be kKaxOaxpLopod 1 ouvTApPnON,

- UeT& o6 K&OE XprON.

MnV GTTOCUVOEETE TTOTE TH CUOKEUR KTTO TO PEVUK

TPABWVTAG TO KKAWDLO.

Na xpnotpotroteite pmmoAavTéCo povo ool

BeBalwBeiTe OTL elvail 0 EENLPETLKA KATEOTHON.

ML NAEKTPLK OULOKELR OLKLKKAG XPAONG dev

TIPETTEL VX XPNOLUOTIOLETAL:

- €&V €XEL LTTOOTEL TITWON OTO €O,

- g&v oL kWvoL £xouv LTTOOTEL PBOP& 1 dev elval
TIARPELC.

N GTTOOUVOEETE TIAVTX TN CUOKELH KTTO TO PEVUN

€GV TIPOKELTAL VX ElVAL XWPLC ETTLTAPNON KKL TIPLV

oTrO TNV TOTTOBETNON 1 KPAIPETH TWV KWVWV.

E&V TO KOAWDLO pedUaTOC €XEL (POXPEL, TTpETTEL

V& GVTIKATOXOTOOEL ATTO TNV KATAOKELEOTPLO

ETALPE(X, TO E£0VUCTLOBOTNUEVO KEVTPO

€ELTINPETNONG HETE TNV TIWANONH ThG

KXTXOKEUKOTPLAG ETALPELNG 1 Evav

€EELOLKELUEVO TEXVLKO YLX VO axTTo@euxOel k&Oe

KivduVOog BTUXAUKTOC.

Mn XPNOLMOTIOLE(TE KWVOUC H KVTHAAXKTLKK

BLXPOPETIKG T ekelva TTOL dLaTiBevTal aTTd T

e€ovalodoTnpéva  kévTpa  OEpBLg  HETK TNV

TTWANON.

H mrapoboa cuokeu TTIPOOPITETOL KTTOKAELOTIKK

Yyl olklakp Xprion. H eyyodnon kot n ev@dvn Tou

KOTXOKELKOTH dev Loxbouv o€ TepiTITWON

ETTOYYEAHTIKAG XPAONG, akaTEAANANG XproNG 1

Un TAPNONG TWV 0BMNYLWV TTOL KVXEQEPOVTHL OTO

eyxelpidlo xpponc.

MPOZOXH: OL AKHEG TWV KWVWV ELVXL EEXLPETLKK
oxunpéc. No XeLplCeEOTE TOUG KWVOUG UE
TPOOOXA KPATWVTNRG TOUG TIXVTX OTTO TO
TIAXOTLKO TOUG TUAUX.



XP'HzZH

o ETTINéETE TOV KWVO TIOU GVTLOTOLXEL

emmlOupunTh XpHon.
e TOTTOOETAOTE TOV YEULOTHPK TWV KWvwy (D) oThv

aTnv

KEVTPLKN HOV&ROx (A) (gLK. 1) TTEPLOTPEPOVTEG TOV
KOT& ¥4 OTPOWPAG TIPOG TX apLoTepK (ELKk. 2).

e TOTTOOETAOTE TOV ETTLAEYHEVO KWVO OTO &VOLYHX
OTO PTTPOOTLVO EPOC TOL YepLoTApa (D). O kWvog
TIPETTEL VX TOTTO0eTNOel CWOTK KL TIARPWG HETK
aTov 0dnyo (gik. 3).

e SUVdEOTE TN CLOKELA OTO PEdHX

e MaTAoTe pia 1 dV0 popég Tov dLakdTITh on/off (B)
YL VO GO@OALTEL O KWVOG (ELK. 4).

NPOXOXH: Mpwv Bfécete Tn OULOKELR
ToTroBeTNUéVOg aTOV 08NYO (£Lk. 3 & 4).

MpoooxN: TTATAOTE TIPWTX TOV dLexkOTITH ON/Off
TPOTOV ELOXYXYETE TILG TPOWEG HEOK OTO
oTopLo TTARpWONG (€Lk. 5).

o ELOOY&YETE TG TPOWEG HECK ATIO TO OTOULO
TIARPWONG TOU ysutcrrnpa (D) k&L OTIpPWETE TLG
ue Tn BonBelx Tou m£0'rnp0( (O) (ewk. 6).

o Mo va oGANGEETE TOV KWVO, TIEPLOTPEYTE TOV
yeploTApa (D) KaT& % Tng OTPOQAC TIPOC T&
DEELX (LK. 7) KL OTN OUVEXELX ETTAVRPEPETE TOV
oe k&BeTn Béan (elk. 8). ApaLpéaTe TOV KWVO
(ek. 9).

ot Asttoupylo, BePotwBeite OTL 0 KWVOG slval &Poyo

To Tpoidv dLxO£TeL dLxkoTITN ON/Off (B). Mex CLVEXN AELTOLPYIX, KPKTHOTE TOV SLKKOTITN TTRTNHEVO.

2YXNEZ EPQTHZEIZ:

EpwTtnAosLg

ATT(VTAOELG

¢ “O kWvog dev dlaTnpeltal otn Béon Tou
UéTK OTOV YEULOTAPXK, dev aKOUYETKL
AXOC xo@&ALONG”.

ATIAWG BefatwBelte OTL 0 KWVOG €Xel KXOWOAlOEL CWOTK OTO
B&Bog Tou 0dnyoL (eik. 3). ITN CUVEXELX, N EVPEN AELTOLPYLXG
TNG OUOKELAG TPV TG TNV TOTo0éTRON TWV TPOPUWV
SO PAA(TeL TN CWOTH ’OPEALON TOL KWVOU (gLK. 4).

o “Aev  elval duvaTth N a@aipson Tou
€ENAPTAMATOG METK aTTO TN Xprion”.

& VX XQPALPETETE TOV KWVO UETK KTTO Th XPAON, KTTXROQAAOTE
TOV (£LK. 7) KKL OTN OUVEXELK GOWAAIOTE €K VEOU TOV YEULOTAPX
(gLk. 8) k&L 0 KWVoG O axpaipedet (ek. 9).

o “Elval apkeT& d0OKOAN N TOTTOOETNON KAL
N GQA{PETN TOU YEULOTAPK TWV KWVWV,
elval puololoytké auTo;”

Nat, glval aTTOAOTWG PUOLOAOYLKO OTAV N CUOKELT ElVaL GKOUX
KavoOpyla. Av&Noyo HE TLG XPHOELG, n TOTToBéTnOon KoL N
ax@aipeon O ekTEAOUVTAL OO K&L TTLO EDKOAK.

N XpNOLUOTIOLELTE TOV CUVIOTWHEVO KWVO YLX K&XOE TOTTO TPOWNAG:

® SUHBOUVAEG YLK BEATLOTOX ITTOTEAECH T

T UALK& TTOU XPNOLMOTIOLE(TE TIPETTEL VX ElvaiL
PPETKX YLK VO EXETE LKKVOTTOLNTLKGK
XTTOTEAEOURTO KAL VX XTTOQUYETE TN
TUOOWPELON TPOPWV OTOV YEULOTAPK.

Mn XpnoLpoTIoLEe(TE T GUOKELA Yo Vo TplyeTe
N va KOll)ETE urrspBo)\LKO( OKANPEC TPOWEC OTTWC
Thxopn N KOPHUKTLX KPEXG.

KOWTE TIg TPOWEC YLK V& TLG ELoXY&YETE
EUKONOTEPX HECTK OTO OTOULO TOU YEULOTHPX.

K(bvog, AeTrTO0 K(i)VOg,KOTl"ﬁg ot Kdvoc TpLpipaToc
TPwiparog Aemrtég piTeg E3
E1(1109TOK00\L E’2 (owotx'!'o (kiTpwvo xptoued)
XPWHX) TMPXOLVO XPWHX)
KapdTa X X
KoAokuB&kLx X X
MoTéTeg X X
AyyoUpL X X
MurrepLk X
KpeppOdio X
NovTCapLa X
ANGX VO (AELKO/KOKKLVO) X
MAAX X
MopueCava X
MpoBLépa X X
> OKONGT X X
=£p6 YWUL/PTTLOKOT X
DOLVTOUKLEK/ KOXPODLOL/ VYOO X
Kop0do X X

SYNTATEX
KQNOI MPOETOIMAZIA SYITATIKA SYMBOYAEZ
NopTokeAL
Kwvog ! o ‘I’L)\OKélpTe TO AEUKO A&XAVO HE TOV KWVO
AENTO TPIYIMO /a NEUKO NOXOVO, koTING oe péTe (E2) kot TPIPTE Tox
(E1) 2 KapOTA, 3 KOUTKALEG TNG [ kxpdTxx pE TOV KWVO AETTTOD TpupipaTog

KéAoho

(Y& 4 &Topx)

0OoUTIRG POYLOVET KX,
3 KOUTGALEG TNG 0OOTTIHG
KPEUXG YRAKKTOG,
2 KOUTGALEG TNG TOUTTAG
€051,
2 KOUTGALEG TNG 0OOTTIRG
Téixapn &xvn.

(E1). AVOKQTEYTE TX O€ €V UTTON
TOAKTAG. MPOETOLU&OTE TX
KXPUKEOPRTR KVAKXTEDOVTAG Th
HXYLOVECR, ThV KPEUXK YGAXKTOGC, TO A&SL,
To E0dL kL TN Thxopn. NepxvoTe T
TPLMHEVE AXXOVLIKK HE TO MElYHK,
AVOKOTEYTE KXL KQEAOTE VO pelvouy 1
wpa aTo Yuyelo.

AvoLxTog
TPROLVOG KWVOG
KOINH XE ®ETEZ

1 ayyoUpt, 2 pey&heg
VTOu&TEG , 1 kOKKLVN

KOWwTe To atyyoUpL o AeTITEC PODENEC pe
TOV KWVO KOTTAG o€ péTeg (E2). KOwTe
TLG TILTTEPLEC OTX 2, KPALPETTE TOLG

MAAX pe apOydoAa
OYKPOTEV

(Y& 4 &Topx)

60 yp. kxoTavA Thxopn,
50 yp. Bo0TUPO,
50 yp. ONOKANPO KOV,
20 ¢l kpépx,
1 KOUTOA&KL TOL YAUKOD
KOVENXK.

(E2) muTepLl& , 1 rp&aotvn > X ¢
TuTepté, 1 AeUKS pETPLO OTI6POUG KL T KOTOGVLY. YLIAOKOYTE
ENANVIKA GOAETO | kpeppod, 200 yp. @éta, | TUS TIUTEPLEG KaL TO KPEUMOBL. KOWTE Tig
50 yp. EALEC HaGpEC VTQEO(TEQ DZ(O(I.,TY] cpe-ri [/ )}\JEKPOUQ
= , ; . KOBoULC. S évax PTTON TOAKTAC,
N (Y 4 Gropa) (npomPETLKO;\)’,g K‘;U{a)\}sg AVOKXTEWTE ONX T UALK& KOl
= NG GOUTTAG AGoL, 25“0‘,“' TpooBéaTe TIg eNLéC. ETOlp&oTE T
= 30 Yp- cppecnf(?( HUPWOLKE | vy puKEDURTH KVXKATEDOVTAC TO A&SL pE
(kat” emOYA: BATIAKOS, | 1o yupd Aepoviod. AVaKaTéPTE ATTONK
= 2 HOLVTAVOG, HEVTX, KOL TT’OTTOA{OTE TN OOAKTC pE
KOALXVDPOC). WINOKOUHEVK (PPECKX HUPWILKK.
Kitpwvog
KWVOG
TPIYIMO ZeAoudioTe Tat AN, BYGATE Tl
(E3) KOUKOUTOLX KXL KOWTE T OTKX TETTEPX.
KéyTe o€ podENEG e TOV KWVO KOTTAG O°€
2 ETEC koL TolyapioTe Too o€ 30 yp.
6 AN, 3 E2 { 30

BoUTUPO. BOUTUPWOTE EAKPPWG €V
TIUPEE KL BAATE TO KXPXUEAWHEVE AN
oTov TTUBpéva. K&VTe Tot apOYd oA
okovn pe Tov kKWwvo Tpupipatog (E3). Ze
EVO PTTON OOAKTAG, AVAKATEYTE Th
akOVN &TTO TA GUOYDXAX, THV KPEUK KAL
TNV KAXVEAX. XOOTE TO PElYPX TIRVW 0T
AN KO pLETE GTTO TIRVW KKOTAVNA
Taxopn. ToTroBeTAOTE TO TTUPEE OTOV
@olpvo oToug 160°C (45 min).
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TILATWY OTO ETTAVW KXAKOL 0TO TTPOYPAUUX
«ECO» 1 «AIFTO AEPQMENA».

e Nox XeLplCeoTe TOUG KWVOUG UE TIPOCOXA
SLOTL OL AKHEG TWV KWVWV ELVXL EEXLPETLKX
oLXHNpEc.

o S& TIEPITITWON XPWHATLOHOU TWV TIAXGTLKWV
HEPWV GTTO TIG TPOWEC OTTWG TK KXPOTX,
TplpTe Ta pe éva TIGVI EUTTIOTIOMEVO ME
HOYELPLKO AGOL KL 0T CUVEXELX EKTENECTE TOV
guVNOLOPEVO KaBXPLOUO.

KAOAPIZM'OZ THX XYZKEY'HZ

e Not XTTOOUVSEETE TTIRVTXX TN OUOKELH ATTO TO
pepX TTPOTOU KXOXPLOETE TNV KEVTPLKA
Hovado (A).

e Mn BuBiTete oc vepd N BpéxeTe pe vepd Thv
KEVTPLKA povadx. KaBoploTe Tnv KeVTPLKA
povada pe éva Bpeypévo TTavi. SKOUTTLOTE TNV
KOAK.

¢ O yeplothpag (D), o Tieatrhpag (C), oL kwvol
(E1, E2, E3) K&l TO €EXPTNUX XTTOOAKELONG
(F) puttopolv va TTALOOOV OTO TTAUVTAPLO

AMNOO'HKEYZH

To e€&pTnua arroOnkevong (F) oTepewveTaL
OTO QVOLYUX OTO UTTPOCTVO PEPOG TOU
yepwotApo (D) (sk. 11).

o DOAXEN TOL KOAWD{OL: OTIPWETE TO KAAWDLO
HETOK OTNV KOWAOTNTX TIOU TIPOPAETIETHL YL TOV
OKOTTO UTOV (PYAAZH KAAQAIOY) (gik. 12).

HAEKTPIKO 'H HAEKTPONIKO MPOION XTO TEAOZ THX ZQHX TOY :

« ‘O)Not ot kwvol (E1, E2, E3) ptropoldv va
aTToOnKeLTOOV 0T CLUOKELN.
STOBGETE TOUG 3 KWVOUG TOV VAV TTAVW
oToV GANOV (£Lk. 10) K&L TOTTOBETAOTE TOLG
0TO XVOLYHX OTO UTTPOOTLVO HEPOG TOL
yeptothpa (D) (etk. 11).

ANAKYKAQZH

H ouokeun oo €XeL OXEDLAOTEL YLt TTOAOXPOVN AELTOLPYLGK.
EvTo0ToLg, OTOV BTTOPROIOETE VX TNV GVTIKATROTHOETE, UNV TNV TIETAEETE OTOV K&OO
XTTOPPLUURTWY OKG 1] 0T TKOUTTIOLK, GANK HETRWEPETE TN OTO GNUELO TUANOYAG ThG TTEPLOXAG
oo (] o€ éval KEVTPO dLEXOEONC KTTOPPLUUETWY XVXAOYX YE ThV TTEPLTITWON).

SUUBKANOULE KL EPELG OTNV TTPOCTROLX TOU TTEPLBXAAOVTOC!

® H ouokevh ooc TIEPLEXEL TTOAAK GELOTTOLACIHX /] QVOKUKAWDTLHK DALKE.

B ° MopadwoTe Th Ot €V KEVTPO SLAAOYAC TO OTTOL0 Bt avoA&BeL TV eTTeEEPYXTLn TNC.
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CIHAZIN TANIMI

Motor Unitesi
Acmal/kapama digmesi
itici

Besleme Unitesi
Aparatlar

moow>»

GUVENLIK ONERILRI

e Cihazin ilk kullanimindan énce kullanim kilavuzunu
dikkatlice okuyunuz: kullanim kilavuzuna aykiri bir
kullanimda uretici higbir sorumluluk kabul
etmeyecektir.

e Bu cihaz, fiziksel, isitsel veya zihinsel kapasiteleri
zayif olan, ya da bilgi ve deneyimden yoksun kisiler
tarafindan (gocuklar da dahil), ancak
guvenliklerinden sorumlu bir kisinin gézetimi
altindayken ve cihazin kullanimi hakkinda énceden
bilgilendirildikleri takdirde kullanilabilir.

e Cihazla oynamadiklarindan emin olmak igin,
cocuklarin gézetim altinda tutulmasi tavsiye edilir.

e Bu cihaz yururltukteki teknik kurallara ve
standartlara uygundur.

e Bu cihaz sadece alternatif akim ile ¢alistiriimak
lizere tasarlanmistir. ilk kullanimdan énce, sebeke
akiminin cihazin isaret plakasi tzerinde belirtilene
uygun olmasini kontrol edin.

e Bu cihazi sicak bir yiizey lizerine veya bir ates (gaz
ocagi) yakinina koymayin ve bu alanlarda
calistirmayin.

o Uriinii sadece su sigrama riski olmayan sabit bir
galisma alani Uzerinde kullanin.

e Kazalari 6nlemek ve cihaz materyallerinin hasar
goérmesini 6nlemek amaciyla, ellerinizi ve mutfak
geregclerinizi hareket halindeki bigaklardan ve
aparatlardan uzak tutunuz.

e Cihazi surekli olarak 2 dakikadan uzun sire
gahstirmayiniz.

e Cihazi bos olarak ve tum aparatlar yerlesmis olarak
calistirmayiniz.

e Et kiymayiniz.

e Motor tamamen durmadan aparatlar asla
¢ikarmayiniz.

ILK KULLANIMDAN ONCE

o Aksesuarlari (aparatlar, koni bolmesi ve itici)
sabunlu su ile yikayiniz. Durulayin ve ardindan
6zenle kurulayin.

B
E1 Ince rendeleme aparati (turuncu)
E2 Ince dilimleme aparati (agik yesil)
E3 Rende aparati (sar1)
F Yerlestirme aksesuari

e Besinleri asla ellerinizle koymayin her zaman iticiyi
kullanin.

e Cihazi ¢ok sert Urlnler igin kullanmayiniz: (seker, et)

e Asagidaki durumlarda cihazin figinin prizden
cekilmesi gerekmektedir:

* galisma esnasinda anormallik olmasi
durumunda.

* her temizlik veya bakim isleminden 6nce.

* kullanim sonrasinda.

e Cihazin figini prizden asla kablosundan ¢ekerek
cikarmayin.

o Bir uzatma kullanacaksaniz 6nceden uzatma
kablosunun iyi durumda olmasini kontrol edin.

o Elektrikli bir ev aleti agsagdidaki durumlarda
kullaniimamalidir:

* yere dustl ise,
* aparatlar hasar gérmus veya eksik ise.

o Gozetimsiz birakildiginda ve aparatlar
clkarmadan veya takmadan dnce cihazin figini her
zaman prizden gekin.

o Eger elektrik kablosu hasar gormus ise, her turli
tehlikeyi 6nlemek amaciyla Uretici, satis sonrasi
servisi veya benzer vasiflara sahip biri tarafindan
degistirilmesi gerekmektedir.

o Yetkili satis sonrasi servisleri tarafindan temin
edilenlerin haricinde baska aparat veya yedek
parga kullanmayiniz.

o Uriin ev ici kullanima yénelik olarak tasarlanmistir.
Profesyonel kullanim, uygunsuz kullanim veya
kullanim kilavuzuna uyulmamasi halinde Ureticinin
garantisi ve sorumlulugu ortadan kalkacaktir.

DiKKAT: Bigaklar ¢ok keskindir, bunlari her
zaman plastik kisimlarindan tutarak dikkatli bir
sekilde kullanin.
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KULLANIM

o Arzu edilen kullanima uygun koniyi segin.

o Koni haznesini (D), sola dogru 1 tur cevirerek (sekil 2)
motor blogu (A) tizerine yerlestirin (sekil 1).

e Secilen koniyi haznenin (D) 6n kismindaki agikliga
yerlestirin, koninin gu¢ ¢ikisinin sonuna kadar
dogru olarak yerlestiriimesi gerekmektedir (sekil 3).

e Cihazin figini elektrik prizine takin.

o Koniyi kilittemek icin bir veya iki kere agma/kapama
digmesi (B) Uzerine basin (sekil 4).

Dikkat: besinleri besleme linitesi igerisine
koymadan once agma/kapama diigmesine basin
(sekil 5).

o Besinleri haznenin (D) besleme unitesinden koyun
ve besinleri itici aparat (C) yardimiyla itin (sekil 6).

o Koniyi degistirmek icin, hazneyi (D) 1/4 tur saga
dogru gevirin (sekil 7), ardindan dikey konuma
getirin (sekil 8). Koniyi ¢ikarin (sekil 9).

DIKKAT: Cihazi galistirmadan dnce, koninin giic cikisi lizerine dogru bir sekilde yerlestirilmis olmasindan

emin olun (sekil 3 & 4).

Uriinliniiz Gizerinde bir agma/kapama diigmesi (B) bulunmaktadir. Siirekli ¢alistirmak icin, bu diigmeyi

basil tutun.

SIKCA SORULAN SORULAR :

Cevaplar

e “Koni hazne igerisinde tam durmuyor,
takildiginda dair klik sesi duymuyorum”.

o “Kullanim sonrasinda aksesuari
gtkaramiyorum”.

e “Koni haznesi biraz zor takiliyor ve
ctkarihyor, bu normal midir?»

Sadece koninin sonuna kadar takilmis olmasindan emin olun
(sekil 3). Koninin iyice kilitlenmesi daha sonra bir besini
koymadan 6nce Uriintn gahistiriimasi ile gergeklesir (sekil 4).

Kullanim sonrasinda koniyi ¢gikarmak icin, hazneyi 6nce gevsetin
(sekil 7) ardindan yeniden kilitleyin (sekil 8) ve koni kendiliginden
dusecektir (sekil 9).

Evet, Urtn yeni iken bu ¢gok normaldir. Kullandikga, takmasi ve
cikarmasi daha kolaylasacaktir.

Her besin tiirii igin 6nerilen koniyi kullaniniz:

ince rende ince dilim * Rende
aparati aparati aparati
E2 (turuncu) E4 (acik yesil) E5 (san)
Havug X X
Kabak X X
Patates X X
Salatalik X X
Biber X
Sogan X
Pancar X
Lahana (Beyaz / kirmizi) X
Elma X
Parmesan X
Gravyer X X
Cikolata X X
Kuru ekmek / galeta X
Findik / ceviz / badem X
Hindistan cevizi X X
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iyi sonuglar elde etmek igin dneriler:

Tatmin edici sonuglar elde etmeniz icin ve besinlerin

bdlme igerisinde birikmesini dnlemek igin

Cihazi seker veya et parcasi gibi gok sert besinleri

rendelemek veya dilimlemek i¢in kullanmayiniz.

Besinleri besleme unitesinden daha kolay gegirmek

kullandiginiz malzemelerin kati olmasi gerekmektedir. icin kesin.
TARIFLER
KONi HAZIRLIK MALZEMELER ONERILER
Turupcu koni
INCE
RENDELEME Dilimleme aparati (E2) yardimiyla beyaz
(E1) Yib lah lahanay! kiyin ve ince rendeleme aparati
* ?S:VS ana, (E1) ile havuglari rendeleyin. Hepsini bir
Coleslaw 3 gorba kasigi &ayonez salata kasesinde karistirin. Mayonezi,
(4 Kisilik) 3 corba kagigi sivi krema, sivl kremayi, yagi, sirkeyi ve sekeri

2 corba kasigi sirke,
2 corba kasigi pudra sekeri.

karistirarak sosu hazirlayin.
Rendelenmis sebzelerin lizerine sosu
dokun, karistirin ve 1 saat buzdolabinda
dinlendirin.

Acik yesil aparat
DILIMLEME

(E2)

Coban salatasi
(4 Kisilik)

1 salatalik,
2 blyik domates,
1 kirmizibiber, 1 yesilbiber,
1 orta boy beyaz sogan,
200 g beyaz peynir,
50 g siyah zeytin (istege bagli),
4 corba kasigi sivi yag,
1 limon,
30 g taze ot (istege gore:
feslegen, maydanoz, nane,

Dilimleme konisi (E2) yardimiyla
salataligi ince ince dilimleyin. Biberleri
ikiye bolin, cekirdeklerini ve uglarini
cikarin. Biberleri ve sogani inceltin.
Domatesleri ve beyaz peyniri kiipler
halinde kesin. Bir salata kasesi igerisinde
tim bu malzemeleri karistirin ve zeytinleri
ekleyin. Yagi ve limon suyunu karistirarak
sosunu hazirlayin. Ozenle karistirin ve
kiyllmis taze otlar tGzerine serpin.

000208000

1 tath kasigi targin.

kisnis).
Sari koni
RENDE
(E3)
Elmalarin kabuklarini soyun,
cekirdeklerini ¢ikarin ve geyrek dilimler
halinde kesin. Dilimleme aparati (E2)
6 elma, yardimiyla dilimleyin ve 30g tereyaginda
60 g esmer seker, cevirin. Firin kabini hafifce yaglayin ve
Firinda bademli elma 50 g tereyag!, dibine karamellestirilmis elmalari
(4 Kisilik) 50 g blttin badem, yerlestirin. Rende aparati (E3) yardimiyla
20 cl krema, bademleri toz haline getirin. Bir salata

kasesi igerisinde 6gutilmis bademi,
kremayi ve targini karistirin. Elde edilen
karisimi ve toz sekeri elmalarin (izerine

dokiin 160°C’de firinlayin (45 min).
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CiHAZIN TEMIiZLENMESI

o Motor uinitesini (A) temizlemeden 6nce her
zaman cihazin fisini elektrik prizinden ¢ekin.

e Motor Unitesini suya batirmayin, suyun altina
tutmayin. Motor Unitesini nemli bir bez yardimi ile
temizleyin. Ozenle kurutun.

e Bdlme (D), itici (C), aparatlar (E1, E2, E3) ve
yerlestirme aksesuari (F) Ust sepete konularak ve
« ECO » veya « AZ KIRLI » programinda bulasik
makinesinde yikanabilir.

YERLESTIRME

e Butln koniler (E1, E2, E3) cihaz lizerine
yerlestirilebilir.
3 koniyi Ust Uste koyun (sekil 10) ve ardindan

haznenin (D) 6niindeki agikhiga yerlestirin (sekil 11).

Yerlestirme aksesuari (F) haznenin (D) 6n

GERIi DONUSUM

e Bigaklari kullanirken dikkatli olun ¢linkii
aparatlarin bigaklari gcok keskindir.

e Plastik kisimlarin havug gibi besinlerle boyanmasi
halinde, bu kisimlari siviyaga batiriimis bez ile silin
ve ardindan her zamanki temizligini yapin.

kismindaki aciklik Uzerine takilimaktadir (sekil 11).

e Kablonun yerlestiriimesi: kordonu, bu amaca
yonelik 6ngoérulmus olan bosluga itin
(CORDSTORAGE) (sekil 12).

KULLANIM OMRU SONA EREN ELEKTRIKLi VEYA ELEKTRONIK URUN

Cihaziniz uzun seneler boyunca kullaniimak lzere tasarlanmistir.
Bununla birlikte, cihazinizi degistirmeyi distnduginuzde, ¢ope atmayin, belediyeniz tarafindan yerlestirilen
toplama noktasina birakin (veya gerekirse bir atik merkezine).

Cevre korumasina katilalim!

® Cihaziniz ¢ok sayida degerlendirilebilir veya déniistiiriilebilir materyaller icermektedir.

I D lslenmesi amaciyla bir toplama noktasina birakiniz.

Uretici Firma:

GROUPE SEB International

Chemin du Petit Bois Les 4 M-BP 172
69134 ECULLY Cedex -FRANCE
Tel: 00334721818 18

Fax: 00 33472 18 16 55

ithalatci Firma:

GROUPE SEB iSTANBUL A.S.

Beybi Giz Plaza

Dereboyu cad. Meydan sok. No:28 Kat:12
34398 Maslak/istanbul

DANISMA HATTI: 444 40 50

Uriin Kullanim Omrii: 7 Yil

GARANTI BELGESI

GARANTI iLE iLGILi OLARAK DIiKKAT EDILMESi GEREKEN HUSUSLAR

Groupe Seb istanbul tarafindan verilen bu garanti, Giriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar garanti disidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar.

2. Hatali elektrik tesisati kullanilmasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar.

3. Tiketici GrinG teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, ¢arpma, vs.) meydana gelebilecek
hasarlar.

4. Garantili onarim igin yetkili servise bagvurulmadan énce Groupe Seb yetkili personeli veya yetkili servis
personeli diginda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkismasi durumunda.

5. Uriinde kullanilan aksesuar pargalar.
Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi Ucret karsiligi yapilir.

GARANTI SARTLARI
Bu Uriin ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim igin uygun degildir.

. Garanti Suresi, Urtinln teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

. Uriiniin biitiin pargalari dahil olmak {izere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

. Urliniin garanti siiresi iginde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti siiresine eklenir.

. Urliniin tamir siiresi en fazla 30 is glinidir. Bu siire, Giriiniin servis istasyonuna, servis istasyonunun
olmamasi durumunda, Urlinin saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birine
bildirim tarihinden itibaren baslar.

5. Sanayi Urintnin arizasinin 15 is giinu igerisinde gideriimemesi halinde, imalatgi veya ithalatgi; Griinin
tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayi GriintinG tliketicinin kullanimina
tahsis etmek zorundadir.

6. Urliniin garanti siiresi igerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi
halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir Gcret talep
etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

7. Urdiniin:

- Teslim tarihinden itibaren garanti suresi iginde kalmak kaydiyla bir yil igerisinde, ayni arizayi ikiden fazla
tekrarlamasi veya farkli arizalarin dortten fazla veya belirlenen garanti siresi icerisinde farkli arizalarin
toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin riinden yararlanmamay! surekli
kilmasi,

- Tamiri igin gereken azami surenin agilmasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi veya
imalatgisindan birinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkin bulunmadigiin belirlenmesi
durumlarinda, Ucretsiz olarak degistirme islemi yapilacaktir.

8. Urlintin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami digindadir.

9. Garanti suresi icerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugdu, imalat¢i veya ithalatgi
tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet karsiliginda tiiketiciden iscilik tcreti veya
benzeri bir licret talep edilemez.

10.Garanti belgesi ile ilgili olarak gikabilecek sorunlar icin T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi Tiketicinin ve

Rekabetin Korunmasi Genel Mudurligid’ne basvurulabilir.

HOON =

Bu Garanti Belgesi'nin kullanilmasina 4077 sayili Kanun ile bu Kanun’a dayanilarak yururlige konulan Garanti
Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiketicinin ve Rekabetin
Korunmasi Genel Mudurltgua tarafindan izin verilmistir.
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IMALATCI VEYA iTHALATGCI FIRMANIN:
Unvani  : Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.
Adresi : Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398 Maslak/istanbul

DANISMA HATTI: 444 40 50

FIRMA YETKILISININ:

MALIN:

Markasi : MOULINEX

Cinsi : ELEKTRIKLI DOGRAYICI
Modeli :

Belge izin Tarihi :10.12.2009

Garanti Belge No  : 76619
Azami Tamir Siresi :
Garanti Siresi

Kullanim Omrii

SATICI FIRMANIN
Unvani :
Adresi

Tel-Telefax :
Fatura Tarih ve No :
Teslim Tarihi ve Yeri :
TARIH-IMZA-KASE :

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarali Tiiketici Danisma Hattimizdan 6grenebilirsiniz.
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BESKRIVELSE AF APPARATET

Motorblok

Teend-/sluk-knap

Nedstopper

Tromleholder / pé&fyldningstragt
Tromler

SIKKERHEDSANVISNINGER

e Loes brugsanvisningen omhyggeligt igennem,
inden apparatet tages i brug ferste gang.
Producenten pé&tager sig intet ansvar for skader,
der opstér ved forkert brug.

« Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt
af personer (herunder bgrn), hvis fysiske,
sensoriske eller mentale evner er svoekkede eller
aof personer uden relevant erfaring eller
kendskab, medmindre de er under opsyn eller
har modtaget forudgéende instruktioner om
brugen of apparatet af den person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

* Bgrn bor kun bruge apparatet under opsyn for
at sikre, at de ikke bruger det som et stykke
legetgj.

« Dette apparat overholder de goeldende
fekniske bestemmelser og standarder.

o Apparatet er udelukkende beregnet fil af
fungere med vekselstrgm. Vi anbefaler, at du
kontrollerer, at netspoendingen stemmer overens
med spcendingen [efe] apparatets
identifikationsskilt.

eBrug ikke og sfil ikke apparatet pd& en
varmeplade eller i ncerheden aof &ben ild
(gaskomfur).

» Apparatet bgr bruges pé en stabil overflade og
ikke i ncerheden af vand. Vend ikke apparatet
p& hovedet.

e Hold altid hcender og kekkenredskaber pé
afstand fra knive og fromler i bevaegelse for at
undgd uheld og beskadigelse af apparatet.

e Lad ikke apparatet kgre i mere end 2 minutter
ad gangen.

» Anvend ikke apparatet, n&r det er tomt, eller nér
alle tromlerne er anbragt i holderen.

» Md ikke bruges til at hakke kad.

FORSTEGANGSBRUG

» Renger tilbehgrsdelene (tromler, tromleholder
0g nedstopper) med vand og opvaskemiddel.
Skyl delene, og ter dem grundigt.

moQOw>

E1 Tromle til at rive fint (orange)

E2 Tromle til at snitte fint (lysegran)

E3 Tromle til af rive ekstra fint (gul) (afhcengig
af modellen*)

F Opbevaringstilbehar

« Tag aldrig tromlerne ud, fgr end apparatet er
helf standset.

« Kom aldrig ingredienser i med hoenderne, brug
altid nedstopperen.

e Brug ikke apparatet fil for hérde fgdevarer
s&som sukker, kad osv.

o Stikket  til  apparatet  bar
stikkontakten:

- hvis der opstér en fejl, mens apparatet karer,

- inden hver renggring og ved
vedligeholdelse,

- efter hver brug.

« Afbryd aldrig stremmen ved at troekke i
ledningen.

« Brug kun en forlcengerledning efter at have
kontrolleret, at den er i god stand.

» Kekkenapparatet mé ikke bruges, hvis:

- det har veeret tabt pé& gulvet,
- hvis fromlerne er beskadigede eller
ukomplette.

o Afbryd altid strammen fil apparatet, hvis det
lades uden opsyn og inden fromlerne scetftes i
eller tages ud.

« Hvis stramkablet er beskadiget, skal det udskiftes
af producenten, dennes eftersalgsservice eller
en anden person med lignende kvalifikationer
for at undgé risiko for fare.

« Brug ikke andre tromler eller reservedele, end
dem der leveres af godkendte servicesteder.

« Dette apparat er beregnet til husholdningsbrug.
Ved kommerciel eller forkert brug eller hvis
instruktionerne ikke fglges, bortfalder garantien,
og producenten kan ikke holdes ansvarlig for
eventuelle fglgeskader.

tfages ud aof

VIGTIGT: Skcerene pd& tromlerne er meget
skarpe, hdndter dem derfor med forsigtighed,
og hold altid fast pé& plastdelen.



BRUG

« Veelg den gnskede tromle.

 Anbring tromleholderen (D) p& motorblokken
(A) (fig.1), og drej den en kvart omgang mod
venstre (fig. 2).

Vigtigt: Tryk pd tcend-/sluk-knappen, inden
du kommer ingredienser i p&fyldningstragten
(fig. 5).

« Anbring nu den gnskede tromle i dbningen
foran pd& holderen (D), fromlen skal placeres helt
i bund p& akslen (fig.3).

o Scet stikket i stikkontakten.

« Tryk en eller to gange pd& toend-/sluk-knappen
(B) for at I&se fromlen fast (fig. 4).

e Kom ingredienserne ned i p&fyldningstragten

(D). og skub dem ned med nedstopperen (C)
(fig. 6).

« Skiff tromle ved at dreje holderen (D) en kvart
omgang mod hgjre (fig. 7), Scet den derefter
tilbage i lodret position (fig. 8).Tag tromlen ud

(fig. 9).

VIGTIGT: Inden du tager apparatet i brug, kontroller at fromlen er korrekt placeret p& akslen (fig.
3 og 4). Apparatet er forsynet med en taend-/sluk-knap (B). For at lade apparatet kare konstant,

skal knappen holdes inde.

HYPPIGE SP@RGSMAL:
Spargsmdl Svar
« “Tromlen sidder ikke ordentligt fast i|Kontroller, at tromlen sidder helt i bund (fig.3). Det er farst, ndr
holderen, jeg kan ikke hgre at den klipses | apparatet scettes i gang uden ingredienser, at fromlen I&ses korrekt
fast”. fast (fig.4).
« "Jeg kan ikke fierne tilbehgret efter brug”. | For at fierne tromlen efter brug, lesn (fig.7) og I&s holderen (fig.8) s&
falder tromlen af af sig selv (fig.9).
« "Tromleholderen er svcer at scette pé plads | Ja, det er helt normalt, nér apparatet er nyt. Det bliver lettere
og tage ud, er det normalt?” efterh&inden, som apparatet bliver brugt.
Brug den tromle, der er anbefalet til de enkelte typer fodevarer:
Tromle Tromle * Tromle
"til at rive" "fil at snitte" il at rive ekstra fint®
E2 E4 ES
(orange) (lysegran) (gul)
Gulergdder X X
Squash X X
Kartofler X X
IAgurker X X
Peberfrugter X
Log X
Rgdbeder X
Kal (hvid/rad) X
/Ebler X
Parmesan X
Gruyere X X
Chokolade X X
Tort brad / tvebakker X
Hasselngdder/valngder/mandler X
Kokosngd X X
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TIPS TIL TILBEREDNING:

Brug ingredienser, der er faste for at opnd gode kedstykker. Skcer ingredienserne i mindre stykker,
resultater, og undgé at ingredienseme hober sig 84 de er leftere af komme ned |
op i fromleholderen. pdfyldningstragten.

Brug ikke apparatet til at rive eller snitte
ingredienser, der er for hérde séisom sukker eller

OPSKRIFTER

TROMLER TILBEREDNING INGREDIENSER

GODE RAD

Orange tromle
til at
RIVE FINT
(E1) Ya hvidkal,
2 gulergdder,
3 spsk. mayonnaise,
3 spsk. flade,
2 spsk. vineddike,
2 spsk. sukker,

Coleslaw
(til 4 personer)

Snit hvidkdlen ved hjcelp af fromlen til
at "snitte" (E2) og riv gulergdderne
med fromlen fil at "rive fint" (ET).
Bland det hele i en skal.
Tilbered dressingen ved at blande
mayonnaise, flgde, olie, vineddike og
sukker.

Heeld dressingen over grgntsagerne,
bland, og lad coleslawen hvile i 1
fime i kgleskabet.

1 agurk,
2 store tomater,
1 rgd peberfrugt,
1 gren peberfrugt,
1 mellemstort Izg,

30 g friske krydderurter
(af eget valg: basilikum,

Groesk salat 200 g feta,
(til 4 personer) 50 g sorte oliven (valgfrit),
4 spsk. olie,
1 citron,

persille, mynte, koriander).

Snit agurken i fine skiver ved hjcelp af
fromlen til af “snitte” (E2). Skcer
peberfrugterne i 2, og fiern
kernehuset. Snit peberfrugterne med
l@get. Skcer fomater og feta i smé
fern. Bland alle ingredienserne i en
skdl, og filscet de sorte oliven.
Tilbered dressingen ved at blande
olie og citronsaft. Bland salaten
forsigtigt, og drys de friskklippede
urter pd.

Gul tfromle ftil at

RIVE EKSTRA
FINT
(E3)
6 cebler,
Ablegratin 60 g brun farin,
med mandler 50 g smer,
’ 50 g hele mandler,
(til 4 personer) 20 ¢ flode,

1 tsk. kanel.

Skreel ceblerne, tag kernehuset ud, og
skcer dem i bé&de. Snit ceblerne i
skiver med tromlen til at "snitte" (E2)
og svits dem pd& en pande med 30 g
sMar.

Smgr et ovnfast fad med en smule
smar, og loeg de karamelliserede
cebler i bunden. Mal mandlerne ved
hjcelp af fromlen til at "rive ekstra fint"
(E3). Bland de malede mandler, flade
og kanel i en skél. Hoeld blandingen
over ceblerne, drys med brun farin.
Bages ved 160 °C (i 45 minutter).
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RENGORING AF APPARATET

« Afbryd altid strammen til apparatet, inden
motorblokken (A) renggres.

« Nedscenk aldrig motorblokken i vand, og skyl
den aldrig under rindende vand.Tgr
motorblokken af med en fugtig klud.Tgr den
omhyggeligt.

e Tromleholderen (D), nedstopperen (C),
fromlerne (E1, E2, E3) og opbevaringstilbehgret
(F) kan vaskes i opvaskemaskinen i den gverste

OPBEVARING

o Alle tromlerne (E1, E2, E3) kan gemmes i
apparatet.
Stabl de 3 tromler (fig.10) oven p& hinanden,
og anbring dem i &bningen foran pé& holderen
(D) (fig.11). Opbevaringstilbehgret (F) klipses

GENBRUG

kurv pé& programmet "@KO" eller "LIDT SNAVSET".

« Veer altid forsigtig, nér du handterer
tfromlerne, da klingerne kan vcere meget
skarpe.

e Hvis plastdelene bliver misfarvede af f.eks.
gulergdder, kan du gnide dem med en klud, der
er dyppet i madolie. Renger derefter apparatet
pd den almindelige méde.

pé& &bningen foran pd holderen (D) (fig.11).
» Opbevaring af ledningen: Skub ledningen ind i
ledningsrummet (LEDNINGSHOLDER) (fig.12).

BORTSKAFFELSE AF BRUGT ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR:

Dette apparat er beregnet til at holde i mange ér.

Men den dag, du beslutter dig for at udskifte det, m& du ikke smide det ud sammen med det
almindelige husholdningsaffald. Det skal afleveres pd& et specialiseret indsamlingscenter for genbrug,
som kommunen stiller til r&dighed (eller pé& en affaldsplads).

Teenk pé miljget!

® Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

mere.
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Bring det til et specialiseret indsamlingscenter for genbrug, nér det ikke skal bruges

BESKRIVNING

A Motorenhet

B Strdmbrytare

C P&matare

D Trumhdllare/matningsror
E Trummor

SAKERHETSANVISNINGAR

o L&s bruksanvisningen noggrant innan du
anvander apparaten for forsta  géngen:
Tillverkaren tar inget ansvar fér anvéndning som
inte sker i enlighet med anvisningarna.

e Apparaten d&r infe avsedd att anvdndas av
personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk
eller mental férmé&ga samt kanselférmdaga eller
av personer som inte har tidigare kunskap om
eller erfarenhet av anvéndningen. Undantag
kan goéras i de fall dé& personerna dvervakas eller
f@r anvisningar om apparatens anvéndning av
ndigon som ansvarar for deras sGkerhet.

o L&t inte barnen leka med apparaten.

«Den hd&r apparaten &verensstmmer med
filldmpliga  tekniska  bestémmelser  och
standarder.

«Den hdr enheten &r endast avsedd for
vaxelstrom. Innan du anvénder apparaten
forsta géngen skulle vi vilja be dig att kontrollera
att spdnningen i ditt elndt stdmmer éverens
med den som dr angiven pd& apparatens
markpldt.

« Placera inte apparaten pd en varmeplatta eller
i nérheten av éppen eld (gasspis).

» Anvand apparaten endast nér den stér pd en
platt, stabil och varmetdalig arbetsbdnk och dér
den inte utsatts for vattensténk. V&nd den infe
upp-och-ned.

e Undvik olyckor och skador pd& apparaten
genom att hélla h&inder och kdksredskap borta
fréin knivar och frummor i rérelse.

e Anvdnd den inte I&ingre &n tvé& minuter i taget.

o Anvand inte apparaten ndr den &r tom eller
med ndgon av frummorna férvarad i den.

« Hacka, riv eller skiva inte rétt eller tillagat kott i
apparaten.

FORE FORSTA ANVANDNINGSTILLFALLE

» Rengdr tillbehdren (frummor, frumférvaring och
pd&matare) med vatten och diskmedel. Skélj och
forka noga.

E1 Trumma fér rivning (orange)

E2 Trumma fér skivor (ljusgrén)

E3 Trumma for grov rivning (gul) (beroende
p& modell)

F Forvaringstillbehdr

«Ta inte bort frummorna férr&dn motorn har
stannat helt.

e Mata aldrig in mat med hd&nderna, utan
anvénd alltid pdmataren.

« Anvand infe apparaten fill mat med fér tjock
konsistens, t.ex. socker och kott.

« Du mdste dra ur kontakten fill apparaten
-om den infe fungerar som den ska
- varje géing den rengdrs eller underhdills
- effer anvéndning.

e Koppla inte ur apparaten genom att dra i
sladden. Dra i sjélva kontakten.

« Anvand endast en férl&dngningssladd efter att
ha kontrollerat att den &r i gott skick.

« Ingen hushéllsapparat bér anvéndas om
- den har tappats i golvet
- tillbehdren &r skadade eller saknar delar.

o Dra alltid ur kontakten ftill apparaten om du
ténker IGmna den utan uppsikt, innan du sétter
ihop den eller né&r du far bort frummorna.

o« Om stromsladden &r skadad mdste den bytas
ut av tillverkaren, en godk&nd serviceverkstad
eller en annan behdrig person. Detta fér att
undvika olyckshé&ndelser.

« Anvand inte andra trummor eller reservdelar &n
de som levereras av godkénda
serviceverkstader.

e Produkten &r endast avsedd fér hemmabruk.
Om apparaten anvénds i kommersiella syften,
pé& oladmpligt satt eller om anvisningarna inte
har foljits upphdr garantin aft gdlla och
fillverkaren frénskriver sig allt ansvar.

VARNING: Trumknivarna &ar mycket vassa. Var
forsiktig nér du hanterar frummorna. Hall dem
alltid i plastdelen.



ANVANDNING

« Vdlj den trumma som motsvarar den énskade
anvdandningen.

« S¢itt fast trumhdéllaren(D) p& motorenheten (A)
(fig.1) genom att vrida den ett kvarts varv Hill
vanster (fig. 2).

e Placera tfrumman i dppningen ddar fram pd
héllaren (D), Trumman mdste saftas in ratt
&nda in fill drivenheten (fig.3).

« Saft in kontakten till apparaten.

« Tryck p& PA/AVknappen (B) en eller tvé génger
for att I&sa fast trumman (fig. 4).

Varning: Tryck férst pé PA/AV-knappen innan
du ldgger i mat i matningsréret (Figur 5).

e Ldgg i maten genom matningsroret (D), och
fryck ned maten med p&dmataren (C) (fig. 6).

* Om du vill byta trumma vrider du p& hallaren
(D) ett kvarts varv fill hoger (fig. 7), for att
sedan ta tillbaka den i rakt l&ge (fig. 8).Ta bort
frumman (fig. 9).

VARNING: Se alltid fill aft frumman sitter helt r&tt p& motorns drivenhet innan du anvénder
apparaten (Figur 3-4). Produkten éar férsedd med en PA/AV-knapp (B). Om du vill anvénda

apparaten hdller du ned knappen.

Vanliga frégor och svar:

Fragor

Svar

anvandning.”

och ta bort. Ska det vara s&?”

e ‘Trumman sitter inte fast ordentligt i | Konfrollera aft frumman &r intryckt dnda in fill drivenheten (fig.3).
hdéllaren. Jag kan inte héra aft den lases | Kontrollera att trumman sitter korrekt fastiést innan du légger i maten i
fast.” matningsréret genom aft forst frycka p& PA/AV-knappen  (fig.4).

Na&r du ska ta bort trumman efter anvéndning léser du upp (fig.7)
«"Det gdr infe aft ta bort tilloehdret efter | héllaren fér att sedan I&dsa den igen (fig.8) och frumman kommer
falla ut av sig sjalv (fig.9).

« “Trumhdllaren &r ganska svér att satta dit | Ja, nér apparaten &r ny &r det sé. Allfeftersom du anvdénder
apparaten blir det enklare att sétta fast och ta bort trumman.

Anvénd den kon som &r rekommenderad for de olika ingredienserna:

Trumma Efzc..)r rivning Trumm;:ki\fl'g: tunna Trumrr:;n:ﬁ')z;grov
E4 ES
(orangs) (ljusgrén) (gul)

Mordtter X X
Zucchinier X X
Potatis X X
Gurka X X
Paprika X
Lok X
Rodbetor X
K&l (vit/rod) X
Applen X
Parmesanost X
Gruyéreost X X
Choklad X X
Torrt bréd/kakor X
Hasselndtter/valndtter/mandiar X
Kokos X X

Tips for bra resultat:

Ingredienserna maste vara fasta for att du ska
blir ndjd med resultatet. Undvik att I&mna kvar

matrester i héllaren.

mat som &r for hérd, t.ex. socker eller kottbitar.
Skér maten i bitar for att underl@tta inmatningen

genom martningsroret.

Anvdnd inte apparaten for att riva eller skriva

RECEPT
TRUMMOR MATRATTER INGREDIENSER TIPS
Orange frumma
RIVNING
(ED) Skiva vitk&len med frumman fér skivor
Ya vitk&lshuvud (E2) och riv morétterna med
2 mordtter frumman f&r rivning (ET). Blanda
Vitk&lssallad 3 matskedar majonnds dem i en skal. Forbered dressingen

(4 portioner)

3 matskedar gradde, 2
matskedar vinvindger
2 matskedar strésocker

genom att blanda majonnds,
grédde, olja, vinbiger och socker.
ROr ned sésen i gronsakerna och &t
salladen sté i en fimme i kylsk&pet.

Ljusgrén frumma

(4 portioner)

Appelpaj med mandel

6 Gpplen
60 g farinsocker
50 g smor
50 g hela mandilar
2 dl gradde
1 tesked mald kanel

1 gurka
SKIVOR
(E2) % 5:22’ szr‘i:'gsr Skiva gurkan tunt med trumman fér
1 rénp Op rika skivor (E2). Skér paprikorna i halvor
S i och ta bort frén och vita bitar. Skiva
2600 tetqost 16ken och paprikorna. Ské&r tomaterna
Grekisk sallad 50 svorfogoliver valfritty och fetaosten i smé térningar. Blanda
= 4 portioner 9 (val alla ingredienserna i en stor skél och
“p ) 4 matskedar olivolja
o 1 citron fills&étt oliverna. Férbered dressingen
— .. - . genom att blanda oljan med
— 3f0|g fgésggbzgﬁrkévolresﬁ.gv citronsaften. Blanda férsiktigt och stré
= OanC;/nTo éller korié?wder; ! Séver de hackade farska érterna.
Gul tfrumma
GROV RIVNING
(E3) Skala, k&rna ur och skér Gpplenai

fyra bitar. Skiva dem med trumman
for skivor (E2) och bryn skivorna i 30
g smor. Smorj en ugnsform lite 16t
och ladgg upp de karamelliserade
Gpplena pé botten av formen. Mal
mandlarna sé att de blir som eft
puder med trumma fér grov rivning
(E3). Blanda de malda mandlarna,
grédde och kanel i en skdl. Hall
blandningen éver &pplena och stré
over farinsockret. Gradda pajen i 160
°C (45 min.).
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RENGORA APPARATEN

« Koppla alltid ur kontakten till apparaten
innan du rengér motorenheten (A).

« Doppa intfe och anvdnd infe motorenheten i
vatten.Torka av motorenheten med en fuktig
frasa.Torka den noga.

« Forvaringen (D), trummorna (E1, E2, E3) och
forvaringstilloendret  (F)  kan  diskas i
diskmaskinens ovre korg med ndgot av de
mildare programmen, t.ex. "ECO” eller “SKON".

FORVARING

e Alla frummor (E1, E2, E3) kan férvaras i
apparaten. Stapla de tre trummorna pd
varandra (fig.10) och placera dem i
Oppningen fram pd& héllaren (D) (fig.11).
Forvaringstilloehodret (F) fésts dver Sppningen

ATERVINNING

« Var forsiktig n&r du hanterar trummorna
eftersom bladen &r mycket vassa.

« Om plastdelarna blir missfdrgade av maten,
t.ex. mord&tter, forkar du rent dem med en frasa
doppad i matolja och rengdr dem sedan pd
vanligt sétt.

fram pé& hallaren (D) (fig.11).
e F&rvara S:Trémslodden: Tryck in sladden i hélet
(SLADDFORVARING) (fig.12).

ELEKTRONISK PRODUKT VARS LIVSLANGD AR SLUT

Apparaten ar avsedd att anvéndas i flera ér.

Den dagen du tdnker byta ut den ska du inte slénga inte den i de vanliga hushdallssoporna eller p&
soptippen, utan ta med den fill en I&Gmplig &tervinningsstation.

Var raddd om miljon!

® Apparaten innehéller mycket material som kan &teranvéindas eller &tervinnas.

B 5 | 5mnoden pd en &tervinningsstation sé att den kan atervinnas.
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BESKRIVELSE AV APPARATET

A Motorenhet

B Av/pd&-knapp

C Stapper

D Kjegleholder/sjakt
E Kjegler

SIKKERHETSINSTRUKSJONER

e Les bruksanvisningen ngye for du bruker
apparatet for fgrste gang. Bruk i strid med
bruksanvisningen fritar produsenten for ethvert
ansvar.

« Detfte apparatet er ikke ment brukt av personer
(inkludert barn) med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller mangel pé erfaring og
kunnskap, med mindre disse personene
overvékes eller far ngdvendige instruksjoner i
bruken av apparatet av en person som er
ansvarlig for deres sikkerhet.

e Barn bgr overvdakes for & sikre at de ikke leker
med apparatet.

« Defte apparatet samsvarer med gjeldende
fekniske retningslinjer og standarder.

e Det er kun utviklet for vekselstrgm. Kontroller at
nettspenningen stemmer overens med det som
er angitt p& apparatets merkeskilt for forste
gangs bruk.

» Apparatet mé ikke brukes pé& varme kokeplater
elleri ncerheten av &pne flammer (gasskomfyr).

o Apparatet skal brukes p& et stabilt bord, uten
risiko for vannsprut. Det mé& ikke vendes.

« For & unngd ulykker eller skader apparatet, mé
du alltid holde fingrene og kjskkenredskaper pd&
avstand fra bladene og kjeglene i bevegelse.

e lkke la apparatet gé& i over to minutter
sammenhengende.

» Apparatet mé ikke gé hvis det er tomt eller hvis
filbehgret er ryddet inn.

o Ikke bruk apparatet til & kverne kjgtt.

« Kjeglene md aldri fas ut far motoren har stanset
helt.

« Skyv aldri inn ingrediensene med fingrene, bruk
alltid stapperen.

« [kke bruk maskinen til svcert solide ingredienser:

FORSTE GANGS BRUK

« Vask filbehgrsdelene (kjegler, kjeglehus og
stapper) i sépevann. Skyll og terk godt.
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®

E1 Kjegle for finriving (oransje)
E2 Kjegle for skiver (lysegrgnn)
E3 Kjegle for rasping (gul)
F Oppbevaringstilbehar

(sukker, kjgtt).
« Apparatet skal koples fra:
- hvis det oppstar feil ved bruk
- fgr rengjering eller vedlikehold
- effer hver bruk.

o Apparatet md& aldri kobles fra ved & trekke i
ledningen.

« Skjoteledningen skal kun brukes etfter at man
har kontrollert at den er i perfekt funksjonsstand.

« Husholdningsapparater mé ikke brukes:

- effer & ha falt i gulvet
- hvis kjeglene er skadde eller ufullstendige.

« Koble alltid fra strammen hvis apparatet skal sté
uten tilsyn og far kjeglene settes inn eller tas ut.

e Hvis stremledningen er skadet, skal den av
sikkerhetsmessige  &rsaker  erstattes  av
produsenten, dens kundeservice eller av en
person med filsvarende kvalifikasjoner.

« [kke bruk andre kjegler eller reservedeler enn de
som leveres av de godkjente servicesentrene.

» Dette produktet er beregnet p& bruk i hjiemmet.
Fabrikantens garanti og erstatningsansvar
gjelder ikke ved profesjonell bruk eller dersom
apparatet  ikke blir brukt i henhold fil
bruksanvisningen.

FORSIKTIG: Kjeglenes blader er ekstremt
skarpe og m& hdndteres forsiktig. Hold dem
alltid i plastdelen.



BRUKE APPARATET

« Velg gnsket kjegle.

« Sett kjegleholderen (D) p& motorenheten (A)
(fig.1) ved & vri den 1/4 omgang til venstre
(fig. 2).

NB: Trykk ferst p& av/pdé-knappen fer du ferer
ingrediensene ned i sjakten (fig. 5).

«Seft kjeglen i dpningen foran holderen
(D).kjeglen mé& veere korrekt plassert helt inn i
drivhjulet (fig.3).

« Kople til apparatet.

« Trykk én eller to ganger pé& av/pé-knappen (B)
for & l&se fast kjeglen (fig. 4).

« Ha ingrediensene ned i sjakten til holderen (D),

og skyv dem ned med stapperen (C) (fig. 6).
« For & bytte kjegle vrir du holderen (D) en 1/4
omgang til hgyre (fig. 7), s& setfter du den
tilbake til loddrett posisjon (fig. 8).Ta av kjeglen

(fig. 9).

NB: Fgr du slér p& apparatet, mé& du alltid sgrge for at kjeglen er korrekt plassert pé drivhjulet (fig.
3 og 4). Apparatet er utstyrt med en av/pé-knapp (B). Hold ned knappen for & kjgre apparatet

kontinuerlig.

VANLIGE SP@RSMAL:

Sporsmal

Svar

« "Kjeglen sitter ikke korrekt pé& plass, jeg | Serg ganske

horer ikke at den klipser seg fast.” Trykk p& av/pd-knappen fgr du ferer ingrediensene ned i sjakten,
for & kontrollere at kjeglen er korrekt fastiést (fig.4).

« "Jeg klarer ikke & fa ut filbehgret efter bruk.” | For & ta ut kjeglen etter bruk I&ser du opp (fig.7) og igjen holderen
(fig.8) og kjeglen faller ut av seg selv (fig.9).

« "Kjegleholderen er ganske hard & sette pd | Ja, det er normalt nédr maskinen er ny. Etter hvert som den brukes, blir
og ta av - er det normalt?™ det enklere & sette den pd& og ta den ut.

enkelt for at kjeglen er satt helt inn i drivhjulet (fig.3).

Bruk den anbefalte kjeglen for ingrediensen den er ment for:

Kegle Kegle s
finriving skiver E3
E1 E2
(oransje) (lysegrenn) (guD
Gulrgtter X X
Squash X X
Poteter X X
Agurker X X
Paprika X
Lok X
Rodbeter X
K&l (hodekal/radkal) X
Epler X
Parmesan X
Gulost X X
Sjokolade X X
Tort breod/kavringer X
Hasselngtter/valngtter/mandier X
Kokosngtt X X
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TIPS FOR GODE RESULTATER: harde matvarer, som f.eks. sukker eller kjgttbiter.
Skjcer opp matvarene slik at det er enklere e}
Ingrediensene du bruker mé vaere faste for & fere dem ned i sjakfen.

oppnd gode resultater og unngd at mat samler
seg opp i holderen.
Ikke bruk apparatet til & rive eller skjoere ekstra

OPPSKRIFTER
Kjegler OPPSKRIFT INGREDIENSER FREMGANGSMATE
Oransje kjegle
FINRIVING Skjcer hodekal i skiver med kjeglen for
(ET) . skiver (E2), og riv gulrgttene med
Ya hodekdl ) A £l
2 gulretter kjeglen for finriving (E1).Bland
3'ss Maiones ingrediensene i en bolle.
Coleslaw 3ss krer:nflzzﬁe Lag dressingen: bland majones,
= (til 4 personer) 2 ss eddik kremfigte, olje, eddik og sukker.

2 ss sukker Hell dressingen over de revne
= grennsakene, bland salaten og la
= den std 1 time i kjgleskapet.
=

Lysegrenn 1 aaurk
kjegle 2 store ?Omofer Skjcer agurken i skiver med kjeglen for
SKIVER 1 red paprika skiver (E2). Skjcer paprikaene i 2, ta
(E2) 1 grenn paprika ut frg og innmat. Skjcer paprikaene
1 middels stor Igk og lgken i skiver. Skjoer tomatene og
Gresk salat 200 g fetaost fetaosten i smé terninger. Bland alle
il 4 50 g svarte oliven (kan disse ingrediensene i en bolle og
(fil 4 personer) slgyfes) filsett oliven.
4ss olje Lag dressingen: bland olje og
1 sitron sitronsaft. Bland salaten forsiktig, og
30 g ferske urter dryss over finhakkede urter.
(f.eks.: basilikum, persille,
peppermynte, koriander).
Gul kjegle
RASPING
(E3) . o
Skrell eplene, skjcer dem i béter og ta
ut kjernene. Skjcer bétene i skiver
med kjeglen for skiver (E2) og stek
6 epler dem i 30 g smer.
) 600 b pT Kk Pensle litt smegr i en ovnfast form, og
Gratinerte epler 950 rur;r;;r er legg de stekte eplene i bunnen. Mall
med mandler 9 mandlene fil pulver med kjeglen for
’ 50 g hele mandler ;
(til 4 personer) rasping (E3). Bland mandelpulver,
2 dl kremfigte kremf :
11ts kanel rem _Ime og kanel i en bolle. Hell
blandingen over eplene, og dryss
over brunt sukker.
Sett formen i ovnen og stek p& 160 °C
(45 min).
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RENGJORING AV APPARATET

o« Apparatet md& alltid kobles fra for
motorenheten (A) rengjgres.

» Motorenheten md ikke nedsenkes i vann eller
skylles i vann. Rengjgr motorenheten med en
fuktig klut. Tgrk den grundig.

« Holderen (D), stapperen(C). kjeglene (ET, E2,
E3) og oppbevaringstilbehgret (F) kan vaskes i
oppvaskmaskin i gverste grind pd& @KO-program

eller program for lite skitten oppvask.

OPPBEVARING

« Alle kjeglene (E1, E2, E3) kan oppbevares pd&
apparatet.
Stable de 3 kjeglene i hverandre (fig.10) og
sett dem i dpningen pad forsiden av holderen
(D) (fig.11). Oppbevaringstilbehgret (F)

RESIRKULERING

« Handter kjeglene forsiktig, bladene p&
kjeglene er ekstremt skarpe.

« Hvis plastdelene blir misfarget av matvarer, som
gulrgtter, kan de gnis inn med en klut med litt
matolje, og deretter vaskes pé& vanlig méte.

klipses p& &pningen pé forsiden av holderen

(D) (fig.11).
e Oppbevaring av ledningen: skyv ledningen i
ledningshullet (CORD STORAGE) (fig.12).

AVHENDING AV ELEKTRISKE ELLER ELEKTRONISKE APPARATER

Apparatet er beregnet til & fungere i mange ér.

Men den dagen du bestemmer deg for & bytte ut apparatet, mé du ikke kaste det i sgppelkassen
eller sammen med husholdningsavfall, men levere det fil et innsamlingssted for EE-avfall (eller evt. et

kildesorteringsanlegg).

Tenk gront!

® Apparatet inneholder mange materialer som kan gjenvinnes eller gjenbrukes.

B 5 (cver apparatet til en miljgstasjon nér det ikke skal brukes mer.

62



