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it Conformita d'uso

EYConformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso.
Solo cosi & possibile utilizzare I'apparecchio in modo
sicuro e corretto. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per l'uso e il montaggio in caso di un
utilizzo futuro o cessione a terzi.

Questo apparecchio deve essere installato secondo le
istruzioni per il montaggio fornite.

Controllare I'apparecchio dopo averlo disimballato.
Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non
collegare l'apparecchio.

L'allacciamento dell'apparecchio pud essere effettuato
solo da un tecnico autorizzato. In caso di danni causati
da un allacciamento non corretto, decade il diritto di
garanzia. Per la conversione a un altro tipo di gas
rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

Questo apparecchio & pensato esclusivamente per
['utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico.
Utilizzare I'apparecchio solo per cucinare e preparare
bevande e non per generare calore. Prestare attenzione
all'apparecchio durante il suo funzionamento. Usare
I'apparecchio solo al chiuso.

Questo apparecchio & progettato solo per I'utilizzo fino
ad un'altezza di massimo 2000 metri sul livello del
mare.

Questo apparecchio non & da utilizzare con un timer
esterno o un telecomando separato.

Non utilizzare dispositivi di protezione o griglie di
protezione per bambini non adatti. Potrebbero causare
incidenti.

Questo apparecchio puod essere utilizzato da bambini di
eta pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte
facolta fisiche, sensoriali 0 mentali nonché da persone
prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello
stesso se sorvegliate da una persona responsabile
della loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli eventuali
rischi derivanti da un utilizzo improprio.

| bambini non devono utilizzare 'apparecchio come un
giocattolo. | bambini non devono né pulire né utilizzare
l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'eta
superiore agli 8 anni e che siano assistiti da parte di un
adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8 anni.

Chiudere la valvola di sicurezza della linea di
alimentazione quando l'apparecchio non & in funzione
per molto tempo.

ENimportanti avvertenze di
sicurezza

/\ Avviso - CHE COSA FARE SE SI SENTE

ODORE DI GAS!

Il gas che fuoriesce pud causare

un'esplosione.

Se si notano odore di gas oppure anomalie

nell'installazione a gas:

s Chiudere immediatamente l'alimentazione
del gas o la valvola della bombola del gas.

= Spegnere immediatamente fuochi accesi o
Sigarette.

= Non azionare l'interruttore della luce né
quello dell'apparecchio, non estrarre la
spina dalla presa. Non utilizzare il telefono o
il cellulare nell'lambiente domestico.
Aprire le finestre e aerare bene la stanza.
Contattare il servizio di assistenza tecnica o
la societa responsabile dell'erogazione del
gas.

/\ Awviso — Pericolo di soffocamento!
L'utilizzo di un apparecchio di cottura a gas
provoca la formazione di calore, umidita e
prodotti di combustione nel luogo di
installazione. Provvedere a una buona
ventilazione del luogo di installazione. Le
aperture di aerazione naturali vanno tenute
aperte oppure & necessario prevedere un
dispositivo meccanico per l'aerazione (ad es.
una cappa aspirante). Un utilizzo intensivo e
prolungato dell'apparecchio pud rendere
necessaria una ventilazione supplementare,
ad es. tramite I'apertura di una finestra, oppure
una ventilazione piu efficace, ad es. facendo
funzionare il dispositivo meccanico per
I'aerazione presente a un livello di potenza
superiore.



/\ Avviso — Pericolo di incendio!

L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non utilizzare
mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le

filamme con un coperchio, una coperta

ignifuga o qualcosa di simile.

Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare alcun
oggetto sul piano di cottura.
L'apparecchio diventa molto caldo, i
materiali inflammabili potrebbero prendere

fuoco. Non riporre o utilizzare mai oggetti

inflammabili (ad es. bombolette spray,
detergenti) sotto I'apparecchio o nelle sue
immediate vicinanze. Non mettere mai
oggetti inflammabili sopra o dentro
I'apparecchio.

Le zone di cottura a gas sviluppano molto
calore se vengano fatte funzionare senza
appoggiarci sopra una stoviglia.
L'apparecchio o la cappa aspirante montata
sopra di esso possono subire danni o
addirittura incendiarsi. | resti di grasso
presenti nel filtro della cappa aspirante
potrebbero incendiarsi. Utilizzare le zone di
cottura a gas solo dopo averci appoggiato
sopra una stoviglia.

/\ Avviso - Pericolo di incendio!

Durante il funzionamento l'apparecchio si
riscalda. Lasciarlo raffreddare prima di
procedere alla pulizia.

Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.
Durante il funzionamento le parti scoperte
diventano molto calde. Non toccare mai le
parti ad alta temperatura. Tenere lontano i
bambini.

Le stoviglie vuote si surriscaldano qualora
vengano appoggiate su zone di cottura in
funzione. Non riscaldare mai stoviglie vuote.
Se la bombola del gas liquido non si trova
in posizione verticale, il propano/butano
liguido pud penetrare nell'apparecchio.
Potrebbero generarsi violente fiammate dai
bruciatori. | componenti potrebbero venire
danneggiati e col tempo non essere piu a
tenuta, provocando la fuoriuscita
incontrollata di gas. In entrambi i casi
sussiste il pericolo di ustioni. Utilizzare le
bombole del gas liquido sempre in
posizione verticale.

Importanti avvertenze di sicurezza it

/\ Avviso — Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni e le
sostituzioni di cavi elettrici e condutture del
gas danneggiati devono essere effettuate
esclusivamente da personale tecnico
adeguatamente istruito del servizio di
assistenza tecnica. Se l'apparecchio &
guasto, togliere la spina o disattivare |l
fusibile nella scatola dei fusibili, chiudere
I'alimentazione del gas. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

Le anomalie o i danni all'apparecchio sono
pericolosi. Non mettere mai in funzione un
apparecchio difettoso. Togliere la spina o
disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.
Chiudere l'alimentazione del gas. Rivolgersi
al servizio di assistenza clienti.

Pentole di dimensioni inadeguate,
danneggiate o posizionate scorrettamente
pPOSsSoNno provocare gravi lesioni. Osservare
le indicazioni relative alle stoviglie da
utilizzare.

/\ Avviso — Pericolo di scossa elettrica!

Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di assistenza
adeguatamente istruito. Se l'apparecchio &
guasto, staccare la spina o disattivare il
fusibile nella rispettiva scatola. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

Se posto vicino ai componenti caldi
dell'apparecchio, l'isolamento del cavo
degli apparecchi elettronici puo fondere.
Evitare il contatto tra il cavo di
allacciamento e i componenti caldi
dell'apparecchio.

L'infiltrazione di liquido pu® provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

Le anomalie o i danni all'apparecchio sono
pericolosi. Non mettere mai in funzione un
apparecchio difettoso. Togliere la spina o
disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.
Chiudere l'alimentazione del gas. Rivolgersi
al servizio di assistenza clienti.



it Cause dei danni

B Cause dei danni E Tutela dell'ambiente

Attenzione! Risparmio energetico

m Danni da calore sugli apparecchi o sui mobili , , , ,
adiacenti: Se I'apparecchio & usato per un lasso di m Selezionare il bruciatore adeguato alla misura della
tempo prolungato, si formano calore e umidita E' pentola. o
necessaria una ventilazione complementare. Aprire = Collocare le stoviglie centrandole. ,
la finestra o attivare una cappa con convogliamento = Coprire sempre la pentola con un coperchio
verso |'esterno. adeguato.

m Danni all'apparecchio causati da accumulo di
calore: Non riscaldare contemporaneamente piu : R
pentole, padelle o pietre del grill. Smaltimento ecocompatlblle

m Disturbo di funzionamento: Girare la manopola di Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto
comando sempre su zero quando l'apparecchio non dell'lambiente.
€ in uso.

in materia di apparecchi elettrici ed elettronici
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la
raccolta e il riciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione
Europea.

Questo apparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE
[



Conoscere I'apparecchio

Di seguito & descritto come fare a prendere confidenza

con l'apparecchio e si trovano informazioni relative agli

accessori.

Piano di cottura a gas

SIEMENS

Denominazione

Bruciatore medio 1,75 kW

N.

(1]

H Bruciatore wok 5 kW (4,6 kW)
H Bruciatore grande 3 kW

4]

Bruciatore a risparmio energetico 1 kW

(3]

5 | Manopola di comando

a Bruciatore medio 1,75 kW

Manopola di comando

| contrassegni sulla
manopola di comando
indicano la correlazione
con il relativo bruciatore e
l'impostazione della
fiamma da alta a bassa.
L'impostazione non
prevede livelli.

bruciatore wok

Il simbolo intermedio della
fiamma sulla manopola di
comando del bruciatore
wok indica il livello a
partire dal quale ¢é attivato
anche il cerchio di fiamma
complementare.

Conoscere l'apparecchio it

Accessorio speciale

E possibile ordinare i seguenti accessori presso il
nostro servizio clienti oppure su internet.

Padella wok (00469744)

Il wok distribuisce
uniformemente l'intensita
del calore, permettendo in
questo modo di cuocere le
pietanze piu in fretta e
usare meno olio. In caso di
utilizzo di un wok,
osservare le istruzioni del
produttore.

Griglia supplementare
wok (00647660)

(inclusa in alcune versioni
dell'apparecchio)

Per utilizzare padelle wok
sul bruciatore wok.

Supporto per la
preparazione del caffé
(0088903)

Il supporto per la
preparazione del caffé si
adatta solo al bruciatore a
risparmio energetico, per
l'uso di stoviglie di misura
inferiore a @ 9 cm

(per esempio macchinetta

da caffé).

Diffusore di calore
(00648786)

Il diffusore di calore riduce
il calore se si utilizza il
livello di potenza piu
basso.

Collocare il diffusore di
calore con le protuberanze
verso l'alto sul supporto
per le pentole, mai
direttamente sul bruciatore.

Collocare la stoviglia
centrando il diffusore di
calore.

Diffusore (00616229)

Il diffusore & adatto
soltanto per il bruciatore a
risparmio energetico. |l
diffusore permette di
cuocere a lungo a fuoco
lento. Rimuovere |l
bruciatore a risparmio
energetico e posizionare |l
diffusore.

Utilizzare gli accessori esclusivamente nel modo
indicato. Il produttore non si assume la responsabilita,
di utilizzi scorretti degli accessori.



it Bruciatori a gas

Bruciatori a gas

Avvertenze

m Un leggero ronzio durante il funzionamento dei
bruciatori & normale.

m Nel corso del primo utilizzo & normale I'emissione di
odori. Questo non rappresenta né un rischio né un
difetto. Gli odori scompaiono con il tempo.

m Una fiamma di di colore arancione € normale. Deriva
da polveri nell'aria, dal versamento di liquidi ecc.

m Quando la flamma si spegne accidentalmente:
ruotare la manopola di controllo del bruciatore in
posizione 0". Prima di riaccendere, atttendere
almeno un minuto.

Regolazione del piano di cottura

| contrassegni sulle manopole di comando mostrano
qual ¢ il bruciatore di turno e la potenza alta o bassa
della flamma. La potenza & regolabile senza selezionare
un livello.

Avvertenze

m Accendere le zone di cottura solamente quando il
supporto per pentole e tutti i componenti del
bruciatore sono posizionati correttamente.

m Bruciatori e candelette di accensione devono essere
puliti e asciutti.

m Utilizzare solo gli accessori prescritti. Non coprire la
superficie del piano cottura (per esempio con carta
di alluminio).

Accensione automatica

Avvertenza: Accertarsi che la pulizia sia massima. Se
le candelette di accensione sono otturate, € possibile
che l'accensione fallisca. Pulire regolarmente le
candelette di accensione con una piccola spugna non
metallica. Evitare urti violenti sulle candelette di
accensione.

Il vostro piano cottura a gas dispone di candelette di
accensione per l'accensione elettrica.

1. Collocare una stoviglia adatta sul bruciatore
desiderato.

2. Premere la manopola di comando corrispondente e
ruotarla verso sinistra, nella posizione desiderata. ||
bruciatore si accende automaticamente.

3. Dopo l'accensione tenere premuta la manopola di
comando per alcuni secondi.

Ruotando lentamente la manopola di comando &
possibile impostare un'altezza pit 0 meno alta della
fiamma, senza un livello.

AAvviso — Pericolo di esplosione!

Se il bruciatore non si accende dopo 15 secondi,
chiudere la manopola di comando e aprire la porta o la
finestra del locale. Attendere almeno un minuto prima di
riaccendere il bruciatore.

Sistema di sicurezza

Il piano di cottura dispone di un sistema di sicurezza
(termocoppia) che impedisce il passaggio del gas in
caso di spegnimento accidentale dei bruciatori.

Per garantire che questo dispositivo sia attivo:

1. Accendere il bruciatore come di consueto.

2. Dopo l'accensione della fiamma, non rilasciare la
manopola e mantenerla saldamente premuta per
4 secondi.

Accensione manuale

In caso di mancanza di corrente, accendere il
bruciatore manualmente.

1. Collocare una stoviglia adatta sul bruciatore
desiderato.

2. Premere la manopola di comando corrispondente e
ruotarla verso sinistra, nella posizione desiderata.
Tenere premuta la manopola di comando.

3. Accendere il bruciatore con un accendigas o con un
fiammifero. Dopo l'accensione tenere premuta la
manopola di comando per alcuni secondi.

Disattivazione

Ruotare verso destra in posizione 0 la manopola di
comando desiderata.

Tabella delle impostazioni e consigli

Campo di regola- Procedimento  Esempi

zione di cottura

Fiamma alta @ Cotturainiziale  Acqua
Rosolatura Carne
Riscaldare Grasso, liquidi
Portare a cottura Minestre, sughi
Shollentare Verdura

Da@ae Cottura arrosto  Carne, pesce, patate
Cotturaalforno  Pietanze da forno e a base di

uova

Stufare Canederli, wirstel, bollito
Montare Creme, salse

Continuazione
della cottura

Cottura avapore Verdura, pesce

Minestre, patate

Stufare Verdura, frutta, pesce
Stufare Gulasch, arrosto, verdure
Fiamma bassa @ Scongelamento  Alimenti surgelati
Ammollare Riso, legumi
Riscaldare Minestre, minestroni, ver-
dure in salsa

| valori della tabella delle impostazioni sono meramente
indicativi, poiché il calore necessario varia a seconda
del tipo e dello stato delle pietanze, nonché della
grandezza e del livello di riempimento della pentola.



Con una potenza elevata, grasso € olio si riscaldano
velocemente. Non lasciare la pietanza incustodita,
potrebbe infiammarsi il grasso bruciarsi la pietanza.

Pietanze che devono cuocere piu a lungo, dovrebbero
essere preparate sulle aree di cottura posteriori.

Per una cottura parziale, per friggere e arrostire grandi
quantita, utilizzare preferibilmente il bruciatore a fiamma
alta o il bruciatore wok.

Consigli relativi al wok

Avvertenza: Per cucinare con una padella wok &
necessario aggiungere al bruciatore wok il supporto
aggiuntivo per wok, sopra il supporto per le pentole.
Accertarsi che durante la cottura la padella wok poggi
in modo sicuro sul supporto aggiuntivo per il wok.

Suggeriamo l'utilizzo di padelle wok con la base
arrotondata. E possibile ordinare padelle wok di alta
qualita come accessorio speciale (codice prodotto
00469744).

Per cucinare con la padella wok utilizzare solo olio di
cottura che resiste a temperature molto elevate, per es.
olio di semi di arachide.

Cuocere gli ingredienti a fuoco alto, non troppo a lungo
e continuando a mescolare. La verdura dovrebbe
rimanere soda.

Per mescolare e togliere le pietanze dalla pentola
servirsi preferibilmente di un mestolo piatto a manico
lungo di un materiale resistente al calore.

Recipienti da cucina it

Ed Recipienti da cucina

Seguire i seguenti suggerimenti consente il risparmio
energetico e permette di evitare danni alle stoviglie.

Pentole idonee

Bruciatori Diametro della pen- Diametro minimo
tola suggerito della pentola

Bruciatore arispar- ~ 100- 180 mm 100 mm

mio energetico

Bruciatore medio 180-220 mm 140 mm

posteriore

Bruciatore medio Pentoleda 180 mm 140 mm

anteriore Padelle da 160 mm

Bruciatore rapido 220-240 mm 140 mm

Bruciatore wok 220-240 mm 200 mm

Utilizzare la padella Per diametri <

wok solamente conla 220 mm: utilizzare

griglia supplementare. solo il bruciatore
interno.



it Pulizia e manutenzione

Avvertenze per l'uso

| seguenti consigli consentono di risparmiare energia e
di non danneggiare i recipienti:

Utilizzare recipienti di

\ Vg dimensioni adeguate a
ogni bruciatore.
Non usare recipienti
piccoli su bruciatori
grandi. La flamma non
deve toccare le pareti
laterali del recipiente.
Evitare recipienti deformati
\ 4 — che non risultino

=——x perfettamente stabili sul
piano di cottura. |
recipienti potrebbero
capovolgersi.
Utilizzare solo recipienti
con base piatta e spessa.
Non cucinare senza

\ Vg WN coperchio o con il

o coperchio spostato. Parte
dell'energia si
disperderebbe.

Collocare il recipiente al
\ centro del bruciatore. In

x“, caso contrario, potrebbe
rovesciarsi.
Non collocare i recipienti

grandi sui bruciatori vicini
alle manopole. Queste
possono subire danni a
causa dell'eccessiva
temperatura.

Collocare i recipienti
sopra le griglie, mai
direttamente sul
bruciatore.

Prima di utilizzarli,
verificare che griglie e
coperchi dei bruciatori
siano ben collocati.
Manipolare con cautela i
recipienti sul piano di
cottura.

Fare attenzione a non
urtare il piano di cottura e
non appoggiarvi pesi
eccessivi.

<
X

10

k& Pulizia e manutenzione

Una cura e manutenzione scrupolosa contribuiscono a
mantenere a lungo l'apparecchio in buone condizioni.
Sono qui illustrate le corrette modalita di cura e pulizia
dell'apparecchio.

AAvviso — Pericolo di scottature!
Durante il funzionamento I'apparecchio diventa caldo.
Lasciarlo raffreddare prima di procedere alla pulizia.

AAvviso — Pericolo di scarica elettrica!
Per la pulizia non utilizzare pulitrici ad alta pressione o a
getto di vapore.

Non utilizzare i seguenti detergenti

m Detergenti aggressivi o abrasivi

m Detergenti a contenuto acido (per esempio aceto,
acido citrico ecc.)

m Detergenti a contenuto di cloro oppure detergenti ad
elevato contenuto alcolico.

m Spray da forno

m Spugne dure e graffianti, spazzole o pagliette
abrasive.

m Lavare accuratamente i panni di spugna prima di
utilizzarle.



Pulizia dell’apparecchio

Componente
dell'apparec-

Pulizia consigliata

chio/superficie

Superficiin Applicare un detersivo con un straccio morbido e
acciaio inossida-  umido; asciugare con un panno. Per la pulizia
bile usare solo poca acqua, non deve penetrare acqua
all'interno dell'apparecchio.
Attenzione!

Danni alla guarnizione

Pulire le fenditure di contorno del piano in acciaio
inox soltanto con una spazzola morbida. Non utiliz-
zare oggetti appuntiti.

Per sporco ostinato o scolorimento, presso il
vostro rivenditore specializzato o presso il nostro
servizio clienti & disponibile un detergente per
acciaio inox (codice articolo 00311499).

Supporto pentola  Rimuovere con cautela per la pulizia. Mettere in
ammollo nella vasca del lavello. Lavare con una
spazzola e detergente per stoviglie.

Pulire con cautela nella zona dei gommini per evi-
tare che si stacchino.

Risciacquare con acqua pulita e asciugare con
cura prima di rimontare.

Non lavare in lavastoviglie!

Manopola di Pulire con uno straccio morbido e umido e con un
comando po' di detersivo; lo straccio non deve essere
troppo bagnato.
Attenzione!

Danni all'apparecchio
Per pulirla, non estrarre la manopola di comando.

Risciacquare con acqua pulita e asciugare con
cura prima di rimontare.
Non lavare in lavastoviglie!

Candela di accen- Se necessario pulire attentamente con una pic-
sione cola spazzola.

Componenti del
bruciatore

Dopo che si & raffreddato, pulire I'apparecchio al
termine di ogni utilizzo. Rimuovere immediatamente
eventuali liquidi fuoriusciti, non lasciare incrostare |
residui di cibo.

1. Rimontare i componenti del bruciatore e il supporto
per pentole.

2. Prestare attenzione al corretto posizionamento dei
componenti dei bruciatori.

Avvertenza: Le corone e le coperture dei bruciatori
vanno riposizionate ben adese e dritte.

Pulizia e manutenzione it

Sporco incrostato

Per lo sporco incrostato e ostinato € possibile ordinare
presso il proprio rivenditore specializzato o presso il
nostro servizio di assistenza clienti un gel per la pulizia
della griglia (n. articolo 00311761). E adatto al
supporto pentola e al piano in acciaio. Se necessario,
lasciarlo agire sullo sporco per tutta la notte. Osservare
le avvertenze riportate sul detergente.

Attenzione!
Non applicare il gel per la pulizia della griglia sui
componenti del bruciatore.

11



it Malfunzionamento, che fare?

) Malfunzionamento, che

fare?

In alcuni casi & possibile eliminare faciimente le
anomalie eventualmente insorte. Prima di rivolgersi al
servizio di assistenza tecnica, prestare attenzione alle

seguenti avvertenze:

Guasto

Anomalie dell'impianto elet-
trico generale.

Possibile causa

Si ¢ attivato il dispositivo di sicurezza dell'impianto dome-
stico.

L'accensione elettrica non fun- Potrebbero esserci residui di cibo o di detergente tra le

ziona.

Irregolarita della fiamma del
bruciatore.

[ flusso di gas sembra ano-
malo oppure il gas non fuorie-
Sce.

candelette di accensione e il bruciatore.
Il bruciatore & bagnato.

La copertura del bruciatore non e posizionata corretta-
mente.

Interruzione dell’alimentazione elettrica

| componenti del bruciatore non sono posizionati corret-
tamente.

Le aperture del bruciatore sono otturate.
Le valvole intermedie sono chiuse.

In caso di utilizzo di una bombola di gas, accertarsi che
questa non sia vuota.

In cucina si sente odore di gas. Possibile perdita in corrispondenza dell'allacciamento

[ bruciatore si spegne imme-

della bombola di gas.
L.a manopola di comando non ¢ stata premuta sufficien-

diatamente dopo I'accensione. temente a lungo.

12

Le aperture del bruciatore sono otturate.

Soluzione

Verificare nel contatore elettrico se si ¢ attivato il disposi-
tivo di sicurezza.

Lo spazio tra le candelette di accensione e il bruciatore
deve essere pulito.

Asciugare con cura la copertura del bruciatore.
Verificare se la copertura é posizionata correttamente.

Accendere manualmente il bruciatore.
Posizionare correttamente i componenti del bruciatore.

Pulire le aperture del bruciatore.
Aprire le valvole intermedie.
Sostituire la bombola di gas.

Verificare la tenuta stagna dell'allacciamento della bom-
bola del gas.

Dopo I'accensione del bruciatore tenere ancora premuta
la manopola di comando per alcuni secondi. Premere
energicamente.

Pulire le aperture del bruciatore.



VA Servizio assistenza clienti

In caso di richiesta di intervento del nostro Servizio
Tecnico, fornire il codice del prodotto (E-Nr.) e il codice
di fabbricazione (FD) dell'apparecchio. Queste
informazioni sono riportate sulla targa identificativa,
situata nella parte inferiore del piano di cottura, e
sull'etichetta del manuale d'uso.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
I 800-018346

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.

Condizioni di garanzia

Se, contrariamente alle nostre aspettative, I'apparecchio
presentasse qualche difetto o non rispondesse alle
esigenze di qualita previste, le chiediamo di
comunicarcelo al piu presto. Perché la garanzia sia
valida, I'apparecchio non deve essere manomesso o
usato impropriamente.

Le condizioni di garanzia applicabili sono quelle
stabilite dalla rappresentanza della nostra azienda nel
paese in cui & stato effettuato I'acquisto. Informazioni
dettagliate sono disponibili presso i punti vendita. Per
usufruire della garanzia, € necessario presentare lo
scontrino fiscale.

L'azienda si riserva il diritto di apportare modifiche.

Servizio assistenza clienti

it
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EJ Amacina uygun kullanim

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu sekilde
cihazinizi gtivenli ve dogru sekilde kullanabilirsiniz.
Daha sonra kullaniimak tzere veya bagska birisinin
kullanimi igin kullanim ve montaj kilavuzunu muhafaza
ediniz.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki talimatlara uygun
sekilde monte edilmelidir.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir
nakliye hasari olmasi durumunda, cihaz baglantisi
yapiimamalidir.

Cihazin elektrik baglantisi, sadece egitimli bir uzman
tarafindan yapiimaldir. Hatall baglantidan kaynaklanan
hasarlarda garanti hakki ortadan kalkar. Farkli bir gaz
tirine geciste musteri hizmetlerini arayiniz.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi yalnizca yiyecek ve icecek
hazirlamak icin kullaniniz, kesinlikle isitici olarak
kullanmayiniz. Calisma sirasinda cihazi gbézlem altinda
tutunuz. Cihazi sadece i¢c mekanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre
yukseklikte kullanilmak Uzere tasarlanmistir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan kumanda
ile kullaniimak Uzere tasarlanmamistir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya ¢cocuk gtvenlik
bariyeri kullanmayiniz. Bunlar kazalara sebep olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan ki¢uk gocuklar, sinirli fiziksel,
zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kisiler ve eksik
tecribe veya bilgi sahibi kisiler tarafindan ancak
sorumlu bir kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve ortaya
cikabilecek tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici
bakimi ¢cocuklar tarafindan yapilamaz; ancak 8 yasindan
blylk cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kucuUk cocuklari cihazdan ve baglant
kablosundan uzak tutunuz.

Cihaz uzun sire kullaniimayacaksa gaz besleme
hattindaki emniyet valfini kapatiniz.

EEE Y&netmeligine Uygundur. PCB icermez.



I\ Onemli glivenlik uyarilari

AUyarl — GAZ KOKUSU ALMANIZ

DURUMUNDA YAPILMASI GEREKENLER!

Yayilan gaz bir patlamaya sebep olabilir.

Gaz kurulumundan gaz kokusu alir ya da

kurulumda bir ariza fark ederseniz:

= Hemen gaz kesiniz ya da gaz tupu
kapakcigini kapatiniz.

= Hemen yanmakta olan atesleri ve sigaralari
sondurundz.

= Lamba ve cihaz salterlerini kullanmayiniz,
higbir fisi prizden ¢cekmeyiniz. Evde telefon
veya cep telefonu kullanmayiniz.

= Pencereyi aciniz ve odayi iyice
havalandiriniz.

= Yetkili servisi veya gaz dagitim sirketini
arayiniz.

/\ Uyari — Bogulma tehlikesi!

Gazlh bir ocak kullaniimasi, kurulum
bolgesinde sicakliga, nemlilige ve yanici
maddelerin olusmasina yol acar. Kurulum
odasinin iyice havalandiriimasina dikkat ediniz.
Dogal havalandirma deliklerini acgik birakiniz
veya mekanik bir havalandirma tertibat
(6rnegin bir davlumbaz) taktiriniz. Cihazlarin
yogun ve uzun suren kullanimlari pencereleri
acma veya mevcut olan mekanik
havalandirma tertibatlarinin daha yuksek gucte
calistinimasi gibi daha etkili ek
havalandirmalar gerekli kilabilir.

/\ Uyari - Yangin tehlikesi!

m Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gOzetimsiz sekilde birakiimamalidir. Atesi
asla su ile séndirmeye calismayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme
ile éldurdndz.

= Ocaklar ¢cok sicak olur. Pisirme bdlimudnun
Uzerine asla yanici cisimler koymayiniz.
Pisirme bolimunun Uzerine higbir cisim
koymayiniz.

= Cihaz ¢ok I1sinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( 6rnegin sprey kutulari,
temizlik malzemeleri) cihazin altinda veya
cok yakinlarinda saklamayiniz ve
kullanmayiniz. Cihazin igine veya Uzerine
kesinlikle yanici cisimler koymayiniz.

= Uzerinde pisirme kabi bulunmayan gazli
ocaklar calisma sirasinda yuksek 1si
olusturur. Cihaz ve Uzerine yerlestirilen
aspiratér hasar gorebilir veya yanabilir.
Filtrede kalan yag artiklari tutusabilir. Gazli
ocaklari yalnizca Uzerine pisirme kabi
varken calistiriniz.

Onemli giivenlik uyarilari  tr

/\ Uyar — Yanma tehlikesi!

= Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme
isleminden dnce cihazi sogumaya birakiniz.

= Pisirme gozleri ve bunlarin gevresi, Ozellikle
mevcut olmasi halinde ocak cgergevesi, ¢ok
Isinmaktadir. Sicak bolgelere
dokunulmamalidir. Cocuklar uzak
tutulmahdir.

= Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

= Bos bir pisirme kabi, ¢alisan gazl ocaklarda
asir derecede I1sinacaktir. Bos pisirme
kabini kesinlikle 1sitmayiniz.

s LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz icerisine girebilir. Bu
sebeple bruldrlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya cikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG tapleri
her zaman dik konumda kullaniniz.

/\ Uyan - Yaralanma tehlikesi!

= Usuline aykirn onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar yalnizca tarafimizca egitilen
musteri hizmetleri teknisyenleri tarafindan
gerceklestiriimeli ve hasarl akim ve gaz
hatlari degistiriimelidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Masteri hizmetlerini
arayiniz.

= Cihazdaki arizalar ve hasarlar tehlikelidir.
Arizall bir cihaz kesinlikle agmayiniz. Elektrik
fisini ¢ekiniz veya sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Gaz beslemesini
kapatiniz. Musteri hizmetlerini arayiniz.

= Uygun olmayan captaki tencereler, hasarl
veya hatali yerlestiriimis tencereler agir
yaralanmalara neden olabilir. Pisirme
kabiyla ilgili uyarilara dikkat ediniz.

AUyarl — Elektrik carpma tehlikesi!

= Usullne aykir onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar, sadece tarafimizdan egitiimis bir
musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yaplimalidir. Cihaz arizaliysa elektrik fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Musteri hizmetlerini arayiniz.

= Sicak parcalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz baglant
kablolarini sicak parcalarla kesinlikle temas
ettirmeyiniz.

= Iceri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basingl veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

= Cihazdaki arizalar ve hasarlar tehlikelidir.
Arizali bir cihaz kesinlikle agmayiniz. Elektrik
fisini gekiniz veya sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Gaz beslemesini
kapatiniz. Musteri hizmetlerini arayiniz.
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Hasar nedenleri

EJHasar nedenleri

Dikkat!
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Komsu cihazlarda veya mobilyalarda isidan
kaynaklanan hasarlar: Cihaz uzun sire igletildiginde
IsI ve nem olusur. llaveten havalandirma yapiimasi
gerekir. Pencereyi agin veya disariya baglantili
davlumbazi ¢alistirin,

Cihazda 1s1 yigilmasindan kaynaklanan hasarlar:
Kizartma kaplarini, tavalari veya grill taglarini ayni
anda birden fazla brulérle 1sitmayin.

Fonksiyon bozuklugu: Cihaz kullanimadigdi
zamanlar kumanda digmesini daima sifir konumuna
cevirin.

EYCevre koruma

Enerji tasarruf edin

m Tencere boyutuna uygun brilér seginiz.

m Pisirme kabini ortalayarak yerlestiriniz.

m Tencerenin Uzerine her zaman uygun bir kapak
kapatiniz.

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde

imha ediniz.

E elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi
2012/19/EG’ye (waste electrical and

mmmm clectronic equipment — WEEE) uygun sekilde
isaretlenmistir.
Bu yonetmelik, eski cihazlarn geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki
uygulamalarin gercevesini belirtmektedir.

Bu cihaz, d6mrinl doldurmus elektrikli ve



& Cihazi taniyiniz

Burada yeni cihazinizi 6grenebilir ve aksesuarlara iliskin

bilgiler edinebilirsiniz.

Gazli ocak

No. Tanim
1] Normal ocak 1,75 kW
2] Wok ocak 5 kW (4,6 kW)
H Gliclti ocak 3 kW

4] Tasarruflu ocak 1 kW

a Kumanda diigmesi

a Normal ocak 1,75 kW

Kumanda digmesi

Kumanda digmesi
Uzerindeki isaretler, ilgili
brildrin hangisi oldugunu
gOsterir ve hafif ates ile
hizli ates arasinda
ayarlama olanagi sunar.
Ayarlama kademesiz
olarak yapilabilir.

Wok ocak kumanda digmesi

Wok ocagin kumanda
digmesindeki orta alev
sembold, ek dis alev
halkasinin acgilacagi
kademeyi gosterir.

Cihazi taniyiniz tr

Ozel aksesuar

Asagidaki aksesuarlari misteri hizmetlerimiz Gzerinden
veya internetten siparis edebilirsiniz.

Wok tava (00469744)

Wok 1slyl esit bicimde
dagitir ve ¢cok az yag
kullanarak yemeklerin hizla
pisiriimesine olanak sadlar.
Wok kullanirken Ureticinin
talimatlarina dikkat
edilmesi gerekir.

Wok ek 1zgarasi
(00647660)

(bazi cihaz versiyonlarinda
mevcuttur)

Wok ocak uzerinde Wok
tavalari kullanmak igin.

Kahve pisirme yerlestirme
1zgarasi (0088903)

Kahve pisirme yerlestirme
Izgarasl sadece ekonomik
ocak gdzline uygundur, bu
Izgarada sadece ¢ap!

9 cm'den ufak kaplar
kullanilabilir (6rnegin
espresso cezvesi).

Demleme plakasi
(00648786)

Demleme plakasi, en
dusulk glic kademesinde
kullanim sirasinda isly|
azaltir.

Demleme plakasini,
disblkey tarafi yukariyi
gosterecek bicimde
Izgaranin Uzerine
yerlestiriniz, asla dogrudan
bralérin Gzerine
koymayiniz. Pisirme kabini
demleme plakasinin
ortasina yerlestiriniz.

Kiiclik alev kapagi
(00616229)

Kacuk alev kapagi,
tasarruflu ocak igin
uygundur. Kigtk bir alev
Uzerinde yavasca
pisirmeye olanak saglar.
Tasarruflu ocag ¢ikariniz
ve kicglk alev kapagini
takiniz.

Aksesuarlari sadece belirtildigi bicimde kullaniniz.
Aksesuar yanlis bicimde kullanilirsa uretici sorumluluk
kabul etmez.
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tr Gaz brilorleri

@3 Gaz brulorleri

Bilgiler

m Brilor yanarken hafif bir ses gikartmasi normaldir.

m Ik kullanim sirasinda bazi kokular duyulmasi
normaldir. Bu durum bir risk teskil etmez ve bir hata
dedildir. Kokular zamanla yok olur.

m Turuncu renkli bir alev gortilmesi normaldir. Havada

mevcut olan tozlar, tasan sivilar vb. nedeniyle olusur.

m Brilorin alevi istenmeyen bigcimde sdnerse: Brulérin
kumanda ddgmesini "0" pozisyonuna ceviriniz.

Yeniden yakmadan 6nce en az bir dakika bekleyiniz.

Ocagin ayarlanmasi

Kumanda diugmeleri Gzerindeki isaretler size ilgili
brilérin pozisyonunu ve hizli ve yavas ates araligindaki
glicu gosterir. GUc kademesiz olarak ayarlanabilir.

Bilgiler

m Ocaklari ancak ocak i1zgarasi ve tim brulor parcalari
yerine dogru bicimde yerlestiriimisse atesleyiniz.

m Bruldrler ve bujiler temiz ve kuru olmahdir.

m Sadece 6nceden belirlenmis aksesuarlari kullaniniz.
Paslanmaz celik tepsileri kaplamayiniz (6rnegin
aliminyum folyo ile).

Otomatik atesleme

Bilgi: Temizlige cok dikkat ediniz. Bujiler kirlenmisse
hatall bir atesleme yapilabilir. Bujileri dizenli olarak
ufak, metalik olmayan bir fircayla temizleyiniz. Buijilerin
ciddi darbelere maruz kalmamasina dikkat ediniz.

Gazli ocaginiz elektrikli atesleme yapan bujilere sahiptir.

1. lIstediginiz brilérin Gzerine uygun bir pisirme kabi
yerlestiriniz.

2. llgili kumanda digmesine basiniz ve digmeyi sola
cevirerek istediginiz pozisyona getiriniz. Brilor
otomatik olarak yanar.

3. Kumanda digmesini, yaktiktan sonra da birkag
saniye basili tutunuz.

Kumanda digmesini yavasca cevirerek alev boyutunu
kademesiz olarak hizli ve yavas ates bigiminde
ayarlayabilirsiniz.

A Uyari — Patlama tehlikesi!

EQer brilor 15 saniye slreyle yanmazsa, kumanda
digmesini kapatiniz ve icinde bulundugunuz odanin
kapisini veya penceresini aciniz. Brulért yeniden
yakmadan 6nce en az bir dakika bekleyiniz.

Emniyet sistemi

Pisirme tezgahiniz, brilorlerin kazayla yanmasi halinde
gaz gegisini engelleyen bir emniyet sistemine (termo
kupl) sahiptir.

Bu sistemin etkin oldugundan emin olmak igin:

1. Br0l6rt normal olarak aginiz

2. Kumanda digmesini birakmadan ates yandiktan
sonra kumandayi 4 saniye daha hafifce basili
tutunuz.

18

Elle yakiimasi

Bir elektrik kesintisi durumunda brildri elle de
yakabilirsiniz.

1. istediginiz brildriin Gzerine uygun bir pisirme kabi
yerlestiriniz.

2. llgili kumanda digmesine basiniz ve diigmeyi sola
cevirerek istediginiz pozisyona getiriniz. Kumanda
dagmesini basih tutunuz.

3. Brulérd cakmakla veya kibritle atesleyiniz. Kumanda
dugmesini, yaktiktan sonra da birkac¢ saniye basili
tutunuz.

Kapatiimasi

istediginiz kumanda diigmesini sada cevirerek
0 pozisyonuna getiriniz.

Ayar tablosu ve ipuclari

Ayar alani Pigirme yontemi Ornekler

Hizl ates @ Pisirmeye bas-  Su
lama
Kizartmaya basla- Et
mak
Isitma Yag, sivilar
Pisirme Gorbalar, soslar
Haslama Sebze
@ ilc e arasinda Kizartmak Et, balik, patates
Finnda pisirme ~ Unlu yiyecekler, yumurtali
yiyecekler
Haslama Manti, haslanmis sosis, etli
corbalar
Sicak suda Kremalar, soslar
pisirme
Pisirmeye devam Gorbalar, patatesler
etme

Buharda pisirme ~ Sebze, balik
Buharda pisirme  Sebze, meyve, balik

Bugulama Gulas, kizartma, sebze

Hafif ates o Buz ¢cozme Derin dondurulmus gidalar
Sisirme Piring, baklagiller
Isitmak Corbalar, tencere yemekleri,

soslu sebzeler

Ayar tablosunun degerleri sadece fikir vermeye
yoneliktir; degerler, yemeklerin tlriine ve durumuna ve
ayrica tencerenin bUyUkliglne ve doluluguna gdre 1Isi
ihtiyaci degdistiginden degisebilir.

Daha fazla glc uygulandiginda yagdlar hizla isinir.
Kizartilacak malzemeye surekli dikkat etmelisiniz, yag
alev alabilir ve kizartilacak malzeme yanabilir.

Daha uzun sure pisirilmesi gereken malzemeler
arkadaki pisirme alanlarinda pisirilmelidir.

BlUyUk miktarda gidayi pisirmek, yagda kizartmak ve
firnda kizartmak icin gucli ocagdl veya Wok ocagini
kullaniniz.



Wok ile ilgili ipuclar

Bilgi: Wok tava ile pisirmek i¢in ocak 1zgarasinda Wok
ocaginin Gzerine Wok ilave 1zgarasini yerlestirmeniz
gereklidir. Wok tavasinin pisirme sirasinda Wok ilave
Izgarasinin Uzerinde emniyetli bicimde oturmasina
dikkat ediniz.

Bombeli tabana sahip Wok tavalar kullanmanizi tavsiye
ederiz. Ozel aksesuar olarak ylksek kaliteli bir Wok
tava siparis edebilirsiniz (siparis numarasi 00469744).

Wok tava ile pisirmek icin sadece ytksek isilara
dayanikli bitkisel yag kullaniniz, érne@in ceviz yagi.

Yemeklik malzemeleri ylksek 1sida, surekli karistirarak
ve kisa sire pisiriniz. Sebzeler diri kalmalidir.

Yemekleri karistirmak ve tavadan almak i¢in uzun sapli,
Istya dayanikli malzemeden Uretilmis ve yassi bir kasik
kullaniniz.

Pisirme kaplar tr

Pisirme kaplari

Asagidaki uyarilar enerjiden tasarruf etmenizi ve pisirme
kaplarindaki olasiI hasarlari engellemenizi saglamakta
yardimci olabilir.

Uygun pisirme kaplari

Briilorler Tencere tabaniicin  Tencere tabani igin
onerilen cap minimum cap

Ekonomik Bralor 100- 180 mm 100 mm

Arka normal brilor -~ 180-220 mm 140 mm

180 mm tencereler 140 mm
160 mm tavalar

220-240 mm 140 mm

220-240 mm 200 mm

Wok tavayl Wok ilave  Cap <220 mm ise:
izgaraile kullaniniz. ~ Sadece i¢ bralord kul-
laniniz.

On normal briilér

Kuvvetli brilor
Wok ocak

19



tr Temizlenmesi ve bakima tabi tutulmasi

Kullanim Uyarilari

Asagdidaki 6neriler enerji tasarrufuna ve kaplarin zarar
gbrmesini 6nlemeye yardimci olur:

\ Vg

\

\
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Her brilor icin uygun
ebatta kaplar kullaniniz.
Bilyuk brilérde kicuk
kaplar kullanmayiniz. Alev,
kaplarin yan taraflarina
ulasmamalidir.

Pisirme tezgahi Uzerine
dengesizlik olusturacak
bicimi bozulmus kaplar
koymayiniz. Kaplar
devrilebilir.

Yalnizca tabani diz ve
kalin olan kaplari
kullaniniz.

Kapaksiz veya kapak yari
aralik olarak pisirmeyiniz.
Enerjiyi bosa harcarsiniz.

Kabi tam olarak brulér
Uzerinde ortalayiniz, bir
tarafina agirlik vermeyiniz.
Aksi durumda devrilebilir.
BlyUk kaplart kumanda
dagmelerinin yakinindaki
brilérlere koymayiniz.
Asin sicaktan dolayi
hasara neden olabilir.
Kaplar asla dogrudan
brilorin Gzerine degil,
mutlaka i1zgara Uzerine
yerlestiriniz.

Cihaz calistirmadan dnce,
Izgaralarin ve brilor
kapaklarinin dogru yerde
oldugundan emin olunuz.
Pisirme tezgahindayken
kaplari dikkatli bir sekilde
tutunuz.

Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
Uzerine agirlik
yerlestirmeyiniz.

k& Temizlenmesi ve bakima
tabi tutulmasi

Ozenli bakim ve temizlik yapilmasi durumunda cihaziniz
uzun silre calismaya devam eder. Cihazinizin bakimini
ve temizligini nasil yapacaginiz burada anlatilmistir.

A Uyari — Yanma tehlikesi!
Cihaz calisirken ¢ok Isinir. Temizlemeden 6nce cihazin
sogumasini bekleyiniz.

A Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!
Cihazi temizlemek igin ylksek basingli temizleyici veya
buharl temizleyici kullaniniz.

Bu temizlik malzemelerini kullanmayiniz

m Asindirici veya sivri temizleyiciler

m Asit iceren temizleyiciler (6rnegin sirke, limon asidi
vb.)

m Klor igeren veya ylUksek oranda alkol i¢ceren
temizleyiciler

m  Finn spreyi

m Sert, cizebilecek bulasik siingerleri, fircalar veya
ovma sungerleri

m Yeni temizleme bezleri kullanilmadan once iyice
ylkanmalidir.



Cihazin temizlenmesi

Cihaz parcasi/  Tavsiye edilen temizleme

yiizey

Paslanmaz celik  Bulasik deterjanini yumusak, nemli bir bezle strt-

ylizeyler niiz; yumusak bir bezle kurulayiniz. Temizlik igin
gok az su kullaniniz, cihaz igine su girmemelidir.
Dikkat!

Sizdirmazlik hasarlan
Paslanmaz celik yiizey boyunca mevcut olan arali-
g1 sadece yumusak bir fircayla temizleyiniz. Sivri
nesneler kullanmayiniz.

Guclt kirler veya 1sinin neden oldugu renk degi-
simleri icin yetkili saticinizdan veya misteri hiz-
metlerimizden bir paslanmaz celik temizleyici
siparis edebilirsiniz (siparis numarasi 00311499).

Temizlemek igin dikkatlice ¢ikartiniz. Bulasik
tasinda suda bekletiniz. Bulasik firgasi ve deterjan
ile temizleyiniz.

Lastik tamponun oldugu bélgeyi dikkatlice temiz-
leyiniz, bu tamponun sokilmemesine dikkat edi-
niz.

Temiz suyla durulayiniz ve yerlestirmeden once
dikkatlice kurulayiniz.

Bulagik makinesinde yikamayiniz!
Kumanda dig- Yumusak ve nemli bir bezle ve biraz bulasik deter-

mesi jantile temizleyiniz, bezin ok islak olmamasina
dikkat ediniz.
Dikkat!
Cihaz hasar
Kumanda digmesini temizlemek igin cikarmayi-
niz.

Temiz suyla durulayiniz ve yerlestirmeden once
dikkatlice kurulayiniz.
Bulagik makinesinde yikamayiniz!

Buji intiyac durumunda kiiciik bir fircayla dikkatlice
temizleyiniz.

Ocak i1zgarasl

Briilor parcalari

Cihazi her kullanimdan sonra sogudugunda
temizleyiniz. Tasan sivilari hemen temizleyiniz, aksi
takdirde yemek artiklari yanacaktir.

1. Brulor parcalar ve damlama izgarasini temizledikten
ve kuruttuktan sonra yeniden yerlestiriniz.

2. Brilér parcalarinin dogru pozisyonda olmasina
dikkat ediniz.

Bilgi: Brulor bilezigi ve brilér kapagdi yerlerine tam
oturmall ve diz bigimde yerlesmelidir.

Temizlenmesi ve bakima tabi tutulmasi tr

Yanmis kirler

Sert, yanmis kirler igin yetkili saticinizdan veya masteri
hizmetlerimizden bir 1zgara temizleme jeli siparis
edebilirsiniz (Urdn numarasi 00311761). Ocak i1zgarasi
ve paslanmaz celik tepsiler icin uygundur. Gerekirse
Kirli kisimlara uygulanarak bir gece etki etmesi
beklenebilir. Temizleyici Uzerindeki uyarilari dikkate
aliniz.

Dikkat!
Izgara temizleme jeli bruldr parcgalari Gzerine
uygulanamaz.

21



tr Ariza halinde ne yapmali?

E) Ariza halinde ne yapmali?

Beklenmeyen durumlar bazen kolaylikla ¢ézulebilir.
Teknik Servisi aramadan 6nce asagdidaki Onerileri

dikkate aliniz:

Ariza
Genel elektrik arizas!.

Elektrikli atesleme calismiyor.

Esit olmayan brilor alevi

Gaz akigi normal gértinmiiyor
veya disarl gaz gikmiyor.

Mutfak gaz kokuyor.

Briilor yakma sonrasinda
hemen sonlyor.
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Olasi nedeni
Ev sigortasi atmis.

Buijiler ile brilorler arasinda yiyecek veya deterjan artik-
lar1 birikmis olabilir.

Brilorler islak.
Briilor kapagi dogru bigimde yerlestiriimemis.

Elektrik kesintisi

Briilér parcalari dogru olarak yerlestirilmemis.
Bralortn acikliklarr Kirli.

Ara valfler kapall.

Bir gaz tlpd kullaniyorsaniz bu gaz tipiintn bos olmadr-
gindan emin olunuz.

Gaz tipd baglantisinda olasi sizinti noktasi.
Kumanda diigmesine yeterince uzun stire basmadiniz.

Brilortin acikliklarr kirli.

Coziim

Sigorta kutusunda ilgili sigortanin atip atmadigini kontrol
ediniz.

Bujiile brilor arasindaki bosluk temiz olmalidir.

Briilor kapag dikkatlice kurulanmalidir.

Kapaklarin dogru olarak yerlestirilip yerlestiriimedigini
kontrol ediniz.

Brilori elle yakiniz.

Brilér parcalarini dogru olarak yerlestiriniz.
Brilorin acikliklarini temizleyiniz.

Ara valfleri aginiz.

Gaz tliplind dolusu ile degistiriniz.

Gaz tuptinin baglantisinda sizdirmazlik kontrolli yapiniz.

Brilor yandiktan sonra, kumanda diigmesini birkag saniye
basili tutunuz. Glicli bigimde bastiriniz.

Briloriin acikliklarini temizleyiniz.



P& Yetkili servisin cagriimasi

Teknik Servisimize ihtiyaciniz varsa cihazin Grin
numarasini (E-Nr.) ve Uretim numarasini (FD) vermeniz
gerekecektir. Bu bilgiyi pisirme tezgahinin i¢ kisminda
yer alan 6zellikler tablosunun Gzerinde ve kullanim
kilavuzunun etiketinde bulabilirsiniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Bdylelikle gerekli onarim
galismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcgalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olabilirsiniz.

Garanti Sartlari

= Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tlketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

m Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
secmesi durumunda satici; iscilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda hicbir Ucret talep etmeksizin malin onarimini
yapmak veya yaptirmakla yukimltdur. TUketici
dcretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatgiya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tlketicinin

bu hakkini kullanmasindan miuteselsilen sorumludur.

m Tlketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi

halinde malin;

- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami slUrenin asiimasi,

- Tamirinin mumkidn olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satic,
tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatcl
muteselsilen sorumludur.

= Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

m TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tiliketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.

Yetkili servisin gagrilmasi tr

Garanti kosullar

Beklentilerimizin aksine, cihazda herhangi bir ariza
meydana gelirse veya ihtiyaglari 6ngorilen kalitede
karsilayamazsa |Utfen bunu en kisa slrede bize
bildiriniz. Garantinin gecerli olmasi i¢in cihaza midahale
edilmemis ve yanlis kullanilmamis olmasi gerekir.

Bu cihaz i¢in uygulanan garanti kosullari, sirketimizin,
cihazin satin alindigi Glkedeki temsilciligi tarafindan
belirlenir. Satis noktalarindan ayrintili bilgi edinebilirsiniz.
Garantinin gecerli olmasi igin satis belgesinin
bulundurulmasi gerekir.

Her tirll degisiklik hakki saklidir.
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Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcje.
Zapoznanie sie z nig pozwoli na bezpieczne i wtasciwe
uzytkowanie urzgdzenia. Instrukcje obstugi i montazu
nalezy zachowac¢ do pdzniejszego wgladu lub dla
kolejnego uzytkownika.

Niniejsze urzadzenie powinno by¢ zamontowane
zgodnie z zatgczonymi instrukcjami montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan urzadzenia. Nie
podtgczad, jesli urzadzenie zostato uszkodzone
podczas transportu.

Urzgdzenie moze podtgczy¢ wytgcznie specjalista z
odpowiednimi uprawnieniami. Gwarancja nie obejmuje
szkod wynikajgcych z niewtasciwego podtgczenia. W
celu przestawienia na inny rodzaj gazu wezwacd serwis.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego. Urzagdzenie przeznaczone jest wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow, nigdy nie uzywac
go do ogrzewania pomieszczen. Wtgczonego
urzadzenia nie pozostawiac¢ bez nadzoru. Urzgdzenie
moze by¢ uzytkowane wytgcznie w pomieszczeniach.

To urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metréw nad poziomem morza.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujgcym ani z systemem
zdalnego sterowania.

Nie uzywac nieodpowiednich systemow
zabezpieczajgcych ani barierek dla dzieci. Mogag one
prowadzi¢ do wypadkow.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku powyzej
8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnosciami
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
0soby nie posiadajagce wystarczajacego doswiadczenia
lub wiedzy, jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenistwo lub zostaty
pouczone, jak wtasciwie obstugiwac urzadzenie i sg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzgdzeniem. Czyszczenie |
czynnosci konserwacyjne nie mogg by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze majg one ukonczone 8 lat i sg
nadzorowane przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy pozwalac na
zblizanie sie do urzgadzenia ani przewodu
przytgczeniowego.

Jezeli urzadzenie nie bedzie uzytkowane przez dtuzszy
czas, zamknag¢ zawor bezpieczenstwa na przewodzie
doprowadzajgcym gaz.

Uzywanie zgodne z przeznaczeniem pl

INWazne wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa

/\ Ostrzezenie — POSTEPOWANIE W

PRZYPADKU POJAWIENIA SIE ZAPACHU

GAZU!

Wydostajgcy sie gaz moze prowadzi¢ do

eksplozji.

W przypadku pojawienia sie zapachu gazu

lub zauwazenia usterek w instalacji gazowej:

= Natychmiast zamknaC¢ doptyw gazu lub
zakreci¢ zawor butli gazowe,.

= Natychmiast zgasi¢ Zrodta otwartego ognia
oraz papierosy.

= Nie naciskac wtgcznika swiatta ani
wigcznika urzgdzenia, nie wyciggac wtyczek
z gniazda. Nie uzywa¢ w domu telefonu
stacjonarnego ani komorkowego.

s Otworzy¢ okna i dobrze wywietrzy¢
pomieszczenie.

= Skontaktowac sie z serwisem lub
pogotowiem gazowym.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
uduszenia!

Podczas korzystania z kuchenki gazowej
powstaje w pomieszczeniu ciepto i wilgo¢ oraz
moze dojs¢ do przypalenia sie produktow.
Zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia, w
ktorym znajduje sie urzgdzenie. Nie zastaniac
otworow wentylacyjnych lub zatroszczy¢ sie o
mechaniczne urzadzenie wentylacyjne (np.
okap). Intensywne lub dtugotrwate uzywanie
urzgdzenia moze wymagac¢ dodatkowe;j
wentylacji, np. otwarcia okna, lub
skuteczniejszej wentylacji, np. przetgczenia
urzgdzenia wentylacyjnego na wyzszg moc.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru!
= Gorgcy olej lub ttuszcz moze szybko zapalic¢
sie. Nigdy nie pozostawia¢ rozgrzanego
ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie
gasi¢ ognia woda. Wytaczy¢ pole grzejne.
Ostroznie sttumic¢ ogien uzywajac pokrywki,

koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

s Pola grzejne sg bardzo gorgce. Nigdy nie
odktadac tatwopalnych przedmiotow na
ptyte grzejng. Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotow.
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Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Urzadzenie moze by¢ bardzo gorgce,
tatwopalne materiaty mogag sie zapalic.
Nigdy nie przechowywac pod urzgdzeniem
ani w bezposrednim sgsiedztwie oraz nie
uzywac w poblizu urzgdzenia tatwopalnych
przedmiotdw i substancji (np. sprayow,
srodkéw czyszczaceych). Nigdy nie ktasc
tatwopalnych przedmiotow i substancji na
urzadzenie ani nie wktadac ich do
urzadzenia.

Witaczone gazowe pola grzejne bez
postawionych na nich naczyn wytwarzajg
duzo ciepta. Moze to prowadzi¢ do
uszkodzenia lub zapalenia sie urzgdzenia
oraz znajdujgcego sie nad nim okapu.
Ttuszcz osadzony w filtrze okapu moze sie
zapali¢. Gazowych pdl grzejnych uzywac
wytgcznie, gdy postawione sg na nich
naczynia.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
poparzenia!
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Podczas uzytkowania urzgdzenie bardzo sie
nagrzewa. Przed przystgpieniem do
czyszczenia odczekac, az urzadzenie
ostygnie.

Pola grzejne i ich otoczenie, zwtaszcza
ewentualnie znajdujgca sie rama ptyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewajg. Nie
dotykac¢ gorgcych powierzchni. Nie
pozwalac¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploataciji. Nie dotykac¢ gorgcych
elementow. Nie zezwala¢ dzieciom na
zblizanie sie.

Puste naczynia ustawione na wtgczonych
gazowych polach grzejnych bardzo sie
nagrzewajg. Nigdy nie podgrzewac pustych
naczyn.

Jesli butla nie stoi pionowo, ptynny propan/
butan moze przedostac sie do urzadzenia.
W rezultacie przy palnikach mogg tworzyc
sie stupy ognia. Podzespoty mogg ulec
uszkodzeniu i z czasem stac sie
nieszczelne, co w konsekwencji prowadzi
do niekontrolowanego wyptywu gazu. W
takiej sytuaciji istnieje powazne ryzyko
poparzen. Butle z ptynem nalezy stosowac
zawsze W pozycji pionowej.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytacznie
przeszkoleni technicy serwisu mogg
przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody elektryczne i
gazowe. Jesli urzagdzenie jest uszkodzone,
nalezy wyciggngc¢ wtyczke z gniazda lub
wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej, zamkngc¢ doptyw gazu.
Wezwac serwis.

Usterki i uszkodzenia urzgdzenia stanowig
powazne zagrozenie. Nigdy nie wigczacé
uszkodzonego urzadzenia. Wyciggnac
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Odcigc
doptyw gazu. Wezwac serwis.

Garnki nieodpowiedniej wielkosci,
uszkodzone lub nieodpowiednio ustawione
mogag byC przyczyng powaznych poparzen.
Nalezy przestrzegac zalecen dotyczgcych
naczyn.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowig powazne zagrozenie.Naprawy
mogag byC¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanych technikow serwisu.Jesli
urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggnac¢ wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

Izolacja przewodu urzgdzenia elektrycznego
moze sie stopi¢ na gorgcych czesciach
urzadzenia. W zadnym wypadku nie moze
dojs¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.
Usterki i uszkodzenia urzadzenia stanowig
powazne zagrozenie. Nigdy nie wigczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciggnac
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Odcigé
doptyw gazu. Wezwac serwis.



Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

m Uszkodzenie urzadzen badz mebli wskutek zaru:
Jesli urzgdzenie uzywane jest przez dtuzszy czas,
tworzy sie zar i wilgotnos¢. Nalezy wiec zadbac o
dodatkowg wentylacje. Otworzy¢ okno lub wigczyé
okap kuchenny z odprowadzeniem na zewnatrz.

m Uszkodzenie urzadzenia wskutek kumulacji ciepta:
Nie podgrzewacd brytfanny, patelni bgdz ptyt
kamiennych do grillowania na kilku palnikach
jednoczesnie.

m Zaklocenie dziatania: Pokretta przekrecaé zawsze

na pozycje zerowa, jesli urzadzenie nie jest uzywane.

Przyczyny uszkodzen pl

EJOchrona srodowiska

Oszczedzanie energii

m  Wybrac¢ palnik dostosowany do wielkosci garnka.
m Naczynia nalezy ustawia¢ na srodku rusztu.
m Zawsze uzywac pasujgcych pokrywek do garnkoéw.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

B

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz
polskg Ustawg z dnia 29 lipca 2005r. ,,0
zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Wiasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i sSrodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z
obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.
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pl Informacje na temat urzadzenia

Wyposazenie dodatkowe

Wymieniowe wyposazenie mozna zamowi¢ w serwisie
lub przez Internet.

S informacje na temat
urzadzenia

Patelnia Wok (00469744)
Naczynie Wok
rozprowadza intensywne
ciepto w sposob
réwnomierny, dzieki czemu
potrawy gotujg sie krocej i
Z uzyciem mniejszej ilosci
oleju. Podczas
uzytkowania naczynia Wok
nalezy przestrzegacé
zalecen producenta.

Ponizej zamieszczono opis urzadzenia oraz informacje
na temat wyposazenia.

Ptyta gazowa

Dodatkowy ruszt Wok
(00647660)

(dotgczony do niektdrych
wersji urzgdzenia)

Do uzywania patelni Wok
na palniku Wok.

Naktadany ruszt pod
kawiarke (0088903)
Naktadany ruszt pod
kawiarke jest przeznaczony
wytgcznie do palnika
0szczednego oraz naczyn
o Srednicy ponizej 9 cm
(np. do kawiarki).

N Oznaczenie
Palnik zwykty 1,75 kW
Palnik Wok 5 kW (4,6 kW)

Palnik oszczedny 1 kW

Pokretfa obstugi

[1]
2]
H Palnik o duzej mocy 3 kW
4]
a
a

Palnik zwykty 1,75 kW

Pokretta obstugi

Oznaczenia na pokretle
obstugi wskazujg jego
przyporzadkowanie do
danego palnika oraz
ustawienie w przedziale od
duzego do matego
ptomienia. Ustawianie
przebiega bezstopniowo.

Pokretto obstugi palnika Wok
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Srodkowy symbol
ptomienia na pokretle
obstugi palnika Wok
oznacza stopien, powyzej
ktérego wtaczany jest
dodatkowo zewnetrzny
wieniec ptomieni.

Plytka do gotowania na
wolnym ogniu (00648786)
Ptytka do gotowania na
wolnym ogniu ogranicza
ilos¢ wydzielanego ciepta
przy ustawieniu mocy
minimalnej.

Ptytke umiescic ruszcie
tak, aby wypustki byty
skierowane do gory, nigdy

nie ktas¢ jej bezposrednio

na palniku. Naczynie
ustawi¢ na srodku ptytki do
gotowania na wolnym
ogniu.

Naktadka do gotowania
na wolnym ogniu
(00616229)

Naktadka ta jest
przeznaczona wytgcznie
do stosowania na palniku
oszczednym. Umozliwia
powolne gotowanie na
matym ogniu. Zdjg¢ palnik
oszczedny i natozy¢

naktadke do gotowania na

wolnym ogniu.

Uzywac¢ wyposazenia wytgcznie w sposob opisany w
instrukcji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
skutki btednego uzywania wyposazenia.



@1 Palniki gazowe

Wskazowki

m Cichy gwizd styszalny podczas pracy palnika jest
normalnym zjawiskiem.

m Na poczatku eksploatacji urzadzenie moze
wydziela¢ specyficzny zapach, co jest normalnym
zjawiskiem. Nie stanowi to zadnego zagrozenia ani
nie jest objawem usterki. Zapach ten zniknie po
pewnym czasie.

m Ptomien w kolorze pomaranczowym jest normalnym
zjawiskiem. Przyczyng jest obecnosé pytu w
powietrzu, ptyndw rozlanych na ptycie kuchenki, itp.

m Jezeli ptomien palnika przypadkowo zgasnie:
obréci¢ pokretto obstugi palnika na "Pozycje 0".
Przed ponownym zapaleniem palnika odczekac co
najmniej 1 minute.

Nastawianie ptyty grzewczej

Oznaczenia na pokrettach obstugi wskazujg pozycje
danego palnika oraz moc grzania w przedziale od
duzego do matego ptomienia. Moc grzania jest
regulowana bezstopniowo.

Wskazowki

m Pola grzewcze zapala¢ wytgcznie, gdy ruszty
nadpalnikowe oraz wszystkie elementy palnikéw sg
prawidtowo natozone.

m Palniki i Swieczki zaptonowe muszg by¢ czyste i
suche.

m  Uzywad wytgcznie zalecanego wyposazenia. Nie
wyktadac niczym ptyty ze stali nierdzewnej (np. folig
aluminiowq).

Automatyczne zapalanie

Wskazowka: Nalezy zadbac o wysoki poziom czystosci.
Jezeli Swieczki zaptonowe sg zabrudzone, proces
zapalania moze mie¢ nieprawidtowy przebieg. Swieczki
zaptonowe nalezy regularnie czysci¢ matg szczoteczkag
wykonang z materiatu innego niz metal. Nalezy
dopilnowac, aby Swieczki zaptonowe nie byty narazone
na silne uderzenia.

Ptyta gazowa jest wyposazona w Swieczki zaptonowe z
elektrycznym zaptonem.

1. Postawi¢ odpowiednie naczynie na wybranym
palniku.

2. Nacisng¢ odpowiadajgce mu pokretto obstugi i
obrécic¢ je w lewo, ustawiajgc w zadanej pozycji.
Palnik zapala sie automatycznie.

3. Po zapaleniu palnika przytrzymac przez kilka sekund
wcisniete pokretto obstugi.

Powolne obracanie pokretta obstugi umozliwia
bezstopniowe ustawienie wielkosci ptomienia miedzy
wysokim i niskim stopniem grzania.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo wybuchu!
Jezeli palnik nie zapali sie po 15 sekundach, wytgczy¢
pokretto obstugi i otworzy¢ drzwi lub okno w
pomieszczeniu. Odczekaé co najmniej jedng minute
przed ponownym zapaleniem palnika.

System zabezpieczajacy

Palniki gazowe pl

Ptyta kuchenki jest zaopatrzona w system
zabezpieczajacy (termopare), ktéry blokuje doptyw
gazu do przypadkowo zgaszonych palnikow.

Aby zapewni¢ uruchomienie tego mechanizmu:

1. W zwykty sposob zapali¢ palnik.

2. Przytrzymujgc mocno pokretto, dociskac je przez
4 sekundy po zapaleniu ptomienia.

Zapalanie reczne

W przypadku zaniku zasilania prgdem palniki mozna
zapali¢ réwniez recznie.

1. Postawi¢ odpowiednie naczynie na wybranym

palniku.

2. Nacisng¢ odpowiadajgce mu pokretto obstugi i
obrécic¢ je w lewo, ustawiajgc w zadanej pozycji.
Przytrzymac wcisniete pokretto obstugi.

3. Zapali¢ palnik za pomocg zapalarki lub zapatki. Po
zapaleniu palnika przytrzymac przez kilka sekund

wcisniete pokretto obstugi.

Wytaczanie

Obréci¢ odpowiednie pokretto obstugi w prawo na

pozycje 0.

Tabela ustawien i porady

Strefa nastawia-

nia

Sposob goto-

wania

Maksymalny ogiern  Podgotowanie
(]

Od@doe

Maty ptomien o

Obsmazanie
Podgrzewanie
Zagotowanie
Blanszowanie
Smazenie
Pieczenie

Gotowanie na
matym ogniu

Zageszczanie

Dalsze gotowa-

nie

Pieczenie na
parze
Duszenie
Duszenie
Rozmrazanie
Pecznienie
Podgrzewanie

Przyktady

Woda

Mieso

Ttuszcz, produkty ptynne
Zupy, sosy

Warzywa

Mieso, ryby, ziemniaki
Pqtravvy maczne, potrawy z
Jaj

Kr)edle, kietbasy parzone,
migso na zupe

Kremy, sosy

Zupy, ziemniaki

Warzywa, ryby

Warzywa, owoce, ryby
Gulasz, pieczen, warzywa
Artykuty mrozone

Ryz, warzywa stragczkowe

Zupy, potrawy jednogarn-
kowe, warzywa w sosie
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pl Naczynia do gotowania

Wartosci podane w tabeli ustawiert majg wytacznie . .
charakter orientacyjny, poniewaz w zaleznosci od NaCZyI‘IIa do QOtowanla
rodzaju i stanu potraw, jak rowniez od wielkosci i

zawartosci garnka potrzebna jest wigksza lub mniejsza Ponizsze wskazdwki pozwalajg oszczedzad energie i
ilos¢ ciepta. zapobiec uszkodzeniom naczyn.

Duza moc umozliwia szybkie rozgrzanie ttuszczu i oleju.
Nie pozostawia¢ smazonych produktdw bez nadzoru,

ttuszcz moze sie zapali¢, powodujgc przypalenie sie OdeW'edme naczynia

potrawy. . , . - . .
i ) . ) Palnik Zalecana Srednica  Minimalna Srednica
Potrawy, ktére wymagajg dtuzszego czasu gotowania, spodu garnka spodu garnka
lez dzac tylnych strefach h.

Ba ezg/ prtzyrza Za_c naw n yC_ S re+az kgrze;vczyc . Palnik oszczedny 100-180 mm 100 mm

0 obgotowywania, smazenia w gtebokim ttuszczu i :
obsmazania duzych ilosci produktéw wskazane jest Palnik zwykfy ztytu ~ 180-220 mm 140 mm
uzywanie palnika o duzej mocy lub palnika Wok. Palnik zwykty z 180 mm garnki 140 mm
Poradv dot Wok przodu 160 mm patelnie

oracy dotyczqce foka Palnik o duzej mocy 220 -240 mm 140 mm
Wskazowka: W przypadku gotowania z uzyciem patelni Palnik Wok 290 -240 mm 200 mm

Wok na ruszt nad palnikiem Wok nalezy natozyc
dodatkowy ruszt. Zwrécié¢ uwage na to, aby podczas
gotowania patelnia Wok byta stabilnie ustawiona na
dodatkowym ruszcie Wok.

Patelni Wok uzywa¢  Przy Srednicy <
wytacznie w potacze- 220 mm: Uzywac
niu z dodatkowym wytacznie wewnetrz-
rusztem Wok. nego palnika.

Zalecamy patelnie Wok z wypuktym dnem. Wysokiej
jakosci patelnie Wok mozna zamoéwic jako wyposazenie
dodatkowe (nr artykutu 00469744).

Do gotowania z uzyciem patelni Wok uzywac wytacznie
oleju spozywczego o wysokim punkcie dymienia np.
oleju arachidowego.

Sktadniki gotowac¢ na duzym ogniu, stale mieszajgc, nie
za dtugo. Warzywa powinny by¢ ugotowane al dente.
Do mieszania i wyjmowania potraw najlepiej uzywac
ptaskiej tyzki z dtugim trzonkiem z materiatu odpornego
na wysokg temperature.
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Uwagi dotyczace obstugi

Ponizsze wskazdwki pomogg Panstwu zaoszczedzié
energie oraz zapobiec uszkodzeniu naczyn:
Uzywac naczyn o

\ Vg wielkos$ci dostosowane;
do danego palnika.
Nie uzywac¢ matych
naczyn na duzych
palnikach. Ptomien nie
powinien dotykac
bocznych scianek
naczynia.

_ Nie nalezy uzywac

= odksztatconych naczyn,
=——x ktére stoja w sposdb
niestabilny na ptycie
==

kuchenki i mogg sie
przewrdcic.
Nalezy stosowac
wytgcznie naczynia o
ptaskim i grubym dnie.
) Nie gotowac bez
Ve Wle przykrycia lub z czesciowo
odsunietg pokrywka, gdyz
w ten sposdb
niepotrzebnie zuzywa sie
czesdé energii.
Umieszczacd naczynie na
palniku w potozeniu
doktadnie centrycznym. W
przeciwnym razie moze
sie ono wywrocic.
Nie stawia¢ duzych
naczyn na palnikach
blisko pokretet. Moze to
spowodowac uszkodzenie
pokretet na skutek
wysokiej temperatury.
Stawia¢ naczynia na
rusztach, w zadnym
wypadku nie stawiac¢ ich
bezposrednio na palniku.
Przed uzyciem palnikow
— sprawdzic¢, czy ruszty i
naktadki palnikdw sg
prawidtowo zatozone.
Naczynia znajdujgce sie
na ptycie kuchenki
powinny by¢ przestawiane
Z zachowaniem
ostroznosci.
Nie nalezy uderzac w ptyte
kuchenki ani umieszczac
na niej bardzo ciezkich
przedmiotdw.

¢
X

Czyszczenie oraz przeglad pl

E2 Czyszczenie oraz przeglad

Dzieki odpowiedniej konserwaciji i czyszczeniu
urzgdzenie dtugo zachowuje estetyczny wyglad i
catkowitg sprawnos¢. Ponizej zamieszczono wskazowki
dotyczgce prawidtowej konserwacji i czyszczenia
urzadzenia.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy. Przed
przystgpieniem do czyszczenia odczekad, az
urzgdzenie ostygnie.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywacé myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

Nie uzywaé do czyszczenia

m Szorujgcych ani zrgcych $rodkow czyszczgcych

m Srodkoéw czyszczgcych zawierajgcych kwasy
(np. octu, kwasku cytrynowego itd.)

m  Srodkow czyszczgcych zawierajgcych chlor lub duzag
ilos¢ alkoholu

m Sprayow do piekarnika

m Twardych, szorstkich ggbek, szczoteczek ani
druciakdéw

=  Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.
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pl Czyszczenie oraz przeglad

Czyszczenie urzadzenia

Cze$¢ urzadze- Zalecane czyszczenie
nia/Powierzch-

nia
Powierzchnie ze ~ Migkka, wilgotng Sciereczka rozprowadzi¢ ptyn do
stali nierdzewnej  mycia naczyn i wytrze¢ do sucha migkka Scie-
reczka. Uzywac do czyszczenia niewielkiej ilosci
wody, woda nie moze przenikng¢ do Srodka urza-
dzenia.
Uwagal!
Uszkodzenie uszczelki
Szczeling wokot powierzehni ze stali nierdzewne;

czysci¢ wytacznie migkkg szczoteczka. Nie uzy-

wac ostrych przedmiotow.

W przypadku silnych zanieczyszczen lub przebar-
wien spowodowanych wysokg temperaturg
mozna zamowic w specjalistycznym sklepie lub w
naszym serwisie srodek do czyszczenia stali nie-
rdzewnej (nr art. 00311499).

rusztu Ostroznie zdjac¢ w celu wyczyszczenia. Namoczy¢
w zlewie. Wyczysci¢ za pomoca szczotki do zmy-
wania i ptynu do mycia naczyn.

Zachowac ostroznos¢ podczas czyszczenia rusz-
tow wyposazonych w gumowe podktadki, aby te
nie odpadty.

Optukac czystg woda, przed natozeniem starannie
0suszyc.

Nie my¢é w zmywarce do naczyn!

Pokretta obstugi ~ Czyscic¢ miekka, wilgotng sciereczkg i niewielka
iloscig ptynu do mycia naczyn; Sciereczka nie
moze byc¢ zbyt mokra.

Uwaga!
Uszkodzenie urzadzenia
Nie demontowac do czyszczenia pokretet obstugi.

Elementy palnika  Optukac czystg woda, przed natozeniem starannie
0suszyc.
Nie my¢ w zmywarce do naczyn!

Swieczka zapto- W razie potrzeby ostroznie wyczy$ci¢ matq szczo-
nowa teczka.

Czyscic urzadzenie po kazdym uzyciu, gdy ostygnie.
Natychmiast usuwacd ptyny, ktére wykipiaty, nie
dopuszczac¢ do przypalenia resztek pozywienia.

1. Po czyszczeniu ponownie natozy¢ elementy palnika
oraz ruszty.

2. Zwréci¢ uwage na prawidtowg pozycje elementdw
palnika.

Wskazowka: Pierscien i nakrywka palnika muszg przy
naktadaniu zaskoczy¢ na swoje miejsce i leze¢ rowno.
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Przypalone zanieczyszczenia

W przypadku przypalonych, trudnych do usuniecia
zanieczyszczen mozna zamowié w specjalistycznym
sklepie lub w naszym serwisie zel do czyszczenia grilla
(nr artykutu 00311761). Srodek ten nadaje sie do
czyszczenia rusztow nadpalnikowych i ptyty ze stali
nierdzewnej. W razie potrzeby pozostawic¢ zel na
zanieczyszczonej powierzchni przez noc. Nalezy
przestrzega¢ wskazowek umieszczonych na
opakowaniu srodka czyszczacego.

Uwaga!
Nie stosowac zelu do czyszczenia grilla na elementach
palnikow.



EJCo robi¢ w razie usterki?

Pojawiajgce sie usterki mozna w niektdrych
przypadkach tatwo usung¢. Przed skontaktowaniem sig
Z serwisem nalezy zapoznac¢ sie z ponizszymi

wskazowkami:

Usterka

Usterka ogoinej sieci energe-
tycznej.

Nie dziata elektryczna zapa-
larka.

Nierownomierny ptomien pal-
nika

Przeptyw gazu jest nieprawid-

towy lub gaz w ogole nie
wyptywa.

W kuchni wyczuwalny jest
zapach gazu.

Palnik gasnie natychmiast po
zapaleniu.

Mozliwa przyczyna
Zadziatat bezpiecznik domowej instalacii elektryczne;.

Miedzy Swieczkami zaptonowymi a palnikami moga znaj-
dowac sie resztki produktow spozywczych lub srodkow
czyszczaeych.

Palniki s3 mokre.

Nakrywki palnikow sg nieprawidtowo natozone.
Zanik zasilania pradem

Elementy palnika sg nieprawidtowo natozone.
Otwory palnika sg zabrudzone.

Wstawione zawory sg zamkniete.

W przypadku uzywania butli gazowej sprawdzic, czy butla
nie jest pusta.

Przyczyng moze by¢ nieszczelnosé podtaczenia do butli
gazowej.

Pokretto obstugi nie zostato przytrzymane przez odpo-
wiednio dtugi czas.

Otwory palnika sg zabrudzone.

Co robi¢ w razie usterki? pl

Rozwiazanie

Sprawdzi¢ w skrzynce bezpiecznikowej, czy bezpiecznik
sie wytaczyt.

Przestrzen miedzy Swieczkg zaptonowa a palnikiem
nalezy utrzymywac w czystosci.

Starannie osuszy¢ nakrywki palnikow.

Sprawdzic, czy nakrywki sg natozone prawidtowo.
Zapali¢ palnik recznie.

Prawidtowo natozy¢ elementy palnika.

Wyczyscic¢ otwory palnika.

Otworzy¢ zawory.
Wymienic butle gazowa,

Sprawdzi¢ podtaczenie do butli gazowej pod katem szczel-
Nosci.
Po zapaleniu palnika nalezy przytrzymac wcisniete

pokretto obstugi jeszcze przez kilka sekund. Mocno wcis-
nac pokretto.

Wyczyscic otwory palnika.
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pl Serwis

VA Serwis

W przypadku zwrdcenia sie o pomoc do naszego
Serwisu Technicznego, nalezy poda¢ numer produktu
(E-Nr) i numer fabryczny (FD) urzadzenia. Numery te
znajdujg sie na tabliczce znamionowej urzadzenia,
umieszczonej w dolnej czesci ptyty kuchenki; sg
rowniez zamieszczone na etykiecie w instrukcji obstugi.

Adresy serwisdw wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzigki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikéw serwisu,
ktdrzy dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi
do danego urzadzenia.

Warunki gwaranciji

Jesli mimo staran producenta, urzadzenie bedzie
posiadato jakies uszkodzenie lub nie bedzie spetniato
wymaganych norm jakosci, prosimy nas o tym
bezzwtocznie poinformowacé. Gwarancja zachowuje
waznoscé tylko w przypadku, gdy w mechanizmie
urzgdzenia nie byty dokonywane zadne modyfikacje, a
urzgdzenie byto uzywane zgodnie z przeznaczeniem.

Warunki gwarancji majgce zastosowanie to warunki
ustalone przez przedstawicielstwo naszej firmy w kraju,
w ktdrym dokonano zakupu. Szczegotowe informacije
na ten temat mozna uzyskac¢ w punktach sprzedazy.
Aby skorzystac¢ z gwarancji, konieczne jest
przedstawienie dowodu zakupu urzgdzenia.

Z zastrzezeniem prawa do wprowadzania zmian.
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