











Le modéle de Moulinette que vous avez choisi s‘intégre dans une ligne de produits intelligents,
strs et performants qui vous faciliteront la vie. Ensemble, faisons sa connaissance afin que vous
puissiez l'utiliser avec plaisir et au mieux de ses performances.

DESCRIPTION

A Base moteur F Bol mixeur

B Bouton de commande G Couvercle mixeur
C Bol hachoir H Bouchon

D Couteau amovible I Lame intégrée

E Couvercle

CONSEILS DE SECURITE

Lisez attentivement le mode d’emploi avant la premiére utilisation de votre appareil et

conservez-le : une utilisation non conforme au mode d’emploi dégagerait le fabricant de toute

responsabilité.

® N'utilisez pas l'appareil, s'il est tombé, s'il présente des détériorations visibles (par exemple

couvercle de protection) ou anomalies de fonctionnement. Dans ce cas l'appareil doit étre

envoyé a un Centre Service Agréé

Cet appareil n‘est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont

les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées

d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par lintermédiaire d'une

personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables

concernant lutilisation de lappareil.

Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu‘ils ne jouent pas avec l'appareil.

- Si le cable d’alimentation est endommagé, nutilisez pas l'appareil. Faites obligatoirement

remplacer le cable d'alimentation par le fabricant, son service aprés-vente ou des personnes

de qualification similaire afin d'éviter tout danger.

Mettre l'appareil a larrét et le déconnecter de 'alimentation avant de changer les accessoires

ou d'approcher les parties qui sont mobiles lors du fonctionnement.

Attention aux risques de blessures en cas de mauvaise utilisation de l'appareil.

Les lames sont trés coupantes : manipulez-les avec précaution pour ne pas vous blesser, lors

du vidage du bol, du montage / démontage des lames sur le bol, et lors du nettoyage. Vous

devez obligatoirement retirer le couteau métal par son entraineur avant de vider le bol de

son contenu.

Etre vigilant si un liquide chaud est versé dans le préparateur culinaire ou le mélangeur dans la

mesure ol il peut étre éjecté de 'appareil en raison d’une ébullition soudaine.

Votre appareil est destiné uniquement a un usage domestique culinaire, a lintérieur de la

maison, et a une altitude inférieure a 2000m. Il na pas été congu pour étre utilisé dans les

cas suivants qui ne sont pas couverts par la garantie : dans des coins de cuisines réservés

au personnel dans des magasins, bureaux et autres environnements professionnels, dans des

fermes, par les clients des hotels, motels et autres environnements a caractére résidentiel, dans

des environnements de type chambres d’hétes.

e Consultez les instructions pour l'assemblage des accessoires sur lappareil, le nettoyage et
l'entretien, et pour le réglage des fonctions de votre appareil.

® AVERTISSEMENT : Utilisez toujours le blender avec le couvercle dans la position spécifiée dans

les instructions.



o Conserver 'appareil et son cable hors de portée des enfants.

o Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites ou dont l'expérience ou les connaissances ne sont pas suffisantes, a
condition quils bénéficient d’une surveillance ou qu‘ils aient recu des instructions quant a
l'utilisation de l'appareil en toute sécurité et en comprennent bien les dangers potentiels.

MARCHES EUROPEENS SEULEMENT

® Toujours déconnecter l'appareil de l'alimentation si on le laisse sans surveillance et avant
montage, démontage ou nettoyage (méme en cas de coupure de courant).

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants comme jouet.

o Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites ou dont 'expérience ou les connaissances ne sont pas suffisantes, a
condition quils bénéficient d’une surveillance ou qu‘ils aient recu des instructions quant a
L'utilisation de l'appareil en toute sécurité et en comprennent bien les dangers potentiels.

o l'accessoire rape peut étre utilisé par des enfants agés d’au moins 8 ans, a condition qu'‘ils
bénéficient d'une surveillance ou qu'ils aient requ des instructions quant a l'utilisation de
l'appareil en toute sécurité et qu’ils comprennent bien les dangers encourus. Le nettoyage et
l'entretien de l'utilisateur ne doivent pas étre effectué par des enfants, a moins qu'ils ne soient
agés d’au moins 8 ans et qu'ils soient sous la surveillance d'un adulte.

o Conserver l'appareil et son céble hors de portée des enfants agés de moins de 8 ans

FONCTION MOULINETTE

e Puissante et de grande capacité, La Moulinette est rapide, efficace et facile a nettoyer.En
quelques secondes, elle hache :
- persil, ail, oignons, fines herbes,
- viande crue et cuite,
- jambon, oeuf dur,
- noix, noisettes, amandes, biscottes, gruyeére, etc.....

MISE EN SERVICE

® Posez la base moteur (A) sur la table. Ne branchez pas votre Moulinette.

® Posez le bol hachoir (C) sur la base moteur (A). A lintérieur du bol, posez le couteau (D)
sur l'axe central en appuyant sur sa partie blanche jusqu'a ce que vous entendiez le déclic
de verrouillage. (croquis 2). Attention, les lames sont coupantes. Placez dans le bol les
aliments coupés en morceaux.

® Posez et verrouillez le couvercle (E) sur le bol (C) en le faisant tourner dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre. (croquis 3). Alors, seulement, vous pouvez brancher votre Moulinette.

e Appuyez sur le bouton de commande (B), la Moulinette se met aussitot a fonctionner
(croquis 4). Pour stopper, cessez la pression sur le bouton, l'appareil s'arréte rapidement.
N’enlevez jamais le couvercle avant l'arrét total du couteau.

e Débranchez lappareil aprés chaque opération et avant tout nettoyage. Déverrouillez le
couvercle en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre, puis soulevez.

e Pour enlever le couteau (D) prenez d’abord le bol (C) d’une main et appuyez avec le pouce sur
le bouton du couteau. (croquis 5). Retirez alors le couteau (D) de lintérieur du bol (C) avant
d'utiliser votre préparation hachée.

®



CONSEILS PRATIQUES

e Important : vous obtiendrez un meilleur hachage en procédant par impulsions.

® Appuyez plus ou moins longtemps sur le bouton de commande selon la finesse désirée.

® Pour obtenir un hachis fin et régulier, décollez les aliments avec une spatule et répartissez-les
dans le bol.

e A la suite d'un long usage, le couteau s'émousse, n'hésitez pas a le changer.

e Laissez refroidir 'appareil 1 minute aprés chaque utilisation.

® Ne pas utiliser a vide.

e Temps et quantités recommandés :

INGREDIENTS QUANTITE MAXI TEMPS MAXI

Persil 20g 3s
Oignons/Echalotes 150 g 10s
Ail 60 g 8s
Biscotte 50 g 15
Amandes 200 g 8s
Noisettes 120 g 12s
Gruyére 150 g 5s
CEuf dur 200 g 6s
Viande tendre 200 g 5s
Viande dure 200 g 5s

® \iande trés dure (épaule de mouton): laissez reposer 2 minutes aprés chaque cycle d'utilisation
® Note : pour une meilleure performance, utilisez le mode pulse (chaque fois 2 sec)

e La taille des morceaux ne doit pas étre supérieure a 4 x 4 cm.

® Pour la viande, la taille des morceaux ne doit pas étre supérieure a 2 x 2 cm.

e Lors du hachage du persil, le pied doit étre enlevé.

FONCTION BOL MIXEUR (SELON MODELE)

e Le bol mixeur réduit en purée fruits, légumes. Mélange, bat, émulsionne sauces et préparations.
Réalise boissons froides et Soupes. Il ne peut pas battre les ceufs en neige, ni faire la purée
de pommes de terre.

® Le couvercle (G) se verrouille sur le bol (F).

e Louverture au centre du couvercle (G) permet lintroduction d‘aliments ou de liquides en
petites quantités en cours de préparation.

e Ne pas le faire fonctionner a vide ou avec seulement des produits solides. Ajouter toujours,
lait, eau, etc... selon la recette.

e En remplissant le bol mixeur (F) ne pas dépasser le niveau « MAX » indiqué sur le bol (750ml).

e Ne jamais verser ou mixer dans le bol mixeur (F) des liquides ou aliments dont la température
serait supérieure a 80° C (175 ° F).

® A cause de la trés grande vitesse du moteur, ne pas faire fonctionner l'appareil plus de 45
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secondes. Si nécessaire, laisser lappareil se reposer une minute avant de recommencer
'opération.

MISE EN SERVICE

e Placez la BASE MOTEUR (A) sur la table.

e Placez dans le bol (F) les ingrédients & mixer. Ne pas oublier de verser en premier les liquides. Toutes
les manipulations doivent étre effectuées le bol mixeur posé sur la table, jamais sur la BASE MOTEUR.

e Posez et verrouillez le couvercle (G). (Ne jamais placer le bol mixeur sur la base moteur sans
son couvercle). Assurez-vous de la présence et du verrouillage du bouchon (H) Pour emboiter le
bol mixeur sur la base moteur de la moulinette, placez le signe % situé sur la face avant du bol
mixeur dans le prolongement du signe f situé sur le haut de la base moteur de la moulinette,
puis faites pivoter le bol mixeur dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre (croquis 6).

e Branchez la prise de courant et mettez-le en marche en appuyant sur le bouton de commande (B).

® Pour arréter l'appareil, cessez la pression sur le bouton de commande.

e Ne mettez jamais vos doigts ou tout autre objet dans le bol mixeur (F) pendant le
fonctionnement de l'appareil.

e Ne pas mettre en marche le bol mixeur sans son couvercle (G) équipé du bouchon (H) verrouillé.

e N'enlevez le bol mixeur que lorsque l'appareil est a 'arrét complet.

NETTOYAGE

e La base moteur (A) se nettoie avec une éponge humide (ne surtout pas passer sous l'eau).

e Tous les autres accessoires (couteaux (D et I), bol (C), et couvercle (E) passent au lave-vaisselle.

e Pour nettoyer le bol mixeur (F), remplissez-le d’un verre d’eau chaude et de quelques gouttes
de liquide vaisselle, replacez le couvercle (G) et faites fonctionner quelques secondes, videz-le,
rincez-le et laissez-le sécher téte en bas.

® Nettoyez tous les accessoires avant la premiére utilisation, et aprés chaque utilisation.

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE ?

e Vérifiez tout d'abord le branchement.

® Vous avez suivi parfaitement les instructions du mode d’emploi et votre appareil ne fonctionne
toujours pas ? Dans ce cas, adressez-vous a votre revendeur, ou a un centre Moulinex. (voir liste
dans ce livret « Moulinex Service »).

PRODUITS ELECTRONIQUES OU ELECTRIQUES EN FIN DE VIE

Participons a la protection de l'environnement !
@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

[r— 3 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.


https://pdf-s.com/brand/moulinex/

The Moulinette model you have chosen is part of an intelligent, reliable, high-performance line of
products designed to make life easier. Let’s get to know the appliance together, so you can enjoy

using it and get the most out of it.
DESCRIPTION @

A Motor base F Blender jug

B Control button G Blender lid

C Chopping bowl H Cap

D Removable blade I Integrated blade
E Lid

SAFETY INTSRUCTIONS

Please read the instructions for use carefully before using your appliance for the first time and

retain them for future reference: the manufacturer cannot accept any liability for non compliant

appliance use.

® Do not use the appliance if it has been dropped and there is visible damage to it (e.g. the

protection panel), or if it fails to function normally. In this case,it must be sent to an approved

service centre.

This appliance is not intented for use by persons (including children) with reduced physical,

sensory or mental capacities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given

supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not use the appliance if the power cord or plug is damaged. The power cord must be replaced

by the manufacturer, its aftersales service or similarly qualified persons in order to avoid danger.

- Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories or
approaching parts that move in use.

- Caution: you may injure yourself if you use the appliance incorrectly.

- When emptying the bowls, assembling and disassembling the accessories, and cleaning,
handle the chopping knife, with care : it is extremely sharp.

The chopping knife is to be removed by its drive before emptying the contents from the bowl.

Be careful if hot liquid is poured into the food processor or blender as it can be ejected out of

the appliance due to a sudden steaming.

- Your appliance is for domestic culinary use only (for use inside the home only), and at an
altitude below 2000m.

It has not been designed to be used in the following circumstances, which are not cover

by the warranty: in kitchen areas reserved for staff in shops, offices and other professional

environments, on farms, by clients of hotels, motels and other residential environments and in

guest rooms or similar accommodation.

Refer to the instructions when assembling and mounting the accessories on the appliance, for

cleaning and maintenance and for setting the functions on your appliance.

- WARNING : Always operate the blender with the lid in position as indicated in the
instructions.

This appliance may be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities, or

whose experience or knowledge is not sufficient, provided they are supervised or have received

instruction to use the device safely and understand the danger. @
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o Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before assembling,
disassembling or cleaning (even in case of power outage).

- This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of reach
of children.

- This appliance may be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or whose experience or knowledge is not sufficient, provided they are supervised or have
received instruction to use the device safely and understand the dangers.

- The grater can be used by children aged from 8 years and above if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

o Cleaning and user maintenance shah not be made by children unless they are aged from 8 years
and above and supervised. Keep the appliance and its cord out of reach of children aged less
than 8 years.

CHOPPING FUCTION

® The powerful, large-capacity Moulinette is quick, efficient and easy to clean. In a few seconds,
it can chop up:
- parsley, garlic, onions, herbs,
- raw and cooked meat,
- ham, hard-boiled eggs
- walnuts, hazelnuts, almonds, rusks, cheese, etc.

STARTING UP

e Place the motor base (A) on a table. Do not plug in your Moulinette.

e Place the chopping bowl (C) on the motor base (A). Place the blade (D) on the central shaft
inside the bowl, pressing on the white part of the blade until you hear a click which locks it
into place. (diagram 2). Caution: the blades are sharp. Place the cut-up food in the bowl.

e Put the lid (E) on the bowl (C) and lock it in place by turning it anti-clockwise (diagram 3).
You can now plug in your Moulinette.

e Press the control button (B). The Moulinette starts up immediately (diagram 4). To stop it,
release the button. The appliance stops quickly. Never remove the lid before the blade has
come to a full stop.

e Unplug the appliance after each operation and before cleaning it. Unlock the lid by turning it
clockwise then lifting it.

* To remove the blade (D), first hold the bowl (C) with one hand and press on the blade button
with the thumb (diagram 5). Remove the blade (D) from inside the bowl (C) before using
your chopped-up food.

USEFUL TIPS

e Important: when chopping, you will get better results through multiple presses.

® Press the control button for the required length of time depending on how fine the food is to
be chopped.

 To get a fine, even chop, scrape the food off the sides with a spatula and spread it in the bowl.

o After extensive use, the blade looses its edge. Don't hesitate to change it.



e Let the appliance cool down for 1 minute after each use.
® Do not run the appliance empty.
® Recommended times and quantities:

INGREDIENTS MAX. QUANTITY MAX. TIME

Parsley 20g

Onions/Shallots 150 g 10s
Garlic 60g 8s
Biscuits 50 g 15s
Almonds 200 g 8s
Hazelnuts 120 g 12s
Cheese 150 g 5s
Hard-boiled eggs 200 g 6s
Tender Meat 200 g 5s
Hard Meat 200 g 5s

e Very hard meat (shoulder of lamb): Wait 2 minutes between each cycle

® Note: for better performance use mentioned time in pulses(each time 2 sec)
® Chunks must not be larger than 4 x 4 cm.

® For meat, chunks must not be larger than 2 x 2 cm.

e When chopping parsley, the attachment must be removed

BLENDING FUNCTION

® The blender jug purées fruits and vegetables. It mixes, beats and blends sauces and mixtures.
It makes cold drinks and soups. It cannot whip up egg whites nor make mashed potatoes.

e The lid (G) locks onto the bowl (F).

e The hatch in the middle of the lid (G) enables you to add small quantities of food or liquids
during processing.

® Do not run the appliance empty or solely with solid ingredients. Always add milk, water, etc.,
depending on the recipe.

e When filling up the blender jug (F) do not exceed the "MAX" level indicated on the bowl (750mL).

® Never blend or pour into the blender jug (F) any liquids or foods whose temperature is above
80° C (175° F).

® Because of the high speed of the motor, do not operate the appliance for more than 45 seconds.
If necessary, let the appliance rest for one minute before repeating the operation.

OPERATION

e Place the motor base (A) on a table.
e Place the ingredients you want to blend into the jug (F). Don't forget to put the liquids in first.
All operations must be carried out with the blender jug on the table, never on the MOTOR BASE.

d
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e put the lid on and lock it into place (G). (Never place the blender jug on the motor base
without its lid.). Make sure the cap is locked into place (H).
To fit the blender jug onto the motor base of the Moulinette, line up the #f sign on the front
of the blender jug with the Iy sign at the top of the Moulinette motor base, then swivel the
blender jug anti-clockwise. (diagram 6).

e Plug in the appliance and start it up by pressing the control button (B).

 To stop the appliance, release the control button.

e Never put your fingers or any object in the blender jug (F) when the appliance is operating.

e Never run the blender without its lid (G) and cap (H) locked into place.

® Only remove the blender jug when the appliance has come to a full stop.

CLEANING

e To clean the motor base (A), use a damp sponge (never put it under running water).

e All other accessories (blades (D and I), bowl (C), and lid (E) can go into the dishwasher.

e To clean the blender jug (F), pour a glass of hot water in it with a few drops of washing-up
liquid. Put the lid (G) back on and operate the blender for a few seconds. Empty it out, rinse
it and let it dry upside down.

e Clean all your accessories before 1st use, and after each use.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOESN'T WORK?

e First, check the connection.
e If you have carefully followed all of these instructions and your appliance still doesn’t work,
contact your dealer or an approved service centre (see the list in the service booklet).

ELECTRICAL OR ELECTRONIC PRODUCTS AT THE END OF THEIR USEFUL LIVES

Let’s all help protect the environment!
@ Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

f— 3 Take it to a local civic waste collection point.



Ihr Moulinette-Modell ist Teil einer intelligenten, zuverldssigen und leistungsstarken Produktlinie,
die das Leben leichter macht. Lassen Sie uns das Gerdt gemeinsam kennenlernen, damit Sie es mit
Freude und mit grofitem Nutzen verwenden konnen.

BESCHREIBUNG

A Motorblock F Mixbehalter @
B Steuertaste G Mixerdeckel

C Schneideschiissel H Kappe

D Abnehmbare Klinge I Integrierte Klinge

E Deckel

SICHERHEITSHINWEISE

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der ersten Benutzung des Gerdts sorgfaltig durch und

bewahren Sie sie zur spateren Verwendung auf: Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir den

nicht sachgemaRen Gebrauch des Gerats.

e Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn es heruntergefallen ist und sichtbare Schaden aufweist

(z. B. an der Schutzabdeckung) oder wenn es nicht ordnungsgemaR funktioniert. In diesem Fall

muss es an eine autorisierte Kundendienstzentrale gesendet werden.

Dieses Gerdt ist nicht dazu gedacht, von Personen (einschlieBlich Kindern) benutzt zu werden,

deren korperliche, sensorische oder mentale Fahigkeiten eingeschrankt sind oder denen es an

Erfahrung und Kenntnissen mangelt; es sei denn, sie wurden in die Benutzung des Gerates

unterwiesen und werden von einer fiir ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder der Stecker beschddigt sind. Das

Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nur vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer Person

mit vergleichbarer Qualifikation ausgewechselt werden.

- Das Gerdt muss ausgeschaltet und der Netzstecker aus der Steckdose gezogen werden, bevor Sie
Zubehdr auswechseln oder sich Teilen néhern, die sich wahrend der Benutzung bewegen.

- Achtung: Sie kdnnen sich verletzen, wenn Sie das Gerat nicht sachgemaR verwenden.

- Beim Leeren der Schiisseln, beim Montieren und Zerlegen des Zubehdrs sowie beim Reinigen
das Schneidemesser vorsichtig behandeln: Es ist extrem scharf.

Das Schneidemesser muss vom Antrieb entfernt werden, bevor der Inhalt aus der Schiissel

entleert wird.

Seien Sie vorsichtig, wenn heiRe Flissigkeit in die Kiichenmaschine oder den Mixer gegossen

wird, da pltzlich Dampf aus dem Gerdt ausgestoRen werden kann.

- Thr Gerdt ist nur fiir den privaten Gebrauch (nur fiir den Gebrauch im Haus) und in einer Hohe
unter 2000m vorgesehen.

Es sollte nicht unter den folgenden Bedingungen verwendet werden, die nicht von der Garantie

abgedeckt sind: In Kiichenbereichen, die fiir Mitarbeiter in Geschdften, Biiros und anderen

beruflichen Umgebungen vorgesehen sind, auf Bauernhéfen, von Kunden von Hotels, Motels und

anderen Wohnumgebungen und in Gastezimmern oder dhnlichen Unterkiinften.

Beachten Sie die Anweisungen zum Zusammenbauen und Montieren des Zubehdrs am Gerdt, zur

Reinigung und Wartung sowie zum Einstellen der Funktionen am Gerat.

- ACHTUNG: Verwenden Sie den Mixer stets mit dem Deckel, wie in der Anleitung beschrieben.

Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten kdrperlichen, sensorischen oder mentalen

Féhigkeiten oder Personen, denen es an Erfahrung und Kenntnis mangelt, benutzt werden, sofern

sie beaufsichtigt werden oder in die sichere Benutzung des Gerdtes unterwiesen wurden und die

Gefahren verstehen.
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e Trennen Sie das Gerat immer von der Steckdose, wenn es unbeaufsichtigt ist. Das Gleiche gilt
auch vor dem Zusammenbau, Zerlegen oder Reinigen (auch bei abgeschaltetem Strom).

- Diese Funktion darf nicht von Kindern verwendet werden. Halten Sie das Gerdt und das
Netzkabel auBer Reichweite von Kindern.

- Dieses Gerdt kann von Personen mit eingeschrénkten korperlichen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Personen, denen es an Erfahrung und Kenntnis mangelt, benutzt werden,
sofern sie beaufsichtigt werden oder in die sichere Benutzung des Gerdtes unterwiesen wurden
und die Gefahren verstehen.

- Die Reibe kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt oder in Bezug
auf die sichere Verwendung des Geréts informiert wurden und die Gefahren verstanden haben.

® Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, die nicht
mindestens 8 Jahre alt und beaufsichtigt sind. Bewahren Sie das Gerdt und das Kabel auRerhalb
der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

ZERKLEINERUNGSFUNKTION

e Die leistungsstarke Moulinette mit hoher Kapazitdt ist schnell, effizient und einfach zu
reinigen. Sie zerkleinert in nur wenigen Sekunden:
- Petersilie, Knoblauch, Zwiebeln, Krauter,
- rohes und gekochtes Fleisch,
- Schinken, hart gekochte Eier,
- Walniisse, Haselniisse, Mandeln, Zwieback, Kase usw.

ANSCHALTEN

o Stellen Sie den Motorblock (A) auf einen Tisch. Stecken Sie den Stecker nicht in die Steckdose.

o Stellen Sie die Schneidschiissel (C) auf den Motorblock (A). Setzen Sie die Klinge (D) auf die
zentrale Achse in der Schiissel und driicken Sie auf den weiRen Teil der Klinge, bis Sie einen
Klick horen, erst dann ist sie eingerastet. (Abbildung 2) Achtung: Die Klingen sind scharf.
Geben Sie die grob zerkleinerten Lebensmittel in die Schiissel.

e Setzen Sie den Deckel (E) auf die Schiissel (C) und festigen Sie ihn durch drehen gegen den
Uhrzeigersinn (Abbildung 3). Sie kénnen nun den Stecker Ihrer Moulinette in die Steckdose stecken.

e Driicken Sie die Steuertaste (B). Die Moulinette startet sofort (Abbildung 4). Lassen Sie zum
Anhalten die Taste los. Das Gerdt stoppt rasch. Entfernen Sie niemals den Deckel, bevor die
Klinge zum Stillstand gekommen ist.

e Ziehen Sie nach jedem Betrieb und vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose. Entriegeln
Sie den Deckel, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen und dann anheben.

e Zum Entfernen der Klinge (D) halten Sie die Schiissel (C) mit einer Hand fest und driicken mit
dem Daumen auf die Messertaste (Abbildung 5). Entfernen Sie die Klinge (D) aus der Schiissel
(C), bevor Sie die zerkleinerten Lebensmittel verwenden.

NUTZLICHE TIPPS

® Wichtig: Sie erhalten bessere Ergebnisse beim Zerkleinern durch mehrfaches Driicken.

o Driicken Sie die Steuertaste fiir die erforderliche Dauer, je nachdem, wie stark das Lebensmittel
zerkleinert werden soll.

® Um sehr fein und gleichm@Rig zerkleinerte Lebensmittel zu erhalten, kratzen Sie den Schiisselinhalt
mit einem Spachtel von den Seiten nach unten herab und verteilen Sie ihn in der Schiissel.



e Nach héufiger und intensiver Verwendung verliert die Klinge ihre Scharfe. Z6gern Sie nicht und
wechseln Sie sie aus.

® Lassen Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch 1 Minute lang abkiihlen.

® Lassen Sie das Gerdt nur befiillt laufen.

® Empfohlene Dauer und Mengen:

Petersilie 20g 3 Sek.
Zwiebeln/Schalotten 150 g 10 Sek.
Knoblauch 60g 8 Sek.
Kekse 50 g 15 Sek.
Mandeln 200 g 8 Sek.
Hazelnuss 120 g 12 Sek.
Kése 150 g 5 Sek.
Hart gekochte Eier 200 g 6 Sek.
Zartes Fleisch 200 g 5 Sek.
Harte Fleisch 200 g 5 Sek.

® Sehr hartes Fleisch (Lammschulter): Warten Sie 2 Minuten nach jedem Zyklus

® Hinweis: Fiir eine bessere Leistung verwenden Sie die angegebene Zeit in Impulsen (jeweils
2 Sekunden)

o Stiicke diirfen nicht groRer als 4 x 4 cm sein.

o Fleischstiicke diirfen nicht groRer als 2 x 2 cm sein.

® Beim Zerkleinern der Petersilie muss das Zusatzgerat entfernt werden.

MIXFUNKTION

® Der Mixbehdlter piiriert Obst und Gemiise. Er mixt, schlédgt und vermengt SoRen und Mischungen.
Er stellt kalte Getrdnke und Suppen her. Er kann kein Eiweil aufschlagen oderKartoffelpiiree
herstellen.

o Der Deckel (G) rastet an der Schiissel (F) ein.

e Die Offnung in der Mitte des Deckels (G) ermdglicht es Ihnen, wihrend der Verarbeitung
kleinere Mengen an Lebensmitteln oder Fliissigkeiten hinzuzufiigen.

® Lassen Sie das Gerdt niemals leer oder nur mit festen Inhaltsstoffen befiillt laufen. Geben Sie
je nach Rezept immer Milch, Wasser usw. hinzu.

e Beim Befiillen des Mixbehalters (F) darf der auf der Schiissel angegebene "MAX"-Fiillstand
(750 ml) nicht tiberschritten werden.

e Fliissigkeiten oder Lebensmittel, deren Temperatur iiber 80 °C liegt, diirfen niemals in den
Mixbehilter (F) gegossen oder darin gemischt werden.

e Da der Motor sehr schnell lduft, darf das Gerat nicht ldnger als 45 Sekunden am Stiick
betrieben werden. Lassen Sie das Gerdt bei Bedarf eine Minute ruhen, bevor Sie einen Vorgang

wiederholen.



o Stellen Sie den Motorblock (A) auf einen Tisch.

® Geben Sie die Zutaten in den Behdlter (F). Achten Sie darauf, die fliissigen Zutaten zuerst
hineinzugeben. Wahrend dieser Tatigkeiten sollte der Mixbehalter auf dem Tisch und niemals auf
dem MOTORBLOCK stehen.

o Setzen Sie den Deckel auf den Behilter und lassen Sie ihn einrasten (G). (Setzen Sie den
Mixbehalter niemals ohne Deckel auf den Motorblock.) Achten Sie darauf, dass die Kappe fest
sitzt (H). Um den Mixbehlter passgenau auf den Motorblock der Moulinette zu setzen, richten
Sie das Zeichen Jf an der Vorderseite des Mixbehilters senkrecht zu dem Zeichen ff oben auf
dem Moulinette-Motorblock aus und drehen Sie anschlieRend den Mixbehdlter gegen den
Uhrzeigersinn. (Abbildung 6)

o Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und schalten Sie das Gerdt durch Driicken der Steuertaste
(B) an.

e Lassen Sie zum Anhalten die Steuertaste los.

e Halten Sie niemals Ihre Finger oder irgendwelche Gegenstdnde in den Mixbehilter (F), solange
das Gerdt angeschaltet ist.

e Lassen Sie den Mixer niemals ohne den gefestigten Deckel (G) und die Kappe (H) laufen.

e Entfernen Sie den Mixbehdlter nur, wenn das Gerat vollstandig zum Stillstand gekommen ist.

e Verwenden Sie zum Reinigen des Motorblocks (A) einen feuchten Schwamm (stellen Sie ihn
niemals unter flieRendes Wasser).

® Alle anderen Zubehorteile - Klingen (D und I), Schiissel (C) und Deckel (E) - kénnen in der
Spiilmaschine gereinigt werden.

e Um den Mixbehilter (F) zu reinigen, gieRen Sie ein Glas heiRes Wasser mit ein paar Tropfen
Spiilmittel in den Mixbehilter. Setzen Sie den Deckel (G) wieder auf den Behilter und schalten
Sie den Mixer fiir einige Sekunden an. Leeren Sie ihn aus, spiilen Sie ihn aus und lassen Sie ihn
mit der Offnung nach unten trocknen.

® Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch und nach jeder weiteren Verwendung alle verwendeten
Zubehbrteile.

WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

e Priifen Sie zundchst die Stromverbindung.

e Wenn Sie alle Anweisungen sorgfaltig befolgt haben und Ihr Gerdt immer noch nicht
funktioniert, wenden Sie sich an Ihren Handler oder eine autorisierte Kundendienstzentrale
(siehe Liste im Serviceheft).

ELEKTRISCHE ODER ELEKTRONISCHE PRODUKTE AM ENDE IHRER NUTZUNGSDAUER

Lassen Sie uns den Umweltschutz unterstiitzen!
(D Thr Gerdt enthalt wertvolle Rohstoffe, die zuriickgewonnen bzw. recycelt werden kdnnen.

[ro— 3 Bringen Sie es zu einer Miillverwertungsanlage in Ihrer Nahe.



Het Moulinette-model dat u hebt gekozen maakt deel uit van een intelligente, betrouwbare,
hoogwaardige productlijn die het leven gemakkelijker maakt. Laten we het apparaat samen leren
kennen, zodat u er optimaal van kunt genieten.

BESCHRIJVING

A Motorvoet F Mengkan

B Bedieningsknop G Mengdeksel

C Hakmolenkom H Dop @
D Verwijderbaar mes I Geintegreerd mes

E Deksel

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat voor de eerste keer gaat

gebruiken. Bewaar de gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen raadplegen.

De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld indien het apparaat onjuist wordt gebruikt.

Gebruik het apparaat niet als het is gevallen en er zichtbare schade aan het apparaat is

(bijvoorbeeld aan het beschermdeksel) of als het niet naar behoren werkt. In dat geval moet het

naar een goedgekeurd servicecentrum worden gestuurd.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruikers (onder wie kinderen) met fysieke, visuele of

mentale beperkingen, of die te weinig ervaring en kennis hebben, tenzij ze onder toezicht

staan of aanwijzingen hebben gekregen omtrent het gebruik van het apparaat door iemand die

verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat ze met het apparaat gaan spelen

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker beschadigd is. Laat het snoer vervangen

door de fabrikant, klantenservice of gelijksoortig vakbekwaam persoon om elk gevaar te

vermijden.

- Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u accessoires of
onderdelen die in beweging zijn benadert.

- Let op: u kunt uzelf verwonden als u het apparaat verkeerd gebruikt.

- Als u de kommen leegt, de accessoires in elkaar zet en demonteert en het hakmes schoonmaakt,
moet u erop letten dat het mes zeer scherp is.

Het hakmes moet aan de basis worden verwijderd voordat de inhoud uit de kom wordt geleegd.

Wees voorzichtig met het toevoegen van hete ingrediénten/vloeistoffen in de keukenmachine of

blender. De hete ingrediénten/vloeistoffen kunnen uit het apparaat komen door stoomvorming.

- Uw apparaat is alleen bestemd voor culinair, huishoudelijk gebruik (binnenshuis) en mag alleen
gebruikt worden op locaties die lager dan 2000 m hoogte liggen.

Het is niet ontworpen voor gebruik in de volgende omstandigheden. Deze omstandigheden vallen

tevens niet onder de garantie: in keukens die worden gebruikt door personeel in winkels, kantoren

en andere professionele omgevingen, op boerderijen, door gasten van hotels, motels en andere

verblijfsaccommodaties of in gastenkamers of vergelijkbare accommodaties.

Raadpleeg de instructies bij het in elkaar zetten van het apparaat en het monteren van de

accessoires op het apparaat, voor reiniging en onderhoud en voor het instellen van de functies

op het apparaat.

- WAARSCHUWING: Gebruik de blender altijd met het deksel in de aangegeven stand.

Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met beperkte fysieke, visuele of mentale

mogelijkheden, of die een gebrek aan ervaring of kennis hebben, op voorwaarde dat ze onder

toezicht staan of aanwijzingen hebben gekregen hoe het apparaat veilig te gebruiken en de

mogelijke gevaren begrijpen.



EUROPESE MARKTEN

® Haal altijd de stekker uit het stopcontact als er niemand in de buurt is, voordat u het apparaat
in elkaar zet, uit elkaar haalt of reinigt.

- Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat en het snoer buiten
het bereik van kinderen.

- Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met beperkte fysieke, visuele of mentale
mogelijkheden, of die een gebrek aan ervaring of kennis hebben, op voorwaarde dat ze onder
toezicht staan of aanwijzingen hebben gekregen hoe het apparaat veilig te gebruiken en de
mogelijke gevaren begrijpen.

- De rasp mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar, mits zij toezicht of instructie hebben
ontvangen aangaande veilig gebruik van het apparaat, en zij de gevaren van het gebruik
begrijpen.

e Laat het reinigen en het onderhoud van het apparaat niet uitvoeren door kinderen tenzij ze
ouder zijn dan 8 jaar en begeleid worden. Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

HAKFUNCTIE

® De krachtige Moulinette met grote capaciteit is snel, efficiént en eenvoudig schoon te maken.
De machine kan binnen enkele seconden het volgende hakken:
- peterselie, knoflook, uien, kruiden,
- rauw en gekookt vlees,
- ham, hardgekookte eieren,
- walnoten, hazelnoten, amandelen, beschuit, kaas, enz.

e Plaats de motorvoet (A) op een tafel. Steek de stekker van uw Moulinette niet in het stopcontact.
e Plaats de hakmolenkom (C) op de motorvoet (A). Plaats het mes (D) op de centrale as in de
kom en druk op het witte deel van het mes tot u een klik hoort waarmee het op zijn plaats wordt
vergrendeld. (schema 2). Let op: de messen zijn scherp. Plaats het gesneden voedsel in de kom.

e Plaats het deksel (E) op de kom (C) en vergrendel het deksel door het linksom te draaien
(schema 3). U kunt nu de stekker van uw Moulinette aansluiten.

e Druk op de bedieningsknop (B). De Moulinette start onmiddellijk (schema 4). Laat de knop los
om het apparaat te laten stoppen. Het apparaat stopt snel. Verwijder nooit het deksel voordat
het mes volledig tot stilstand is gekomen.

® Haal de stekker uit het stopcontact na elk gebruik en voordat u het apparaat gaat schoonmaken.
Ontgrendel het deksel door het rechtsom te draaien en vervolgens op te tillen.

® Om het mes (D) te verwijderen, houdt u eerst de kom (C) met één hand vast en drukt u met uw
duim op de mesknop (schema 5). Verwijder het mes (D) uit de kom (C) voordat u het gehakte
voedsel gebruikt.

HANDIGE TIPS

o Belangrijk: als u hakt, krijgt u betere resultaten door meerdere keren op de knop te drukken.

® Houd de bedieningsknop zo lang als u wilt ingedrukt, afhankelijk van hoe fijn het voedsel
moet worden gehakt.

e Voor fijn, gelijkmatig hakken, schraapt u de etenswaren met een spatel van de binnenkant van
de kom en verspreidt u ze.



® Na langdurig gebruik wordt het mes minder scherp. U kunt het mes dan vervangen.
® Laat het apparaat na elk gebruik 1 minuut afkoelen.

® Laat het apparaat niet leeg lopen.

® Aanbevolen tijden en hoeveelheden:

INGREDIENTEN MAX. HOEVEELHEID MAX. TIJD

Peterselie 20g 3s
Uien/sjalotten 150 g 10s @
Knoflook 60 g 8s
Koekjes 50 g 15s
Amandelen 200 g 8s
Hazelnoot 120 g 12s
Kaas 150 g 5s
Hardgekookte eieren 200 g 6s
Zacht vlees 200 g 5s
Hard vlees 200 g 5s

® Zeer taai vlees (lamsschouder): Wacht 2 minuten tussen elke cyclus

® Opmerking: gebruik voor betere prestaties de genoemde tijd in pulsen (elke keer 2 sec)
® De stukken mogen niet groter zijn dan 4 x 4 cm.

® Voor vlees mogen de stukken niet groter zijn dan 2 x 2 cm.

® Als u peterselie hakt, moet u het hulpstuk verwijderen.

MENGFUNCTIE

e De mengkan pureert fruit en groenten. Het mixt, klopt en mengt sauzen en mengsels. Het
maakt koude drankjes en soep. Het kan geen eiwit kloppen en geen aardappelpuree maken.

e Het deksel (G) is vast te zetten op de kom (F).

e Met de klep in het midden van het deksel (G) kunt u tijdens het verwerken kleine hoeveelheden
eten of vloeistoffen toevoegen.

e Laat het apparaat niet leeg of alleen met vaste ingrediénten werken. Voeg altijd melk, water,
enz. toe, afhankelijk van het recept.

e Vul de mengkan (F) niet boven het MAX-niveau op de kom (750 ml).

® Meng nooit vloeistoffen of voedingsmiddelen met een temperatuur van hoger dan 80 °C en
plaats deze nooit in de kan.

® Als gevolg van de hoge snelheid van de motor, mag u het apparaat niet langer dan 45 seconden
gebruiken. Laat het apparaat indien nodig één minuut rusten voordat u de bewerking herhaalt.

e Plaats de motorvoet (A) op een tafel.
e Plaats de ingrediénten die u wilt mengen in de kan (F). Vergeet niet eerst de vloeistoffen in te
kan te schenken. Plaats voor het toevoegen van ingrediénten de mengkan altijd op tafel, NOOIT

OP DE MOTORBASIS.



Plaats het deksel en vergrendel het op zijn plaats (G). (Plaats de mengkan nooit zonder het

deksel op de motorvoet.) Zorg ervoor dat de dop op zijn plaats is vergrendeld (H). Om de

mengkan op de motorvoet van de Moulinette te bevestigen, plaatst u het I symbool op de

voorkant van de mengkan bij het fy symbool bovenaan de Moulinette-motorvoet en draait u de

mengkan linksom. (schema 6).

Doe de stekker in het stopcontact en start het apparaat door op de bedieningsknop (B) te

drukken.

® Als u het apparaat wilt laten stoppen, laat u de bedieningsknop los.

e Plaats nooit uw vingers of een voorwerp in de mengkan (F) wanneer het apparaat in werking is.

e Laat de blender nooit werken zonder dat het deksel (G) en de dop(H) op hun plaats zijn
vergrendeld.

e \erwijder de mengkan pas wanneer het apparaat volledig tot stilstand is gekomen.

e Gebruik een vochtige spons om de motorvoet (A) te reinigen. Reinig het apparaat nooit onder
stromend water.

® Alle andere accessoires (messen (D en I), kom (C) en deksel (E) kunnen in de vaatwasmachine
worden geplaatst.

e Maak de mengkan (F) schoon door er een glas heet water met een paar druppels afwasmiddel
in te schenken. Plaats het deksel (G) terug en laat de blender enkele seconden draaien. Leeg
de kan, spoel het af en laat het ondersteboven drogen.

® Maak al uw accessoires schoon voor het eerste gebruik en na elk gebruik.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

e Controleer eerst of het apparaat op het stopcontact is aangesloten.

® Als u al deze instructies zorgvuldig hebt opgevolgd en het apparaat nog steeds niet werkt,
neem dan contact op met uw dealer of een erkend servicecentrum (zie de lijst in het
onderhoudsboekje).

ELEKTRISCHE OF ELEKTRONISCHE PRODUCTEN AAN HET EINDE VAN HUN GEBRUIKSDUUR

Draag bij aan de bescherming van het milieu!
E ® Uw apparaat bevat waardevolle materialen die kunnen worden teruggewonnen of gerecycled.

Breng het naar een inzamelpunt in meen r een jui rwerking.
f— 3 eng het naar een gepast inzamelpunt in uw gemeente voor een juiste verwerking



EL modelo Moulinette que has elegido forma parte de una linea de productos inteligentes, fiables
y de alto rendimiento disefiada para facilitar la vida. Conozcamos el aparato juntos, para que
puedas disfrutar de su uso y sacarle el maximo partido.

DESCRIPCION

A Base del motor F Jarra de la batidora
B Boton de control G Tapa de la batidora
C Recipiente para picar H Tapon

D Cuchilla extraible I Cuchilla integrada
E

Tapa @
INSTRUCCIONES DE SEGURID

Lea atentamente las instrucciones de uso antes de utilizar el aparato por primera vez y guardelas

para poder consultarlas en el futuro. EL fabricante no asumira ninguna responsabilidad por un uso

inadecuado del aparato.

® No utilice el aparato si se ha caido y hay dafios visibles (por ejemplo, en el panel de proteccién)

o si no funciona con normalidad. En este caso, se debera enviar a un servicio técnico oficial.

Este aparato no ha sido disefiado para ser utilizado por personas (incluidos los nifios) con

limitaciones fisicas, sensoriales o mentales, o que no cuenten con la experiencia y los

conocimientos necesarios, a menos que estén supervisados o hayan recibido instrucciones con

relacion al uso del aparato por parte de una persona responsable de su seguridad.

Debera vigilarse a los nifios para garantizar que no juegan con el aparato.

No utilice el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estdn dafiados. El cable eléctrico debera ser

sustituido por el fabricante, su servicio de postventa o una persona debidamente cualificada para

ello con el fin de evitar riesgos innecesarios.

- Apague el aparato y desenchiifelo de la red eléctrica antes de cambiar los accesorios o
manipular aquellos elementos que normalmente son méviles durante su funcionamiento.

- Precaucion: Puede hacerse dafo si no usa el aparato correctamente.

- Al vaciar los recipientes, montar y desmontar los accesorios, y limpiar, manipule la cuchilla para
picar con cuidado porque estd muy afilada.

Debe quitar la cuchilla para picar antes de vaciar el contenido del recipiente.

Tenga cuidado si vierte un liquido caliente en el preparador culinario o en el mezclador puesto

que al hervir repentinamente podria salir despedido.

- El aparato esta concebido solo para uso culinario doméstico (solo en interiores) y a altitudes
que no superen los 2000 m.

No ha sido disefiado para ser utilizado en las siguientes circunstancias, por lo que no quedan

cubiertas por la garantia:

en zonas de cocina reservadas para el personal de tiendas, oficinas y otros entornos profesionales,

en casas rurales, por parte de los clientes de hoteles, moteles y otros entornos de caracter

residencial y en habitaciones de huéspedes u otro tipo de alojamiento similar.

Consulte las instrucciones para montar los accesorios en el aparato, para realizar tareas de

limpieza y mantenimiento, y para ajustar las funciones del aparato.

- ADVERTENCIA: Manipule el mezclador siempre con la tapa en la posicion detallada en las
instrucciones.

Este aparato lo pueden utilizar personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales limitadas,

o con falta de experiencia o de conocimiento, siempre que estén supervisadas o hayan recibido

instrucciones para utilizar el aparato de forma segura y comprenden los posibles peligros.



@

MERCADOS EUROPEOS

® Desconecte siempre el aparato de la red eléctrica cuando vaya a dejarlo desatendido, asi
como antes de instalar, desmontar o proceder a su limpieza (incluso si hay algln corte de
electricidad).

- Los nifios no pueden usar este aparato. Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de
los nifios.

- Este aparato lo pueden utilizar personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
limitadas, o con falta de experiencia o de conocimiento, siempre que estén supervisadas
o hayan recibido instrucciones para utilizar el aparato de forma segura y comprenden los
posibles peligros.

- El rallador puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios siempre que se les supervise o se
les haya dado instrucciones de cémo usar el aparato de forma segura y hayan comprendido
los potenciales peligros derivados de su uso.

e La limpieza y mantenimiento no deben llevarla a cabo nifios a menos que tengan 9 afios o
mas y siempre bajo supervisién. Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afios.

FUNCION DE PICADO

® La Moulinette, potente y de gran capacidad, es rapida, eficiente y féacil de limpiar. En unos
segundos puede picar:
- perejil, ajo, cebolla, hierbas,
- carne cruda y cocinada,
- jamén, huevos duros,
- nueces, avellanas, almendras, biscotes, queso, etc.

ARRANQUE

e Coloca la base del motor (A) sobre una mesa. No enchufes la Moulinette.

e Coloca el recipiente para picar (C) en la base del motor (A). Pon la cuchilla (D) en el eje
central dentro del recipiente presionando la parte blanca de la cuchilla hasta que oigas un clic
que la bloquea en su sitio (diagrama 2). Precaucién: Las cuchillas estan afiladas. Coloca los
alimentos cortados en el recipiente.

e Pon la tapa (E) en el recipiente (C) y bloquéala girandola en el sentido contrario a las agujas
del reloj (diagrama 3). Ahora ya puedes enchufar la Moulinette.

e Pulsa el boton de control (B). La Moulinette se pone en marcha inmediatamente
(diagrama 4). Para detenerla, suelta el boton. El aparato se detiene rapidamente. No quites
nunca la tapa antes de que la cuchilla se haya detenido por completo.

e Desenchufa el aparato después de cada operacion y antes de limpiarlo. Desbloquea la tapa
girandola en el sentido de las agujas del reloj y levantala.

© Para retirar la cuchilla (D) sujeta primero el recipiente (C) con una mano y pulsa el boton de la cuchilla con el
pulgar (diagrama 5). Retira la cuchilla (D) del interior del recipiente (C) antes de utilizar los alimentos picados.

CONSEJOS

® Importante: Al picar obtendras mejores resultados pulsando varias veces.
e Pulsa el boton de control durante el tiempo necesario segln lo fino que quieras picar los
alimentos.




® Para picar bien y de forma uniforme, raspa los alimentos por los lados con una espatula y
esparcelos por el recipiente.

® Después de un uso prolongado, la cuchilla deja de estar afilada. No dudes en cambiarla.

® Deja que el aparato se enfrie durante 1 minuto después de cada uso.

* No pongas en marcha el aparato vacio.

® Tiempos y cantidades recomendados:

INGREDIENTES CANTIDAD MAX. TIEMPO MAX.

Perejil 20g 3s
Cebollas/chalotas 150 g 10's
Ajo 60g 8s
Galletas 50 g 15s
Almendras 200 g 8s
Avellanaes 120 g 12s
Queso 150 g 5s
Huevos duros 200 g 6s
Carne tendida 200 g 5s
Carne tierna 200 g 5s

e Carne muy dura (pata de cordero): Espere dos minutos antes de cada ciclo.

® Nota: Para un mejor rendimiento, utilice el tiempo mencionado en fases (2 segundos cada vez)
® Los trozos no deben ser superiores a 4 x 4 cm.

® Para la carne, los trozos no deben ser superiores a 2 x 2 cm.

o Al picar perejil, se debe quitar el accesorio.

FUNCION DE LICUADO

 La jarra de la batidora tritura frutas y verduras. Mezcla, bate y licua salsas y combinaciones
de alimentos. Prepara bebidas frias y sopas. No puede batir claras de huevo ni hacer puré de
patatas.

e La tapa (G) se bloquea en el recipiente (F).

e La trampilla situada en el centro de la tapa (G) permite afiadir pequefias cantidades de
alimento o liquidos durante el proceso.

® No pongas en marcha el aparato vacio o Gnicamente con ingredientes sélidos. Afiade siempre
leche, agua, etc., en funcion de la receta.

e Al llenar la jarra de la batidora (F), no superes el nivel "MAX" indicado en el recipiente (750 ml).

® No mezcles ni viertas nunca en la jarra de la batidora (F) ningln liquido o alimento cuya
temperatura sea superior a 80 °C.

® Debido a la alta velocidad del motor, no utilices el aparato durante més de 45 segundos. Si es
necesario, deja reposar el aparato durante un minuto antes de repetir la operacion.

QG



FUNCIONAMIENTO

e Coloca la base del motor (A) sobre una mesa.

® Mete los ingredientes que deseas mezclar en la jarra (F). No te olvides de poner los liquidos
primero. Todas las operaciones deben llevarse a cabo con la jarra de la batidora sobre la mesa,
nunca sobre la BASE DEL MOTOR.

e Coloca la tapa y bloquéala en su sitio (G). (No coloques nunca la jarra de la batidora sobre la
base del motor sin la tapa). Aseglrate de que el tapon esta bloqueado en su sitio (H). Para
colocar la jarra de la batidora en la base del motor de la Moulinette, alinea la ff marca de la parte
frontal de la jarra de la batidora con la Iy marca de la parte superior de la base del motor de la
Moulinette y, a continuacién, gira la jarra de la batidora en el sentido contrario a las agujas del
reloj. (diagrama 6).

e Conecta el aparato y arrancalo pulsando el boton de control (B).

® Para detener el aparato, suelta el boton de control.

® Nunca pongas los dedos ni ningiin objeto en la jarra de la batidora (F) cuando el aparato esté
en funcionamiento.

® Nunca uses la batidora sin la tapa (G) y el tapon (H) encajados en su sitio.

* Quita la jarra de la batidora solo cuando el aparato se haya detenido por completo.

LIMPIEZA

e Para limpiar la base del motor (A), utiliza una esponja himeda (nunca la pongas bajo un
chorro de agua).

® Todos los demas accesorios (cuchillas (D e I), recipiente (C) y tapa (E) pueden ir al lavavajillas.

e Para limpiar la jarra de la batidora (F), vierte un vaso de agua caliente con unas gotas de
detergente liquido. Vuelve a colocar la tapa (G) y pon en funcionamiento la batidora durante
unos segundos. Vaciala, enjuagala y deja que se seque boca abajo.

e Limpia todos los accesorios antes del primer uso y después de cada uso.

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

® En primer lugar, comprueba la conexion.

* Si has seguido cuidadosamente todas estas instrucciones y el aparato sigue sin funcionar, ponte
en contacto con tu distribuidor o con un servicio técnico oficial (consulta el folleto del servicio
técnico).

PRODUCTOS ELECTRICOS 0 ELECTRONICOS AL FINAL DE SU VIDA UTIL

Ayuda a proteger el medio ambiente.
® El aparato contiene materiales valiosos que se pueden recuperar o reciclar.

— 3 Llévalo a un punto verde cercano.



0 modelo Moulinette que escolheu faz parte de uma linha de produtos inteligente, fidvel e de
elevado desempenho, concebida para facilitar a vida. Vamos conhecer o aparelho em conjunto,
para que possa desfruta-lo e tirar o maximo partido dele.

DESCRICAO

A Base do motor F Copo liquidificador
B Botdo de controlo G Tampa da liquidificadora
C Taca picadora H Tampa pequena
D Ladmina amovivel I Lamina integrada
E Tampa
INSTR ES DE SEGURANCA

Leia cuidadosamente as instrugdes de utilizagdo antes de utilizar o aparelho pela primeira vez e

guarde-as para referéncia futura: o fabricante ndo se responsabiliza por uma utilizagao do aparelho

que nao se encontre em conformidade com as instrugdes.

e Nio utilize o aparelho se este tiver caido e apresentar danos visiveis (p. ex., o painel de protecdo) ou

se ndo funcionar normalmente. Neste caso, tem de ser enviado para um centro de assisténcia aprovado.

Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) cujas

capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontrem reduzidas, ou por pessoas com falta

de experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que tenham sido devidamente acompanhadas e

instruidas sobre a correta utilizagdo do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua seguranga.

As criangas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brincam com o aparelho.

Nao utilize o aparelho se o cabo de alimentacdo ou a ficha estiverem danificados. O cabo de

alimentacdo deve ser substituido pelo fabricante, por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou

por pessoas igualmente qualificadas, de modo a evitar qualquer situagdo de perigo para o utilizador.

- Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada antes de mudar os acessérios ou de se aproximar
de pecas que se movem durante a utilizacao.

- Atencdo: pode ferir-se se utilizar o aparelho incorretamente.

- Ao esvaziar as tacas, montar e desmontar os acessorios e limpar, manuseie a ldmina de corte
com cuidado: é extremamente afiada.

A ldmina de corte deve ser removida pela respetiva transmissdo antes de esvaziar o conteddo

da taca.

Tenha cuidado ao verter liquido quente para o robd ou para a liquidificadora, uma vez que este

pode ser expelido para fora do aparelho devido a um vapor repentino.

- 0 seu aparelho destina-se apenas a utilizacdo culinaria doméstica (apenas para utilizagdo
dentro de casa) e a uma altitude inferior a 2000 m.

Nao foi concebido para ser utilizado nas seguintes circunstancias, que ndo sao abrangidas pela garantia:

em zonas de alimentagdo reservadas aos funcionérios de lojas, escritorios e outros espagos

profissionais; em quintas; por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de carater residencial;

em pensdes e outros tipos de alojamento semelhantes.

Consulte as instrucdes ao montar e colocar os acessorios no aparelho, para limpeza e manutengao

e para configurar as fungdes no aparelho.

- AVISO: Utilize sempre a liquidificadora com a tampa colocada, conforme indicado nas
instrugoes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais

reduzidas ou cuja experiéncia ou conhecimento ndo seja suficiente, desde que sejam

supervisionadas ou tenham recebido treino para utilizar o aparelho em seguranca e compreendam

0S perigos.
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MERCADOS EUROPEUS

® Desligue sempre o aparelho da alimentacdo se o deixar sem supervisdo e antes de proceder a
montagem, desmontagem ou limpeza (mesmo em caso de corte de energia).

- Este aparelho ndo deve ser utilizado por criancas. Mantenha o aparelho e o respetivo cabo de
alimentagéo fora do alcance de criancas.

- Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou cuja experiéncia ou conhecimento ndo seja suficiente, desde que
sejam supervisionadas ou tenham recebido treino para utilizar o aparelho em seguranca e
compreendam os perigos.

- 0 ralador pode ser utilizado por criancas com idade igual ou superior a 8 anos, desde que
sejam supervisionadas ou tenham recebido treino relativo a utilizacdo segura do aparelho e se
compreenderem os perigos envolvidos.

o A limpeza e manutencdo a cargo do utilizador ndo devem ser efetuadas por criangas, a menos que
tenham mais de 8 anos de idade e sejam supervisionadas. Mantenha o aparelho e o respetivo cabo
de alimentagdo fora do alcance de criancas com menos de 8 anos de idade.

FUNCAO PICADORA

e A potente Moulinette de grande capacidade é rapida, eficiente e facil de limpar. Em poucos
segundos, pode picar:
- salsa, alho, cebolas, ervas aromaticas,
- carne crua e cozinhada
- presunto, ovos cozidos
- nozes, avelds, améndoas, tostas, queijo, etc.

COMECAR A UTILIZAR

e Coloque a base do motor (A) sobre uma mesa. Nao ligue a ficha da Moulinette a corrente.

e Coloque a taga picadora (C) na base do motor (A). Coloque a lamina (D) no eixo central
no interior da taca, pressionando a parte branca da l@mina até ouvir um clique de bloqueio
(figura 2). Atencdo: as laminas sdo afiadas. Coloque na taca os alimentos cortados.

e Coloque a tampa (E) na taca (C) e encaixe-a rodando-a para a esquerda (figura 3). Pode agora
ligar a ficha da Moulinette a corrente.

® Prima o botdo de controlo (B). A Moulinette comeca a funcionar de imediato (figura 4). Para
parar, solte o botdo. O aparelho para rapidamente. Nunca retire a tampa antes de a lamina
parar completamente.

® Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada apds cada utilizacdo e antes de proceder a
limpeza. Desbloqueie a tampa rodando-a para a direita e, em sequida, levante-a.

e Para retirar a lamina (D), segure primeiro na taga (C) com uma mao e pressione o botdo da
lamina com o polegar (figura 5). Retire a lamina (D) do interior da taca (C) antes de utilizar
os alimentos picados.

CONSELHOS PRATICOS

e Importante: ao picar, obterd melhores resultados se pressionar varias vezes.

® Prima o botdo de controlo durante o periodo de tempo necessario, dependendo de quao picados
pretende que os alimentos fiquem.

® Para obter um corte fino e uniforme, raspe os alimentos das paredes da taga com uma espatula

e espalhe-os na taca.



® Apds uma utilizagdo intensiva, a ldmina deixa de estar afiada. Ndo hesite em troca-la.
® Deixe o aparelho arrefecer durante 1 minuto apds cada utilizagdo.

® Nio utilize o aparelho vazio.

® Tempos e quantidades recomendados:

INGREDIENTES QUANTIDADE MAX. TEMPO MAX.

Salsa 20g 3s
Cebolas/chalotas 150 g 10s
Alho 60g 8s
Biscoitos 50g 15s
Améndoas 200 g 8s
Avela 120 g 12s
Queijo 150 g 5s
Ovos cozidos 200 g 6s
Carne macia 200 g 5s
Carne dura 200 g 5s

® Carne muito dura (ombro de borrego): Aguarde 2 minutos entre cada ciclo

e Nota: para um melhor desempenho, use o tempo mencionado em impulsos (2 segundos de
cada vez)

® Os pedacos nao devem ter mais de 4 x 4 cm.

® No caso da carne, as pedagos nao devem ter mais de 2 x 2 cm.

® Ao picar salsa, o acessorio tem de ser removido.

FUNCAO LIQUIDIFICADORA

® No copo liquidificador pode preparar purés de frutas e legumes. Para além de misturar, bater e
emulsionar molhos e preparagdes. Prepara ainda bebidas e sopas frias. Ndo pode bater claras
em castelo nem preparar puré de batata.

* A tampa (G) encaixa na taca (F).

e A abertura no meio da tampa (G) permite adicionar pequenas quantidades de alimentos ou
liquidos durante o processamento.

® No utilize o aparelho vazio ou apenas com ingredientes sélidos. Adicione sempre leite, dgua,
etc., consoante a receita.

e Quando encher o copo liquidificador (F), ndo exceda o nivel "MAX" indicado no copo (750 ml).

® Nunca cologue nem misture no copo liquidificador (F) liquidos ou alimentos cuja temperatura
seja superior a 80 °C (175 °F).

e Devido a alta velocidade do motor, ndo utilize o aparelho durante mais de 45 segundos.
Se necessario, deixe o aparelho repousar durante um minuto antes de o voltar a utilizar.



COMECAR A UTILIZAR

e Coloque a base do motor (A) sobre uma mesa.

e Coloque os ingredientes que pretende misturar no copo (F). Ndo se esquega de colocar primeiro
os liquidos. Todas as operagdes tém de ser efetuadas com o copo liquidificador sobre a mesa e
nunca sobre a BASE DO MOTOR.

e Coloque a tampa e encaixe-a (G). (Nunca coloque o copo liquidificador sobre a base do motor
sem a respetiva tampa). Certifique-se de que a tampa pequena esta encaixada (H). Para colocar
o copo liquidificador sobre a base do motor da Moulinette, alinhe a I marca na parte da frente
do copo liquidificador com a Iy marca na parte superior da base do motor da Moulinette e, em
seguida, rode o copo liquidificador para a esquerda (figura 6).

e Ligue a ficha do aparelho a corrente e ligue-o premindo o botdo de controlo (B).

 Para parar o aparelho, solte o botdo de controlo.

e Nunca cologue os dedos ou qualquer objeto no copo liquidificador (F) enquanto o aparelho
estiver a funcionar.

e Nunca coloque a liquidificadora em funcionamento sem a tampa (G) e a tampa pequena (H)
encaixadas.

® Retire o copo liquidificador apenas quando o aparelho parar completamente.

e Para limpar a base do motor (A), utilize uma esponja himida (nunca a coloque por baixo de
agua corrente).

e Todos os outros acessorios (laminas (D e I), taca (C) e tampa (E) podem ir & maquina de
lavar loica.

e Para limpar o copo liquidificador (F), deite um copo de agua quente no interior do copo
com algumas gotas de detergente para a loiga. Volte a colocar a tampa (G) e coloque a
liquidificadora a funcionar durante alguns segundos. Esvazie-a, passe-a por agua e deixe-a
secar virada para baixo.

® Limpe todos os acessorios antes da 1.2 utilizagdo e ap6s cada utilizagdo.

0 QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR?

® Primeiro, verifique a ligacdo.

e Se tiver sequido cuidadosamente todas estas instrucdes e o seu aparelho continuar a nédo
funcionar, contacte o seu revendedor ou um dos Servigos de Assisténcia Técnica autorizados
(consulte a lista no folheto de manutencdo).

PRODUTOS ELETRICOS OU ELETRONICOS EM FIM DE VIDA

K Protecao do ambiente em primeiro lugar!

0 seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.

] 3 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.



Il modello Moulinette scelto fa parte di una linea di prodotti intelligenti, affidabili e ad alte
prestazioni, progettati per semplificarti la vita. Vediamo insieme l'apparecchio, per imparare a
usarlo e sfruttarlo al meglio.

DESCRIZIONE

A Base con motore F Caraffa del frullatore

B Pulsante di comando G Coperchio del frullatore
C Recipiente H Tappo

D Lama rimovibile I Lama integrata

E Coperchio

AVVERTENZE DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni per Luso prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta e

conservarle per riferimento futuro: il fabbricante non si assume alcuna responsabilita per l'uso non

conforme dell'apparecchio.

® Non utilizzate 'apparecchio se & caduto e se presenta danni visibili (ad esempio, al pannello di

protezione) o se non funziona normalmente. In questo caso, inviarlo a un centro di assistenza

autorizzato.

Questo apparecchio non deve essere usato da persone (compresi i bambini) con ridotte capacita

fisiche, sensoriali o mentali o prive di esperienza o conoscenza, a meno che non siano sorvegliate

o0 siano state istruite sull'uso dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

Sorvegliare i bambini per accertarsi che non giochino con l'apparecchio

Non utilizzate l'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati. Per motivi

di sicurezza, il cavo di alimentazione deve essere sostituito dal fabbricante, dal relativo servizio

post-vendita o da un tecnico qualificato.

- Spegnere l'apparecchio e scollegarlo dalla presa di corrente prima di sostituire gli accessori o
di avvicinarsi alle parti in movimento durante il funzionamento.

- Attenzione: l'uso errato dell’apparecchio puo causare lesioni.

- Durante lo svuotamento dei recipienti, lassemblaggio e lo smontaggio degli accessori e le
operazioni di pulizia, maneggiare il coltello tritatutto con cura: & estremamente affilato.

Rimuovere il coltello tritatutto dal cilindro guida prima di svuotare il contenuto dal recipiente.

Prestare attenzione all'eventuale versamento di liquidi caldi nel robot da cucina o nel frullatore, in

quanto potrebbero essere espulsi dall'apparecchio a causa di un‘improvvisa emissione di vapore.

- Lapparecchio & destinato esclusivamente ad uso domestico per la preparazione di cibi (in
ambienti interni) e a un’altitudine inferiore ai 2000 m.

Non é stato progettato per essere utilizzato nelle seguenti circostanze, non coperte da garanzia:

nelle aree cucina riservate al personale in negozi, uffici e altri ambienti professionali; in aziende

agricole, dai clienti di alberghi, motel e altre strutture residenziali, in stanze per ospiti in affitto

o in alloggi simili.

Fare riferimento alle istruzioni per 'assemblaggio e il montaggio degli accessori sull'apparecchio,

per la pulizia e la manutenzione e l'impostazione delle sue funzioni.

- ATTENZIONE: Azionare sempre il frullatore con il coperchio nella posizione indicata nelle
istruzioni.

Questo apparecchio puo essere usato da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali

0 senza esperienza o conoscenza solo se supervisionate o istruite sull'uso sicuro dell'apparecchio

e se comprendono i rischi correlati



MERCATI EUROPEI

® Scollegare sempre l'apparecchio dall'alimentazione quando non in uso e prima di assemblarlo,
smontarlo o pulirlo (anche in caso di interruzione di elettricita).

- I bambini non devono giocare con l'apparecchio. Tenere 'apparecchio e il cavo di alimentazione
fuori dalla portata dei bambini.

- Questo apparecchio puo essere usato da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali o senza esperienza o conoscenza solo se supervisionate o istruite sull'uso sicuro
dell’apparecchio e se comprendono i rischi correlati..

- La grattugia puo essere utilizzata da bambini di almeno 8 anni, a condizione che siano
sorvegliati o che abbiano ricevuto istruzioni circa lutilizzo dell'apparecchio in tutta sicurezza
e che comprendano bene i pericoli correlati.

® La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate da bambini, a meno che non abbiano
compiuto 8 anni e siano sorvegliati. Tenere 'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini

di eta inferiore agli 8 anni.

® La potente e capiente Moulinette & veloce, efficiente e facile da pulire. In pochi secondi, puo
triturare:
- prezzemolo, aglio, cipolle, erbe
- carne cruda e cotta
- prosciutto, uova sode
- noci, nocciole, mandorle, fette biscottate, formaggio, ecc.

e Posizionare la base con motore (A) su un tavolo. Non collegare Moulinette alla corrente.

e Posizionare il recipiente (C) sulla base con motore (A). Posizionare la lama (D) sull'asse
centrale all'interno del recipiente, premendo sulla parte bianca della lama fino a sentire uno
scatto che la blocca in posizione. (figura 2). Attenzione: le lame sono affilate. Posizionare
il cibo tagliato nel recipiente.

e Mettere il coperchio (E) sul recipiente (C) e bloccarlo in posizione ruotandolo in senso
antiorario (figura 3). Ora & possibile collegare Moulinette alla corrente.

e Tenere premuto il pulsante di comando (B). La Moulinette si avvia immediatamente (figura 4).
Per fermarla, rilasciare il pulsante. Lapparecchio si arresta velocemente. Non rimuovere mai il
coperchio prima che la lama sia completamente ferma.

e Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente dopo ogni operazione e prima di pulirlo.
Sbloccare il coperchio ruotandolo in senso orario e sollevandolo.

® Per rimuovere la lama (D), tenere il recipiente (C) con una mano e premere il pulsante della lama con il
pollice (figura 5). Rimuovere la lama (D) dallinterno del recipiente (C) prima di usare il cibo tritato.

SUGGERIMENTI UTILI

e Importante: durante la triturazione, & possibile ottenere risultati migliori premendo pil volte.

o Tenere premuto il pulsante di controllo per il tempo richiesto a seconda di quanto finemente
deve essere sminuzzato il cibo.

® Per ottenere una triturazione fine e uniforme, usare una spatola per rimuovere il cibo dai lati
e disporlo nel recipiente.



® Dopo un uso prolungato, la lama perde il filo. Non esitare a cambiarlo.
e Lasciar raffreddare l'apparecchio per 1 minuto dopo ogni utilizzo.

® Non avviare l'apparecchio a vuoto.

® Quantita e tempi consigliati:

INGREDIENTI QUANTITA MASSIMA TEMPO MASSIMO
Prezzemolo 209 3 sec.
Cipolle/Scalogni 150 g 10 sec.
Aglio 60 g 8 sec.
Biscotti 50 g 15 sec.
Mandorle 200 g 8 sec.
Nocciola 120 g 12s
Formaggio 150 g 5 sec.
Uova sode 200 g 6 sec.
Carne tenera 200 g 5 sec.
Carne dura 200 g 5s

® Carne molto dura (spalla di agnello): attendere 2 minuti tra un ciclo e l'altro

e Nota: per prestazioni migliori, utilizzare il tempo indicato con funzionamento a impulsi
(ogni volta, per 2 secondi)

I pezzi non devono essere pitl grandi di 4 x 4 cm.

e Per la carne, i pezzi non devono essere pitl grandi di 2 x 2 cm.

® Quando si sminuzza il prezzemolo, rimuovere l'accessorio.

FRULLARE

e La caraffa del frullatore riduce in purea frutta e verdura. Mescola, shatte ed emulsiona salse e
miscele. Consente di preparare bevande fredde e zuppe. Non pué montare albumi o preparare
puré di patate.

e Il coperchio (G) si blocca sulla caraffa (F).

e I foro al centro del coperchio (G) consente di aggiungere piccole quantita di alimenti o liquidi
durante la lavorazione.

* Non avviare l'apparecchio a vuoto o solo con ingredienti solidi. Aggiungere sempre latte, acqua,
ecc. a seconda della ricetta.

e Quando si riempie la caraffa del frullatore (F), non superare il livello "MAX" indicato sul
recipiente (750 ml).

e Non frullare o versare nella caraffa del frullatore (F) liquidi o alimenti con temperatura
superiore a 80 °C.

o A causa dell’alta velocita del motore, non lasciare l'apparecchio in funzione per pitl di 45 secondi.
Se necessario, lasciare riposare l'apparecchio per un minuto prima di ripetere l'operazione.

)



FUNZIONAMENTO

e Posizionare la base con motore (A) su un tavolo.

e Inserire gli ingredienti che si desidera frullare nella caraffa (F). Non dimenticare di inserire prima
i liquidi. Tutte le operazioni devono essere svolte con la caraffa del frullatore sul tavolo, mai sulla
BASE CON MOTORE.

e Posizionare il coperchio e bloccarlo in posizione (G). (Non posizionare mai la caraffa del frullatore
sulla base con motore senza il coperchio.) Assicurarsi che il tappo sia bloccato in posizione (H).
Per posizionare la caraffa del frullatore #f sulla base con motore della Moulinette, allineare il
segno sulla parte anteriore della caraffa del frullatore con il segno Iy sulla parte superiore
della base della Moulinette, quindi ruotare la caraffa del frullatore in senso antiorario. (figura 6).

e Collegare l'apparecchio alla corrente e avviarlo premendo il pulsante di comando (B).

e Per arrestare l'apparecchio, rilasciare il pulsante di comando.

® Non mettere mai le dita o altri oggetti nella caraffa del frullatore (F) quando lapparecchio & in
funzione.

® Non utilizzare mai il frullatore senza il coperchio (G) e il tappo (H) bloccati in posizione.

® Rimuovere la caraffa del frullatore solo quando l'apparecchio & completamente fermo.

e Per pulire la base con motore (A), utilizzare una spugna umida (non metterla mai sotto l'acqua
corrente).

e Tutti gli altri accessori (lame (D e I), recipiente (C) e coperchio (E)) possono essere lavati
in lavastoviglie.

e Per pulire la caraffa del frullatore (F), versare un bicchiere di acqua calda con qualche goccia
di sapone per piatti. Rimettere il coperchio (G) e azionare il frullatore per alcuni secondi.
Svuotarlo, risciacquarlo e lasciarlo asciugare capovolto.

e Pulire tutti gli accessori prima del primo utilizzo e dopo ogni utilizzo.

COSA FARE SE LAPPARECCHIO NON FUNZIONA

® In primo luogo, controllare il collegamento alla corrente.

® Se si sono sequite attentamente tutte queste istruzioni e lapparecchio continua a non
funzionare, contattare il venditore o un centro di assistenza autorizzato (vedere l'elenco nel
libretto di manutenzione).

PRODOTTI ELETTRICI O ELETTRONICI ALLA FINE DELLA LORO VITA UTILE

K o Contribuiamo tutti alla protezione ambientale!

L'apparecchio contiene materiali utili che possono essere recuperati o riciclati.

] 3 Portarlo in un centro di raccolta dei rifiuti locale.



To povtého Moulinette oL eTAEEXTE GVAKEL OF PLX OELP& EELTIVWOV KOL XELOTILOTWV
TIPOIOVTWY LWNAAC BTTOB0CNC, TTOU £X0UV OXESLAOTEL YL Vo dLevkoAlvouv Tn Twh ooc.
Ac d00pe PaCl TN CUOKELT, WOTE VX PTTOPETETE VX TNV KTTOAXOCETE KOL VX KELOTTOLATETE
OTO £TTAKPO TNG dLVATOTNTEG TNC.

MEPIFrPA®H
A B&on poTép IT Kav&Ta Tou PHTIAEVTEP
B Kouprri eAéyxou Z KoTr&kl TOU PTIAEVTEP
I MToA Tepaxlopol H Mwpax
A ApalpolOpevn AeTtida O EvowpaTwuévn AeTTido
E Kotkkt

OAHTFIEX AX®PAAEIAZ

o AlB&OETE TIPOOEKTIKK TLG 00ONYieg XpONG, TIPOTOO XPNOLUOTIOLCETE TN CUOKEL NG
YLX TIPWTN POP&, KAL QUAKETE TLC YLK MEANOVTLKN GVX@OPK: O KATKOKELKOTAG dev
ava)«xuﬁ&vﬂ KopL& €vBOVR, O€ TrEP(TITWON PN CUPHOPEPWONG HE TLG 0dNYieg XpRong

TNG CUOKEUAG.

MNV XpnOLHOTIOLELTE TN CUOKELH AV EXEL TIEOEL KATW KL EXEL ENPAVELG TNULEG (TT.X., OTO @

npoo-nx'rsunko TTEPIBANUX) § v dev )\ELTOU{JYSL KOVOVLK&X. Z€ QUTH ThV TTEPITITWON, O

TIPETTEL VO OTOAEL OF EEOUTLOBOTNHEVO KEVTPO TEPPLG.

HTTapolox CUOKELH BEV TIPETTEL VXX XPNOLUOTIOLELTAL TG ATOH (CUPTIEPLAXMBAVOHEV WV

TWV TTABLDY) TWV OTTOlWY N CWHATLKA, KLOBNTAPLX 1 TIVELUOTLKA LKAvOTNTX Elvat

pewwpévn. Emriong dev TpéTreL va xpnotpoTrote(Ta ammé &ropa xwplc eutretpia i yvion

WG TIPOG TN XPAON, EKTOG €&V T &TOopa auT& BpiokovTal LTI eTTRAeYN aTTO K&TTOLO

&Topo Trou elvat LTTENOLVO WG TTIPOG THV XKTPEAELK TOUG.

Ta T[O(Lﬁ’Lé( Oo TIPETTEL VO ETTLRAETTIOVTAL, (DOTE VX DLXOPAALOTEL OTL dev TT(CoLV pE TN

OUOKEUR

Mnv XpNOLUOTIOLE(TE T TUOKEUR, EXV TO NAEKTPLKO KXAWDLO A TO LG €XOLV LTTOOTEL

TNULE. T Ve elvail kOQAAEG TO NAEKTPLKO KOAWSLO, B TIPETTEL VX AVTIKXTXOTROE( oTTd

TOV KO(TO(O'KEUO(OTr’], TO d{KTUO KEVTPWY TEPBLC TOU KATAOKELKOTH i KTTO TEXVLKOUC UE

TTapOpoLX sEoumoBomcn

- ATTEVEPYOTIOLAOTE TN COUOKELN KOL GTTOCUVBECTE TNV OT6 TO pebHX TIPOTOD
TIPOXWPAOETE OTNV OANGYH] €EXPTNUATWVY 1 Y& VX OQOLPETETE APALPOVHEV
EEXPTAUATA/PEPN.

- I'Ipptroxr’]: UTTOPEl V& TPRUUKTLOTE(TE, €AV XPNOLUOTIOLAOETE TN OLOKELH HE A&BOG
TpoTIO.

- OTO(V *OELRTETE TA UTTON, quappo)\oysws KOL txnoouvo(puo)\oysrrs T s‘écxpmuo(w
KoL 6Tav ka@oplTeTe, TIPETEL V& XELPITEOTE To poxaipL koTMG pe TTpoToXA: Elvat
EEALPETLKE OLXHNPO.

To poxaipt KOTTAG TIPETEL V& QPALPE(TAL oTT6 TOV pnxaviopd kivnong, tpotod

ABELGOETE TO TIEPLEXOUEVO GTTO TO UTTOA.

MpogéxeTe 6TaV XOVETE KAXUTO LYPS HEOK OTO TIONUMEEP H TO PTIAEVTEP, KABWG aUTO

uTTopel va 'ITET(XXTEL €EW aTTO TN OLOKELA AOYW EXPVIKAG (x'ruonomcrng

- H ouokeun o0G TTPOOPITETOL KTTOKAELOTLKG YLO OLKLOXKN HAYELPLKA XPpAoM (M6VO yLak
XpAon péoa 0To OTI{TL) K&l 0 LYOUETPO PLKPOTEPO Twv 2000m.

Agv €XEL OXEDLAOTEL YLX VO XPNOLHOTIOLE(TAL OTLG TTAPRKATW TIEPLTITWOELG, OL OTTOLEG

dev KXAOTITOVTOL GTTO Eyyt'mar]:

0€ KOUT{va TIPOOWTTLKOD KXTAOTNHATWY, Ypapelwy Kat dAwv xbpwv epyaciog, ot

(XYDOKTI]IJO(T(X omo ns)\ang Eevodoxelwyv, HOTEN kL GANOLG XWPOUG BLXHPOVAG, OF

EeVbVEG N} CUVAPH KATOADHATA.

AvaTpéxeTe OTLG 0dnyleg KaTék TN OULVAPUONGYNON KAL TNV TIPOCKPTNON TWV

s&xpmumwv ot O'UO'KSUI’], TOV K&XOXPLOPO KAl TH CUVTAPNON, OTIWG KAL T pLOULON

AELTOUPYLWV TNG GUOKEVAG,.

- NPOEIAOMOIHZH: Xpnolpotioteite To PTTAéVTEP TIAVTA HE KAELOTO KOTIGKL, OTIWG
UTTOBELKVUETAL OTLG 0dNYiEC.



e AUTj N OUOKELA HTIOPEl VO XPNOLUOTIOLNBEL OTT6 KTOMX HE MELWUEVEG PUOLKEC,
moenmpuxksg | Buxvonnksg LKAXVOTNTEG, N EANELYN sunﬂpuxg /KoL vacng, s(pocov
uTtdpxeL em{BAewn 1 Toug €xouv BoBel 0dNYiEG avapopLKG HE TNV AOPaAR Xprion TG
OUOKEVAG KTTO ATOHX, TX OTTO(x e{vaL LTTENBLVX YLK TNV KTPEAELX TOUG, KX KXTHVOOUV
TOV kivduvo

EYPQMAIKEZ ATOPEX

o ATTOOULVOEETE TIAVTX TN OULOKELH OTIO TO PedpX, €&V TIPOKELTAL Vv Helvel Xwpig
ETTLTAPNON KAL TpLY oTrd Th CLUVRPUOAOYNOT, TNV KTTOCUVXPHUOAOYNON A TOV KXOXPLOUO
(axKOUN KaL O€ Trepm‘rwcrn Suxkom]g PEVHPATOC).

- AuTA n ouokeun anayopsusml V& Xpnotgotroteital amd madik. Alxtnpeite TN
crucrksur] KOL TO Ka)\w&o uou(pux aTrd TadL&.

- Auth n crucrkzur] uTopel va xpnmuonomea atd orroua ue ustuivag PUOLKEG,
atcen'rnpmksg n BtavonTLng Lmvo‘rn'rsg A éANNewpn epmrelpiog n/Kou yvaong,

. E(pOO'OV LTT&PXEL E‘ITLB)\ELUI’] N Toug EXOUV b500¢el 0dnyieg ava@oplk& pe TV KOQAAR
XPON TNG CUOKELAG &TTO ATOHX, TX OTTOLX ElVAL UTTEDOLVX YLK TNV KOWEKAELX TOUG, KL
Ko(mvooév TOUG KLvSL’Jvoug
- 0 Tplptng |J1TOpEl v xanLuonomGsL amd TadLk 8 ETUJV Kot &vw, pE ™y

npounoewn oTL EmB)\ETrome 1 éxouv A&BeL 0dNyieg OXETIKE pE TNV GOPAAR Xprion
TNG TUOKEUAG KAL KXTRVOOUV TOUG spn)\skousvoug KLvBuvoug

e OL 5L0(5LKO(0'LE§ KO(SO(pLUpou KoL qurnpncng ™ OUOKELAG TTOU SLEE,O(YOVTO(L atrd TOV
xpno‘rn Bev TIPETTEL VO TIPAYHAKTOTTOLOUVTAL KTTO TTRXLOLK, EKTOC €&V ElvaL Gvw Twv 8
ETWV K&l ETTIBAETTOVTOL. ALXTNPEITE TH CUOKELH KXL TO KOAWILO MakpL& oTTd TTotdLék
NALKIBG K&TW TWV 8 ETWV.

AEITOYPTIA TEMAXIZMOY

o To LoXupd, pey&Ang xwpnTkdTNTRG Moulinette kxBap{TeTal YPRYOpX, KTTOTEAETURTIKK
KoL EOKOAK. MéTo 0e Ayt SEUTEPONETIT, PTTOPEL V& TEUXXITEL:
- HXIVTaVO, okOPdO, KPEUUODLX, HUPWILKE,
- WHO KOL UAYELPEPEVO KPEXG,
- TAUTIOV, OQPIXT& Bpaopéva auy&
- K&XpUBLK, POLVTOUKLX, XHOYDOAK, TTRELUEDLY, TUPT K.ATT.

ENAP=H AEITOYPIIAZ

o TomoBetioTe TN B&on Tou HOTEP (A) TGvw Ot éva TPaTéCL. Mnv ouvdéoeTe TO
Moulinette oTnv TrpiCa.

e TomroBeTAoTE TO PTTON Tepaxtopol (M) Tévw otn B&on Tou poTép (A). TotmroBeThoTE

™ Aett{da (A) oTOV KEVTPLKO &EOVXK HETK OTO UTTON KOL TILEOTE TO AELKO TUAMK TNG

AETT®OXG MEXPL VO GKOVUOETE TO XKPXKTNPLOTIKO «KALK» TTIOU UTTOONAWVEL OTL €XEL

KAeWWOoeL aTn Béon Tng. (dukypoppor 2). Mpoooxn: ot Aemideg elvol Ko@TeEPEG.

ToTro0eTHOTE TO (PAYNTO TTOL BENETE VX TEUKXIOETE HECK OTO MTTOA.

TomoBeTRoTE TO KaTT&KL (E) 070 PTTON () KoL ’o@aAioTe To oTn Béon Tou YUP(CoVT&G TO

TIPOG T&X XPLOTEPK (BL&ypaxppax 3). MTropeite Twpax v cuvdéoeTe To Moulinette oTnv TpiTa.

o MatioTe To KOLMTIL eNéyxou (B). To Moulinette apxiTel apéowg va Aettoupyel (dieypappe 4).
Mo Voo SLAKOWETE TN AELTOLPYIK TOU, GQRHOTE TO KOUUTIL. H OULOKELH OTAMATK YPAYOPW.
MnV c@XLpEeiTE TTOTE TO KXTIXKL TIPOTOU XKLVNTOTTOWNOEL TEAElWG N AeTidox.

o MMpETTEL V& KTTOOUVOEETE T OLOKELR OTTO TNV TIPICx pET& amd k&Be XpAon Kol
TIpoToO TNV KaBaploeTe. ATTAOWAAIOTE TO KXTTRKL YUP{TOVTAG TO TIpOG T SEELX KL
AVEONKWOTE TO.

o Ml V& apalpéceTe TN AeTTdK (A), kpaTAOTE TTPWTA TO UTTOA (IN) He TO évax XEPL KAl
TILEOTE TO KOLMTTL TNG AETT{OXG pE TOV QVTIXELPK (BL&Ypatppa 5). AQaLpéoTe T AETTdx
(A) o116 TO E0WTEPLKS TOL UTTOA () TTPOTOU XPNOLUOTIOLACETE TO TEUXXLOMEVO OAYNTO.



XPHZIMEZ XYMBOYAEZ

o SNUAVTLKO: KOT& TOV TEUXXLOMO, B TTETUXETE KXAOTEPK KTTOTEAECUNTX KV TIXTAOETE
TIOANEG OPEC TO KOULUTTL.

o MoTAOTE TO KOUMTTL €AéyXxou ylx 600 XpOvo XPel&TeTal, avé&Aoyo He To TIOOO
AETTITOKOUUEVO BENETE V& E(VOL TO ayNnTO.

o N €V AETITO KL OPOLOUOPQO GITOTENETUX KOTTAC, KTTOKOAAAOTE TO QAYNTO HE PLX
OTIXTOLAG TTO TOX TIAKYLK KOXL KTTAWOTE TO HECK OTO UTTOA.

o MeT& o116 TTOpaTeETAHEVN XPAON, N AETT{OX OTOHWVEL. MNV BLOTXOETE V& THV GANKEETE.

o MeT& o116 K&OE XpION, TIPETTEL VO GQAVETE TH CUOKEUN VX KPLWOEL YLIX VX NETTTO.

o Mnv BéTeTe 08 AeLToLpYia TN CLOKELH OTAV elvat GdeLx.

e SUVIOTWUEVOL XPOVOL KKL TIOTOTNTEC:

YAIKA METIZTH NOZOTHTA | MEFZTOZ XPONOZ

Maivtavog 20 yp. 3 deuT.
KpepuvdLa/eToAOT 150 yp. 10 deuT.
Sk6pdo 60 yp. 8 deuT.
MTTLoKOT 50 vp. 15 deuT.
Aplydoha 200 yp. 8 deuT.
POLVTOUKLX 120 yp. 12 deuT.
Tupl 150 yp. 5 deuT.
ST Bpaopéva auyd 200 yp. 6 deuT.
TPLPEPO KPEXG 200 yp. 5 deuT.
OKANPO KpEng 200 yp. 5 deuT.

* MoAO oKkANpPO Kpéag (Gpviolax wpowA&TN): MepLpéveTe 2 NewTé peTaEO k&Oe KOKAOU

o Snuelwon: YL KGAOTEPN ATTGS00N, XPNOLUOTIOLE(TE TOV XVXPEPOUEVO XPOVO TE TIGAHOUC
(2 deuTepOAeTITA K&OE POPK)

o TOX KOPUATLO BEV TIPETTEL VX E(VOL HEYRADOTEPK OTTO 4 X 4 K.

o Nl TO KPEXC, TX KOUUATLX BEV TIPETTEL VX E(VAL HEYRAUTEPK OTTO 2 X 2 EK.

o ML TNV KOTTA HAIVTRVOD, TIPETTEL VO BQPKLPELTE TO EEXPTNHA.

AEITOYPITIA ANAMIZHX

* H kav&To TOu PTTAEVTED TTOATOTIOLEL POUTX KL AXXAVLKK. AVOXULYVOEL KOL XVOKOTEDEL
ch)\TcrEg KaL piypara. I'IO(pO(UKEUO(ZEL O(VO(lyUKTLKO( KO 0OUTTEC. AgV ElVAL KXKTGAANAO VL&
XTOTINHO KpOKWV LYWV 1 YLK TTXPOOKELH TTOUpEe.

e To kaTT&KL (Z) O(U(pot)\LCEL o) 0TO UTIOA (2T).

e H uTrod0x/ 0TN HEON TOU KATTOKLOU (Z) ETILTPETTEL TNV TTIPOOBAKN ULKPWY TTOCOTATWY
@aynTol 1} LYPWV OTN BLAPKELX TNG ETTEEEPYATLOG.

o Mnv 6éTeTe 0e AetToupyio Tn ouokeLn OTAV elva &delar 1} OTAV TIEPLEXEL HOVO OTEPEK
OLOTATIKK. MPETTEL TIAVTO VO TIPOTBETETE YEAX, VEPO K ATT. GVEAOY UE TN TUVTAYH.

o OTav YspLCSTs TNV KAVETK TOU PTINEVTEP (ZT), dev TTpéTreL v LTTEPBAIVETE TNV EVOELEN
"MAX" 110U LTT&PXEL OTO PTTON (750 ml).

o Agv npenal TTOTE VKX O(V(XulYVUETE A va plXVETE uscro< oTnv KO(VO(TO( TOL PTTAévTEp (ET)
LYP& N TP TTOL €XouV Beppokpaaia TTévw amd 80 °C (175

o ETTeldN TO HOTEP TTEPLOTPEPETOL PE LYNAA TaXOTNTY, dev TTpéTTeL v0( XPNOLHOTIOLE(TE TN)
OUOKELN YLX TIEPLOTOTEPO ATTG 45 BEUTEPONETITA. AV XPELXOTEL, TTEPLUEVETE EVe NeTITO
PEXPL VX KPLWOEL N TUCKEUH TIPOTOV ETTAVOAGBETE TN dLadilkaoia.



AEITOYPTIA

o TotroBeTAOTE TN B&ON ToL pHOTEP (A) TTAVW OF €V TPATTETL.

o TOTIOBETAOTE TX CULOTATIKX TTOUL BENETE VX QvaUiEETE Péoa oThV KavaTa (ET). Mnv
EexboeTe v plEETE PETK TIPWTA TOX LYPK. ‘'ONEG OL EVEPYELEG TIPETTEL VO EKTENOOVTAL UE
TNV KAVATK TOL PTTAEVTEP TIRVW OTO TPATTETL, TTOTE TT&vw oTn BAZH TOY MOTEP.

o TOTTOBETAOTE TO KXTTAKL KL XO@XA{OTE TO 0N B0 Tou (Z). (Mnv ToTToBETE(TE TTOTE THV

KOVATX TOU PTTAéVTEP TGV 0T B&ON TOL HOTEP XWPIG TO KATTRKL TNG.). BeBatwOelTe

OTL TO TTWHG elval ao@allopévo otn Béon Tou (H). MNa va TOTTOBETATETE TV KAVATX

Tou pTTAévTep Trhvw 0T B&om Tou poTép Tou Moulinette, evBuypappioTe To gOpBoro M

OTNV UTTPOCTIVA TIAEUP& TG KAVATAC Tou PTTAévTEp pe To ovpBoro I oo Trévw pépoc

T B&ong Tou poTép Tou Moulinette kKL HETX OTPEWTE TIPOC TA KPLOTEPK TV KAVATX TOU

UTIAEVTED. (BLAYpOppX 6).

SuvdéoTe TN OLOKELH OTNV TIPICK KL BE0TE TN OF AELTOUPYIK TIXTWVTAC TO KOLMTTL

e\éyxou (B).

Mo Vo SLKOWETE TN AELTOUPYLK TG CUOKEVAC, KQYAOTE TO KOUUTTL EAEYXOUL.

Mnv ToTro0eTe(Te T SAKTUAK OOC ) AKX QVTLKE(MEVE PETK OTNV KAVEATO TOU PTIAEVTED

(ZT) 6Tav n ovokevn BplokeTal o€ AeLToupyla.

Mnv XpnOLHOTIOLE(TE TTOTE TO PTIAéVTEP XWpIC Vo éxeTe ao@aAioel oTn Béon Toug To

KATTAKL (Z) KoL To Trdopa (H).

Mnv a@aLpeiTe TTOTE TNV KOVEATX TOU UTTAEVTEP, OV OEV €XEL OTOUNTACEL EVTEAWC N

OUOKELR.

KAGAPIZMOZ

o Nl vax kxBapioTe TN B&omn Tou poTép (A), XPNOLUOTIOLAOTE €V VWTIO O@ouyy&pL (Mnv
N B&TeTe TTOTE KATW XTI TPEXOUUEVO VEPD).

o 'OA& T GAN €ExpTAMGTA (AeTTdEC (A Kot ©), utroA (N Ko karrékt (E) TIAEVOVTOL OTO
TIAUVTAPLO TILXTWV.

o Tl v kaBaploeTe TV KAVEATK ToL PTTAEVTEP (ET), p(ETe Yéoax 0TV KAVETK éva TTOTAPL
TCeoT6 vepd pe pepLkég OTAYOVEG LYPOU KaxBapLopol. ToToBeTHoTE Eav TO KATT&KL (Z)
oTn Béon Tou koL BE0Te O AELTOUPYIG TO PTIAEVTEP YLK MEPLKK DELTEPONETITA. AdeL&OTE
TO, EETTAOVETE TO KL GQPHOTE TO KVATIODOYUPLOUEVO YLK V& OTEYVWIOEL.

o KaBapioTe ON& T EEAPTAMUKTA TIPLV &XTTO TRV TIPpWTNH XpAON. O KXOXPLOUOG TTPETTEL VX
ETTAVOAXMUB&VETAL HETK &TTO K&OE XpriON.

TI MPEMEI NA KANETE AN H 2YZKEYH AEN AEITOYPTEI

o EAEéYETE TTPWTK TH OVdEDT.

o AV GKONOUBAOGTE TIPOTEKTIKK ONEC XUTEC TLG 0BNYIEC KAL N CLOKELH €EXKONOLOEL V&
UNV AELTOUPYEL, ETTLKOLVWVAOTE HE TOV AVTLITPOCWTIO A HE VX EE0VTLODOTNHEVO KEVTPO
oépBLg (Bdeite TN AMoTa om0 BLBALXpKL TOL TEPRLC).

OTAN TA HAEKTPIKA H HAEKTPONIKA TPOIONTA OTANOYN £TO TEAOZ THE QOEAIMHE AIAPKEIAZ ZOHE TOYE

ﬁ Ag TTpoOTATEOOOLHE PXTL TO TTEPLBIANOV!

H ouoKeun oG TEPLEXEL TIONOTLUGX UALKG, Tt 0TT0{0 MTTOPOGY VaX avarkTBOOV 1 var cvakukAwBoov.

f— 3 METQPEPETE TH T€ EVa ONUELD TUANOYAG OTIKWV KTTOPPLUUKTWV



BbibpaHHas Bamu Mozenb Moulinette sBNA€TCA YACTbIO UHTENNEKTyanbHOW, HAAEXKHOW
1 BbICOKOMPOU3BOANTENbHOW IMHENKUN NMPOAYKTOB, MPU3BAHHbIX CAEMATb XKU3Hb Nlerye.
[laBaniTe No3HAKOMUMCS C NpMbopoM BMecCTe, YTobbl Bbl MOM/IM UCMO/bL30BATL €ro no
MaKCUMyMy.

ONMUCAHUE

A MoTOpHbIN 610K F Yawa 6nengepa

B KHonka ynpasneHus G Kpeilwka bnenpepa
C Yawa usmenpuutens H Konnayok

D CbeMHbI HOX | BCTPOEHHbIN HOX
E Kpblwka

Bo n3bexaHue TpaBM nepes, nepebiM UCMOb30BaHWEM NPUBOPA BHUMATENBHO NPOYTUTE
MHCTPYKLMIO M COXPAHUTE ee Ha Byayliee: NPOU3BOAMUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM
3a HempasuabHOE UCMONb30BaHWe Npubopa notpebutenem.

e He wcnonb3yinTe YCTPOMCTBO, €C/IM OHO YyMano, M Ha HEM WMEKTCA BUAUMbIE

noBpexaeHus (Hanpumep, Ha 3aWWUTHOW MaHenu), WAM ecan OHO He paboTaer

LLOJKHBIM 06pa3oM. B TakoM ciiyyae ero Heo6xoAMMO OTNPABUTL B aBTOPU30BAHHbIV

CEPBUCHBIN LEHTP.

MNpnvbop He npeaHa3HayeH AAS MCMNONb30BaHWA NuuaMu  (BKIouyas AeTelt) C

OrPaHUYEHHBIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHLIMU WAU YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTAMM

nmbo HeZOCTAaTKOM OMbITa WM 3HAHWUI, KPOME C/ly4yaeB, KOrAa OHW HAXOAATCA MOA,

NPUCMOTPOM MK BbIN MPOUHCTPYKTUPOBAHBI OTHOCUTEILHO 3KCMyaTaumm npubopa

JIMLLOM, OTBETCTBEHHbIM 32 UX 6e30MacHOCTb.

He no3gonsiTe feTAM uUrpatb C yCTPONCTBOM.

He ucnonb3yiiTe npubop, ecnu kabenb NUTaAHWA UAM BUAKA UMEIOT MOBPEXAeHUA. Bo

n3bexaHue pUCKOB, 3aMeHa Kabesis NUTaHMA LOMKHA BbITb BLINONHEHA U3rOTOBUTESNEM,

B CEPBMCHOM LEHTpe WU CMeuuanucToMm Mo MocnenpoAaxHoMy 06CNyKMBAHUIO

AHANOrMYHOW KBAnUduKaLmu.

- BbiktovaiiTe NpMbop U OTKNOYANTE e€ro OT 31eKTPOCETH, Mepes, TeM Kak MeHATb
aKceccyapbl UAKU NPUKaAcaThCa K AeTansM, ABUrAOLLMMCA BO BPEMS UCMONb30BaHMA
npubopa.

- BHMMaHue! HenpasuabHoe ncnonb3oBaHme npubopa MoOXEeT NPMBECTM K TPABMaM.

- ByAbTe OCTOPOXHbI C HOXOM AJ18 U3MeNbYeHUs NpK onycToweHun Yaw, cbopke u
pasbopke akceccyapos, a TaKXKe OUYUCTKE: OH OYeHb OCTPbIN.

Hox Ans u3menbyeHus HeobXOAMMO CHATb C MPUBOAA Mepej TeM, Kak onycTowarb

yauwy.

ByabTe OCTOPOXHBI NPWU HANMBAHUM FOPAYEN KUAKOCTU B KYXOHHbI KOMBANH unu

6neHaep, NOCKONbKY OHA MOXET Pe3KO MPEeBPaATUTLCA B rOpAYMUI nap.

- Mpnbop npeaHa3HayeH TONMbKO AAS AOMALIHEro WCMoab30BaHWA (TONLKO BHYTPU
noMeLLeHus) 1 Ha BbicoTe He bonee 2000 M.

OH He npeAHa3HayeH ANs WCMOMb30BAHUA B CIEAyOLWMUX C/yyasX, KOTopble He

NOKPbIBAIOTCA FapaHTuen:

Ha KyxHe ANns MepcoHana MarasvMHoB, OGUCOB M APYrux NpoheccMoHanbHbIX

nomeleHnin; Ha depmax; B rOCTUHWLAX, MOTENAX U APYIrUX XKWUbIX NMOMeLLeHUaX, a

TakXe B FOCTEBbIX HOMepPaX WU aHANOTMYHbIX 3aBeAeHUAX.

Cnepyite MHCTPYKLUMU Npu cbopke npubopa M yCTAaHOBKE aKCeCCyapoB Ha Hero, a

TakkKe 4S8 OUMCTKM, OBCNYXMBAHWUS U HACTPOMKU PyHKUUIA npubopa.

- MPEAYMNPEXAEHWE. Bceraa wcnonb3ynTe 6neHAep C KPbIWKOW, KaK yKa3aHOo B
MHCTPYKLUU.

Ucnonb3oBaHue npubopa nuuamu € OrpaHUYeHHbIMU (GU3NYECKUMU, CEHCOPHLIMU

WM YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMM, a Takxe NoAbMW 6e3 A0CTAaTOYHOro onbiTa

d
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W 3HaHWW A0MNYyCKaeTCcs MpW YCI0BUM, YTO OHU HAXOoAATCA Moj, NPUCMOTpoM, nnbo
6bIIM NPOVMHCTPYKTUMPOBAHbLI O MpaBuinax 6e3onacHoOro mcnonb3oBaHus npubopa u
MOHVMMAIOT BO3MOXHYIO OMACHOCTb.

POMENCKUE PbIHKU

e Bcerpa oTkioyaiiTe Npubop OT 31eKTPOCETW, €C/I OH He UCMOJb3yeTcs, a Takke
nepes, cbopkoi, pa3bopKoi M BLIMOJHEHWEM OYUCTKU (Aaxe B C/lydae OTKIUYEHUs
3ﬂeKTpI/I‘-IeCTBa).

- JaHHbll npubop He NpeaHa3HadyeH AJs UCMONb30BAHUA AeTbMU, XpaHuTe npubop u
kabenb B HEAOCTYNHOM A5 AeTeil MecTe.

- Wcnonb3oBaHue npubopa AnuaMu € OrpaHuUYeHHbIMU GU3UYECKUMU, CEHCOPHBIMM
WNn yMCTBEHHbIMN CI'IOC06HOCT5|MI/I, a TakKxe nwabmMu be3 A0CTAaTOYHOro onbITa U
3HaHVI17I AonycKaeTca npu ycaoBuUun, YTO OHWU HaxoaATCA noa NPUCMOTPOM, J'II/I60
6bIJ1VI MPONHCTPYKTUPOBAHbI O MpaBuiax 6930I‘IaCHOFO ncnonb3oBaHUA npmﬁopa n
MOHNUMAIOT BO3MOXHYIO OMACHOCTb.

- [lonyckaetcs UCMonb3oBaHUe TepkU AeTbMM 8 fieT M CTaplwe npu yCaoBUM, YTO
32 HUMM OCYLLECTBSETCA COOTBETCTBYIOWMA HAA30p WAM OHU O3HAKOMJIEHbI
C  MWHCTPYKUMAMM, Kacawwumucs 6e3onacHoro wcnonb3oBaHus npubopa u
OGLHCHHIOLIJ.VIMVI PUCKKX, BO3HMKAKOLWME B XO04e ero NCnosib30BaHuA.

ﬂ,eTI/I He A0JDKHbI MPOBOAUTb OYUCTKY U MOJIb30BATHLCA I'IpI/I60pOM, ecnn um eLI.I,é HeT

8 NeT 1 OHU He HAXOAATCS MOJ MPUCMOTPOM B3POC/bIX. XpaHuTe npubop v ero kabenb

nnTaHnA B MeCTe, HeA0CTYyNHOM ANA feTen mnaguwe 8 ner.

®YHKUNA USMEJIBMEHUA

e MoOWHBIN ¥ BMeCTUTeNbHbIW U3Menbuutens Moulinette 6bicTpo U 3dhdheKkTUBHO
CNpaBfseTcs CoO CBOMMU 3aJayaMu U JIerko MoeTcs. Bcero 3a HeCKonbKo CeKyHA OH
MOXET U3MENbYuTb!

- NeTPYLLKY, YeCHOK, NYK, 3e/1eHb,

- Cblpoe 1 rOTOBOE MSACO,

- BETYMHY, AWLA, CBAPEHHbIe BKPYTYHO

- rpeukue opexu, GyHAyK, MUHAANb, CyXapu, Cbip U T. 4.

e MocTaBbTe MOTOPHBIN 610K (A) Ha cTon. He noakniovainTe Moulinette k anekTpoceTu.

o YcTaHoBWTe yawy u3mensumtensa (C) Ha MoTOpHbIA 610K (A). YcTaHoBUTe HOX (D)
Ha LeHTpanbHbIM Ban B Yale, HAXMMas Ha benyio 4acTb HOXa A0 LeNyKa, KOTopbIn
o0b603HauaeT, YTo HOX 3acuKcupoBaH. (Puc. 2). OctopoxHo! Hoxu octpble. [NonoxuTe
Hape3aHHble NPOAYKTbI B Yally.

o 3akpoiTe yawy (C) kpbiwkoi (E) u 3acbumkcupyiite ee, NoBepHyB NPOTUB 4aCOBOW
ctpenku (Puc. 3). Tenepb MOXHO noakntounTs Moulinette Kk anekTpoceTy.

e HaxmuTe KHOMKy ynpaeneHus (B). Moulinette MrHoBeHHO HauuMHaeT paboTy
(Puc.4).4T06b OCTAHOBUTL €70, OTMYCTUTE KHOMKY. [pn6op 6bICTPO OCTAaHABANBAETCA.
Hukorpa He cHMMaNTe KpPbILWKY, MOKA HOX MOJIHOCTbIO HE OCTAHOBUTCA.

o OTcoeAnHANTe NpubOpP OT 3NEKTPOCETM MOC/NE KaXAOrO MCMOMb30BAHWA W Mepep,
OUYMCTKOW. Pa3bioKnpynTe KPbILLKY, MOBEPHYB €€ M0 YaCOBOW CTPEsIKe, a 3aTeM CHUMUTE.

e YT0bbl CHATb HOX (D), CHayana BO3bMUTECh OAHOM pykow 3a vawy (C) u HaxmuTe
60MbWKM MaNbLEM HA KHOMKY Ha Hoxe (Puc. 5). M3enekute Hox (D) m3 yawm (C)
nepej, UCNoab30BaHWEM U3MeSIbYEHHbIX NPOAYKTOB.




MOJNE3HbIE COBETbI

o BaxkHO! Pe3ynbTaThl U3MenbyeHns byAyT nydile, €M HAKMMATb KHOMKY HECKOJIbKO pas.

e HaXMuTe Ha KHOMKY YMNpaBfieHUs U yAepxkuBaliTe ee B TeyeHMe HeobXoAMMOro
BPEMEHMW B 3aBUCUMOCTU OT HYXKHOW CTENEHW U3MeNbYeHUs NPOAYKTOB.

o 1717 NONyY€EHUs MENKOro ¥ PABHOMEPHOMO U3MesbYeHNs YAAINTe NPOAYKTbI CO CTEHOK
IONaTKOM 1 pacrnpenenuTe nx B yalle.

o Mocne A0NTOro NPUMEHEHNUA HOXW TEPSAIOT OCTPOTY. 3aTyNUBLUNECA HOXM HEOBXOAMMO
3aMeHATb.

o MMocne KaxAoro UCNob30BaHMA AaiTe Npubopy oCTbITh 1 MUHYTY.

» He Bk/itoyanTe npubop, ecnim yawa nycra.

* PekoMeHyeMoe BpeMs 1 KOJNYeCTBO:

WHIPEAUEHTDI MAKC. KOJIMMECTBO MAKC. BPEMA

MeTpyLwka 20r 3¢
Jlyk penyaTbiit/nyk-wanot 150 r 10 ¢
YecHok 60 r 8c
MeyeHbe 50r 15¢
MuHpans 200 r 8¢
hyHAyK 120 r 12 ¢
Cbip 150 r 5c
LA, CBAPEHHbIE BKPYTYIO 200 r 6c
HexHoe maco 200 r 5¢
XecTkoe mMaco 200 r 5c

o OueHb XecTkoe MACO (bapaHbs N0ONaTKa): MeXAY LWKIaM1M HeobXoANMO Aenath naysy
Mo 2 MUHYTHI

o MprMeyaHune. [Ing NosyyeHms Nyylinx pe3ynbTaToB UCMONb3YATe UMMYNbChl B TeYeHUe
yKa3aHHOro BpeMeHu (Kaxablit pas no 2 c)

o Kycouku A0/KHbI 6bITb He Bosblie 4 X 4 CM.

o /lns Msaca pa3Mep KyCKOB He [0/KeH NnpeBbilaTh 2 X 2 CM.

o [py M3MenbYeHUM NeTPYLIKN HACAAKY HEOOXOAMMO CHATB.

OYHKLUHNA BJIEHAEPA

o B6neHaepe MOXHO aenathb nope n3 hpykToB 1 oBole. OH CMeLWVBaAET, NepemMasbiBaeT
1 M3MeNibYaeT UHIPeaueHTbl 418 MPUroTOBNEHNA COyCOB U cMeceil. OH MOAXO0AUT ANs
NPUTroOTOBNEHNUSA XONOAHbIX HAMWUTKOB M CynoB. OH He MOXeT B36KBaTb ANYHbIE BenKn
1 aenatb kapTodenbHoe niope.

o Kpbiwka (G) dukcupyetca Ha yawe (F).

e OTBepcTMe B LeHTpe kpbiwku (G) nosponseT fo06aBnaTb HebosblwMe KonWyecTBa
MHIPeAVNeHTOB B Npouecce paboTbl bneHaepa.

e He ucnonb3yiiTe npubop, ecnu yawa nycras WiW 3anojHeHa TONbKO TBEPAbIMU
MHrpeaveHTamu. Bceraa nobasnainTe MONoKo, BOAY U T. M. B 3aBUCUMOCTM OT peLenTa.

o Mpu 3anonHeHum Yaiwu bnenpepa (F) He npesbiwaiiTe yposeHb "MAX", ykazaHHbIA Ha vale (750 mn).

e Hukorpa He cMmelnBanTe U He HanueanTe B vawy 6neHaepa (F) XuAKOCTM unu
NpoAYyKTbl, TemrepaTtypa KoTopbix npesbiwaet 80 °C (175 °F).




o [TocKoNbKY MOTOpP paboTaeT C BbICOKOW CKOPOCTbIO, HE UCMonb3ynTe npubop bonee
45 cekyHp, noapaa. Npu HeobxoAMMOCTM farTe NpUbOPy OCTbITh B TEYEHUE MUHYTHI,
npexae YeM NoBTOPSATb OMNepaLuio.

SKCIIYATALUNA

o MocTaBbTe MOTOPHLIV 610K (A) Ha cTON.

o [loMecTTe UHIpeAUneHTbl, KOTOpble HeObXoAMMO cMewaTb, B yawy(F). He 3abyabTte
CcHayana Ao06aBuTb KMAKOCTM. Bce onepaunn HeobXOAMMO BbIMOAHATL C yallei
bneHpepa, pasmMecTvB ee Ha ctone. Hukoraa He penante 3Toro Ha MOTOPHOM BJTOKE.

e YcTaHoBUTe KpbILWKY W 3acdukcupynTte ee (G). (Hukoraa He cTaBbTe yally breHpaepa Ha
MOTOpPHbIV 610K 6€3 KpbilWwKK). Ybeautech, YTo Konnayok 3acbukcrposaH (H). YTobbl
YCTAHOBUTbL vawy GneHaepa Ha MOTOpHLIM 610K Moulinette, coBMecTUTe 3HaK I na
nepesHeit naHenu yawm 6neHaepa co 3Hakom M B BepxHeit yacTn MoTopHOro 6oka
Moulinette, 3aTem noBepHuTe Yawy 6aeHAepa NPOTUB YACOBOW CTpenku. (Puc. 6).

o MoaknounTe NPMBOP K INEKTPOCETM U 3aMNyCTUTE €ro, HaXaB KHOMKY ynpasneHus (B).

o YTO6bI OCTAHOBUTL NPUBOP, OTNYCTUTE KHOMKY YNpPaB/ieHuA.

e He onyckaiiTe nanbubl uau apyrue obbekTsl B yawy bneHaepa (F) Bo Bpems paboTbl
npubopa.

e Hukorpa He 3anyckawnTte bneHaep 6e3 kpbiwkun (G) n konnauka (H), 3adrKcMpoBaHHbIX
Ha MecTe.

o CHMMaNnTe yawy 6aeHaepa TONbKO NOC/Ee NOAHON OCTaHOBKU Npubopa.

OUYNCTKA

e [lnAa 04MCTKM MOTOpHOro 6noka (A) WUCNonb3ynTe BAAXHY TybKy (HUKOrAa He
nomeLwLanTe ero MoA CTPyH BOAbI).

e Bce apyrve npuHaanexHoctn (Hoxu (D u 1), yawy (C) u kpbiwky (E)) MOXHO MbITb B
NocyZ,0MOeYHON MalluHe.

o 1N 04nCTKM Yawm bneHpaepa (F) HanelTe B Hero cTakaH ropsyei BoAbl C HECKOIbKUMU
KannaMuM MOIOLWEro CpeAcTBa. YcTaHoBUTE KpbiwKy (G) Ha MecTo M BKIOYUTE
6neHAep Ha HECKONbKO cekyHA. OnycTowunTe ee, ONONOCHUTE U AANTe BbICOXHYTb B
nepeBepHyTOM MOMOXEHUN.

o [loMOITe BCe NMPUHAANEXHOCTU Mepes, NepBbIM WCMOMb30BAHMEM W MOC/IE KaXAO0ro
MCMONb30BaHNA.

YTO AEJIATb, ECJZIN MPUBOP HE PABOTAET?

o CHauyana nposepbTe NOAKMIOYEHUE K IN1EKTPOCETH.

o EC/IM Bbl TWATENbHO BbLIMOAHANN BCE 3TU WHCTPYKLUWU, W NpubBOpP No-npexHemy He
paboTaeT, obpaTuTech B MarasuH, rae npuobpetancs npubop, Unu B aBTOPU30BAHHbIN
CEePBUCHBII LLeHTP (CM. CMTUCOK B CEPBUCHOM KHIKKE).

OTPABOTABLUME SNIEKTPUYECKUE U SNTEKTPOHHbLIE U3AENNA

[JaBaiTe BMeCTe MOMOXeEM 3aWMTUTb OKpYykKatoLyio cpeay!
JaHHbI NPUBOP COAEPXKMUT LieHHbIE MaTepUabl, NPUTOAHbIE ANA NepepaboTku
@ WAW BTOPUYHOTO UCMOSb30BAHMA.
| :)

CpanTe yCTpOWNCTBO B 61MXKANILIMIA MyHULMNANbHBIA NYHKT CBOpa OTXOA0B.




Ci3 TaHaaraH Moulinette Mozeni eMipAi XeHinaetyre apHanraH, akbiiabl, CEHIMAI,
OHIMAINIri )XOFapbl K¥panaap xeniciHi, 6eniri 6osbin Tabblnagbl.

K¥pbiiFbiMeH 6ipre TaHbiCalblK, OCbIIA OHbl PaxaTbiHbI3Fa KONAAHbIM, 6apnbik
MYMKIHAIKTEPiH NanaanaHacsis.

CUTTATTAMACHI

A MoTtop Herisi F bBnenpep TocTaraHsl

B backapy Tyimeci G bneHpep kaknarbl

C ¥Ycakrtay Tabarbl H Kannarbl

D AnbiH6anbl Kanakiwa I bBipikTipinreH kanakwa
E Kaknak

KAYIMNCI3AIK HYCKAYJIAPbI

K¥pbiniFbiHbI3abl BipiHLWi peT KonaaHap anabiHAa NnanaanaHy KeHiHAeri HYCKayblKTbl

MY¥YKMAT OKbIN LUBbIFbIHbI3 XXJHE KEeNeleKTe aHbIKTaManblK peTiHAe nanjanaHy YwiH

caKTan KOWMbIHbI3: K¥PbUIFbl TUICTi TypAe nanpanaHbUIMaraH arpgamaa eHaipyuwi

ewKaHaan xayankepuinik Kabbligamanab.

o K¥pbIIFbl TYCiMN KeTCe KaHe OFaH 3aKbiM Kesce (MbiCanbl, KOPFaHbILW NaHenb) Hemece

ON KanbiNTbl X¥MbIC iCTeMece, OHbl MNampanaHbaHpi3. MyHpaw karFganaa OHbl

MaK¥/1AaHFaH KbI3MeT KepceTy OpTa/biFbiHA anapy Kepek.

Ocbl  K¥PbINFbIHLI A€HEe, Ce3y HeMece aKbin-on Kabinerrepi lwekTeyni Hemece

Toxipubeci MeH 6iniMi ok azampaap (CoHblH, iwiHAe 6ananap) onapabiH

KayincisairiHe >xayanTbl TwiFaHblH, bakbinaybiHAa 60nFaH aHe opaH  oChl

K¥PbUIFbIHBI MaiAanaHyFa KaTblCTbl H¥CKAY anFaH Xaraanaa, nanpaanaHa anaabl.

MyHAaal xaFaanaa o MakyNaaHFaH KbI3MET KepCeTy opTanbiFbiHA Xibepinyi kepek.

KyaT cbiMbl Hemece awa 3aKbIMAANCA, K¥PbINFbIHbI NanpanaHyra 6onmanpbl.

KayinTiH, angblH any YwWwiH KyaT CbiIMblH ©HAIPYLWI, OHbl CaTyAaH KeRiHri Kbi3MeT

HeMece OCbIFaH ¥Kcac 6inikTi MaMaH aybiCTbIPYbl Kepek.

- Kepek-xapakTapabl aybiCTbipapAaH 6¥pbiH Hemece KoNAaHbICTarbl benwekTepre
KaKblHAAMAC B¥PbIH K¥PbIFbIHbI COHAIPIMN, KyaT KO3iHEH aXblpaTblHbi3.

- AbBannaHbi3: K¥PbINFbIHbI A¥PbIC NakAanaHbacaHbi3, XapakaTTaHyblHbl3 MYMKIiH.

- blabicTapabl 6ocaTkaHAa, Kepek-kapakTapAbl XuHam, besiwekTereHpe sHe
TasanaraH Ke3Ae ¥CaKTaMTbIH MblWAKTbl abanian ¥CTaHbi3: o eTe oTKip.

WNHrpeaneHTTepAI bIALICTAH WbIFAPMAC B¥PbIH, ¥CAKTAWTbIH MbIWAKTbI KeTeriHeH

wewin any Kepek.

Ac Y1 KOMbalHbIHA HEMeCe apanacTbipFbIWKA bICTBIK Cy K¥OFa bonmanabl, cebebi

01 KYTNEreH XepAeH KanHan KeTce, CbIpTKA TOrinyi MYMKIH.

- K¥pbinFbiHbi3 2000 MeTpaeH TeMeH BWiKTiIKTe opHanackaH (Tek YWAiH iwiHae)
TYPMBbICTbIK acna3AablK KONAAHYFA apHaNFaH.

On Keningikke KipMenTiH MblHAZAAN XaFaannapaa KonaaHyra apHaJiMaraH:

AYKEHAEPAiH, KeHCenepAiH >aHe 6acka Kacibu opTaHbiH, hepManapabiy,

Kbl3MeTKepniepiHe, KOHAK YWnepaiH, MOTenbAepAiH XaHe 6acka Aa T¥PFbIH YW—

XKaWnapablH, KIUEHTTEpiHE X3He KOHaK benmMenepiHaeri Hemece COM CUAKTbI

TYPFbIH Y KbI3METKep/iepiHe apHanFaH acyin benmenepiHae.

K¥pbIiFblAA Kepek-KapakTapAbl K¥pacTbipy >XdHe MOHTaxaay, Tasanay »XoaHe

TeXHUKANbIK KbI3MET KOpCeTy >KaHe K¥PbUIFbIHbI3AaFbl (YHKUMANAPAbLI OpHATY

Ke3iHAe H¥CKaynapabl KapaHbi3.

- ECKEPTY: bneHpepai apAanbiM  KakMmarblH H¥CKaynapaa KepceTinreHaewn
KaJbIMKa KOWbIN NanAanaHbiHbi3.



o bakpinayaa 6onca Hemece K¥pbUIFbIHBI KAyinci3 naiganaHy >eHiHAe HycKay
bepince xaHe Kayin-karepsiepai TYCiHETIH 6onca, 6wl KYPbUIFbIHBI AeHe, ce3y
Hemece akbin-oil KabineTrepi wekTeyni Hemece Taxipubeci MeH b6inimi XOK
ajampap navaanaHa anagbi

EYPOIAJIbIK HAPBIKTAP

o Erep K¥pbinFbl Kapaychl3 KanAblpblca KaHe OHbl K¥pacTblpMmac b¥pbiH, benwektemec
Hemece Tasanamac 6¥pbiH (TiNTeH 31eKTp KyaTbl OWin KanFaH xaraanaa 4a), oHbl
9pKaLlaH K¥PbINFbIAAH aXblPATbIHbI3.

- b¥n K¥pbINFbIHBI 6ananap nanpganaHbaybl kepek. K¥pbinFbiHbl )KHE OHbIH, CbIMbIH
6ananapabiH KOMbl XKETNENUTIH Xepae CakTaHbl3.

- bakpinayaa 6osca Hemece KYpbUIFbIHbI Kayinci3 nanpanaHy XeHiHAe HycKay
bepince xaHe Kayin-kaTtepai TyciHeTiH 6onca, 6¥n K¥PbUIFbIHLI A€HE, Ce3y Hemece
aKbiN-oi KabinetTepi wekTeyni Hemece Taxipubeci MeH binimi Xok amamaap
nanpanaHa anagbl.

- Bakbinayaa 6osca Hemece K¥pblIFbIHBI MalAanaHyra KaTblCTbl HYCKAy anFaH
Xarpanga dkoHe onap TyblHAANTbIH KayinTepai TyciHeTiH 6onca, YKKiWTi
8 ’KacTaFbl XdHe 04aH ackaH bananap KongaHa anagbl.

e Tazanay >oHe nNanAanaHylbiHbIH TEXHUKANbIK KbI3MET KOPCeTY >X¥MbICTAPbIH
8  KacTaFbl JK3He ofaH ackaH bananap 6akbinaycbl3 OpbiHAAMAYbl Kepek.
K¥PbUIFbIHbI )X9HE OHbIH, CbIMbIH 8 )acka TosMaFaH 6ananapabiH, KOMbl KeTNenTiH
xepae cakTaHbi3.

¥YCAKTAY ®YHKLUUNACHI

o KyaTtTbl, CbiibIMAbIFbl YAKeH Moulinette xbingam, TUiMAI KoHe OHAM TasanaHagbl.
BipHelue cekyHATa On MblHAaNAPAbl ¥CaKTal anasbl:
- aKXeskeH, capbiMcak, Nua3, KeKeHicTep,
— WKKI X3He nicipinreH er,
- BeTYMHA, KaTTbl KAMHATbUIFAH X¥MbIpTKaNap
- FPeK XaHFarbl, OPMaH XaHFarbl, 6afaM, KeNKeH HaH ¥YHTaFbl, iPiMLLIK XaHe T.6.

X¥MbICTbI BACTAY

o MoTop Heri3iH (A) YcTenre KOMbiHbI3. Moulinette K¥pbUIFbICbIH TOKKA KOCNaHbi3.
e Ycakray TabarbiH (C) MoTop HerisiHe (A) KoMbIHbI3. Kanakwadbl (D) OpHbIHA
K¥JIbINTaNnbIM, CbIPT e€TKeH AblbbIC ecTinMeiiHWe KanaklaHbliH, aK 6eniriH 6acbim,
TabaKTbiH, iWiHAeri opTanslk 6inikke canbiHbi3. (2-cypeT). AbannaHbi3: Kanakwanap
oTKip. TypanfaH Taramabl Tabakka casnblHbi3.
KaknakTbl (E) Tabakka (C) canbiHbi3 XaHe caFaT TifiHe Kapcbl baFbiTTa 6¥pay apKbuibl
OpHbIHA KWIbINTaHbI3 (3-cypeT). EHAi Moulinette K¥pbUIFbICbIH TOKKA KOCyFa bonaabl.
backapy TyimeciH (B) 6acbiHbi3. Moulinette aepey icke Kocbinagbl (4-cyper).
OHbl TOKTATy YWIiH TYMMeHi 6ocaTbiHbi3. K¥pbinFbl XbUigam TokTanabl. Kanakuwa
TONbIFbIMEH TOKTATbUIMAaMbIHLIA, KAKMAFbIH €KalaH aIMaHbi3.
K¥pbINFbIHBI 9P NanAanaHFaH COH, XaHe Tasanamac 6¥pbiH TOKTaH axbipaTbiHbi3. Carar
Tini 6aFbITbiMeH 6¥py, 0faH KeliH OHbl KBTepPY apKbiibl KAKNAFbIHbIH, K¥JIMbIH alibiHbI3.
Kanakwaxsl (D) wbiFapbin any YwiH anabiMeH Tabaktol (C) 6ip KOnbIHbI36EH ¥cTanm,
Kanakla TyinMeciH 6ac bapmarbiHbi36eH bacbiHbi3 (5-cypeT). YcakTanFaH TaFamzbl
KonpaHbac 6¥pbiH KanakwaHbl (D) TabakTbiH, iwiHeH (C) WwbiFapbin anbiHbi3.




NAWOANbI KEHECTEP

o MaHbi3abl: ¥cakTay KesiHae ci3 GipHewe peT 6acy apKblUibl €H KaKCbl HaTUXesnepre
KOJ1 XKeTKi3ecis.

o TaramHbIH, KAHLWANbIKTbl MalAa ¥CakKTaNy KakKeTTiriHe 6aninaHbiCTbl KKeTTi yaKbIT
¥3aKTbIFbl YWiH 6ackapy TYMMeciH 6acbiHbI3.

e Maipa, TiNTi ¥cak €Ty YWiH TaFaMmAbl KasakneH KblpbiM anbin, OHbl Tabakka amnbin
CasblHbI3.

o lllamapaH ThIC KONAAHFaHHAH KeMiH Kanakwa >y3iH xoFanTtaabl. OHbl KYM3HCI3
aybICTbIPbIHbI3.

o K¥PbINFbIHbI 9P KONAAHFAHHAH KeWiH 1 MUHYT CanKbiHAATbIHbI3.

o K¥pbInFbiHbl 60C TYPiHAE iCKe KOCMaHbI3.

e YCbIHbINATbIH YaKbIT MeH Menwepi:

UHTPEAVEHTTEP MAKC. MOJILLEPI MAKC. YAKbIT

AKXenkeH 20r 3 cek
Muasz/xya 150 r 10 cek
CapbIMcaK, 60 r 8 cek
Tokaw 50r 15 cek
bapam 200r 8 cek
KaHFak 120 r 12 cek
IpimMwik 150 r 5 cek
o
ET 200 r 5 cek
KarTbl eT 200 r 5 cek

o OTe KaTTbl €T (KON eTiHiH, ayblpblH 66iri): Op UMK apacbiHAa 2 MUHYT KYTIHi3

o EckepTne: eHIMAINIKTI )XaKcapTy YIWiH aTanFaH yakbITTbl UMAYAbCTEP XUiNiriHAe (2 CEKYHA,
caiiblH) KONAaHbIHbI3 benikTep 4 X 4 CM KeneMiHeH YnkeH 6onmay Kepek.

o ETTiH, KecekTepi 2 X 2 CM KesieMiHeH Y/ikeH 6bonmay Kepek.

o AKXeNKeH/i ¥caKTaFaH Ke3ze KOHAbIPMaHbI afibin TacTay Kepek.

APANTACTbIPY ®YHKLIUACHI

e bneHpep TocTaraHbl XemicTep MeH KekeHicTepaeH e3be acanabl. On T¥3abIKTap
MeH KocnanapAbl apanactbipajbl, Wakanabl xaHe bneHaepaeH etkizeai. On cankbiH
CyCblHAAP MeH copna xacanzbl. On X¥MbIPTKaHbIH, aFblH WaKWKaMaibl Hemece KapTon
e36eciH xacamanabl.

o Kaknak (G) Tabakka (F) kynbintanagsl.

o KaknakTblH, opTacbiHAarbl ecik (G) X¥MbIC icTen TypraHAa a3 Meswepaeri Taramabl
HeMece CYMbIKTIKTApAbl KOCyFa MYMKIHAIK 6epeai.

o KypbInFbiHbI 60C TYpiHAE HemMece TeK KaTTbl MHIpPeAMeHTTePMeEH KOCMNaHbi3. PeuenTke
6aKinaHbICTbl dPKALLAH CYT, CY K3HE T.6. KOCbIHbI3.

o bneHaep ToctaraHbi (F) TONTbipFaH Ke3ae, TabakTa kepceTinreH "MAKC" geHreniHeH
(750 mMn) acbipMaHbI3.




o Elukawax 6nenpep toctaraHbiHaa 80° C (175° F) MaHiHEH oFapbl TeMnepaTypaaarsl
K€3 KeJIFeH CYMbIKTLIKTapAbl HEMeCe TaFaMAapAbl apanacTbipMaHbl3 HEMECe K¥YUMaHbI3.

o MOTOPAbIH, XbUTAAMAbIFbI XOFAPbl 6ONFAHAIKTAH, K¥PLIIFbIHBI 45 CEKYHATAH apThiK,
nanpanaHbaHbiz. Kaxer 6onca, spekeTTi KaWTanamac 6¥pbiH, K¥PbUIFbIHbI 6ip MUHYT
AeManabipbliHbI3.

NANOANAHY

o MoTOp Heri3iH (A) YCTenre KOMbIHbI3.

o ApanacTbipbliaTblH MHrpeaueHTTepai ToctaraHra (F) canbiibl3. ANAbIMEH CYMbIKTbIKTbI
KOCyAbl ¥MbITNaHbI3. Bapnbik apekeTTepai 6neHpep TocTtaraHsl MOTOP HETI3IHAE
emec, yctenae 6onFaH Kesze opbIHAAHbI3.

o KaknarblH canbin, opHbiHA KyabinTaHbi3 (G). (BneHaep TocTaFaHbIH elwKalaH Kaknakcbl3
MOTOP Heri3iHe KoMMaHbl3.) KannarbiHbiH OpHbIHA BekiTinreHiH Tekcepini3 (H). bneHaep
TocTaraHblH Moulinette MoTop HerisiHe 6ekiTy YWiH 6neHaep ToCTaFaHbIHbIH, aNAbIHFbI
xarbiHaarsl I 6enrini Moulinette MOTOP Heri3iHiH, XOFapFbl XaFblHAAFbI Iy 6enrimen
TypanaHbi3 Aa, bneHaep TocTaraHbiH caFaT TifliHe Kapcbl 6ypaHbi3. (6-cyper).

o K¥pbIIFbIHbI TOKKA KOCbIM, 6ackapy TyiiMeciH 6acy apKbiibl icke KOCbIHbI3 (B).

o K¥pbUIFbIHBI TOKTATY YWIiH 6ackapy TYMMeCiH 6ocaTbiHbI3.

o K¥pbinFbl X¥MbIC iCTEN T¥pFaH Ke3jde elKallaH caycakTapbiHbi3abl Hemece 6acka
3aTTapabl bneHaep ToctaraHbiHa (F) canMampis.

o bneHpepai ewkawan kaknarbiHCbI3 (G) xaHe KannarbiH (H) OpHbIHA KybiNTamai icke
KOCNaH»bi3.

e bneHpep ToCTaFaHblH KYPbUIFbl TOMbIFbIMEH TOKTAaFaH Ke3/e FaHa WblFapbin ajiblHbl3.

TA3AJIAY

e MoTop HeriziH Tasanay YwiH (A) AbIMKbII bICKbIWTbLI KONAAHbIHbI3 (OHbI elKalaH
aFbIHAbI CyFa CaIMaHbI3).

o bapnblk 6acka kepek-xapakTapbiH (kanakwanapabl (D xaHe 1), TabakTbl (C) xaHe
KaknakTbl (E) bIAbIC XYYy MalIMHACbIHA canyFa 6onanbl.

o bneHaep TocTaraHblH (F) Tasanay YWiH Xyy C¥WbIKTbIFbIHbIH, BipHelwe TamLbICbl
TambI3blIFaH Bip CTakaH bICTbIK Cy K¥MbiHbI3. KaknarbiH (G) Kepi OpHbIHA canbim,
6neHaepai bipHewe cekyHAKa KOCbIHbI3. OHbl 60caThin, WanbiHbI3 Aa, TOHKepin
K¥PFaTbIHbI3.

e ANFall peT naifanaHy anabiHAA XaHe apbip naiaanaHynaH keniH 6apnbik Kepek-—
KapakTapbliH Ta3zanaHbi3.

K¥PbIUIFbl X¥MbIC ICTEMETEH XAFAANJA KONAAHBIIATbIH LWAPA

e AnabiMeH KOCbINbIMbIH TEKCEpiHi3.

o bapniblk OCbl H¥CKaynapabl M¥KUAT OpblHAAFaH 60ONCaHbI3, an K¥PbUIFbl 9/ A€ XK¥MbIC
ictemenTiH 6onca, aunepre Hemece bekiTiNIreH CEPBUCTIK opTasbikka xabapnacbiHbi3
(KbI3MeT KepceTy napaklacblHAarbl Ti3iMAI KapaHbl3).

MANZANAHY MEP3IMI ASKTAIFAH SNIEKTP HEMECE SNEKTPOHZLbIK ©HIMAEP

bapAbIFbIMbI3 KOpLIAFaH OpTaHbl KOPFayFa KeMeKTeceiik!
K¥prI'IFbIH.bI3ﬂ.bIH. K¥paMblHAa KannblHa KenTipyre HeMmece KaVITa eHaeyre 6onatbiH

E@ K¥HZbl MaTepuanaap bap.

OHbl XePriniKTi T¥PMbICTbIK KOKbICTbI XKUHAY MYHKTIHE anapbiHbi3
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