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w DESCRIPTIF DE L'APPAREIL

A Bloc moteur E2 Cone Rapé épais (rouge)

B Bouton marche / arrét E3 Cone Gratté (jaune foncé)

C Poussoir E4 Cone Tranché (vert clair)

D Magasin a cones / cheminée E5 Cone vichy (vert foncé)

E* Cones (selon modéle) E6 Cone reibekuchen (jaune clair)

Ela Cone Rapé fin (métal)
E1b Conerapé fin (métal/plastique orange)

F Accessoire de rangement
G*Range-cordon (selon modéle)

AVANT LA PREMIERE UTILISATION (cF. F1G. 1)
UTILISATION (cF.Fi6.2A 8)

CONSEILS D'UTILISATION

Ne pas utiliser lappareil plus de 2 minutes.

Les ingrédients que vous utilisez doivent étre fermes pour obtenir des résultats satisfaisants et
éviter toute accumulation d’aliment dans le magasin.

Ne pas utiliser l'appareil pour raper ou trancher des aliments trop durs tels que le sucre ou
morceaux de viande et enlever la coque des fruits durs (amande, noix, noisette, etc). Coupez les
aliments pour les introduire plus facilement dans la cheminée du magasin.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL (cF. F16.9 A 10)

® En cas de coloration des parties plastique par des aliments tels que les carottes, frottez-les avec

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A Motor unit E2 Coarse grating cone (red)

B On/off button E3 Parmesan grating cone (dark yellow)

C Pusher E4 Thinslicing cone (light green)

D Cone holder/feed tube E5 Wavy slicing cone (dark green)

E* Cones (depending on model) E6 Potato rosti grating cone (light yellow)

Ela Fine grating cone (metal)
E1b Fine grating cone (metal/orange plastic)

F Storage accessory
G*Cord storage (depending on model)

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME (skk Fic. 1)
USE (SEE FIG. 270 8)

RECOMMENDATIONS FOR USE

Do not use the appliance for more than 2 minutes.

The ingredients you use must be firm to get satisfactory results and avoid accumulation of food
in the holder.

Do not use the appliance to grate or slice food that is too hard such as sugar or pieces of meat and
remove the shell from nuts (almonds, walnuts, hazelnuts, etc). Cut the food to make it easier to
feed through the feeder tube.

CLEANING THE APPLIANCE (SEE FIG. 9 AND 10)

® Should the plastic parts become stained with foodstuffs such as carrots, rub them with a cloth
dipped in a little cooking oil and then clean as usual.

un chiffon imbibé d’huile alimentaire, puis procédez au nettoyage habituel.

RANGEMENT (cF. F16. 11 A 12)
QUESTIONS FREQUENTES

QUESTIONS

REPONSES

® "Le cone ne tient pas bien en place dans le
magasin, je n‘entends pas de clip".

Assurez-vous simplement que le cone est
engagé bien a fond (fig.3).

Cest ensuite la mise en route du produit avant
d’introduire un aliment qui permet le bon
verrouillage du cone (fig.4).

e "Je narrive pas a enlever 'accessoire aprés
utilisation".

Pour retirer le cone aprés utilisation,
déverrouillez puis reverrouillez le magasin

(fig.7) et le cdne tombera de lui-méme (fig.8).

e "Le magasin a cone est assez dur a mettre
en place et a retirer, est-ce normal ?"

Oui, tout a fait lorsque le produit est neuf. Au
fur et & mesure des utilisations, il deviendra
de plus en plus facile a installer et a retirer.

STORAGE (SEE FIG. 11 AND 12)

QUESTIONS

ANSWERS

® "The cone is not properly held in place in the
holder, I can’t hear a click".

Simply ensure that the cone is slotted all the
way onto the cone holder (fig.3).

Press the on/off button before inserting

the food into the feed tube to ensure that the
cone is correctly locked into place (fig.4).

® "I can't remove the accessory after use".

To remove the cone after use, unlock and then
relock the cone holder (fig.7) and the cone will
be released (fig.8).

® "The cone holder is fairly hard to install and
remove, is this normal?"

Yes, when the appliance is new. With use, it
will become easier to fit and remove.

Utilisez le cone préconisé pour chaque type d‘aliment (voir tableau page D)

®

Use the cone recommended for each type of food (see table on page D)



BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A Motorblok E3 Kegelvormige extra fijne rasp (donker geel)
B Aan/uit-knop E4 Kegelvormig mes voor dun snijden
C Duwstaaf (licht groen)
D Magazijn voor kegels / vulschacht E5 Kegelvormig mes voor golvend snijden
E* Kegels (afhankelijk van het model) (donker groen)
Ela Kegelvormige fijne rasp (metaal) E6 Kegelvormig mes voor hetin plakken
E1b Kegelvormige fijne rasp (metaal/plastic snijden van aardappelen (licht geel)
oranje) F Opbergaccessoire

E2 Kegelvormige grove rasp (rood) G*Snoeropbergvak (afhankelijk van het model)

VOOR HET EERSTE GEBRUIK (cF. F16. 1)

GEBRUIK (cF. F16. 2 T0T 8)

GEBRUIKSTIPS

Gebruik het apparaat nooit langer dan 2 minuten.

0m goede resultaten te krijgen, dienen de door u gebruikte ingrediénten stevig te zijn en dient u
het ophopen van voedingsmiddelen in de vulschacht te vermijden.

Gebruik het apparaat niet voor het raspen of snijden van te harde voedingsmiddelen zoals suiker
of stukken vlees. Pel hard fruit (amandelen, noten, hazelnoten ...). Snij de voedingsmiddelen
eerst kleiner om ze zo gemakkelijker in de vulschacht in te kunnen voeren.

HET APPARAAT REINIGEN (cF. F16. 9 T0T 10)
e In het geval kunststof delen door voedingsmiddelen zoals worteltjes verkleuren, wrijft u

deze met een in voedingsolie gedrenkte doek in en maakt u ze vervolgens volgens de gewone
procedure schoon.

OPBERGEN (cF. F16. 11 T0T 12)
VEELGESTELDE VRAGEN

BESCHREIBUNG DES GERATES

A Motorblock E2 Trommel grob Raspeln (rot)

B An/Aus-Taste E3 Trommel Reiben (dunkelgelb)

C Stopfer E4 Trommel Schneiden (hellgriin)

D Trommelgehduse/Einfiillstutzen E5 Trommel geriffelt (dunkelgriin)

E* Trommeln (je nach Modell) E6 Trommel fiir Reibekuchen (hellgelb)

Ela Trommel fein Raspeln (Metall)
E1lb Trommel fein Raspeln (Metall/Plastik
orange)

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME (SIEHE ABB. 1)

F Trommelhalter
G*Kabelfach (je nach Modell)

GEBRAUCH (SIEHE ABB. 2 BIS 8)

GEBRAUCHSTIPPS:

Verwenden Sie das Gerdt nicht langer als 2 Minuten.

Die verwendeten Lebensmittel miissen fest sein, um ein gutes Ergebnis zu erzielen und ein
Festsetzen von Lebensmitteln im Trommelgehduse zu vermeiden.

Das Gerdt darf nicht zum Reiben oder Schneiden von besonders harten Lebensmitteln wie Zucker
oder Fleischstiicken benutzt werden; im Falle von harten Friichten sollten Sie zuerst die Schalen
entfernen (Mandeln, Walniisse, Haselniisse, usw.). Schneiden Sie die Lebensmittel klein, um sie
leichter in den Einfiillstutzen einfiihren zu kénnen.

Vorsicht beim Entleeren oder Reinigen der Trommeln: Die Scheidefldchen sind sehr scharf.
Verletzungsgefahr.

REINIGUNG DES GERATS (SIEHE ABB. 9 BIS 10)

e Wenn die Plastikteile des Gerdts durch Lebensmittel wie Karotten eingefdrbt wurden: Reiben
Sie sie mit einem mit Speisedl getrdnkten Tuch ab und reinigen Sie sie danach wie gewohnt.

AUFBEWAHRUNG (SIEHE ABB. 11 BIS 12)
HAUFIG GESTELLTE FRAGEN

in de vulschacht doet, zodat de kegel correct
vergrendeld is (fig. 4).

e "Het lukt me niet om na het gebruik het
accessoire te verwijderen".

Voor het verwijderen van de kegel na
gebruik moet u de vulschacht ontgrendelen
en vervolgens weer vergrendelen (fig. 7), de
kegel zal dan vanzelf vallen (fig. 8).

¢ “De vulschacht is moeilijk te plaatsen en te
verwijderen, is dat normaal?”

Ja, dat is normaal, wanneer het product nieuw
is. In de loop van de tijd zal het installeren en
verwijderen steeds gemakkelijker gaan.

Gebruik voor elk type voedsel de voorgeschreven kegel (zie tabel pagina D)

©)

VRAGEN ANTWOORDEN FRAGEN ANTWORTEN
* “De kegel blijft niet goed op zijn plaats zitten, | Controleer of de kegel goed vastgeklikt is (fig. 3). e Die Trommel rastet nicht ein.” Vergewissern Sie sich zunéchst, dass die Trommel fest
ik hoor geen klik". Druk op de aan/uit-knop voordat u voedsel eingedriickt ist (Abb. 3).

Die Trommel wird erst richtig festgesetzt, wenn das
Gerdt vor dem Eingeben der Zutaten in Betrieb gesetzt
wird (Abb. 4).

e Das Zubehorteil lasst sich nach dem
Gebrauch nicht mehr abnehmen.”

Entriegeln und verriegeln Sie das Trommelgehduse
(Abb. 7) zum Herausnehmen der Trommel nach dem
Gebrauch und die Trommel féllt von selbst heraus
(Abb. 8).

e Das Einsetzen und Herausnehmen des
Trommelgeh&uses geht schwer, ist das
normal?”

Ja, bei einem neuen Gerét ist das ganz normal. Im
Laufe der Zeit wird das Einsetzen und Herausnehmen
des Trommelgeh&uses immer einfacher.

o

Benutzen Sie die fiir die jeweiligen Lebensmittel geeignete Trommel (siehe Tabelle Seite D) @



@ DESCRIPCION DEL APARATO

A Blogue motor E2 Cono Rallado grueso (rojo)

B Botén marcha/parada E3 Cono Rascado (amarillo oscuro)

C Pulsador E4 Cono Cortado (verde claro)

D Depésito de conos E5 Cono vichy (verde oscuro)

E* Conos (segtin modelo) E6 Cono reibekuchen (amarillo claro)

Ela Cono Rallado fino (metal) F Accesorio de colocacién
E1b Cono rallado fino (metal/plastico naranja) G*Colocacién del cable (segtin modelo)

ANTES DEL PRIMER USO (VEASE F16.1)
UTILIZACION (VER FiG. 2 A 8)
CONSEJOS DE UTILIZACION

No utilizar el aparato mds de 2 minutos.
Los ingredientes que usted utilice deben ser consistentes para obtener resultados satisfactorios
y evitar toda acumulacion de alimento dentro del depdsito. No utilizar el aparato para rallar
o cortar alimentos demasiado duros tales como el azdcar o trozos de carne y quitar la cdscara
de los frutos duros (almendra, nuez, avellana, etc). Corte los alimentos para introducirlos mas
facilmente en la chimenea del depésito.

LIMPIEZA DEL APARATO (VEASE FIG. 9 A 10)

® En caso de coloracién de las partes pldsticas por elementos tales como las zanahorias, frételos
con un trapo empapado de aceite alimentario, luego proceda a la limpieza habitual.

COLOCACION (VEASE FIG. 11 A 12)
PREGUNTAS FRECUENTES

PREGUNTAS CONTESTADAS
© "ELcono no estd bien en su sitio en el depésito, | Aseglrese simplemente de que el cono esta
yo no oigo el clip". metido bien a fondo (fig.3)
Es después de la puesta en marcha del producto
antes de introducir un alimento que permita el
buen cierre del cono (fig.4).

® "Yo no llego a quitar el accesorio después
de suuso".

Para quitar el cono después de su uso,
desbloquee luego vuelva a bloquear el depésito
(fig.7) y el cono caera por si mismo (fig.8).

® "El depdsito del cono es bastante duro de
poner en su sitio y retirarlo, ;es normal?"

Si, sobre todo cuando el producto es nuevo.
En la medida de los usos, se volverd cada vez

mas fécil de instalary de quitar.

Utilice el cono recomendado para cada tipo de alimento (ver cuadro pagina D)

®

DESCRICAO DO APARELHO

A Bloco do motor

B Botdo ligar/desligar

C Calcador

D Suporte para os cones / chaminé

E* Cones (consoante o modelo)
Ela Cone Ralar fino (metal)
E1b Cone Ralarfino (metal/pldstico laranja)
E2 Cone Ralar grosso (vermelho)

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO (VER FiG.1)
UTILIZAGAO (VERFIG.2A8)
CONSELHOS DE UTILIZAGAO

Ndo utilize o aparelho durante mais de 2 minutos.

Os ingredientes que utilizar devem estar frescos para conseguir obter resultados satisfatérios
e evitar qualquer tipo de acumulacdo de alimentos no suporte. Ndo utilize o aparelho para ralar
ou cortar alimentos demasiado rijos, tais como aglicar ou pedagos de carne e retire a casca rija
dos frutos (améndoa, noz, aveld, etc.). Corte os alimentos para os introduzir mais facilmente na
chaminé do suporte.

LIMPEZA DO APARELHO (VER F16.9 A 10)

e Caso as pegas de plastico fiqguem manchadas pelos alimentos, tais como cenouras, esfregue-as
com um pano embebido em 6leo alimentar e, depois, proceda a limpeza habitual.

ARRUMAGAO (VER FI6.11 A 12)
PERGUNTAS FREQUENTES

PERGUNTAS

© "0 cone ndo encaixa no suporte, ndo
ouco um clique".

E3 Cone ralar queijo (azul escuro)

E4 Cone Cortar (verde claro)

E5 Cone ondulado (verde escuro)

E6 Cone Reibekuchen (amarelo claro)
F Acessério de arrumagao
G*Compartimento de arrumacéo do cabo

(consoante o modelo)

RESPOSTAS

Certifigue-se apenas que o cone encaixa
correctamente (fig.3).

E, de seguida, a colocagio em funcionamento
do produto antes de introduzir um alimento que
permite o bloqueio adequado do cone (fig.4).

® "N&o consigo retirar o acessério apds a
utilizagdo".

Para retirar o cone apés a utilizagdo, desbloqueie e
volte a bloquear o suporte (fig.7) e o cone acabara
por soltar-se (fig.8).

® "0 suporte do cone é dificil de colocare

Sim, sem ddvida, quando o produto é novo. No
retirar. E normal?"

decorrer das utilizagdes, torna-se cada vez mais
facil colocd-lo e retird-lo.

Utilise o cone previsto para cada tipo de alimento (ver tabela da pdgina D)



@ MEPITPAOH THZ LYZKEYHZ DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

A Kevtpikn povada E3 Kwvog yia fuouata (okoOpo Kitpivo)

B M\ p B4 Ki ) i T A Blocco motore E2 Cono Grattugia grossa (rosso)

NKTpO on/ol 4 WVOG YL KT OE (pETEC (“V,OIXTO "P‘?‘°‘V°) B Interruttore a pulsante On/Off E3 Cono Grattugia formaggio (giallo scuro)
¢ |‘|lEO1:r‘|plOy , ES Kwyoc Y10 Ko O€ RemTéC gETec (0koUpo C Pressino E4 Cono Affetta (verde chiaro)
D* A(,)Xm n)\r]pwonq/ katanaxn "900“'0) , . , D Vano per coni/ Imboccatura E5 Cono Rondella ondulata (verde scuro)
E* Kivot (avahoya e To pového) E6  Kivoc yianoki Aemté tpiipo (avouktd E* Coni (a seconda del modello) E6 Cono Tagliapatate (giallo chiaro)

Ela Kwvog yla AemTo Tpidiuo (METAANIKAQ) KiTpIvO)

E1b Kivog yia Aentd Tpiipo (MeTaAAIKOS/
TAAOTIKOG TTOPTOKAA)

F E€aptnpa uAagne
G* ®ONagn Kahwdiou (avaloya pe To povTéNo)

Ela Cono Grattugia fine (in metallo)
E1b Cono Grattugia fine (in metallo con
bordatura arancione)

F Portaaccessori
G*Porta cavo (a seconda del modello)

E2 Kwvogyla xovpd Tpiipo (KOKKIVOC)

MPIN AMO THN MPQTH XPHXH (8. Eik.1)
XPHZH (Ba.EIk.2-8)
IYMBOYAEX XPHIHE

Mnv XpNnOILOTIOIE(TE T CUOKEUN Yia TAVW a6 2 NemTd.

Ta GUOTATIKA TTOU XPNCIHOTIOLEITE IPEMEL VA Eival GKANPA yla VA TTETUXETE IKAVOTIONTIKA amoTeAéopuaTa Kat
VO UNV GUGCWPEVTOUV TPOPIHA HEGT GTOV 0dNYO.

Mnv XPnOILOTOIEITE T GUOKEUN yla va TPIPETE 1) va BpuppaTioeTe TOAU okAnpd Tpd@Iua, omwe n {axapn 1y
KOMUATIA KPEXG KAl Y10l Va a@alpé0ETE TO TOOPAL amd Enpolg kapmoug (apuydala, kapidia, PouvTouKIia
K.ATL). TEpay{OTE T TPOPIUA Y10 VA TA EICAYETE EUKONGTEPA GTO GTOWUIO A PWONE TOU 08nyoU.

KAOAPIZMOX THZ LYZKEYHZL (BA.EIK.9-10)

® AV XpWHATIOTOOV Ta MAAOTIKA €€apTripata amd TpoQIpa Omwe Ta Kapota, TPIPTE Ta pe éva mavi
euBanTiopévo e NSt payelpIKig, Katomy KabapioTe Ta wg ouviBwg.

OYAAZH (BA.EIK.11-12)
IYXNEZ EPQTHXEIZ

EPOTHZEIX

© "0 kwvog Sev umaivel KON 0Tn Béon Tou péoca
oTov 08nyo, Sev akouw KNIK".

ANANTHZEIX

ATAA eENEYETE Qv 0 KWVOG EXELTTIAOEL KAAG O0TO KATW
uépog (e1k.3).

TN GUVEXELD, ) EVEPYOTTOINGT TOU TTPOIGVTOG TPV
Q6 TV EICAYWYH TPOPIHWY EMMTPEMEL TOV KWVO Val
KAedWwoel kahd (€1K.4).

© "Agv KATAPEPVW VA APAIPEOW TO EEAPTNHA META
mxeron".

i va aQaIPECETE TOV KWVO PETA TN XPrion,
EexhedwoTe kat EavakAeldbwote Tov 08nyo (€1K.7) kat
0 KWvOC Ba TECEL amod PovVog Tou (€1K.8).

® "0 08nyoG KWVWV ival TOAD OKANPOC 6Tav
TOV TOMOBETW KAl TOV apalpw, auto ivat
®UGIONOYIKS;"

Nat, andATa QUOIOAOYIKS, EMIEWBI) TO TIPOIOV Eival
KawoUpylo. Me T xprion, n tomoBéTnon Katn
agaipeor) Tou Ba yivovtal oONoéva Kal EUKOAOTEPEG.

Xpnotporoleite Tov mpoBAeMOpEVO KWVO yia KABe TUTO Tpo@ipou (BA. mivaka otn oeAida D)

@

AL PRIMO UTILIZZO (cFr. FiG. 1)
UTILIZZO (cFR. FiG. 2-8)
CONSIGLI PER L'USO

Non usare l'apparecchio per pitl di 2 minuti continuativamente.

Gli ingredienti devono essere duri per ottenere risultati soddisfacenti ed evitare l'accumulo di
alimenti all'interno dell'apparecchio.

Non usare l'apparecchio per grattugiare o tagliare alimenti eccessivamente duri, ad esempio
zucchero o pezzi di carne, e rimuovere il guscio dei frutti duri (mandorle, noci, nocciole, ecc.).
Tagliare gli alimenti per poterli introdurre piti facilmente nell'imboccatura dell'apparecchio.

PULIZIA DELL'APPARECCHIO (cFR. FIG. 9-10)

e Se le partiin plastica sono state macchiate da alimenti come le carote, strofinarle con un panno
imbevuto di olio alimentare, quindi procedere alla pulizia ordinaria.

CONSERVAZIONE (cFR. F1G. 11-12)
DOMANDE FREQUENTI

DOMANDE RISPOSTE
© “IL cono non rimane ben posizionato nel | Assicurarsi semplicemente che il cono sia inserito
vano, non sento nessun clic" fino in fondo (fig. 3).
Il cono si fissera correttamente all'avvio
dell’apparecchio, prima di introdurre l'alimento

(fig.4).

® "Non riesco a rimuovere l'accessorio
dopo l'uso"

Per rimuovere il cono dopo l'uso, sbloccare e reinserire
ilvano (fig. 7) e il cono cadra da solo (fig.8).

® “ILvano coni & piuttosto duro da inseriree | Si, quando il prodotto & nuovo. Con luso diventera

rimuovere, & normale?" sempre pill facile da inserire e rimuovere.

Usare il cono adatto al tipo di alimento (vedi tabella a pagina D)



w OMUCAHUE NPUBOPA

A bnok moTopa

B KHonka BKkn./BbIKA.

C Tonkatens

D [lepxartenb HacapoK 1 OTCeK ANA 3arpy3Ku
E*Hacagku (B 3aBUCUMOCTH OT MOAeNM)

Ela Hacagka—menkas Tepka (MeTannuyeckas) E6

E1b Hacapka—menkas Tepka
(MeTannnyeckasn/opaHxeBblil INACTUK)
E2 Hacapka-kpynHas Tepka (KpacHas)

E3 Hacapka-cBepxmenkas Tepka (TeMHo-
Kentas)

E4 Hacapka ans WWHKOBKY (CBETNO-3eNeHas)

E5 Hacaaka ana BONHUCTO Hape3ku

(TeMHo-3eneHas)

Hacapka-Tepka pna ppaHukos

(cBeTno-xentas)

F 3arnywka ans xpaHeHus

G*0TceK pNs XpaHeHUs WHypa nuTaHusa (B

33BMCUMOCTH OT MOAeNM)

NEPEA NEPBbIM NCNOJIb30BAHUEM (cm. puc. 1)

onuc nPUNARY

A bnok moTtopy
B KHonka yBiMKH./BUMKH.
C lUToBxay
D Tpumay Hacapok i OTBip ANs 3aBaHTAXKEHHSA
E* Hacapku (3anexHo Big mopeni)
Ela Hacapka gns api6HOro HaTMpaHHs
(meTanesa)
E1b Hacapka ans api6Horo HaTupaHHs
(MeTaneBa/nomapaHyeBa nnacTMKOBa)
E2 Hacapka ans KpynHoro HaTUpaHHs
(4epBoHa)

E3 Hacagka ans gyxe fpiGHOro HaTUpaHHs
(TeMHO-0BTa)
E4 Hacapka ans wuHKyBaHHs (cBitno-
3eneHa)
E5 Hacapka ans dirypHoro HapisaHHs
(TeMHO-3eneHa)
E6 Hacapka ans HaTupaHHs kapTonni
(cBiTno-xosTa)
F Tpumay pns 36epiraHHs Hacagok
G* Bigcik gns 36epirana WwHypa (3anexHo Big
mopeni)

NEPEJ NEPWNM BUKOPUCTAHHAM (aus. Fi6. 1)

UCNOJIb30BAHUE MPUBOPA (cm. Puc. 2-8)

PEKOMEH ALY NO UCNOJIb30BAHUIO

BUKOPUCTAHHA (aus. Fic. 2-8)
PEKOMEHAALII 11010 BAKOPUCTAHHA

He ucnonb3yiite npu6op 6e3 nepepoisa Gosee 2 MUHYT.

3arpyaemble NPOAYKTHI AOKHbI BbIT TBEPALIMU, YTOObI 06ECNeYnTH XOpoLee KayecTso
nepemaJibiBaHuUA U NPefOTBPATUTb HAKOMJIEHNE NMPOAYKTOB B AepXaTene HacafoK.

He ncnonb3yiite npubop Anst U3MeNbYEHUS UNU PE3KN CANWKOM TBEPALIX NPOAYKTOB, TAKUX KaK
caxap uau MAco, a TakKe AN YAANEHUs CKOPAYNbl C OPEXOB (MUHAANSA, TPELKUX 0PEXOB, yHAYKa
U T. A.). MpeaBapuTenbHo NopexbTe NPOAYKT Ha KYCOUKM, 4To6bl 061eryuTh ero nogady yepes

OTCeK ANd 3arpys3Kku.

OYUCTKA NMPUBOPA (cm. puc. 9 v 10)

B c/iyyae oKpawmnBaH1A NNacTUKOBbIX AeTanell, Hanpumep, noce U3MeNbYeHNs MOPKOBH, NPOTPUTE UX
KYCOUYKOM TKaHM, CNierka CMOYeHHOM B pacTUTENbHOM Mace, a 3aTeM 0YUCTUTE 06bIYHBIM CNOCOGOM.

XPAHEHME (cm. Puc. 111 12)
YACTO 3AJABAEMBIE BOMPOCbI

He BUKOpUMCTOBYIITE NpUNas BNPOAOBXK Binblue HiX 2 XBUANH.
Llo6 oTpumaTy GaxaHi pe3ynbTaTh Ta YHUKHYTU HAKOMMYeHHS DKi B TPUMAYi, BUKOpUCTOBYITE

TBepAi iHrpeieHTn.

He BUKOpUCTOBYIiTe NpUnap ANA HaTUPaHHA abo HapizaHHA HAATO TBEPAUX NPOAYKTIB, HANPUKNAA,
LYKPY 4u M'sca. Topixu (Murpans, rpeubki ropixu, GyHAYK, TOWO) NOTPIGHO OYUCTUTH Big
wkapanynu. PoAYKTM peKOMEHAYETLCS NOPi3aTh Ha WMATKK, Wo6 CNPOCTUTH iXHI0 nogady Yepes

0TBip ANA 3aBAHTAXEHHS.

OYUILEHHA NPUNAJRY (ams. FiG. 9-10)

© Mlpu 3a6pyfHEHHT NNACTUKOBUX €/IeMEHTIB NPOAYKTaMU HA 3pAa30K MOPKBMU, Bi3bMiTh Ha raHuyipKy
TPOXM 0A1i1, NPOTPiTb iX Ta OYNCTITb 3BUYHMM CNOCOGOM.

3BEPITAHHA (aus. Fi6. 11-12)
YACTI 3ANUTAHHA

BOMPOCHI

OTBETbI

3ANUTAHHA

BIANOBIAI

® «Hacapka He NONHOCTbIo yCTaHoOB/NEHa B
AepxaTene, A He CablWan WenyoK».

TpOCTO NONHOCTbIO BCTaBbTE HACAAKY B AepiaTenb
(puc. 3).

Mepep 3arpy3Koi NPOAYKTOB B OTCEK HAXMUTE KHOMKY
BKJ1./BbIKJ1. M IPOBEPBLTE NPaBUILHOCTb YCTaHOBKM
Hacagkm (puc. 4).

® «[locne ncnonb3oBaHus A He MOTY CHATb
HacapgKy».

YT06bI CHATb HACAAKY NOC/IE €€ UCMIONb30BAHMS,
NOBEPHUTE iepXaTesb A5 ero pasboKMPOBKY, a IOTOM
CHOBA YCTaHOBWTE €ro Ha MecTo (puc. 7),

NOC/IE YEro HacaAKy MOXHO ByAeT u3sneyb (puc. 8).

® «[lepxatenb HacafoK AOBONbHO
CNIOXHO YCTaHaBAMBATb U CHUMATb - 3TO
HOPMasIbHO?»

[la, HopmasibHo, Koraa npuGop ele HoBblit. Co BpemeHem
YCTaHaBMBaTh M CHUMATb AepXKaTeNb CTaHeT NpoLue.

Wcnonb3yitTe HacaaKy, NpeHa3HauYeHHYIO ANA KAXKA0r0 TUNA NPoAyKTa (cM. Tabauuy Ha cTp. D)

® "Hacajka He dikcyeTbes B TpUMaYi
HAN@XHUM YUHOM, He YYTU KNaLaHHA".

MepekoHaliTech, o HacaaKa Ao KiHLA 3aiwwnay
Tpumay (fig.3).

LLlo6 nepeBipuTH, Yu NPaBUNLHO BCTAHOBNEHA
HacagKa, HaTUCHITb Ha KHOMKY YBIMKH./BUMKH. nepes
nopaveio ki yepes oTeip Ans 3asaHTaxeHHs. (fig.4).

® "He BOA€ETLCA 3HATU HACAAKY nicns
BUKOPUCTaHHA".

LLl06 3HATU HacapKy MiCns BUKOPUCTaHHS, PO3GoKyiiTe
inosTopHo 3a6nokyiTe Tpumay (fig.7). Micns usoro
MOXHa BUMHATY Hacapky (Fig.8).

® "Hacafika 10BOJIi BaXKKO BCTAHOBIOETHCA
i BUAMAETHCS, Lie HOpManbHO?"

Tak, konu npunag HoBwiA. 3 yacom, npu
BUKOPUCTaHHI Npunagy, BCTaHOB/IOBATY Ta 3HIMATH
Hacagku Gyge nerwe.

LN KOXKHOrO TUMY NPOAYKTY BUKOPUCTOBYIATE PeKOMEHA0BaHi HacaaKu (AuB. Tabnuwo Ha cTopiHui D)
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